Formular-cadru 
Propunere tehnică pentru achizitia de produse
PRODUSE DE PANIFICAȚIE, PRODUSE DE PATISERIE ȘI COFETĂRIE PROASPETE
Numele Ofertantului (operator economic individual sau asociere de operatori economici): [introduceți]
Data: [ZZ/LL/AAAA]

Anunț de participare: [introduceți numărul anunțului de participare]

Obiectul contractului: [introduceți obiectul contractului din anunțul de participare]

1. Rezumat 

Achiziția produselor este necesară pentru asigurarea hrănirii personalului Ministerului Apărării Naționale care beneficiază de facilitățile de cazare ale Complexul Militar de Instruite, Reprezentare și Tranzit „Litoral” și pentru asigurarea normelor 12 ”B” și 12 ”D” pentru militari/ personal civil contractual, în perioada 01.05 – 31.12.2026, în conformitate cu normele de hrană în vigoare la nivelul Ministerului Apărării Naționale.

2. Descriere produse 

2.1. Denumire produse - Loturile solicitate (se elimină de către ofertant loturile pentru care nu depune ofertă)
	Loturi
	Produse/sortimente
	U/M
	Acord-cadru pt. perioada 01.05-31.12.2026

	
	
	
	TOTAL ACORD-CADRU,  din care:
	Contract subsecvent pt. perioada 01.05-30.06.2026 beneficiar - UM 02441
	Contract subsecvent pt. perioada 01.07-31.08.2026 beneficiar - UM 02441
	Contract subsecvent pt. perioada 01.09-31.12.2026 beneficiar - UM 02441
	Contract subsecvent pt. perioada 01.05-31.12.2026 beneficiar - UM 01556
	Contract subsecvent pt. perioada 01.05-31.12.2026 beneficiar - UM 01574
	Contract subsecvent pt. perioada 01.05-31.12.2026 beneficiar - UM 01559
	Contract subsecvent pt. perioada 01.05-31.12.2026 beneficiar - UM 02131

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Nr. lot
	Denumire lot
	Nr. crt.
	Denumire produs/sortiment
	
	Cant.
	 
	Cant.
	Cant.
	Cant.
	Cant.
	Cant.
	Cant.
	Cant.

	
	
	
	
	
	Puncte livrare
	min.
	max
	Tottal min.
	Total max.
	min.
	max.
	min.
	max.
	min.
	max.
	min.
	max.
	min.
	max.
	min.
	max.
	min.
	max.

	1
	CHIFLE- COD CPV 15811200-8
	1
	Chifle  din făină albă, coapte în tavă - 50 gr (±5%)
	Buc
	Eforie Sud
	30000
	50000
	120000
	200000
	7500
	12500
	18000
	30000
	4500
	7500
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Cap Aurora
	84000
	140000
	
	
	21000
	35000
	50400
	84000
	12600
	21000
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Vilele A+B
	6000
	10000
	
	
	1500
	2500
	3600
	6000
	900
	1500
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 01556 Mangalia
	1
	Pâine feliată
	Kg
	UM 01556 Mangalia
	169
	281
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	169
	281
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 01574 Nicolae Balcescu
	1
	Pâine feliată
	Kg
	UM 01574 Nicolae Balcescu
	219
	365
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	219
	365
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	 
	 
	 
	 

	4
	PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 01559 Murfatlar
	1
	Pâine feliată
	Kg
	UM 01559 Murfatlar
	154
	256
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	154
	256
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	 
	 

	5
	PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 02131 Victoria
	1
	Pâine feliată
	Kg
	UM 02131 Victoria
	154
	256
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	154
	256

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	

	6
	PRĂJITURĂ - DIVERSE - COD CPV 15812000-3
	1
	Prăjitură Amandină  min.100gr
	Buc
	Eforie Sud
	1500
	2500
	6000
	10000
	375
	625
	900
	1500
	225
	375
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Cap Aurora
	4200
	7000
	
	
	1050
	1750
	2520
	4200
	630
	1050
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Vilele A+B
	300
	500
	
	
	75
	125
	180
	300
	45
	75
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	2
	Prăjitură Boema min.90gr
	Buc
	Eforie Sud
	1500
	2500
	6000
	10000
	375
	625
	900
	1500
	225
	375
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Cap Aurora
	4200
	7000
	
	
	1050
	1750
	2520
	4200
	630
	1050
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Vilele A+B
	300
	500
	
	
	75
	125
	180
	300
	45
	75
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	3
	Prăjitură Cabana min.80gr
	Buc
	Eforie Sud
	900
	1500
	3600
	6000
	225
	375
	540
	900
	135
	225
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Cap Aurora
	2520
	4200
	
	
	630
	1050
	1512
	2520
	378
	630
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Vilele A+B
	180
	300
	
	
	45
	75
	108
	180
	27
	45
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	PRĂJITURĂ CU CREMĂ - COD CPV 15812000-3
	1
	Prăjitură Choux a la creme min.85gr
	Buc
	Eforie Sud
	900
	1500
	3600
	6000
	225
	375
	540
	900
	135
	225
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Cap Aurora
	2520
	4200
	
	
	630
	1050
	1512
	2520
	378
	630
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Vilele A+B
	180
	300
	
	
	45
	75
	108
	180
	27
	45
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	2
	Prăjitură Ecler glasat min.90gr
	Buc
	Eforie Sud
	1500
	2500
	6000
	10000
	375
	625
	900
	1500
	225
	375
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Cap Aurora
	4200
	7000
	
	
	1050
	1750
	2520
	4200
	630
	1050
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Vilele A+B
	300
	500
	
	
	75
	125
	180
	300
	45
	75
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	PRĂJITURĂ CU FRIȘCĂ - COD CPV 15812000-3
	1
	Prăjitură Savarina min.120gr
	Buc
	Eforie Sud
	1500
	2500
	6000
	10000
	375
	625
	900
	1500
	225
	375
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Cap Aurora
	4200
	7000
	
	
	1050
	1750
	2520
	4200
	630
	1050
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	Vilele A+B
	300
	500
	
	
	75
	125
	180
	300
	45
	75
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


	Loc de livrare
	UM 02441 -str. Gala Galaction nr. 8-10-12, Cap Aurora, jud. Constanța

UM 02441 - str. Gării nr. 7, Eforie Sud, jud. Constanța
UM 02441 – Mangalia, bld. 1 Decembrie 1918, nr. 2, jud. Constanța

UM 01556 – Mangalia, str. Portului, nr. 13, jud. Constanta

UM 01574 Nicolae Bălcescu - Nicolae Bălcescu, str. Silozului, nr. 19, jud. Constanța

UM 01559 Murfatlar - Murfatlar, calea Dobrogei, nr. 11, jud. Constanța

UM 02131 Victoria - Sat Victoria, com. Nufăru, jud. Tulcea

	Cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare
	conform Caietului de sarcini


Notă: Pentru cantitățile minime/maxime prevăzute în contractele subsecvente, livrarea se va face în procent de 70% la Cap Aurora, str. Gala Galaction nr. 8-10-12, jud. Constanța, 25% la Eforie Sud, str. Gării nr. 7, jud. Constanța și 5% la Vilele A+B, Mangalia, bld. 1 Decembrie 1918, nr, 2, jud. Constanța
2.1.1. CHIFLE cod CPV 15811200-8
	Ritmicitatea livrărilor
	Informații referitoare la producător / importator
	Informații referitoare la marcă / denumire comercială
	Cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse
	Deviații de la cerințele minime solicitate
	Impactul deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului

	[Ofertantul introduce ritmicitatea livrărilor propusă]
	[Ofertantul introduce denumirea producătorului / importatorului și datele de contact ale acestuia, pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul introduce denumirea mărcii / denumirii comerciale (identificabile pe ambalaj), pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referința in ofertă: [introduceți pagina din ofertă unde se regăsesc informațiile pentru a demonstra corespondența]
	[Dacă produsele propuse corespund PARȚIAL cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, specificați care sunt deviațiile]
	[Specificați impactul  deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului]


Notă – Produse solicitate - cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare:


Produsele vor fi fabricate într-un sistem de management al siguranţei alimentului, potrivit standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele și materiile prime/auxiliare utilizate în procesul de fabricație vor îndeplini cerinţele prevăzute în următoarele acte normative:

- Norme de igienă privind producţia, prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul şi desfacerea alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sănătății nr. 976 din 16.12.1998, cu modificările și completările ulterioare;

- Ordonanța de Urgență a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea producţiei, circulaţiei şi comercializării alimentelor, cu modificările şi completările ulterioare;

-  Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranţa alimentelor, cu modificările și completările ulterioare;

- Regulamentul de punere în aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului în ceea ce privește sectorul fructelor și legumelor și sectorul fructelor și legumelor prelucrate;


- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii a aditivilor alimentari.


Cerințe minime de calitate, valabilitate, ambalare: 

a. Chifle  din făină albă, coapte în tavă - 50 gr (±5%) cod CPV 15811200-8
	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspect exterior general
	Formă rotundă, specifică sortimentului, neaplatizată
	

	Aspect coajă
	Rumenă, galben-auriu
	

	Aspect miez (în secțiune)
	Masă cu pori fini, uniformi.

Elastic (după o ușoară apăsare, revine imediat la starea inițială), fără cocoloașe sau urme de făină nefrământată)
	

	Aromă
	Plăcută, caracteristică pâinii bine coapte, fără miros străin (de mucegai, de rânced).
	

	Gust 
	Plăcut, caracteristic pâinii bine coapte, fără gust acru sau amar, fără gust acru sau amar, fără scrâșnet datorat impurităților minerale
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	  

	Umiditatea miezului, %, max.
	46
	

	Porozitate, %, min.
	74
	

	Aciditate, grade, max
	3,5
	

	Elasticitatea miezului, %, max.
	95
	

	Conținut de clorură de sodiu, %, max
	1,3
	

	Conținut de cenușă insolubilă în acid clorhidric 10 %, % max
	0,2
	

	Masă medie gr./ buc
	50±5%
	

	Termen de valabilitate
	48 ore de la data fabricației, între data fabricației şi data livrării termenul va fi de maxim 24 ore
	

	Ambalare
	Se livrează ambalate în pungi de panificație din polipropilenă cu capacitatea maximă de 20 buc.
	


2.1.2. PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 01556 Mangalia
	Ritmicitatea livrărilor
	Informații referitoare la producător / importator
	Informații referitoare la marcă / denumire comercială
	Cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse
	Deviații de la cerințele minime solicitate
	Impactul deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului

	[Ofertantul introduce ritmicitatea livrărilor propusă]
	[Ofertantul introduce denumirea producătorului / importatorului și datele de contact ale acestuia, pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul introduce denumirea mărcii / denumirii comerciale (identificabile pe ambalaj), pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referința in ofertă: [introduceți pagina din ofertă unde se regăsesc informațiile pentru a demonstra corespondența]
	[Dacă produsele propuse corespund PARȚIAL cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, specificați care sunt deviațiile]
	[Specificați impactul  deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului]


Notă – Produse solicitate - cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare:


Produsele vor fi fabricate într-un sistem de management al siguranţei alimentului, potrivit standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele și materiile prime/auxiliare utilizate în procesul de fabricație vor îndeplini cerinţele prevăzute în următoarele acte normative:

- Norme de igienă privind producţia, prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul şi desfacerea alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sănătății nr. 976 din 16.12.1998, cu modificările și completările ulterioare;

- Ordonanța de Urgență a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea producţiei, circulaţiei şi comercializării alimentelor, cu modificările şi completările ulterioare;

-  Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranţa alimentelor, cu modificările și completările ulterioare;

- Regulamentul de punere în aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului în ceea ce privește sectorul fructelor și legumelor și sectorul fructelor și legumelor prelucrate;


- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii a aditivilor alimentari.


Cerințe minime de calitate, valabilitate, ambalare: 

a. Pâine feliată albă - cod CPV 15811200-8 – materii prime: făină albă de grâu (tip 650), apă, drojdie de panificație, sare iodată.
	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspect exterior general
	Felii uniforme, bine dezvoltate, fără arsuri.

Nu se admite prezența corpurilor străine (nisip, metal, sfori) sau a urmelor de făină nefrământată.
Produsul nu trebuie să prezinte semne de alterare bacteriană (miez lipicios sau miros de fructe alterate) pe toată durata valabilității.
	

	Aspect coajă
	Rumenă, galben-auriu
	

	Feliere
	Felii cu grosime maximă de 20 mm, tăiate uniform.
	

	Aspect miez (în secțiune)
	Alb- gălbui

Masă cu pori fini, uniformi.

Elastic ( după o ușoară apăsare, revine imediat la starea inițială), fără cocoloașe sau urme de făină nefrământată)
	

	Aromă
	Plăcută, caracteristică pâinii bine coapte, fără miros străin ( de mucegai, de rânced).
	

	Gust 
	Plăcut, caracteristic pâinii bine coapte, fără gust acru sau amar, fără gust acru sau amar, fără scrâșnet datorat impurităților minerale.
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	  

	Umiditatea miezului, %, max.
	45
	

	Porozitate, %, min.
	72
	

	Aciditate, grade, max
	2,5 – 3,0
	

	Elasticitatea miezului, %, max.
	95
	

	Conținut de clorură de sodiu, %, max
	1,5
	

	Conținut de cenușă insolubilă în acid clorhidric 10 %, % max
	0,65
	

	Substanțe insolubile în acid clorhidric (HCl) 10%:
	0,05
	

	Termen de valabilitate
	Minim 3-5 zile de la momentul livrării (livrarea trebuie să se facă în maxim 12-24 ore de la coacere)
	

	Ambalare
	Pungi de polietilenă sau polipropilenă, închise ermetic (clipate sau sudate), pentru protecție împotriva contaminării.

Ambalaj individual, în pungă protectoare, gramaj maxim 500 grame.

Trebuie să conțină obligatoriu denumirea produsului, lista ingredientelor, data fabricării, termenul de valabilitate, condițiile de păstrare și valorile nutriționale.
	


2.1.3. PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 01575 Nicolae Balcescu

	Ritmicitatea livrărilor
	Informații referitoare la producător / importator
	Informații referitoare la marcă / denumire comercială
	Cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse
	Deviații de la cerințele minime solicitate
	Impactul deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului

	[Ofertantul introduce ritmicitatea livrărilor propusă]
	[Ofertantul introduce denumirea producătorului / importatorului și datele de contact ale acestuia, pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul introduce denumirea mărcii / denumirii comerciale (identificabile pe ambalaj), pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referința in ofertă: [introduceți pagina din ofertă unde se regăsesc informațiile pentru a demonstra corespondența]
	[Dacă produsele propuse corespund PARȚIAL cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, specificați care sunt deviațiile]
	[Specificați impactul  deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului]


Notă – Produse solicitate - cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare:


Produsele vor fi fabricate într-un sistem de management al siguranţei alimentului, potrivit standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele și materiile prime/auxiliare utilizate în procesul de fabricație vor îndeplini cerinţele prevăzute în următoarele acte normative:

- Norme de igienă privind producţia, prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul şi desfacerea alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sănătății nr. 976 din 16.12.1998, cu modificările și completările ulterioare;

- Ordonanța de Urgență a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea producţiei, circulaţiei şi comercializării alimentelor, cu modificările şi completările ulterioare;

-  Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranţa alimentelor, cu modificările și completările ulterioare;

- Regulamentul de punere în aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului în ceea ce privește sectorul fructelor și legumelor și sectorul fructelor și legumelor prelucrate;


- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii a aditivilor alimentari.


Cerințe minime de calitate, valabilitate, ambalare: 

a. Pâine feliată albă - cod CPV 15811200-8 – materii prime: făină albă de grâu (tip 650), apă, drojdie de panificație, sare iodată.
	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspect exterior general
	Felii uniforme, bine dezvoltate, fără arsuri.

Nu se admite prezența corpurilor străine (nisip, metal, sfori) sau a urmelor de făină nefrământată.
Produsul nu trebuie să prezinte semne de alterare bacteriană (miez lipicios sau miros de fructe alterate) pe toată durata valabilității.
	

	Aspect coajă
	Rumenă, galben-auriu
	

	Feliere
	Felii cu grosime maximă de 20 mm, tăiate uniform.
	

	Aspect miez (în secțiune)
	Alb- gălbui

Masă cu pori fini, uniformi.

Elastic ( după o ușoară apăsare, revine imediat la starea inițială), fără cocoloașe sau urme de făină nefrământată)
	

	Aromă
	Plăcută, caracteristică pâinii bine coapte, fără miros străin ( de mucegai, de rânced).
	

	Gust 
	Plăcut, caracteristic pâinii bine coapte, fără gust acru sau amar, fără gust acru sau amar, fără scrâșnet datorat impurităților minerale.
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	  

	Umiditatea miezului, %, max.
	45
	

	Porozitate, %, min.
	72
	

	Aciditate, grade, max
	2,5 – 3,0
	

	Elasticitatea miezului, %, max.
	95
	

	Conținut de clorură de sodiu, %, max
	1,5
	

	Conținut de cenușă insolubilă în acid clorhidric 10 %, % max
	0,65
	

	Substanțe insolubile în acid clorhidric (HCl) 10%:
	0,05
	

	Termen de valabilitate
	Minim 3-5 zile de la momentul livrării (livrarea trebuie să se facă în maxim 12-24 ore de la coacere)
	

	Ambalare
	Pungi de polietilenă sau polipropilenă, închise ermetic (clipate sau sudate), pentru protecție împotriva contaminării.

Ambalaj individual, în pungă protectoare, gramaj maxim 500 grame.

Trebuie să conțină obligatoriu denumirea produsului, lista ingredientelor, data fabricării, termenul de valabilitate, condițiile de păstrare și valorile nutriționale.
	


2.1.4. PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 01559 Murfatlar

	Ritmicitatea livrărilor
	Informații referitoare la producător / importator
	Informații referitoare la marcă / denumire comercială
	Cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse
	Deviații de la cerințele minime solicitate
	Impactul deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului

	[Ofertantul introduce ritmicitatea livrărilor propusă]
	[Ofertantul introduce denumirea producătorului / importatorului și datele de contact ale acestuia, pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul introduce denumirea mărcii / denumirii comerciale (identificabile pe ambalaj), pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referința in ofertă: [introduceți pagina din ofertă unde se regăsesc informațiile pentru a demonstra corespondența]
	[Dacă produsele propuse corespund PARȚIAL cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, specificați care sunt deviațiile]
	[Specificați impactul  deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului]


Notă – Produse solicitate - cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare:


Produsele vor fi fabricate într-un sistem de management al siguranţei alimentului, potrivit standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele și materiile prime/auxiliare utilizate în procesul de fabricație vor îndeplini cerinţele prevăzute în următoarele acte normative:

- Norme de igienă privind producţia, prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul şi desfacerea alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sănătății nr. 976 din 16.12.1998, cu modificările și completările ulterioare;

- Ordonanța de Urgență a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea producţiei, circulaţiei şi comercializării alimentelor, cu modificările şi completările ulterioare;

-  Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranţa alimentelor, cu modificările și completările ulterioare;

- Regulamentul de punere în aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului în ceea ce privește sectorul fructelor și legumelor și sectorul fructelor și legumelor prelucrate;


- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii a aditivilor alimentari.


Cerințe minime de calitate, valabilitate, ambalare: 

a. Pâine feliată albă - cod CPV 15811200-8 – materii prime: făină albă de grâu (tip 650), apă, drojdie de panificație, sare iodată.
	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspect exterior general
	Felii uniforme, bine dezvoltate, fără arsuri.

Nu se admite prezența corpurilor străine (nisip, metal, sfori) sau a urmelor de făină nefrământată.
Produsul nu trebuie să prezinte semne de alterare bacteriană (miez lipicios sau miros de fructe alterate) pe toată durata valabilității.
	

	Aspect coajă
	Rumenă, galben-auriu
	

	Feliere
	Felii cu grosime maximă de 20 mm, tăiate uniform.
	

	Aspect miez (în secțiune)
	Alb- gălbui

Masă cu pori fini, uniformi.

Elastic ( după o ușoară apăsare, revine imediat la starea inițială), fără cocoloașe sau urme de făină nefrământată)
	

	Aromă
	Plăcută, caracteristică pâinii bine coapte, fără miros străin ( de mucegai, de rânced).
	

	Gust 
	Plăcut, caracteristic pâinii bine coapte, fără gust acru sau amar, fără gust acru sau amar, fără scrâșnet datorat impurităților minerale.
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	  

	Umiditatea miezului, %, max.
	45
	

	Porozitate, %, min.
	72
	

	Aciditate, grade, max
	2,5 – 3,0
	

	Elasticitatea miezului, %, max.
	95
	

	Conținut de clorură de sodiu, %, max
	1,5
	

	Conținut de cenușă insolubilă în acid clorhidric 10 %, % max
	0,65
	

	Substanțe insolubile în acid clorhidric (HCl) 10%:
	0,05
	

	Termen de valabilitate
	Minim 3-5 zile de la momentul livrării (livrarea trebuie să se facă în maxim 12-24 ore de la coacere)
	

	Ambalare
	Pungi de polietilenă sau polipropilenă, închise ermetic (clipate sau sudate), pentru protecție împotriva contaminării.

Ambalaj individual, în pungă protectoare, gramaj maxim 500 grame.

Trebuie să conțină obligatoriu denumirea produsului, lista ingredientelor, data fabricării, termenul de valabilitate, condițiile de păstrare și valorile nutriționale.
	


2.1.5. PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 02131 Victoria
	Ritmicitatea livrărilor
	Informații referitoare la producător / importator
	Informații referitoare la marcă / denumire comercială
	Cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse
	Deviații de la cerințele minime solicitate
	Impactul deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului

	[Ofertantul introduce ritmicitatea livrărilor propusă]
	[Ofertantul introduce denumirea producătorului / importatorului și datele de contact ale acestuia, pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul introduce denumirea mărcii / denumirii comerciale (identificabile pe ambalaj), pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referința in ofertă: [introduceți pagina din ofertă unde se regăsesc informațiile pentru a demonstra corespondența]
	[Dacă produsele propuse corespund PARȚIAL cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, specificați care sunt deviațiile]
	[Specificați impactul  deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului]


Notă – Produse solicitate - cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare:


Produsele vor fi fabricate într-un sistem de management al siguranţei alimentului, potrivit standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele și materiile prime/auxiliare utilizate în procesul de fabricație vor îndeplini cerinţele prevăzute în următoarele acte normative:

- Norme de igienă privind producţia, prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul şi desfacerea alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sănătății nr. 976 din 16.12.1998, cu modificările și completările ulterioare;

- Ordonanța de Urgență a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea producţiei, circulaţiei şi comercializării alimentelor, cu modificările şi completările ulterioare;

-  Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranţa alimentelor, cu modificările și completările ulterioare;

- Regulamentul de punere în aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului în ceea ce privește sectorul fructelor și legumelor și sectorul fructelor și legumelor prelucrate;


- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii a aditivilor alimentari.


Cerințe minime de calitate, valabilitate, ambalare: 

a. Pâine feliată albă - cod CPV 15811200-8 – materii prime: făină albă de grâu (tip 650), apă, drojdie de panificație, sare iodată.
	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspect exterior general
	Felii uniforme, bine dezvoltate, fără arsuri.

Nu se admite prezența corpurilor străine (nisip, metal, sfori) sau a urmelor de făină nefrământată.
Produsul nu trebuie să prezinte semne de alterare bacteriană (miez lipicios sau miros de fructe alterate) pe toată durata valabilității.
	

	Aspect coajă
	Rumenă, galben-auriu
	

	Feliere
	Felii cu grosime maximă de 20 mm, tăiate uniform.
	

	Aspect miez (în secțiune)
	Alb- gălbui

Masă cu pori fini, uniformi.

Elastic ( după o ușoară apăsare, revine imediat la starea inițială), fără cocoloașe sau urme de făină nefrământată)
	

	Aromă
	Plăcută, caracteristică pâinii bine coapte, fără miros străin ( de mucegai, de rânced).
	

	Gust 
	Plăcut, caracteristic pâinii bine coapte, fără gust acru sau amar, fără gust acru sau amar, fără scrâșnet datorat impurităților minerale.
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	  

	Umiditatea miezului, %, max.
	45
	

	Porozitate, %, min.
	72
	

	Aciditate, grade, max
	2,5 – 3,0
	

	Elasticitatea miezului, %, max.
	95
	

	Conținut de clorură de sodiu, %, max
	1,5
	


	Conținut de cenușă insolubilă în acid clorhidric 10 %, % max
	0,65
	

	Substanțe insolubile în acid clorhidric (HCl) 10%:
	0,05
	

	Termen de valabilitate
	Minim 3-5 zile de la momentul livrării (livrarea trebuie să se facă în maxim 12-24 ore de la coacere)
	

	Ambalare
	Pungi de polietilenă sau polipropilenă, închise ermetic (clipate sau sudate), pentru protecție împotriva contaminării.

Ambalaj individual, în pungă protectoare, gramaj maxim 500 grame.

Trebuie să conțină obligatoriu denumirea produsului, lista ingredientelor, data fabricării, termenul de valabilitate, condițiile de păstrare și valorile nutriționale.
	


2.1.6. PRĂJITURĂ - DIVERSE cod CPV 15812000-3  
	Ritmicitatea livrărilor
	Informații referitoare la producător / importator
	Informații referitoare la marcă / denumire comercială
	Cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse
	Deviații de la cerințele minime solicitate
	Impactul deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului

	[Ofertantul introduce ritmicitatea livrărilor propusă]
	[Ofertantul introduce denumirea producătorului / importatorului și datele de contact ale acestuia, pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul introduce denumirea mărcii / denumirii comerciale (identificabile pe ambalaj), pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referința in ofertă: [introduceți pagina din ofertă unde se regăsesc informațiile pentru a demonstra corespondența]
	[Dacă produsele propuse corespund PARȚIAL cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, specificați care sunt deviațiile]
	[Specificați impactul  deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului]


Notă – Produse solicitate - cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare:


Produsele vor fi fabricate într-un sistem de management al siguranţei alimentului, potrivit standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele și materiile prime/auxiliare utilizate în procesul de fabricație vor îndeplini cerinţele prevăzute în următoarele acte normative:

- Norme de igienă privind producţia, prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul şi desfacerea alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sănătății nr. 976 din 16.12.1998, cu modificările și completările ulterioare;

- Ordonanța de Urgență a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea producţiei, circulaţiei şi comercializării alimentelor, cu modificările şi completările ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranţa alimentelor, cu modificările și completările ulterioare;

- Regulamentul de punere în aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului în ceea ce privește sectorul fructelor și legumelor și sectorul fructelor și legumelor prelucrate;


- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii a aditivilor alimentari;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European și al Consiliului din 17.12.2013 de instituire a unei organizări comune a piețelor produselor agricole.


Cerințe minime de calitate, valabilitate, ambalare:

a. Prăjitură Amandină – cod CPV 15812000-3
	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspectul ambalajului
	Ambalaj curat, întreg, bine închis, marcat corespunzător, cu toate elementele de identificare.
	

	Aspectul produsului
	Prăjitura din blat de cacao, sirop rom, cremă unt cu cacao, fondant, cacao
	

	Consistenta
	Caracteristică sortimentului
	

	Gust și miros
	Plăcut, dulce, caracteristic sortimentului, fără gust sau miros străin
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	

	Volum alcool
	0
	

	Termen de valabilitate
	2 zile la 2-4° C
	

	Ambalare
	Prăjitură porționată la minim 100 grame, se livrează în ambalaje specializate (de unică folosință sau returnabile), capacitate de 50/100 buc.
	


b. Prăjitură Boema - cod CPV 15812000-3

	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspectul ambalajului
	Ambalaj curat, întreg, bine închis, marcat corespunzător, cu toate elementele de identificare.
	

	Aspectul produsului
	Prăjitura din blat cacao, fondant cacao, ganaj
	

	Consistenta
	Caracteristică sortimentului
	

	Gust și miros
	Plăcut, dulce, caracteristic sortimentului, fără gust sau miros străin
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	

	Volum alcool
	0
	

	Termen de valabilitate
	2 zile la 2-4° C
	

	Ambalare
	Prăjitură porționată la minim 90 grame, se livrează în ambalaje specializate (de unică folosință sau returnabile), capacitate de 50/100 buc.
	


c. Prăjitură Cabana - cod CPV 15812000-3 

	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspectul ambalajului
	Ambalaj curat, întreg, bine închis, marcat corespunzător, cu toate elementele de identificare.
	

	Aspectul produsului

	Prăjitura din zahăr, ouă, grăsimi vegetale, făină,ciocolată belgiană,esentă de rom
	

	Consistenţă
	Caracteristică sortimentului
	

	Gust și miros
	Plăcut, dulce, caracteristic sortimentului, fără gust sau miros străin
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	

	Volum alcool
	0
	

	Termen de valabilitate
	2 zile la 2-4° C
	

	Ambalare
	Prăjitură porționată la minim 80 grame, se livrează în ambalaje specializate (de unică folosință sau returnabile), capacitate de 50/100 buc.
	


d. Prăjitură ruladă mozaic - cod CPV 15812000-3

	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspectul ambalajului
	Ambalaj curat, întreg, bine închis, marcat corespunzător, cu toate elementele de identificare.
	

	Aspectul produsului

	Prăjitura din cremă fină de ciocolată, cu lapte, frișcă naturală, glazură sos caramel și foaie doboș
	

	Consistenţă
	Caracteristică sortimentului
	

	Gust si miros
	Plăcut, dulce, caracteristic sortimentului, fără gust sau miros străin
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	

	Volum alcool
	0
	

	Termen de valabilitate
	2 zile la 2-4° C
	

	Ambalare
	Prăjitură porționată la minim 140 grame, se livrează în ambalaje specializate (de unică folosință sau returnabile), capacitate de 50/100 buc.
	


2.1.7. PRĂJITURĂ CU CREMĂ cod CPV 15812000-3
	Ritmicitatea livrărilor
	Informații referitoare la producător / importator
	Informații referitoare la marcă / denumire comercială
	Cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse
	Deviații de la cerințele minime solicitate
	Impactul deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului

	[Ofertantul introduce ritmicitatea livrărilor propusă]
	[Ofertantul introduce denumirea producătorului / importatorului și datele de contact ale acestuia, pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul introduce denumirea mărcii / denumirii comerciale (identificabile pe ambalaj), pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referința in ofertă: [introduceți pagina din ofertă unde se regăsesc informațiile pentru a demonstra corespondența]
	[Dacă produsele propuse corespund PARȚIAL cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, specificați care sunt deviațiile]
	[Specificați impactul  deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului]


Notă – Produse solicitate - cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare:


Produsele vor fi fabricate într-un sistem de management al siguranţei alimentului, potrivit standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele și materiile prime/auxiliare utilizate în procesul de fabricație vor îndeplini cerinţele prevăzute în următoarele acte normative:

- Norme de igienă privind producţia, prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul şi desfacerea alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sănătății nr. 976 din 16.12.1998, cu modificările și completările ulterioare;

- Ordonanța de Urgență a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea producţiei, circulaţiei şi comercializării alimentelor, cu modificările şi completările ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranţa alimentelor, cu modificările și completările ulterioare;

- Regulamentul de punere în aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului în ceea ce privește sectorul fructelor și legumelor și sectorul fructelor și legumelor prelucrate;


- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii a aditivilor alimentari;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European și al Consiliului din 17.12.2013 de instituire a unei organizări comune a piețelor produselor agricole.


Cerințe minime de calitate, valabilitate, ambalare:

a. Prăjitură Choux a la creme - cod CPV 15812000-3
	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspectul ambalajului
	Ambalaj curat, întreg, bine închis, marcat corespunzător, cu toate elementele de identificare.
	

	Aspectul produsului
	Prăjitura din frișcă naturală, zahăr, făină, sare, ouă, zahăr vanilat, în coajă de ecler din aluat opărit
	

	Consistenta
	Caracteristică sortimentului
	

	Gust și miros
	Plăcut, dulce, caracteristic sortimentului, fără gust sau miros străin
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	

	Volum alcool
	0
	

	Termen de valabilitate
	2 zile la 2-4° C
	

	Ambalare
	Prăjitură porționată la minim 85 grame, se livrează în ambalaje specializate (de unică folosință sau returnabile), capacitate de 50/100 buc.
	


b. Prăjitură Ecler glasat - cod CPV 15812000-3
	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspectul ambalajului
	Ambalaj curat, întreg, bine închis, marcat corespunzător, cu toate elementele de identificare.
	

	Aspectul produsului
	Prăjitura din coajă de ecler din aluat opărit, umplut cu cremă de vanilie fiartă cu ciocolată și frișcă, glazură din fondant cacao
	

	Consistenta
	Caracteristică sortimentului
	

	Gust și miros
	Plăcut, dulce, caracteristic sortimentului, fără gust sau miros străin
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	

	Volum alcool
	0
	

	Termen de valabilitate
	2 zile la 2-4° C
	

	Ambalare
	Prăjitură porționată la minim 90 grame, se livrează în ambalaje specializate (de unică folosință sau returnabile), capacitate de 50/100 buc.
	


2.1.8. PRĂJITURĂ CU FRIȘCĂ cod CPV 15812000-3
	Ritmicitatea livrărilor
	Informații referitoare la producător / importator
	Informații referitoare la marcă / denumire comercială
	Cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse
	Deviații de la cerințele minime solicitate
	Impactul deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului

	[Ofertantul introduce ritmicitatea livrărilor propusă]
	[Ofertantul introduce denumirea producătorului / importatorului și datele de contact ale acestuia, pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul introduce denumirea mărcii / denumirii comerciale (identificabile pe ambalaj), pentru fiecare sortiment ofertat]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referința in ofertă: [introduceți pagina din ofertă unde se regăsesc informațiile pentru a demonstra corespondența]
	[Dacă produsele propuse corespund PARȚIAL cu Cerințele minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare propuse, specificați care sunt deviațiile]
	[Specificați impactul  deviațiilor asupra îndeplinirii obiectului contractului]


Notă – Produse solicitate - cerințe minime de calitate, proprietăți, garanție, condiții de ambalare:


Produsele vor fi fabricate într-un sistem de management al siguranţei alimentului, potrivit standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele și materiile prime/auxiliare utilizate în procesul de fabricație vor îndeplini cerinţele prevăzute în următoarele acte normative:

- Norme de igienă privind producţia, prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul şi desfacerea alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sănătății nr. 976 din 16.12.1998, cu modificările și completările ulterioare;

- Ordonanța de Urgență a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea producţiei, circulaţiei şi comercializării alimentelor, cu modificările şi completările ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranţa alimentelor, cu modificările și completările ulterioare;

- Regulamentul de punere în aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului în ceea ce privește sectorul fructelor și legumelor și sectorul fructelor și legumelor prelucrate;


- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii a aditivilor alimentari;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European și al Consiliului din 17.12.2013 de instituire a unei organizări comune a piețelor produselor agricole.


Cerințe minime de calitate, valabilitate, ambalare:

a. Prăjitură Ecler vienez - cod CPV 15812000-3
	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspectul ambalajului
	Ambalaj curat, întreg, bine închis, marcat corespunzător, cu toate elementele de identificare.
	

	Aspectul produsului
	Prăjitura din coajă de ecler din aluat opărit, în formă rotundă, cu frișcă naturală și fondant
	

	Consistenta
	Caracteristică sortimentului
	

	Gust și miros
	Plăcut, dulce, caracteristic sortimentului, fără gust sau miros străin
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	

	Volum alcool
	0
	

	Termen de valabilitate
	2 zile la 2-4° C
	

	Ambalare
	Prăjitură porționată la minim 120 grame, se livrează în ambalaje specializate (de unică folosință sau returnabile), capacitate de 50/100 buc.
	


b. Prăjitură Savarină - cod CPV 15812000-3
	Caracteristici
	Condiţii de admisibilitate
	Caracteristici ofertate (se completează de către ofertant)

	  Proprietăţi organoleptice 
	

	Aspectul ambalajului
	Ambalaj curat, întreg, bine închis, marcat corespunzător, cu toate elementele de identificare.
	

	Aspectul produsului
	Prăjitura din aluat dospit de savarină, sirop rom și aroma de portocale, frișcă, gel de căpșuni
	

	Consistenta
	Caracteristică sortimentului
	

	Gust și miros
	Plăcut, dulce, caracteristic sortimentului, fără gust sau miros străin
	

	  Proprietăţi fizico-chimice
	

	Volum alcool
	0
	

	Termen de valabilitate
	2 zile la 2-4° C
	

	Ambalare
	Prăjitură porționată la minim 120 grame, se livrează în ambalaje specializate (de unică folosință sau returnabile), capacitate de 50/100 buc.
	


2.2. Disponibilitate 
Solicitat: Contractantul va livra produsele în baza comenzilor transmise de beneficiar (U.M. 02441, U.M. 01556 Mangalia, U.M. 01574 Nicolae Bălcescu, U.M. 01559 Murfatlar, U.M. 02131 Victoria), cu următoarea periodicitate:

	Loturi
	Produse/sortimente
	Periodicitate

	Nr. lot
	Denumire lot
	
	

	1
	CHIFLE – cod CPV 15811200-8
	Chifle din făină albă, coapte în tavă, 50 gr (±5%)
	Zilnic, în baza comenzilor primite

	2
	PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 01556 Mangalia
	Pâine feliată
	pe baza comenzilor primite

	3
	PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 01574 Nicolae Balcescu
	Pâine feliată
	pe baza comenzilor primite

	4
	PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 01559 Murfatlar
	Pâine feliată
	pe baza comenzilor primite

	5
	PÂINE - COD CPV 15811200-8 - UM 02131 Victoria
	Pâine feliată
	pe baza comenzilor primite

	6
	PRĂJITURĂ - DIVERSE  - cod CPV 15812000-3
	Prăjitură Amandină  min.100gr
	Zilnic, în baza comenzilor primite

	
	
	Prăjitură Boema min.90gr
	Zilnic, în baza comenzilor primite

	
	
	Prăjitură Cabana min.80gr
	Zilnic, în baza comenzilor primite

	
	
	Prăjitură Ruladă mozaic min.140 gr
	Zilnic, în baza comenzilor primite

	7
	PRĂJITURĂ CU CREMĂ - cod CPV 15812000-3
	Prăjitură Choux a la creme min.85gr
	Zilnic, în baza comenzilor primite

	
	
	Prăjitură Ecler glasat min.90gr
	Zilnic, în baza comenzilor primite

	8
	PRĂJITURĂ CU FRIȘCĂ - cod CPV 15812000-3
	Prăjitură Ecler vienez min.120 gr
	Zilnic, în baza comenzilor primite

	
	
	Prăjitură Savarina min.120gr
	Zilnic, în baza comenzilor primite


Pentru produsele cu livrare zilnică, acestea se vor livra la 07:00, în baza comenzilor transmise de fiecare beneficiar

Pentru celelalte produse livrarea va fi de două ori pe săptămână, în baza comenzilor transmise de beneficiar.


În funcție de activitățile și misiunile neprevăzute, la solicitarea Autorității contractante, Contractantul va livra produsele și la termene mai mici/ mai mari. 


Ofertat: (se completează de către ofertant) ……………..

2.3. Garantie


Solicitat: Garanția trebuie să acopere toate costurile rezultate din remedierea defectelor / înlocuirea produselor depreciate sau cu vicii ascunse, în perioada/termenul de valabilitate, dar fără a se limita la:

i.  ambalaje, inclusiv furnizarea de material protector pentru transport (carton, cutii, lăzi etc.);

ii. transport prin intermediul transportatorului, inclusiv de transport internațional (daca este aplicabil).


Termenele de valabilitate sunt cele specificate în Anexa nr. 2 la Caietul de sarcini, pentru fiecare produs/sortiment în parte.


Eventualele cantități de produse depreciate sau cu vicii ascunse vor fi sesizate în scris Contractantului, în termen de 24 de ore de la constatare, acesta fiind obligat să le înlocuiască, gratuit, cu produse corespunzătoare, în termen de maxim 48 de ore.

Ofertat: (se completează de către ofertant) ……………..

2.4. Livrare

Solicitat: Livrările vor efectua conform prevederilor pct. 3.4.2 din Caietul de sarcini, în baza comenzilor transmise de fiecare beneficiar.
Contractantul este responsabil pentru livrarea în termenul agreat al produselor și se consideră că a luat în considerare toate dificultățile pe care le-ar putea întâmpina în acest sens și nu va invoca nici un motiv de întârziere sau costuri suplimentare.

Produsele vor fi livrate, cantitativ și calitativ, la sediul unităților militare beneficiare, astfel:
	Beneficiar
	Adresa punctului de livrare
	Obs.

	U.M. 02441
	Cap Aurora, str. Gala Galaction nr. 8-10-12,jud. Constanţa
	-

	
	Eforie Sud, str. Gării nr. 7, jud. Constanța
	-

	
	Mangalia, (Vilele A+B), Bld. 1 Decembrie 1918, nr. 2
	-

	U.M. 01556 
	Mangalia, str. Portului, nr. 13, jud. Constanta
	-

	U.M. 01574
	Nicolae Bălcescu, str. Silozului, nr. 19, jud. Constanța
	-

	U.M. 01559
	Murfatlar, calea Dobrogei, nr. 11, jud. Constanța
	-

	U.M. 02131
	Sat Victoria, com. Nufăru, jud. Tulcea
	-


Ofertat: (se completează de către ofertant) ……………..

2.5. Ambalare și etichetare

Solicitat: Modalitatea de ambalare este specificată în Anexa 2 la Caietul de sarcini, pentru fiecare produs/sortiment în parte. Toate ambalajele sunt nefacturabile. Ambalajele trebuie să fie curate și lipsite de corpuri străine. Ambalajele reciclabile (din material plastic, lemn, carton, etc.) vor fi preluate integral de furnizor, pe timpul derulării contractului și în termen de maxim patru luni de la finalizarea acestuia.

Produsele livrate vor fi marcate (etichetate) – atât pe ambalajul individual, cât și pe ambalajul exterior – cu elementele obligatorii, cu declarațiile nutriționale obligatorii, respectiv cu mențiunile suplimentare (dacă este cazul), prevăzute de următoarele regulamente:

- Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European și al Consiliului din 20.12.2006 privind mențiunile nutriționale și de sănătate înscrise pe produsele alimentare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25.10.2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare.
Elementele privind marcarea (etichetarea) produselor sunt următoarele:

	Mențiuni referitoare la
	Obs.

	denumirea produsului
	

	lista ingredientelor
	dacă este cazul

	substanțele care provoacă alergii sau intoleranță
	dacă este cazul

	cantitatea anumitor ingrediente sau categorii de ingrediente
	dacă este cazul

	cantitatea netă de produs alimentar
	

	data durabilității minimale sau data-limită de consum
	dacă este cazul

	condițiile speciale de păstrare și/sau condițiile de utilizare
	

	numele sau denumirea comercială și adresa operatorului sau a importatorului
	

	declarație nutrițională
	dacă este cazul

	mențiuni suplimentare obligatorii (conform Anexei III la Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25.10.2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare)
	dacă este cazul


Contractantul va ambala și eticheta produsele furnizate astfel încât să prevină orice daună sau deteriorare în timpul transportului acestora către destinația stabilită. Dacă este cazul, ambalajul trebuie prevăzut astfel încât să reziste, fără limitare, manipulării accidentale și/sau precipitațiilor din timpul transportului. 

În stabilirea mărimii și greutății ambalajului, Contractantul va lua în considerare, acolo unde este cazul, distanța față de destinația finală a produselor furnizate și absența facilităților de manipulare la punctele de livrare.

Ofertat: (se completează de către ofertant) ……………..
2.6. Transport și asigurare
Solicitat: Transportul și toate costurile asociate sunt în sarcina exclusivă a Contractantului. 

Transportul produselor se va efectua cu mijloace de transport specializate, pentru care Contractantul (sau proprietarul acestora, după caz) are obligaţia de a deţine toate autorizaţiile necesare, conform legislaţiei în vigoare. Transporturile vor fi organizate astfel încât livrarea să fie încheiată în ziua stabilită, până la orele 0700, pentru produsele de la lotul nr. 1, respectiv în ziua stabilită (zi lucrătoare) până la orele 1300, pentru produsele de la lotul nr. 2. La fiecare livrare va fi prezent un reprezentant al Contractantului.

Produsele vor fi asigurate împotriva pierderii sau deteriorării intervenite pe parcursul transportului și cauzate de orice factor extern. Costurile asociate asigurării sunt în sarcina exclusivă a Contractantului.

Ofertat (se completează de către ofertant) ……………..
2.7. Testare 
Solicitat: Pe perioada derulării contractelor de furnizare, beneficiarii îşi rezervă dreptul de a testa produsele recepționate, pentru verificarea conformităţii cerinţelor minime de calitate, la orice laborator de profil neutru (care nu aparţine Ministerului Apărării Naţionale, ofertanților sau producătorilor), certificat / acreditat în sistem RENAR sau echivalent. 


În situația în care rezultatul testării este necorespunzător, beneficiarul va notifica Contractantul, în vederea înlocuirii, pe cheltuiala sa și fără nici un fel de costuri din partea beneficiarului, a întregului lot de produse din care a făcut parte proba necorespunzătoare, în termen de 48 de ore. 

Ofertat (se completează de către ofertant) ……………..

2.8.     Documentații ce trebuie furnizate Autorității contractante în legătură cu produsul:

	Nr. crt.
	Solicitat
	Ofertat (se completează de către ofertant)

	
	Documentații furnizate de Contractant

(toate documentațiile vor fi în limba română)
	Termen limită de punere la dispoziție
	Documentații furnizate de Contractant

(toate documentațiile vor fi în limba română)
	Termen limită de punere la dispoziție

	1
	Certificat de calitate
	în momentul livrării

(obligatoriu pentru fiecare livrare / beneficiar în parte)
	
	

	2
	Certificat de garanție
	
	
	

	3
	Declarație de conformitate (privind respectarea prevederilor Regulamentelor CE/UE enumerate în Anexa 2 la Caietul de sarcini, pentru fiecare produs/sortiment în parte)
	
	
	


2.9.     Remedierea eventualelor defecte constatate la recepție:

	Nr. crt.
	Tipul defectelor identificate
	Solicitat 
	Ofertat (se completează de către ofertant)

	
	
	Modalități de remediere
	Termen de remediere
	Modalități de remediere
	Termen de remediere

	1
	Modalitatea de ambalare nu este cea prevăzută în Caietul de sarcini
	Înlocuirea cantității de produse ambalate, neetichetate / etichetate necorespunzător
	48 de ore
	
	

	2
	Ambalajele individuale nu sunt etichetate sau nu conțin toate elementele prevăzute la pct. 3.5.2 din Caietul de sarcini.
	
	
	
	

	3
	Aspectul, consistența, mirosul, gustul, compoziția și/sau culoarea produsului, nu corespunde descrierilor din Caietul de sarcini.
	Înlocuirea întregului lot cu produse corespunzătoare
	
	
	


3. Anexe la Propunerea Tehnică (se atașează de către ofertant):  

. Declarație pe proprie răspundere a ofertantului respectarea regulilor obligatorii referitoare la condiţiile de muncă, protecţia muncii și obligațiilor relevante din domeniile mediului, social și al relațiilor de muncă conform reglementărilor în vigoare la nivel naţional (Formularul nr. 6);

i. Autorizație/înregistrare sanitară veterinară și pentru siguranța alimentelor care figurează în registrele de evidență a unităților autorizate/înregistrate gestionate de către autoritatea competentă și de a respecta prevederile art. 18 din Regulamentul (CE) nr. 178/2002 al Parlamentului European și al Consiliului din 28 ianuarie 2022 de stabilire a principiilor și a cerințelor generale ale legislației alimentare, de instituire a Autorității Europene pentru Siguranța Alimentară și de stabilire a procedurilor în domeniul siguranței produselor alimentare, cu modificările și completările ulterioare;

ii. Se vor prezenta în mod obligatoriu documente care certifică conformitatea produselor ofertate, precum buletine de analiză sau rapoarte de încercări, emise de orice laborator de profil neutru (care nu aparține Ministerului Apărării Naționale, ofertanților sau producătorilor), certificat/acreditat în sistem RENAR sau echivalent, cu mențiunea ca buletinele/rapoartele să nu fie nu mai vechi de 6 LUNI.
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