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pentru achizilia de produse in cadrul contractului:

X'urnizarea de diverse produse alimentare pentru Colegiul Reformat Baczkamadarasi Kis
Gergely

1 Introducere

Caietulde sarcini face parte integrantá din docunretrta{ia de atribLrire gi collstittrie ansarnblulcerinlelor
pebaza cárora se elaboreazá de cátre fiecare oferlant propunerea tehnicá.

CaietuI de sarcini con{ine, specificafii tehnice. Acestea definesc caracteristici referitoare la Irivelul

calitativ, telrnic gi de perfornranfá, preclllll 9i sistenre de asigurare acalitálii, tenninologie, simboluri,
teste gi tnetode de testare, ambalare, eticltetare, lnarcare, condiliile pentru certificarea conformitálii cu

statldarde relevante sau altele aselnenea.

Ín cadrLrl acestei procecluri, COLEGIUL REFORMAT BACZKAMADARASI KIS GERGELY
indeplinegte rolul de Autoritatea,/entitatea contractantá, respectiv Autoritatea/entitatea contractantá ílr

cadrul corrtractrr l ui.

Pentru scopul prezetttei sec{iLrni a Docutnenta{iei de Atribuire, orice activitate descrisá itrtr-un anunrit

capitol din Caietul de Sarcini gi nespecificatá explicit irr alt capitol, trebuie irrterpretatá ca fiind
nren{iorratá in toate capitolele lttlde se cottsiderá de cátre Oferlant cá aceasta trebuia rnen{ionatá pentru

as i gttrarea indep l iniri i obiectrrlu i Contractu l rri.

2 Contextul realizárii acestei achizifii de produse

2.1 Informa{ii despre Autoritatealentitatea contractantá

Autoritatea/etrtitatea contractantá: COLEGIUL REFORMAT BACZKAMADARASI KIS GERGELY

Adlesa/sediLr: MLrnicipiLrl Odorheiu Secuiesc, Strada Marton Arorl, ttr. 2, jude{ul Harglrita, cod pogtal

535600, Románia, Teleforr: +40 266219766; Fax: +40 266219766; F,mai| r:.],|irr1?]stltit!L=qqu

Reprezentattt legal: Sipos Istvárr, director.

2.2 Informa{ii despre contextul care a determinat achizi{ionarea produselor

Pentru funcfionarea colegiului este ttecesar aclrizilionarea produselor alimentare, care urnreazá sá fie
furnizate in cadrul contractului care urlneazá sá fie atribuit itr cadrul prezentei proceduri,

3 Descrierea produselorsolicitate

ObiectLrl cotrtractului care tlrlneazá sá fie atribuit prin prezenta procedurá este achizi{ionarea de produse

al inretttare pentru Co legiLr l Refornrat Baczkalnadaras i Kis Gergely.



3.1 Produselesolicitate

in derularea cotrtractului, activitatea Contractantului va fi condusá de unnátoarele princiPii:

i, Corrtractantul aclioneazáin interesul Autoritálii contractante pe durata furnizárii produselor, in

condiliile qi cu limitele descrise in documentafia afererrtá prezerrtei proceduri de atribuire;

ii. Contractantul ac{ioneazá in sensttl realizárii obiectivelor prezentate pentru Contract in ceea ce

privegte optimizarea folosirii resurselor llecesare índeplinirii obiectivelor Contractului.

Lista cu prodttsele alimentare care Llrmeazá sá fie aclrizi{iorrate in cadrul contractului de furnizare care

se va atribui prin aceastá procedurá:

Lot 1 Legume si fructe congelate

Nr.
Crt. coD CPv Denumire

produs U.M. Cant. Specifica{ii tehnice minime

1 15331170-9
Amestec
tnexican 2,5
ks

buc 700
(cuburi de morcovi,porumb dulce,mazare

verde)

2. l533l1,70-9
Fasole
boabe 1 kg

buc 400 contine: fasole boabe dulce

15331170-9
Legume
mixt 1000e

buc 300
Contine: varza de bruxelles,conopida,cub.de
morcovi,mazare verde,fasole galbena.

4. 15331170-9
Anrestec
frantuzesc
2.5 ks

buc 200
(cuburi de tnorcovi,mazare verde,cub.de
patrunj el,cubLrri de cartofi)

5. 1533 1 170-9
Fasole
galbena
taiata lke it

buc 500 Contine: fasole galberra

6. |533l170-9
Fasole
galbena
taiata2,5kg

buc 500 Contine: fasole galberra

7. 15331l70-9
Spanac tocat
2500gr

buc 200

Produs congelat rapid. Spanac tocat marunt
(3- 1 0mrn), portionat 1 000Ácuburi de

tnorcoVi,tnazare verde,crtb.de
patrun jel,cuburi de cartofi

8. l5331170-9
Mazare
verde 1000
gr

buc 1 000 Mazare verde boabe congelata rapid

9. l533l1,70-9
Galuste cu
prune l kg

buc 3500

Galuste ttmplue cu prtlne, congelate rapid.

Ingrediente:í'aina de grau, apa
potabila,urnplutura de prune

3O%(prune8lYo,zahar tos, amidon de cartofi
rnodificat, scotlisoara), fulgi de cartofi, ttlei

de floarea soarelui, sare alimentara,

10. 15331.|70-9
Conopida
1000g buc 200

Conditii de pastt,are si depozitare: -18C, Nu
se recongela dupa decorrgelare. Contine:
conopida

11 1 5331 170-9 Vinete 450g
buc 800

Continut: vinete coapte, curatate si tocate nu

contine alergeni. Conditii de depozitare si

transport: a se pastra la - 18C. Conditii de

pastrare la consumator: la - 18C pana la data

inscrisa pe ambalaj, la -6C timp de 7 zíle, la
+3C timp de24 de ore. lnfomatii



nutritionale medii/ 100 g de produs: valoare

energetica:

12. 15331l70-9
Amestec de
supa 2,5 kg buc 300

Contine: Y arza de Bruxelles, conopida,
cuburi de morcovi, mazare verde, fasole
galbena

l3. I533l110-9 Ciuperci
2.5ks buc 200 Contine: Ciuperci Champignon

14. l5331 l70-9 Visirre
congelata
1kg

buc 800

Ingrediente: visine fara samburi. Declaratie
nutritionala: Valori rnedii pentru 100g
produs, Valoare energetica: 230kjl 5 4kca1,
grasirni: 0,4g din care acizi grasi saturati:
0,1 g, carbohidrati: 1 1,0g din care zalraruri
9,0g, fibre: 1,69, proteine 0,9g, sare: 0,0039.
Metoda recomandata de preparare. Pentru
preparare nu necesita decongelare.

Lot 2 Produse lactate

Nr.
crt.

CoD CPV Denumire
produs U.M. Cant. Specificaliile tehnice minime

l 1 5500000-3
Branza
burduf 300
gr

buc 400

Ingrediente cas-, branza din lapte de vaca
pasteurizat si ca din lapte de oaie pasteurizat,
unt, grasitnea din zer, sare (max3%o). G,/S.U.
min45oÁ. Se va pastra la :2-8 C. Val medie
rrutritiva/100g :262 kcal, proteine min
18gr,lipide 20.759 din care acizi grasi saturati
12,359, sare 2.08g

sau eclrivalent

2 1 5500000-3

Branza
topita cu
Smantana
125g

buc 2000

Btanza topita cu slnantana 125g la batorl

lngrediente branza 45Yo, apa, smantana l80%,

unt, zer praf, amidon rnodificat din porurnb
saruri de topire, corector de aciditate, A se
pastra la temperatura 2-8 C. Valori
nutritionale /l00g: val energetica 223kcal,
grasimi nrin 18g din care accizi grasi saturati
10.7g, glucide 6,1g din care zaharuri 39,
proteine 99, sare 0,31g.

sau echivalent

J 1 5500000-3
Clerna de
unt 125g

buc 1 800

cretna de unt cu smal]tana batoane trlembrana
artificiala l25g, Ingrediente : unt420Á,

slnantana 40Yo, apa,lapte praf degresat, zer
praf, anlidott modificat, stabilizatori, sare

iodata, corector de aciditate(acid citric).A se

pastla la temp intre 2-8 C. Inforrnatii
nutritiorrale rnediu/ 100g:Val. energetica
39Okcal, grasimi 40g din care acizi grasi

saturati 22g, g|ucide 4,3g din care zaharuri
3.5g, proteine 3.3g, sare 0.669.

sau echivalent

4 l 5500000-3
JogobelIa
l 50e

buc 5000
laurt 150 g cu gust de straciatella(gust de

vanili, bucati de ciocolata)Gr.lS.U: 5.4oÁ



(n/m). lngrediente: lapte degresat, smantana,

preparate de gust straciatella 12oÁ, (zahar,

apa, sirop de glucoz-fl,ttctoza,brrcati de

ciocolate 8.1%, arnidon modificat, alome,

za|iar, fermenti selectionati de iaurt. Valori
rnedii nutritionale /100g produs:Val

energetica 127kca|, grasirni 5.4g dirr care

acizi grasi sattrrati 3.5g glucide 17. lg din care

zaharuri 15.9g, proteine2.5g, sare 0,11g

sau echivalent

5 1 5500000-3
Lapte cons.
3,5oÁ flac.
1lTL

l 600

Ingrediente:Lapte de vaca integral,

standardizat, ornogenizat si pasteurizat. Nu

necesita fierbere.Dr"rpa deschidere a se

collstllna in maxim 3 zile.A se pastra la

temperatura de +2,..+4 C.Valori nrrtrtrtionale

nredii 100ml produs: Val.energetica 62kcal,

grasirni: 3.5g,din care acizi grasi saturati

2.4g, Glucide:4.59, proteine 3g, sare 0.1g

6 15500000-3
Lapte cons.
L5OÁ flac.
1lTL

l 2600

Val medie nutritiva/lOOg produs: Val

energetica 46kcal, proteine 3.329 glucide

4.28 din care 4.28 zaharuri, lipide 1.5 din

care aciZi grasi saturati 0.94g, sare 0.14g

sau echivalent

,7 15500000_3
Sana3.6Yo
I70g

buc 2600

Sana3.60Á grasirne, Ingrediente: lapte de

vaca pasteurizat, proteine din lapte, cLtlturi

lactice selectionate. Infornratii nutlitiorrale

/100 produs: Val energetica 60kcal, grasimi

3.69 din care acizi grasi saturati 2.2g, glucide

3,69, din care zaharuri 3.69, proteine 3,3g

sare 0. i g

sau echivalent

8 1 5 500000_3
Sana3.6%o
900g

buc 600

Sana3.6Yo grasime. Ingrediente: lapte de

vaca pasteurizat, proteine din lapte, culturi
lactice selectionate. Informatii nutritionale
/100 produs: Val energetica 60kcal, grasirni

3.69 din care acizi grasi saturati 2.2g, glucide
3.69, din care zaharuri 3.69, proteine 3.3g

sare 0. 1 g

sau echivalent

9 1 5500000-3
Smantana
15% 900 g

buc 450

Srnantana pahar cu greutate de 9009 neta.

I ngrediente : sn] antana pasteurizata, | 5%o

grasime, culturi lactice selectionate,
stabilizatori (amidon modificat, guar,

caragenan, emtrlgator(gelatina). Valoare
medie nutritivai 1 00g produs:Valoare
energetica 166kcal, proteine 2.699 glucide
2.83din care zalraruri 2.83g, lipide 159, din
care acizi grasi saturati 9,939, sare 0.149



Sau echivalent.

l0 1 5500000-3
Unt82Yo
200 g

buc 450

Unt continut de grasime 82oÁ, egalizat 2009.
Inforrnatii nutritional medii /l00g produs:
Valoare energetica: 742kca1, grasimi82g, din
care acjzi satura{i 57g, glucide 0.3g, din care
zalraruri 0.1g, proteine 0.8g

sau echivalent

11 1 5500000-3
Unt 650Á
200 g

buc 2700

Unt continut de grasime 650Á, ega|ízat2O0g.
Informatii nutritional medii /1 00g
produs:Valoare energetica,, 7 42kca\
grasimiS2g, din care acizi saturaíi 57 g,

glucide 0.3g, din care zaharuri 0. lg, proteine

0.8g

sau echivalent

12 l 5500000-3
Cascaval
dalia

kg 700

Cascaval de tip dalia , obtinut prin oparirea
casului din lapte de vaca pasteurizat. Gr/S.U.
min.45Yo. lngrediente Lapte de vaca
pasteurizat, ferrnen}i lactici selec}ionato sare

1 .25%. A se pástra la ternperatura2-8 C

sau echivalent

l3 l 5500000-3
Branza de
vaca 500g
punga

buc 300

Bránza proaspátá de vaci, hránitoare fiind url

al irn errt de bazá t,econlandat in d i versi fi carea
alirnentaliei copiilor incepand cu varsta de 6

luni.

14 l 5500000-3

Branza
topita
Medve
natur 140g

cutii 400

8 bucati debranza topita tartinabila grasa.

Ingrediente: branza, frisca, apa, unt, zer praf
atnulagatori, amidon modificat, sare de masa,

acidifiana (acid, citric). Grasime in Su rninirn

6091100g,

15 1 5500000-3
Cascaval
trapista
pane 1,5 kg

buc l200

Cascaval trapist pane congelat rapid,
semipreparat. Ingrediente: Cascaval trapist
(36%);gris din grau, ulei din floarea soarelui,
amidon de porumb, faina de gtáu, saLe,

I6 l 5500000-3
Cascaval
trapista
calup TL

kg 200
Produs din categoria bránzeturilor cu pastá

sernitare, produsá din lapte de vacá.

I7 1 5500000-3
Branza
bulduf
terezia l kg

kg 400

Ingt,edente: branzeturi obtinute din lapte
pasteurizat de vaca si oaie, sare. Gras./SU
mín.:40%o umid. trrax.: 60%. Informatii
nutritionale perrtru l00g pt,odus: valoare
energetica 1092kjl 263 kca|, grasimi 20,9 din
care acizi grasi saturati l2,7g, glucide 0,0g
din care zaharuri 0,0g, proteine 1 8,7g sare:
1,9 g. Ternperatura de pastrare +2... +8C

18 1 5500000-3

BRANZA
ToPlTA
FELII
1 40gr

buc 200

Contine: lapte Ei produse derivate (inclusiv
lactozá)



Lot 3 Mezeluri si produse din carne

Nr.
crt.

CoD cPv Denumire
nrodus

U.M. Cant. Specifica{ii tehnice minime

1 l 5 1 30000_8 Bacon kg 450

Produs fiett si afumat, arnbalt in vid.
Ingrediente:piept de porc, apa, sare, proteirre

vegetala di soia, protein din lapte, zalrarttri,

stabilizatori, usturoi, condimente,agent de

ingrosare, antioxidant,corector de aciditate,
potentiator de aroma, conservanti(nitrit de

sodiu), arome. Valori nutritionale pt

1 00gr: Val energetica 1 9 4.2kcal, grasim i

|4.2g, din care acizí grasi saturati 6.69,

glucide lg din care zaharuri lg, Proteirre

l5.6. sare 1.7g.

2, 1 5 1 30000_8
Carnati
cabanos

kg 350

Carnati porc afumati, prodtrs crttd aftttnat in
tnembrana naturala corn estibi le. lngred iente:

carne porc, slanina, sare cu nitrit, piper,
ustttroi.

1 5 1 30000-8
Untura rata,
gasca

kg 150

Temperatura de depozitare, ip1l9Q- + l0C.
Terrnen de consurn dupa deschiderea
arnbalajului: respectind conditiile de pastare

14 zile. Alergerii: cotnporrentele alergene,

adaugate prdtrsului, sunt lapte. Valoare
nutritionala/ l 00g prodrrs: energetic:
390 l kj/930kcal, grasirni:99,79 de acizi gasi

nesaturati 40g, Glucide 0g dintre care

zalraruri 0g. proteitra: 0,3 g, sare 0g.

4. l 5 1 30000-8
Unttrra 500
gr

buc 150

Temperatura de depozitare, inl1gQ- +10C.

Termen de consum dupa deschiderea
arnbalajulu i : respectind cond iti i le de pastare

14 zile. Alergerii: componentele alergene,
adaugate prdusrrlui, sunt lapte. Valoare
nutritionala/ 1 00g prodtrs: energetic:
3901kj/930kcal, grasimi:99,7g de acizi gasi

nesaturati 40g, Glucide 0g dintre cale
zaharuri 0g, proteina: 0,3 g, sare 0g.

5. 1 5 1 30000-8 cremvursti kg 800

Produs fiert si afumat Ingrediente: Carne de

pui, apa, carne de porc piele de pui, slanina,
sorici, amidon din cartof, sare, proteinea
vegetala din soia. lnfornratii nutritionale
rnedii l 00g:Val energetica:220kcal, Grasini
18.75 din careacizi grasi saturati 6.079,
glucide 2.1g din care zaharttt,i 0.47, Proteine
10.71e, sare 1.7g.

6. 1 5 1 30000-8 Parizer kg 300

Ingrediente: carne piept de pui(l 8%o), apa,
piele pui(15%), slanina, sorici, carne porc,
amidon de cartofi, sare, proteina vegetala dirr

soia, proteina animala(oua, porc,
lapte),stabilizatori, condimente si extracte de

condirnetrte naturale, potentiatol de aroma,

antioxidant,
colorant(carmin),conservant(n itrit de
sodiu).Membrana artifi ciala
necomestibila.Informati i nutritionale pt

1 00gr:Val energetica 182.45kca|,
grasimi: l 9.259, din care acizi grasi 5 .27 g,

Glucide 2.3gdin care zalraruri 0.43g,
proteine 1 lg. sare 1.5g.



7. 1 5 1 30000-8 Musclri file kg 300

Produs fiert si afurnat vidat. lngrediente:

cotlet de porc, sare, zaharuri, proteina
vegetala, stabilizatori, agent de ingrosare,
prote ina an im ala, antioxidant, ar omatizaní,
colorant natural, conservant(nitrit de sodiu)

8, 1 5 130000-8 Polonez c kg 400

produs fiert si afuma in membrana naturala.
Ingrediente: carne de pasare, slanina, apa,
sare cu nitrit, amestec de condimente
naturale, stabilizatori-difosfati, trifosfati,
acidifi ant glucono-delta lactona,
antioxidanti-acid eritrobic,eritrobat de sodiu,
potentiator de aroma, colorant- carmine.
Contine 100g max,proteine 10g, grasime 32
g din care acizi grasi saturati 17g, zahar
0.03g, glucide 0.18g, sare 2.05g, Val
energetice 321kcal.

9. 1 5 1 30000-8 Salarrr kg 500

produs-crud uscat membrana aftificiala
rrecomestibila. lngrediente: carne de porc,
slanina, sare condimente,usturoi, zahar,
antioxidant, potentiator de arona, ,arome,
conservant(Iritrit de sodiu),
coloratrt(carmin),cultura starter. Valori
nutritionale 100gr: Valoare energetica: 392.I
kcal, grasirli 34,5g, Glucide 1g din care
zaharuri 1g, Proteine 19,4e,sare 3.5g

l0, 1 5 l 30000-8 Sunca praga kg 600

Sunca porc produs din carne fieft.
lngrediente: pulpa porc, apa, sare, arnidon
modificat, fibre de grau(gluten), protein
vegetala (soia), stabilizator, agent de
ingrosare(Alga Eucettma prelucrata),
proteina anitnala din porc, antioxidant,
zallaruri (maltrodetrina, dextroza, glucoza),
condimente si extracte de condimente,
alolrre, conservant(nitrit de sodiu, extracte de
vegetale. Inforrnatii rrutritionale rnedii/ 100g
produs:Valoat,e errergetica 1 06kcal,
grasinri:4,8g dirr care acizi grasi saturati,29,
glucide 3,5g din care zaharuri 1g, proteine
l2.2s. sare 1.5s,

1l 1 5 1 30000-8 salarn crud kg 400

Salam banatean mini 150g
egalizat.lngrediente:carne de porc,
slanina,sare, proteina vegetale din soia,
zahar, usturoi, condimetrte,
antioxidanti(ascorbat de sodiu),poteniator de
aroma,zaharuri(dextroza), conservant(n itrit
de sodiu),colorarrt(acid carminic), cultura
starter. Membrana
afiifi cialanecomestibi la.Valori nutritionale pt

100gr,: Valoare energetica 4'79 kcal, grasimi
43.2c.. zaharuri i g, protein e 21.5g,

12. l 5 l 30000-8
File cod
pane 1,5kg

kg 800

File dirr peste marin de Alaska* ( 61%), (

carne de peste formata), faina de grau, ulei
de floarea-soarelui, apa, amidon dirr grau,

sare, condimer-rte ( pastarnaQ, ptaz, radacina
de leustean, schindufl, dextroza, droidie,

13, l 5 1 30000-8
Pasta jumari
200 gr

buc 100
Contine: jLrrnirri dc porc, ttntut,á de porc,
ccitlT lt rtlsic dcsh itlrirtatlj. sat,c. pipe r,. ttrornc
ll zltu t,alc

7



I4. 1 5 1 30000-8
Fish fingers
300gr

buc 500
Fileuri de cod 57oÁ,faina de grau, ulei
vegetal, apa, atnidon din cartofi, sare,

droidie.

Lot 4 Carne de pui / porc / bovine

Nr.
crt.

coD CPv Denumire
produ§

U.M. Cant. Specifi ca{iile tehnice minime

1 15110000-2
Piept pui
fr.os

kg 1 400
Oblinut dirr transarea cat,casei de pui

refrigelat 0 .., +4 0C limita de consutn 3

zile

2 151 10000-2
Pulpa de pui
fara os

kg 2500
Oblinut din transarea carcasei de ptti

refl,igerat 0 ... +4 0C lirnita de consutn 3

z,ile

3 15 1 10000-2
Pulpa de pui
superioare
ctl oS

kg 800
Oblinut din transarea carcasei de pui

ref|igerat 0 ... +4 0C limita de consurn 3

zile

4 15110000-2
carne tocata
porc

kg 2000
Oblinut din trangarea carcasei de porc
refl,igerat 0 ,.. +4 0C lirnita de consr"rrn 24

ore

5 1 5 1 10000_2
Ceafa porc
fr.os

kg 500
Ob{inut din transarea carcasei de porc
refrigerat 0 ... +4 0C limita de consttrn 24

ore

6 15 l l0000-2
Cotlet porc
fl,.os si sl.

kg l600
Oblinut ditr transarea carcasei de porc
refrigerat 0 ... +4 0C limita de consum 3

zile

7 1 5 1 10000-2
Pulpa porc
fara os

kg l600
Ob{inut din transarea carcasei de porc
refrigerat 0 ... +4 0C lirnita de consurn 24
ore

8 15110000_2
Spate porc
fara os

kg 400
Ob{inut din transarea carcasei de porc
refiigerat 0 ... +4 0C limita de consutn 3

zi|e

9 15 1 10000-2
Ceafa porc
afumat

kg 300
Oblintrt din transarea carcasei de porc
refrigerat 0 ... +4 0C limita de consum 3

zí|e

10 151 l0000_2
Ciolan
afumata fara
oS

kg 450

Obtinuta din carne de porc atent

selec{ionatá, Condilii de depozitare:
temperaturá: +2,..+6" C, urniditate: rnax.

80oÁi

l1 15110000-2 Os crt

maduva
kg 100

Oblinut din transarea carcasei de bovirre
refrigerat 0 ... +4 0C limita de consutn 3

zile

l2 l5l l0000-2
Antricot
bovine

kg 80
Ob{inut din transarea carcasei de bovine
refrigerat 0 ... +4 0C limita de consttm 3

zile

13 151 10000_2 Costita kg 300
Contine: carne de porc pe os, apá potabilá,

sare de intárire a nitritilor

14 15110000-2 Carnati kg 600

Carnati porc afunrati, produs crud afumat
in membrana naturala
comestibile.lngrediente: carne porc,
slanina, sare ctl nitrit, piper, ttsturoi.
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Lot 5 Pfline si produse de panificafie

Nr.
crt.

CoD CPv Denumire
produs U.M. Cant. Specifica{iile tehnice minime

1 l581 l000-6
Bulci
unrplute 90g

buc 6,000

Bulgi cu diferite umpluturi, ob{inut prin
coacerea unui aluat preparat din ftiná albá de

gráu, apá, premix pentru bulgi, ulei vegetal de

floarea soarelui, drojdie. Pentru umpluturá se

folosesc cremá de cacao cu alune sau gem, iar
pentru decorare se folosegte zahár farin,

Umiditate 40%, continut umplutura 25%

1 l581l000-6
Corn cu

multicereale
90e

buc 2.800
Corn 90 g

3. l58l 1000-6
Corn cu

cascaval 100g
buc 2.000

Corn 100 g oblinut din 1áiná albá de gráu,

apá, zahár, margariná, sare iodatá, drojdie qi

ameliorator de íáiná, Pentru decor: caEcaval

ras. Umiditate 40oÁ, Aciditaí7l ,5%o

4, 158l 1000-6
Corn cu
ciocolata
90g- l 50g

buc 1.200

Corn 100 g oblinut din íáiná albá de gráu,

apá, zahár, margariná, sare iodatá, drojdie gi

ameliorator de fáiná. Pentru umplututa:
cioco lata. Urn iditate 40oÁ, Aciditate I,5%o

5, l58l1000-6
Cozonac
500g

buc 500

Proprietá{i fizico-chimice :

-U m id itate miez,oÁmax, : 3 5

-P orozítate,oÁ m irr. : 75
-Zahár raportat la s.u.,oÁrnin.: l5
-Gr,ásirni rapol1ate la s.u.,oÁ rnin,: 8

-Aciditate, grade rnax,: 2,5
-Cerrugá insolubilá in HCl 10%o,%omax,:0,2

100 g produs con}in in medie:
Valoarea energetica 31 1 kcal
Grasimi 8,1, din care acizi grasisaturati 1,

glucide 50, din care zaharuri 12, proteine 9,5,

sare 0,58

6. 1581 1000-6 Gogosi kg 3.500

GogoEi cu diferite umpluturi 80 g, obJinut
prin coacerea unui aluat preparat din fáiná
albá de gráu, apá, prernix pentru gogoEi, ulei
vegetal de floarea soarelui, drojdie. Pentru
umpluturá se folosesc cremá de cacao cu

alltne sau gem, iar pentru decorare se

foloseqte zahá, farin. Umiditate 40%,
con!inut umplutura 257o.

,7.
1581 l000-6

Cuib de

viespe
kg 900

Contine: íáiná albá de GR A.U (conline
gluten), apá, gem de soc (zahár, apá, sirop de

glucozá, amidon modificat, stabilizator
pectiná, suc natural de soc din concentrat l 5
oÁ, acidifiant: acid citric, corector aciditate

citrat de sodiu, arome, conservant sorbat de

potasiu, ulei vegetal de cocos, ernulsifiant
rnono Ei digliceridele acizilor graqi), zahár,
margarirá (uleiuri vegetale: ulei de palmier,
ulei de rapi!á, ulei de palmier parlial
hidrogenat; apá, emulgatori: mono- Ei



digliceride ale acizilor gragi, agent de

conservare: acid sot,bic, regulator de aciditate:

acid citt,ic, aromá), untpluturá mac (mac 27

%o, dextrozá, zallát,, fáiná de GRÁU,
LACTOZÁ, amidon modificat, aIbug de OU,

scorfigoará, aromá) 8 %, LAPTE praf, OUÁ,
drojdie, zeamá de lárnáie, sare iodatá

Declaralie nutrifionalá pentru l00 g pt,odus :

valoare energeticá: 1296 kl1301 kcal;
grásirni: 7,1g din care acizi graqi satLrra{i: 2,4

g; glrrcide: 54 g din care zaharuri: 29 g;

proteine: 6,8 g; sare: 0,29 g

8. 1581 l000-6
Paine
semialba
batuta 1,5kg

buc 6.300

Páine semialbá cu cartofi, oblinutá din ftiná
neagrá de gráu, láiná albá de gráu, apá,

cartofi fierfi, sare iodatá, maia naturalá,

drojdie gi ulei vegetal de floarea soarelui.

Umiditate 48%, Aciditate 4,5oÁ

o l 58 1 l000-6
Franzela
neagra 1kg

buc 400

Proprietá!i fizico-chimice :

-Umiditate miez,%o Inax.: 43
-Aciditate, grade max.: 3

-Drojdii si rnucegaiuri : rnax. 100 cfir/g
100 g produs con{in in nledie:
Valoarea energetica 242 kcal

Grasirni 0,9, din care acizi grasi saturati 0,2,
gltrcide 50, din care zaltaruri 1,2, proteine 8,5,

sare 1,2

l0. l58l1000-6 Pizzalakg kg 1.000

Produs preparat oblinut prin coacerea unui

aluat din íáiná albá de gráu, apá, zahár,

nrargariná, sare iodatá, drojdie cu legurne,

fructe variabile

11 l5811000_6
Sandvisi
l 00g- 1 90g

buc 2.500

Produs alitnentar oblinr"rt din páine sernialbá
cu cartoíi, obfinLrtá din fiiná neagrá de gr,áu,

íáiná albá de grátt, cu legume, preparate clin

carne dupa preferinta

12. l58l 1000_6
Praj ituri/furse
curi glazurate

kg 500

Produse care corr{in o varietate de cornbinalie
de fáiná, zahát,, ouá qi unt sau ulei, toate

amestecate cu lapte sau apá 9i drojdie sau praf
de copt. Pot fi adáugate qi ingrediente
aromate, culn ar fi piLrreuri de fl,ucte, nuci,

fl,ucte ttscate sau confiate; de mrrlte ori se
adaugá qi nurneroase substan{e substituen!i
ale acestor ingrediente prirnare. Prájiturile
sunt adesea pline cu fructe conservate, crenle
sau unt qi decorate cu marlipan sau fructe

confiate.
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13. l5811000-ó
Pogacele cu
cascaval/
jurnari

kg 800

Pogácele cu ca§caval, se obtin prin coacerea

unui aluat preparat din fainá albá de gráu,

margariná, unturá de porc, fulgi de caftofi,
sare iodatá, drojdie 9i ameliorator de fainá.
Pentru spoire se folosegte ouá, iar pentru
decor cagcaval ras/ Pogácelele cu jumári la
kg, se oblin prin coacerea unui aluat preparat

din fainá albá de gráu tip 480, margariná,
pasta de jumári, ouá, lapte praf, piper
mácinat, zalrár tos, sare iodatá qi drojdie.
Pentru spoire se folosegte ouá.

Proprietá{i fizico-clrimice: umiditate %o max. -

25, aciditate grade max. - 2,5.

Drojdii gi mucegaiuri: max. 100 cfu/g,

14, l5811000-6
Corn umplute
(rahat, mac)

buc 2.600

Con{ine: fáiná albá de GRÁU (conline
gluten), apá, rahat (zahár, glucozá, arnidon,
acidifiant: acid citric, apá, arome alirnentare,
coloranfi; carmin, chlorophylin) 25 %,

LAPTE praf, ulei vegetal de floarea soarelui,
zahár, gel de fructe (zahár, apá, sirop de

glucozá, stabilizator pectiná, acidifiant: acid
citric, corector de aciditate: citrat de sodiu,
conservant: sorbat de potasiu, ulei vegetal de

cocos, arome, emulsifiant E47l), drojdie, sare

iodatá, OUÁ prat agent de tratare a fáinii
(fáiná de GRÁU, emulsifiant: E472e, agent
de tratare a íáinii: acid ascorbic, enzime)
Declaralie nutri{ionalá pentru 100 g produs:

Valoare energeticá: 1454 kl1344 kcal;
grásimi: 5,1 g din care acizi gragi satura(i: 0,8

g; glucide: 65 g din care zaharuri: 8,3 g;

proteine: 9,4 g; sare:0,71 g. Termen de

valabilitate 1 zi

Lot 6 F'ructe gi legume

Nr.
crt.

CoD CPv Denumire
rrrodus

U.M. Cant. Specifica{iile tehnice minime

1 l 5300000- 1
Ardei capia
rosu cal ].

kg 900 Calitate I

2 l 5300000- 1

Ardei gras
cal I

kg 600 calitate l

J 1 5300000- l
Banane cal
I

bax 300 Calitate I

4 l 5300000- l Caise cal I kg 400 calitate l
5 l 5300000- l Prune kg 350 Calitate I

6 1 5300000- l Cartofi kg 7.500 Calitate I

1 1 5300000-1
Ceapa alba
cal I

kg 1.000 Calitate I

8 l 5300000_ 1

Ciuperci
charlpignon
ca1.I

kg 400 Calitate I

It



9 1 5300000- 1
clemerrtine
cal I.

kg 550 Calitate I

10 1 5300000_ 1 Gulii cat.I buc 500 Calitate I

11 1 5300000- l Kiwi call kg 500 Calitate I

I2 1 5300000- 1 Lamai cal I kg 300 Calitate I

13 l 5300000_ 1

Conopida
cal I

kg 500 Calitate I

l4 1 5300000- l Mandarine kg 1.000 Calitate I

15 1 5300000_ 1
Mere
golden cal I

kg 1.500 Calitate I

16 1 5300000_ l Morcovi kg 2.500 Calitate I

17 1 5300000- l Nectarina
cal I

kg 350 Calitate I

18 1 5300000- 1 Patrunjel kg 900 calitate l

I9 1 5300000_ 1 Pere cal I kg 1.500 calitate l

20 1 5300000- l
piersici cal
l

kg 600 Calitate I

2l l 5300000_1
PoftocaIe
cal, I

kg 2.600 Calitate I

22 1 5300000_ l Rosii cal I kg 500 Calitate I

23 1 5300000- 1 Salata buc 600 Calitate I

24 1 5300000- l Struguri kg 500 Calitate I

25 l5300000-1 Telina kg 300 Calitate I

26 l 5300000- 1 Yarza ca|I kg 2.000 Calitate I

27 1 5300000- l usturoi cal
I.

kg B0 calitate l

28 1 5300000- 1 castraveti kg 500 Calitate I

29 1 5300000_ 1 Ridichi buc 600 Calitate I

30 15300000-1 Mere rostt kg 2,600 Calitate I

31 l 5300000-1 Ceapa rosii kg 50 Calitate I

32 1 5300000- l Ceapa verde buc 300 Calitate I

33 l 5300000-1 Gogosari kg 600 Calitate I

Lot 7 Diverse produse alimentare

Nr.
crt.

coD CPv I)enumire
produs U.M. Cant. Specifica{iile tehnice minime

1 1 5800000-6 Ceai buc 500

Calitate I

Aronia neagrá 80Á

2 1 5800000-6
Fasole
uScata
boabe

l<g 500
Calitate I

Bob rnijlociu

J 1 5800000-6
Miez de
nuca

kg 100

Calitate I

Curálat

Proaspát

4 1 5 800000-6
Mustar 290
gr

buc 500

calitate l

Minim 160Áboabe de mugtar
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5 l 5 800000-6 Orez 1 kg buc 800

Calitate I

Bob rotund

Prefiert

6 1 5800000-6 Otet buc 200
Calitate I

Ob{inut prin fermenta{ie

,7
1 5 800000-6

Pasta de
tomate
314nl

buc 350

Calitate I

Brix2OYo

8 1 5800000-6
Mac
rnacinat 200
gr

buc 150

Mac mácinat, ambalat in folie PE/BOPP la
un gramaj net de 50g. Seminte (boabe)

uscate, de marime relativ uniforrna
specifica produsului, fara urme de infestare,
de culoare-cenusiu cu gust si miros specific
prodrrsului.

9 1 5 800000-6
Sos pasta
edes-
Savallyu

buc 400 Calitate I

10 1 5800000-6 Pesmet buc 500

Calitate I

Din páine albá

11 l 5800000-6 Sare buc 800

Calitate I

De mare

l2 1 5800000_6 Gris l kg buc 400 Calitate I

l3 1 5800000-6
Spagetti
0.5 kg
Gyertnelyi

buc 500 Calitate I

l4 1 5800000-6 suc de rosii buc 900

Calitate I

Din rogii ploaspete

l5 1 5800000-6 Zahar 1kg buc l,000
Calitate I

100% din sfeclá de zahár

16 l 5800000-6 Faina 1kg buc 1.000

calitate l

Tip 000

l1 l 5 800000-6

Pasta
fainoasa
500gr
Gyelmelyi
cSaVaftcSo,o
rso,fodros,p
enne

buc 2.200
Calitate I

8 ouá

l8 1 5800000_6

Pasta
fainoasa
cuS-cuS
50OgL

buc 500

Calitate I

4 otlá

Ouá2OYo

19 1 5 800000-6 Ulei buc 1.500 Calitate I
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Floarea soarelui

20 1 5800000-6 Baton 25gr buc 4.000

calitate l

Diferite gusturi

21 1 5800000-6
Biscuiti 54
gr

buc 4.000

Calitate I

Glucide max. 71 g

22 1 5 800000-6
Cacao
200gr
nesquik

buc 150

Calitate I

Alcalinizatá

23 1 5800000-6
ciocolata
1 00gr

buc 5.000

Calitate I

Cacao mirrirn 37oÁ

24 1 5800000-6

Biscuiti
(eugenia)
120
buc+240

buc 5.000

Calitate I

cu cremá de cacao

25 1 5 800000-6
Zakuska
320 ttll

buc 400 calitate l

26 1 5 800000-6
Napolitane
44g

buc 3,500

Calitate I

Glazurá de ciocolatá

27 1 5800000-6
Fulgi
porutnb

buc 800

Obtinut din gris de porrtrnb, sare,
100 calorii (fara grasime sau colesterol)
10 mg de sodiu
l rng de potasiu
25 g de carbohidrati
2 g de zaharttri
2 g de proteine
25yo ditl carrtitatea zilnica necesara de
vitamina A si c
50% din cantitatea zilnica necesala de fiet,

28 1 5800000-6
Boia de
ardei 100gr

buc 500

Calitate I

Tip 140

29 1 5800000_6
Chimen
seminte 50-
100gr

buc 500

Calitate I

Jara de origine Rornania

30 1 5800000-6
condiment
cimbru cio
20g

buc 150

Calitate I

Jara de origine Rornania

3l 1 5800000_6
condiment
marar 30g

bttc 150

Calitate I

Jara de origine Romania

32 1 5 800000-6
condiment
33g

buc 300

Calitate I

Jara de origine Ungaria

JJ 1 5800000-6
Delikat
200gr

buc 400

Calitate I

Jara de origine Ungaria

34 1 5800000-6
Delikat
'7 5sr buc 1.200 Calitate I
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Jara de origine Ungaria

35 1 5 800000_6
Foi de dafin
1 Oer

buc 40
Calitate I

Frunze intregi

36 1 5800000-6
I(etchup
5ke

buc 60 Calitate I

37 1 5800000-6
Maioneza 5

ks buc. 40 calitate l

38 1 5 800000-6
Piper
macinat
§Oo

buc 400 Calitate I

39 1 5 800000-6 Oua buc 16.000

Calitate I

Fárá sparturi

40 1 5800000-6
Pate hame
de peste

buc 1.000

Contine: Apa potabila, ulei de rapita, Peste

ton25%o, faina de soia,lactoza,amidon de

porumb,sare iodata, natrium glutatnat,

legume uscate,telina,ardei rosii, acetil
ascorbin, (gluten,migdale)

4l 1 5 800000_6
Gem
capsuni 3 14
ml

buc 400 Calitate I

42 1 5800000-6
Genr visine
3 14 rnl

buc 400

Calitate I

75oÁ confinut fructe

43 1 5800000-6
Gem caise
314 ml

buc 400

Calitate I

75oá con{inut fructe

44 1 5 800000-6
Pate de porc
120 gr buc 800

Calitate I

Minirn 24oÁficat de porc

45 1 5 800000_6

piscoturi

3 5-50
grldLrlciuri

buc 3.000

Contine : Umplutura 15% capsuni si
mere,7 S%oaroma de varrilie, Ingrediente:

Faina de grau, sirop de glucoza-fi,O;toza,
zahar, ou 12.20Á,ulei de rapita, stabilizator,
lapte de prafdegresat 2.57o, concentrat de

mere 40Á, piure de capsuni2.6oÁ, cacao cu

continut redus de grasime,agent de afanare,
dextroza, atnidon de grau, entulsifianti,
lecitina de soia, sare, corectori de aciditate,
agenti de ingrosare, suc concentrat de soc,
fl,ucte cu coaia lemnoase

46 1 5800000-6
Mazare
verde 800
sr

buc 900
Calitate I

Mazáre de grádiná

47 1 5800000-6
Conserve
peste/ton

buc 400

Conserve cu valori nutri{ionale pentru 100 g

de produs: Valoarea errergeticá: 1667

kJl403 Kcal, Grásimi: 37 g (din care acizi
saturali 6 g), Carbohidra}i: 0 g (din care

zalraruri 0 g), Proteine: 17,5 g

48 1 5 800000-6
Conrpot
visine fara
samb,

buc 400

Calitate I

in sirop cu zahár
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49 1 5800000-6
Cornpot
ananaS

buc 150
Calitate I

in sirop cu za|,1ár

50 l 5800000-6
castraveti
in otet
720m|

buc 1.500

Calitate I

6-9 cm

Gust pulin indulcit

51 1 5800000-6
castraveti
in oteí 4,2l

buc 200

calitate l

6-9 cnr

Gust pulin indulcit

52 1 5800000-6

Mazare
uScata
galbena 500
gr

buc 150

Contine: proteine 22%o; grasimi 1%; hidrati

de carbon 590Á

substante minerale: Ca, l(, Na, P

vitarnine: A, B1, 82, 83 si C

53 1 5800000_6
Gogosari in
otet hu
'720n|

buc 1.000
Calitate I

Sferturi

54 1 5B00000-6
Gogosari
4200rnl

buc 100

Calitate I

Sferturi

55 1 5 800000-6
Yarza
murata

kg 900

Calitate I

Fárá conservan!i

56 1 5800000-6

Apa
minerala 5 l
Perla
Harghita
(verde)

buc
,750

Calitate I

Platá sau carbogazifi catá

5,7 1 5800000-6
Piscoturi(ba
bapiskota)

bax 300

Contine: Iraina alba cle gratt,

zaltirr, ou (26%)^ al]a, agcnt cle al'anat,c:

bicarbon al anlot-t i t-t, pra l de copt (b icarbonat

de soditr si piroíosíat acicl dc soclitr. anriclon

cle portrrnb), arotlle.

58 1 5800000-6

Perle de
Supa
(Ievesgyong
v)

bax 500
Contine: Acc:st proclLrs corrIillc ulci clc

palnl icr ccrl,i íjcat. strstcnabi l.

59 1 5 800000-6

Baton de
cerbona(mu
z|iszelet
gyumolcsos
)

buc 3.500

Contine: Sirop de gltrcoza-ír,uctoza: I'rulgi

cle cerealc extt,uclate (faina de porLtlnb,

zahar); Arahirlc 10,6%; Zahar; Sentinte cle

dovleac 7, l0Á; Scrninte c|e 1-1oarca soareIui

6.7%; Scrnintc de in 6,4oÁ,^ MaItoclcxtlina;
Grasinlc vcgetalil (palnlicr); Silop cle

gI ttcoza ; [)rtrne cleslr idI,atate ll1aru |l ti Ie 3,9oÁ

(prurlc íi5%. cle xtroza); Mele cleshidratate

tnaruntite 1.17o (lnere 85'%" dextroza);
Agent cle utrtezire; sorbitol; Enlulgator,:

lecitine de soia; RegLrlator de aciclitatc: acicl

malic; Alonla. I)oate contine urllle dc
varietati c]e lruci si scnlinle cle sLtsan!

60 1 5800000-6 Malai 1kg buc 300 Calitate I
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6l 1 5800000-6
cons.sfecla
rosie 720ml

buc 300 calitate l

62 1 5 800000-6
Lir-rte-

lencse 400
gr

buc 250 Calitate I

63 1 5800000-6
Cereale
viva 250 gr

buc 500

Contine: Faina de grau, zallar, glucoza,
cacao, extt,act de malt, grasime vegetala,
lecitina (soia si floarea soare|ui), sare,

arome, vitamina 86, acid pantotenic (B5),
acid folic (B9), vitamina B12, vitamina 83
(nicacina), Contine gluten.

64 l 5800000-6

ciocolata
mica

buc
3.500

Contine: Zahar, a\une 24oÁ, unt de cacao,
lapte praf degresat, migdale, masa de cacao,

faina de soia, emulgator natural (lecitina de

soia), extract natural de vanilie

65 1 5800000-6
Baza de sos
bologneze

buc 600

Contine: Legume deshidratate( rosii
30Yo,ceapa 8.37o,usturoi2,9Yo, sfecla),
amidon de porumb, zahar, sare iodata, faina
de grau, extract de drojdie, condimente si

ierburiaromatice(boia de at,dei dulce,

oregano 0.7 %o, patrunjel frunze,rozmarin,
piper negru)ulei de floarea soarelui,

arome(lapte, soia, gluten). Poate contine
Telin, ou

66 1 5 800000-6
Baza de sos
carbonara

buc 500

Contine: faina de grau, amidon de porumb,

sare iodata 8.S%o,ceapa 8.7 Yo,smaníana
pudra8%, lapte, galbenusi de oua pudra

80Á, extract de drojdie, Condimente si
ierburi aromatice4.70Á, nucsoara, piper alb,

oregano, roztnarin, ulei de floarea soarelui,

arome. Poate contine, telina, soia

61 l 5 800000-6 Budinca buc 250

Contine: Amidon din porumb, aroma de

vanilie (corrtine lapte), colorant
betacaroten,

68 1 5 800000-6
Paste pt.

Supe 250gr
(csipetke)

buc 500 calitate l

69 1 5B00000-6
Suc de
larrraie 1l

buc 100 Calitate I

,70
1 5 800000_6 Miele buc l00 Calitate I

1l 1 5800000-7
Corrrpot de
piersici/
caise

buc 300 Calitate I

Locul de livrare a produselor: Colegitil Reformat Baczkamadarasi Kis Gergely, Odorheiu Secuiesc,

Stl^ada Mart.on Aron, nr. 2, Jud. Harghita.

Termenul tnaxim de livrare solicitat: -.

Specificalii tehnice/parametrii: Confornl Lisíelor de cantitá|i,de la capitolul 3.1 Produsele solicitate

din. prezentul caieí de sarcini.
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3.2 CERINTE TEHNICE

3.2.1 Documente care se vor prezenta in cadrul Propunerii Tehnice

Petrtrlt fiecare dirr produsele prezentate itt documentalie, ítr cadrLrl propLrnerii tehnice, se va prezenta

cáte un buletin de analizá (rapor1 de ítrcercare/testare), pentru parametrii rnicrobiologici qi/sau fizico-

clrirnici in tennen cle valabilitate emis de un laborator autorizat, specializat, tleutru, recrttloscttt in oricare

din statele Inembre ale Unirrrrii Europene,

Neprezentarea buletirrelor de analizá in termen de valabilitate, prectltrr gi prezentarea tlllor valori care

nu se incadreazáitl lirnitele irnpuse, inrplicá respingerea ofertei ca necotrfortná.

PeIrtru demonstrarea standardelor de asigurare a calitalii gi sigurarrlei alimentelor gi care cottfirnrá

ceftificarea sisternului calitátii, se va prezelrta in proputterea tehnicá Certificat SR EN ISO 22000 sau

cerlificat HACCP sau echivalent qi ttn document de autorizare/inregistrare sanitar veterinará 9i pentrLr

siguranfa alimentelor pentrtt activitatea de prodLrc{ie sau cotnercializare a produsului ofertat.

Se va prezenta in cadrltl propLrrierii tehnice Dovada inregistrárii Sarritar-Veterinare (conforrn Orclin

111l16.12,2008 emis de Autoritatea Na{iorralá Sanitará Veterinará qi pentru siguran{a alinlentelor) in
termetr de valabilitate la data prezentárii acestora, copii setrttlate gi gtanrpilate cu nrenliunea - corrforIrr

cLr originalul.

Neprezentarea documentelor specificate mai sus sau documente care nu sttrrt ín termen de valabiIitate

i rn pl icá respin gerea ofertei ca trecon forln á.

Cerin{ele impuse prin prezentul caiet de sarcini gi specifica{iile tehnice sunt minimale. Orice ofertá care

se abate de la prevederile CaietLrlui de sarcini va fi lLratá in considerare tlutrrai in másura irr care

propunerea telrnicá presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerin{elor nrininlaIe.

3.2.2 Criteriul de atribuire qi a factorii de evaluare utiliza{i

Aváncl in vedere prevederile Art. 187 alin. (3) 9i alin. (a) din Legea 9812016 Autoritatea contractantá

a decis sá aplice ca criteriu de atribuire ,,cel mai bun raport calitate-pref".

La stabilirea porrderii maxime a elementttlLri pref in cadrLrl factorilor de evaluare s-au avtlt in vedere

prevederile Art. 187 alin. (9) din Legea 9812016 9iArt. 32alin, (6) din Nonnele Metodologice din 2016
de aplicare a prevederilor referitoat,e la atribrrirea contractttlui de achizi{ie publicá/acordultti-cadru din

Legea nr.9812016 privind achiziliile publice, aprobate prin HG 395l20I6,

Factorii de evaluare sunt prezentali ín continuare:

1. Pre{ul - ponderea 40oÁ - prrnctaj maxim: 40 punctc

D e s cri er e : Compotrenta fi nanciara

Algoritm de calcul: Punctajul pentrll factorul de evaluare ,,Pre{ul ofertei" se acordá astfe|:

a) pentrLr cel mai scázut dintre prelrrrile ofertelor adrrrisibile se acordá purrctajul rnaxitrr alocat factorLrlui

de evaluare, respectiv 40 puncte.

b) perrtru oricare alt pre1 ofeftat, punctajul se acordá astfe|:

Purictaj Pre!-ofertá n : (Pret mirr./Pret n) X 40 puncte.

Pre{ min gi Pre! n surrt prefuri ofertate gi se exprimá irr lei (firá TVA)

2.1 Lan{ul de aprovizionare - ciclul de aprovizionar€ (producátor - autoritate contractantá)
Pondere:307u, Punctaj maxim: 30 puncte
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Descriere:

Petltru a detnonstra rrumárul de intermediari in lanlul de aprovizionare 9i livrare a produselor, oferlarrlii

la nivelr.rl propunerii tehnice sunt obligali sá prezinte:

a) certificat de prodrrcátor/licen!á de fabricafielautorizalie de fabricalie pentru produsele care fac

obiectul achiziliei, in cazul in care producátorul participá la procedurá gi/sau

b) cotrtract incheiat intre ofertarrt gi producátor, insofit de certificat de producátor/licerr!á de

fabricalie/autorizalie de fabricalie de la producátorulrespectiv pentru produsele care se vor aclriziliorra

iIr cadrul contractului care se va atribui prin prezerrta procedurá.

Algoritm de calcul:

Ptrrrctajul se acordá pentru fiecare produs iIt parte, astfel:

a) niciutr intermediar in lanful de aprovizionare (ceea ce inseamná ofertá prezentatá direct cle

producátor) se acordá 30 purrcte;

b) perrtru un intennediar irr ciclu| de aprovizionare (adicá ofertantul achizilioneazá direct de la

producátor) se acordá 1 5 puncte;

c) pentru doi sau rnai rnulli irrtermediari in ciclul de aprovizionare (adicá ofertantul

achizilioneazádela distribuitori sau alli furnizori) se acordá 0 puncte.

PLrnctajul se acordá pentru fiecare produs irr parte rapoftat la criteriile de calitate solicitate (lanlul de

aprovizionare). Punctajul total pentru fiecare lot irr parte se va ca|cula astfel:

Pl11 : (P l +P2+P3+...+Prr)/rl

Uncle

Ptn - este purrctajrrl nrediu pe Lot;

Pl,P2, P3, ..., Pn - reprezitltá prrrrctajele oblinute de produsele 1,2,3, ,,.,n
n - reprezintá numárul de produse dirr lotul pentru care se face calculu|.

2.2Etapa de produc{ie sau depozitare. Pondere-30"Á Punctaj maxim total - 30 puncte

Descriere:

a) Pentru a denronstra locul irr care se desíágoará etapa de producfie, operatorul ecotromic care parlicipá

la procedurá este obligai sá prezinte, irr cadrul propurierii telrnice, cerlificat constatator eliberat de

RegistrLrl Cornerplui, care sá ateste cá oferlantul este autorizat sá desfágoare cel pulin o etapá de

produc{ie pentru produsele care fac obiectul aclriziliei intr-o localie situatá la maxim 300 krn falá locul

de livrare a produselol, indicat de autoritatea cotrtractat-rtá.

b) PentrLr a denrotrstra delinerea sau inchirierea ttt-tt_ti depozit de produse alimentare ilrtr-o locafie situatá

la nlaxin 300 krn fa{á locLrl de livrare a produselor indicat de autoritatea contractarrtá, ofertantul este

obligat sá prezinte in cadrul propunerii telrnice Figa de evaluare a rrrritálilor de comercia|izare a

proclr.rselor alinrentare inclusiv depozite alimentare ;i baruri emisá de cátre Direcliile Sanitar Veterinare

gi pentrrr Siguranla Alimetrtelor din judefele operatorilor economici participarili la procedurá 9i

Certificat cotrstatator eliberat cle Registrul Comerfului care atestá cá ofertantul este autorizat sá

desfigoare activitatea de depozitare la sediul sau punctul de lucru respectiv.

Algoritm de calcul:

Punctajul se acordá pentru fiecare produs in pafte, astfel:
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a) pentrrr cel pu{in o etapá de produclie care se desíá;oará la o distanfá de maxirn 300 knr falá locul de

livrare a produselor irrdicat de arrtoritatea contractantá se acordá 30 puncte;

b) pentrrr cle{irrerea in proprietate sau inchirierea unLri depozit autorizat de produse agroalinrentare ce

fac obiectLrl aclriziliei sitLrat la o ctistanfá de maxim 300 krn fa!á locLrl de livrare a produselor indicat de

autoritatea contractantá, se acordá 1 5 puncte;

c) Pentrrr niciuna dirr cele etlutlterate la purrctele a) 9i b) se acordá 0 pr"rncte.

Prrrrctajul total pentru fiecare lot irr parte se va calcula astfel:

P,1 = (P 1 +P2+P3+...+Pn)/n

Urrde

Pm - este punctajul mediu pe Lot;

P7,P2,P3, ..., Pn - repreziIltá punctajele oblinute de produsele I,2,3, ...,11

n - reprezintá nunrárul de produse dirr lottrl pentru care se face calcLrlLrl.

Punctajul total nraxim care se poate ob{ine: 1 00 de puncte,

Clasamentul final se va realiza in orditrea descrescátoare a punctajelor oblinrrte (PT : ptrnctaj total),

ofefta desernnata cágtigátoare fiind cea care a oblinut cel mai mare punctaj, i,rurma procesLrlui de

evaluare a ofeftelor, se va intocmi un clasanrent, in ordinea clescrescátoare a purrctajLrlLri total, calculat

conform algoritmului descris mai sus. Oferta care obline cel mai mare numár de puncte, respectiv oferta

clasatá pe locul 1, este corrsideratá oferta cea mai avantajoasá desemnatá prin aplicarea criteriLrlLri de

atribuire gi a factorilor de evaluare men{ionali anterior gi va fi cleclaratá oferta cá9tigátoare.

Deparlajarea ofertelor clasate pe prirnul loc dLrpá aplicarea criteriulLri de atribuire: Dupá aplicarea

criterirrlrri de atribuire, in cazul apariliei situaliei de egalitate a ofertelor clasate pe primul loc, se va lua

irr considerare ofefta financiará cu prelul cel rnai scázut.

3.3 CONDITII GENERALE

Produsele trebuie sá fie sánátoase, salubre, corespunzátoare pentru collstlln ufilan, fabricate, ambalate,

eticlretate, depozitate, transpoftate gi comercializate irl condiliile de calitate gi siguran{ir alirnentará

itnpuse de regletnerrtárile specifice.

3.3.1 Ambalarea

Arnbalajele folosite trebuie sá asigure men{itterea calitalii §i cantitátii produsului cotrfornr prevederilor

din standarde sau altor reglementári irr vigoare, Arnbalajele rerrtilizabile gi de transport l1tl se vor factura,

acestea vor fi ridicate, pe másura disponibilizárii, de cátre furnizor de la sediul autoritálii contractante

in baza unui grafic stabilit de comurt acord ctt atttoritatea contractantá. Furnizorttl este obligat sá

informeze autoritatea contractantá despre incetarea reutilizárii unui anunrit tip de anrbalaj 9i sá asigure

preluarea acestora irrcá 6 lurri de la data incetárii utilizárii lor.

3.3.2 Etichetare

Eticltetarea se face cu respectarea reglementárilor in vigoare qi cu inscrierea tlttltror infornra{iilor

necesare, astfel incát consumatorul sá fie infonnat corect gi complet la nrornentul cLrrnpárárii.

Informaliile de pe eticlretele alirnentelor trebuie sá respecte rninim cerinlele prevázute de FI.C. 10612002

privind eticlretarea alimentelor, sá fie inscrise in limba románá, indiferent de fara producátoare, fárá a

se exclude prezentarea lor in alte limbi, sá fie vizibile, lizibile gi inscripliotrate itrtr-utr mod care sá nu

permitá §tergerea 1or. Se interzice modificarea datei dLrrabilitátii miniInale sau a tertnetrttlui de

valabilitate inscris prirr etichetarea originará.
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3.3.3 Transport Ei livrare

Trarrsporltrl prodr"rselor se va efectua cu lrrijloace auto puse la clispozi{ie de firrrrizor;i arrtorizate sarritar-

veterinar pentru produsul tratrspottat gi cu respectarea legisla{iei in vigoare, Fiecare transpott trebuie

ínsolit de docunrente care sá ateste originea, proverrienfa gi securitatea alimentará 9i care sá provirrá

tltttnai de la urritáli autorizate sanitar- veterinar.

Livrarea produselor se face la sediul Autoritáíii/entitátii contractante, conform graficului de livrare,

tll,tttrai pe bazá de conrandá, in zi|ele lucrátoare intre orele 06,00 - 08.00,. Irrtervalul orar poate fi

nrodificat punctual cu acordul anibelor pá{i. Orice livrare va fi insolitá de certificat de calitate/cerlificat

cle confornritate/certificat de sánátate pub|icá veterinará/ buletirr de analizá etc, cotrform fiecárei

specificalii tehnice, petttru fiecare lot livrat, Aceste documente vor fi datate, semnate 9i gtampilate de

cátre utlitatea furnizoare a produselor alimentare. In mod obligatoriu lotul rnenJionat in documentele

sanitare veteritrare ale alinrentelor respective (declara{ii de conformitate, ceftificate de calitate, buletine

de analizá, etc) vor fi aceleagi cu cel menlionat pe eticheta produselor aclrizilionate

La prinra livrare gi ulterior trinrestrial, furnizorul vaprezenta gi ultirnul buletirr de analizá (dar nu mai

vechi de 3 luni), irt baza activitátii de autocontrol, Buletinele de analizá vor fi emise de cátre

laboratoarele cetrtrale, zonale sarr jude{erre autorizate sau ale autoritálii sanitar veterinare 9i pentru

siguranla alitnentelor pe raza cárora acestea igi deslá;oará activitatea. Existenla buletinelor de analizá

privind respectarea criteriilor rrricrobiologice pentru produsele alimentare, prin activitatea de

autocontrol este reglettlentatá de legislalia sariitará veterinará in vigoare gi arrume Regularnentul C,E.

rtr. 20]312005, privirrd criteriile microbiologice pentru produsele alitnentare. Regularnentul C,E,. nr,

14412007 de nlodificare a Regulatnentului C.E. nr-207312005 privind criteriile microbiologice pentrrt

proclusele alitneIttare gi Ordinrrl ANSVSA nr,2'712011 privind aprobarea criteriilor microbio|ogice 9i

cle igiená care se aplicá produselor alimetrtare altele decát cele trrenlionate in Regularnentul C.E. nr,

207312005, privirrd criteriile nricrobiologice pentru produsele alimentare.

3.3.4 Rccep{ia produselor

Recepfia produselor se va face la sediul COLEGIULUI REFORMAT BACZKAMADARASI KlS
GERGELY din Odorlreiu Secuiesc, strada Pia{a Martorr Arott, nr. 2.

in cazLrl itr Qare, cu ocazia recepliei se constatá difererr{e fa!á de calitatea sau cantitálile inscrise in

doctttnetttele cle irrsofire a nrárfii, cornisia de receplia a beneficiarului 9i delegatu| furnizorului, vor

itttocnri tln proces verbal de receplie, care constituie act de constatare irevocabil inbaza cáruia se va

efectua plata produselor sau retllrl]area acestora la furnizor. irr cazul produselor neconfortne returnate,

furttizorul asigurá sá le inlocLriascá in aceeagi zi sau potrivit solicitárii achizitoru|ui.in caz contrar

furnizorul va achita penalitati de intarziere in cuantun de 5Yo pe zi raporlat la valoarea marfii

tlecotlforIrre calitativ sau cantitativ sau a marfii nelivrate in termetrul stabilit prin graficului de livrare.

Ráspttnderea gi riscurile pentru nlarfa expecliatá, pe timpul trattspottului, aparJirr furnizorului.

In sitLralia itl care se constatá suspiciutri privind existetr{a unor substituiri sau neconformitá{i referitoare

la calitatea, salubritatea, conrpozilia produselor alimentare de origirre anirnalá ;i/sau rron aninralá,

rneclicii irrspectori sanitari gi veterirrari pot stabili necesitatea recoltárii 9i expedierii de probe in vederea

exat1retrelor de laborator cátre institulii abilitate in acest sens, iar furnizorul va supofta contravaloarea

exarneIrelor de laborator sol icitate.

Irr sitrra{ia in care pe parcursul derulárii cotrtractului, medicul oficial de zoná constatá neconforrnitáli

grave privittd calitatea gi salrrbritatea produselor alimentare aclrizi{iorrate, autoritatea contractatrtá i9i va

rezerva dreptul de a rezilia contractul.

21,



3.3.5 Constrángeri privind loca{ia unde se va efectua livrarea/instalarea

Nu este cazul.

3.3.6 Atribu{iile qi responsabilitá{ile Pár{ilor

Ob l igaI iile Aut or itö | ii/ent itd| i i c on tr act an.t e :

Autoritatea/entitatea contractatltá va pune la dispozilia Contractantltlui, ctt prornptittrdille, orice

inforrnalii gi/satr docLrtnente pe care le deline gi care pot fi relevante pentru realizarea Contracttrlui. irl

tnásura in care Ar_rtoritatea/entitatea contractantá nu furnizeazá daíelelitrforrna{iile/doculnetlteIe

solicitate de cátre Contractant, termerrele stabilite ítr sarcina Contractantului pentru furnizarea

produselor se prelttngesc in mod corespunzátor.

Arrtoritatea/entitatea contractantá se obligá sá respecte dispoziliile din Caietul cle sarcitti.

Autoritatea/entitatea contractantá igi astrrná ráspunderea pentrll veridicitatea, corectitudinea 9i

legalitatea datelor/irrformaliilor/documentelor puse la dispozilia ContractatrtulLri in vederea indeplinirii
Contractului. in acest sens, se prezumá cá toate dateIe/inforrnaliile. Documentele prezentate

Contractantului sunt irrsugite de cátre conducátorul unitálii gi/sau de cátre persoanele in drept aváncl

ftrnclie de decizie care au aprobat respectivele documente.

Autoritatea/entitatea contractantá va colabora, atát cát este posibil, cu Cotltractantul pentru furnizarea

informa{iilor pe care acesta dirr urmá le poate solicita in rnocl rezonabil pentrtt realizarea Contlactultri.

Autoritatea/errtitatea cotrtractatlta are obliga{ia sá desernrreze, itr terrtlen de 5 zile de la setnrrarea

contractului, persoana de contact.

Autoritatea/entitatea Contractantá se obligá sá recepliorreze produsele ftrrnizate gi sá certifice

conforrnitatea astfel cum este prevázt"tt in CaietLrl sarcini,

Autoritatea/entitatea Cotrtractantá poate notifica Contractantttl cu privire la necesitatea

revizuirii/respingerea Produselor. Solicitarea de revizuire/respingerea va fi motivatá, ctt cotttetttarii

scrise. Atrtoritatea/entitatea contractantá are dreptul de a rezolu{iorlalrezilia contractttl atunci cáncl se

respirrge produsul livrat, de 2 ori, pe motive de calitate.

Recep{ia produselor se va realiza confonn procedurii prevázute iIr Caietrrl de sarcini,

Autoritatea/entitatea contractantá se obligá sá p|áteascá Pre{u1 Contractului cátre Cotttractant, in ternlen

de maxitnum 30 de zile cle la primirea facturii in original la sediul sáu gi numaiin condiliile CaietulLri

de sarcini.

Contractantul va emite factura itnpreuná cu documentele justificative in cottformitate cu preveclerile

Caietului de sarcini privind aprobarea Raporlului de activitate aferent activitáíii/perioadei pentrtl care

se solicitá plata.

Asocierea de operatori economici, dacá este cazul:

Fiecare asocia{i este responsabil individual gi in soIidar fa{á de Autoritatea/entitatea contractatrtá, fiind
corrsiderat ca avánd obligalii comune gi irrdividuale pentru executarea Contractr-rlui.

Mernbrii asocierii inleleg gi corrfinná cá liderul stabilit pritt acordul de asociere este desemnat de

asociere sá aclioneze in numele sáu Ei este autorizatá sá arrgajeze asocierea in cadrul Cotttractului.

Mernbrii asocierii irileleg ;i corrfirmá cá liderLrl asocierii este autorizat sá primeascá Dispozi!ii dirr partea

ALrtoritálii/entitátii contractante 9i sá primeascá plata pentru gi in ntrrnele persoanelor care constitttie
asocierea.
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prevederile contractului de asociere nu sutit opozabiIe Autoritátii/entitáfii contractante,

Ob l i ga I i ile C on tr a c tctn lu l u i :

Contractantul va furniza Produsele gi igi va indeplini obligaliile in condiliile stabilite prirr prezeritul

Contract, cu respectarea prevederilor documentaliei de atribuire qi a ofertei in baza cáreia i-a fost

adjudecat contractul.

Cotrtractantul va furniza Produsele cu atenfie, eficien{á 9i diligen!á, cu respectarea dispozi{iile legale,

aprobárile gi star,dardele tehnice, profesionale gi de calitate in vigoare.

Cuantutnul garan{iei de buná execulie reprezintá 10% din prelul corrtractului (frrá TVA) 9i se va

cottstitLtiin cotrfonnitate cu prevederile ar1. 154 alin. (a) din Legea 98l20l6.

Cotltractanttrl se obligá sá depuná gararr{ia de burrá execulie in termen de maxim 5 zile lucrátoare de la

sen]narea contractLtlui de arnbele pár{i.

Contractantttl va respecta toate prevederile legale irr vigoare in Románia gi se va asigura cá 9i Personalul

sáLr, irnplicat in Contract, va respecta prevederile legale, aprobárile 9i standardele telrnice, profesionale

gi de calitate in vigoare.

irr cazul in care Contractantul este o asociere alcátuitá din doi sau mai rnulli operatori economici, toli

acegtia vor fi 1inufi solidar responsabili de indeplinirea obligaliilor dirr Contract.

Párfile vor colabora, pentru furtrizarea de irrforrnajii pe care le pot solicita in mod rezorrabil intre ele

pentru realizarea Contractulu i.

Contractatttul va adopta toate másurile necesare pelttru a asigura, in rnod cotrtinuu, Personalul,

echipaIrrentele gi suporlul necesare petrtru irrdeplinirea írr rnod eficient a obligalii|or asumate Prin
Contract.

Contractantrrl are obligalia de a desetntta, in termen de 5 (cinci) zile de la semnarea contractului,

persoalla de contact.

Contractantul are obligalia de a asigura disponibilitatea Personalului, pe toatá durata Corrtractului.

Cotttractanttrl are obligalia de a asigura desíágurarea activitálilor stipulate in Corrtract prin acoperirea

cu Personal specializat pe toatá durata implernentárii Contractului. Contractantul trebuie sá se asigure

cá, petttru toatá perioada Corrtractului, Personalul principal alocat fiecárei activitáli vor irrdeplirri

obliga{iile stabilite in sarcitra acestora.

Contractantltl ttu va efectua sclrirnbáriin cadrul Personalu|ui stabilit, fárá aprobarea prealabilá scrisá a

Autoritátii/entitátii cotrtractatrte. Autoritatea/entitatea contractantá va transmite aprobarea/respingerea

sclrinrbárilor de Personal itr tenrretr de maximum 5 zile, calculat de la prirnirea documentelor

justificative in fornrá corrrpletá;i corectá. Aprobarea irrlocuirii personalului/de personal produce efecte

cu data erniterii acesteia de cátre Autoritatea/erftiíatea contractantá.

in situatia itl care Contractatttttl sau Autoritatea/errtitatea cotrtractarltá solicitá inlocuirea Personalrtlui,

ContractantLtl va transtnite Atrtoritálii/entitálii corltractante, petltru verificare 9i aProbare, documente

justificative privind calificarea educa{ionalá gi/sau profesionalá, abilitátile, experienla Profesionalá

getreralá 9i specificá a personalului proprrs. iri cazulirr care Personalul inlocuit a getrerat Contractantului

tlll avantaj pe perioada clerulárii procedurii, la momentul aplicárii criteriului de atribrrire,

Autoritatea/etrtitatea contractantá are dreptLrl de a aproba inlocuirea Personalului cu ut't Personal crt

caracteristici ce sLtttt iItferioare celor ale personalului inlocuit numai in situa{ia in care noul persottal

nominalizat petrtru indeplinirea Contractului oblirre cel puliri acela;i punctaj ca Personalul ProPus la

tnotrretrtttl aplicárii factorilor de evaluare, clriar 9i in cazul in care caracteristicile Persorralului ProPrrs
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sunt inferioare celor ale Personalului inlocuit, in cazul respingerii Personalului propuS,

Autoritatea/entitatea contractantá va notifica, in scris, motivele respingerii 9i terrnenul de prezentare a

unei noi propuneri.

in cazul ín care Contractantul nu este in másurá sá furnizeze un inlocuitor, Atttoritatea/errtitatea

contractaIttá poate sá d eci dá rezo l uf i unea l r ezilier ea ContractLr l u i.

CostLrrile suplimentare generate de itrlocr-rirea Personalului incurnbá ContractarrtulLti.

Contractantul se obligá sá emitá factura aferentá produselor furnizate prin prezentttl Corttract truIrrai

dLrpá aprobarea/receplia produselor in condiliile din Caietul de sarcini.

Contractantul este pe deplin resporrsabil pentru furnizarea produselor iri condiliile Caiettrlrri de sarcini,

in corrformitate cu propunerea sa tehnicá. Totodatá, este ráspunzátor atát de siguranfa tttturor

operaliunilor gi metodelor de prestare, cát gi de calificarea personalulLri folosit pe toatá clurata

contractului,

Contractantul ttu poate fi considerat ráspunzátor pentru incálcarea de cátre Autoritatea/entitatea

Contractantá sau de cátre orice altá persoaná a reglementárilor aplicabile in ceea ce privegte rnodLrl de

utilizare a produselor.

4 Modalitá{i si conditii de plata

Contractantul va emite factura perttru produsele livrate, Fiecare factura va avea men{ionat nunlárul

contractu|ui, datele de emitere gi de scaderr{a ale facturii respective. Facturile vor fi trimise in origirral

l a adresa spec i fi cata de Autoritat ea/ entitatea contractantá.

Factura va fi emisá dupá semnarea de cátre Autoritatealentitatea contractantá a procesLrlui verbal de

recep{ie calitativá, acceptat, dupá livrare, instalare gi punere in funcliltne. Procesul verbal de receplie

calitativá va insoli factura 9i reprezintá elenrentuI necesar realizárii plálii, iInprelttlá ctt celelalte

docurnente j rrstifi cative prevázute rrrai j os :

a) certificatrrl de calitate gi garanfie;

b) declaralia de conformitate;

c) avizul de expedilie a produsului;

d) procesul verbal de recep{ie carrtitativá;

Plálile iIr favoarea Contractantului pentru operafiunile cu titlrrl accesoritt care vor fi efectttate irr perioada

post garanlie (ex, opera{iuni de mentettanfá corectivá, piese de schitnb, etc) avárrd ca referin{á costul Ei

condiliile de plata agreate de pár{i in cadrul contractului.

Plálile in favoarea Contractantului se vor efectua in termen de 30 cle zile de la data erniterii factrrrii

fiscale in original ;i a tuturor documentelor justificative.

5 Cadrul legal care guverneazá rela{ia dintre Autoritatea/entitatea contractantá ;i
Contractant (inclusiv in domeniile mediuluio social qi al rela{iilor dc muncá)

OfertantLrl deverrit Contractant are obligalia de a respecta in executarea ContractLrlui, obligaliile
aplicabile irr donreniul mediului, social gi al muncii irrstituite prin dreptrrl Uniunii, prirr drepttrl tta{ional,

prin acorduri colective sau prin dispoziliile interrralionale de drept irr domeniLrl mediului, social gi al

muncii enumerate in anexa X la Directiva2015/25, respectiv.,

i. Conven|ia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere ;i proteclia drepttilui de organizare;
ii, Conven|ia nr. 98 a OIMprivind dreptul de organizare ;i negociere colectivá,,
iii. Conven|ia nr. 29 a OIMprivind muncafor|atci,,
iv. Convenlia nr, ]05 a OIM privind abolirea munciifor|ate;
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y. Conven|ia nr. ] 38 a OIM privind vdrsta minimd de íncadrare ín muncd;

vi. Conven.lia nr. ] ] ] a OIM privind discriminarea (ocuparea forlei de muncá ;i profesie);
vii. Conven|ia nr. ]00 a OIM privind egalitatea remunera|iei,,

viii. Convenlia nr. ]82 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;

Actele trormative ;i starrdardele irrdicate rnaijos sunt considerate indicative gi nelimitative; enumerarea

actelor nornrative din acest capitol este oferitá ca referin!á 9i nu trebuie consideratá limitativá:

contractului de aclrizitie publicá/acordului-cadru din legea nr. 9812016 privirrd achizitii|e
publice

achizitie publica,a contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucrari si
cotrcesiutle de servicii, precum si pentru organizarea si functiorrarea Corrsiliului National de

solutionare a corrtestatiilor

dernnitatilor publice, a furrctiilor publice si in rnediul de afaceri, prevenirea si sanctionarea

corLrptiei cu Inodificarile si cornletariile ulterioare

6 Managementul/Gestionarea Contractului ;i activitá{i de raportare in cadrul
Contractului, dacá este cazul

Gestionareu relu!iei dintre Contractunt EiAutoritcúea/entitaíea contractantd Comunicareutntre Pcir(Í

Orice cotnuIlicare íácutá de Párfi va fi redactatá in scris gi depusá persona| de Parle sau expediatá prirl

scrisoare reconlandatá crt cotrfirmare de primire sau prin alt rnijloc de comunicare care asigurá

cotrfi rtnarea prinr iri i documentttlui,

CornLrnicárile intre Pár{i se pot face ;i prin fax sau e-mail, cu condilia confirmárii itr scris a prirnirii
cornunicárii.

in cazul itt care expeclitortrl so|icitá confinnare de primire, aceasta trebuie sá irrdice aceastá cerirr{á irr

cotnutricarea sa gi sá solicite o astfel de dovadá de primire ori de cáte ori existá un tertnen lirrritá perrtru

prinrirea corrlrrrticárii, irr orice caz, expeclitorul ia toate másurile necesare pentru a asigura primirea la

timp gi itr tertnetl a cornunicárii sale.

Orice document (dispozi{ie, adresá, propunere, inregistrare, Proces-Verbal de Receplie, notificare 9i

altele) intoctnit irr cadrul Contractului, este realizat gi trarrsrnis, itt scris, intr-o forrná ce poate fi cititá,
reprodusá Ei inregistratá,

Orice comullicare intre Párli trebuie sá corrfiná precizári cu privire la eletnente|e de identificare ale

Contractului (titlLrl 9i trumárul de inregistrare) 9i sá fie trattsmisá la adresa/adresele menlionate la pct.

B.5, din Contractul de furnizare

Orice conltttlicare íácutá de utla dintre Pár{i va fi corrsideratá prirnitá:

- la tnotrrentul itrmártárii, dacá este depusá personal de cátre urra dintre Pár{i,

- la nlomeIttul primirii de cátre destitratar, itr cazul trinriterii prin scrisoare recotnatrdatá crt

cotrfi rttlare de prinlire,
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- la momentul primirii confirmárii de cátre expeditor, incazul itr care comunicarea este ficutá

prirr fax sau e-mail (cLr condilia ca trimiterett sá nu fi intervenit intr-o zi nelucrátoare, cazirt

care va fi corrsideratá prinritá la prirna orá a zilei lucrátoare urmátoare).

pár{ile se declará de acorcl cá nerespectarea cerin{elor referitoare la modalitatea cle comtttlicare stabilite

ín prezentul Contract sá fie sanc!ionatá ctt irropozabilitatea respectivei cornunicári.

irr orice situalie in care este Irecesat,á emiterea de notificári, irrgtiin{ári, instrucfir.rrri saLr alte forme de

cotnttnicare de cátre una dintre Párli, dacá tlu este specificat a|tfel, aceste conruIticári vor fi redactate irl

lirnba Contractului gi nu vor fi re{irrute sau intárziate in rnod nejLrstificat.

Nicio modifi care a datelor de contact prevázute itr prezentul Contract l]Ll este opozabilá celeilalte Párli,

decát irr cazul in care a fost notificatá in prealabil.

Grr{icul de livrare

Pár{ile se asigurá cá, la momentul semnárii Contractultri, Graficul de livrare reprezintá e9alorrarea fizicá

gi valoricá a livrárilor de ProdLrse dirr Contract stabilitá iIr corelalie cu data efectivá a senrnárii

Contractului gi cotiline datele exacte pentru toate Termenele gi/sau PLtnctele de Reper, astfel cttnr sttnt

acestea detenninate pelltru toate activitátile clin Contract.

Livrarea Produselor se realizeazá in succesitrnea gi cu respectarea tennenelor stabilite prirr Graficul de

livrare, alcátuit ilr ordinea tehnologicá de execulie, astfe| cum este acceptat de cátre ALrtoritatea/etttitatea

contractatrtá 9i cum este cottstituit ca parle integrantá din Contract.

Verificarea indeplinirii obliga{iilor contractuale cle cátre Corrtractant gi evaluarea stadiLrlui activitá{ilor,

ín settsul respectárii Ternrenelor gi Purrctelor de Reper stabilite pentrLt livrarea Produselor, se face prin

raportare la con{inutul GraficLrl de livrare acceptat.

irr cazrrl in care, pe parcursul drrratei Contractului, Autoritatea/entitatea contractantá constatá Ei

considerá cá livrarea Produselor nu respectá ega|onarea fizicáa activitátilor, astfel cum este stabilitá

prin Graficul de livrare, ALrtoritatea/entitatea contractantá are obligafia de a solicita ContractantLtlui sá

prezinte grafictrl actualizat, iar Contractantul are obliga{ia de a prezenta graficul revizttit, in vederea

Finalizárii LLrcrárilor la data stabilitá in contract.

Orice versiune aprobatá a Graficului de livrare irrlocuiegte versiunile anterioare.

Pe parcursul derulárii Contractului, Autoritatealentitatea contractantá verificá la intervale stabilite qi

comunicate prirr Caietul de sarcini dacá toate activitáíile plarrificate au fost rea|izaíe conform cerin{elor

gi cá scLrlptrtrile au fost livrate;i acceptate.

Derul.area qi monitorizaren conírrtctului

La intervalele de referin{á stabilite irr Caietul de Sarcini, GraficLrl de livrare este analizat gi revizLrit in

cadrLrliritálnirilor de lucru stabilite cu scopul ana|izárii stadiului activitálilor din Contract.

Condi{iile in care serealizeazá gedin{ele de monitorizare stlnt cele descrise in Caiettrl de Sarcini.

Pentru prima intálrrire de monitorizare a progresuILri se trtilizeazá versiunea GraficulLri de furnizare

stabilitá in caietul de sarcirri.

Pentru fiecare intálnire de monitorizare a progresului in cadrulContractului ;i de analizá a GraficulLri

de livrare, Contractantul prezintá Autoritátii/entitátii contractante informa!iile solicitate conforrn

caietului de sarcini.

Pentru analiza Graficului de livrare de cátre Arrtoritatea/entitatea contractantá 9i etniterea acceptului

sau a refuzului Graficului de livrare, Contractantul include, in datele de intrare furnizate pel]trll fiecare
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irrtálnire de atlalizá a stadiului realizárii activitátilor diri Contract, informalii privind situalia plálilor

cátre Subcontractanfi, dacá este cazul.

Motivele pentru care Atrtoritatea/errtitatea contractantá va putea emite un refuz pentru Graficul de

livrare propus spre aprobare sunt cele specificate in Caietul de Sarcirri.

in intervalul stabilit, Autoritatea/errtitatea contractantá comunicá Contractantului acceptul sau refuzul
cu privire la Graficul de livrare prezentat, itrrpreuná cu nrotivele care au stat la baza accepíului sau

refuzului Autoritátii/elrtitátii cotttractante.

Odorheirr Secuiesc, la 12.02.2026.

intocmit,

Qt
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