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CAIET DE SARCINI

pentru achizitia de produse in cadrul contractului:
Furnizarea de diverse produse alimentare pentru Colegiul Reformat Baczkamadarasi Kis
Gergely

1 Introducere

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor
pe baza cédrora se elaboreaza de citre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine, specificatii tehnice. Acestea definesc caracteristici referitoare la nivelul
calitativ, tehnic si de performantd, precum si sisteme de asigurare a calitétii, terminologie, simboluri,
teste si metode de testare, ambalare, etichetare, marcare, conditiile pentru certificarea conformitatii cu
standarde relevante sau altele asemenea.

in cadrul acestei proceduri, COLEGIUL REFORMAT BACZKAMADARASI KIS GERGELY
indeplineste rolul de Autoritatea/entitatea contractantd, respectiv Autoritatea/entitatea contractanta in
cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificatd explicit n alt capitol, trebuie interpretatd ca fiind
mentionata n toate capitolele unde se considerd de cétre Ofertant ca aceasta trebuia mentionatd pentru
asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

2 Contextul realizarii acestei achizitii de produse
2.1 Informatii despre Autoritatea/entitatea contractanta
Autoritatea/entitatea contractanti: COLEGIUL REFORMAT BACZKAMADARASI KIS GERGELY

Adresa/sediu: Municipiul Odorheiu Secuiesc, Strada Marton Aron, nr. 2, judetul Harghita, cod postal
535600, Romania, Telefon: +40 266219766; Fax: +40 266219766; E-mail refkol@gmail.com.

Reprezentant legal: Sipos Istvan, director.
2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Pentru functionarea colegiului este necesar achizitionarea produselor alimentare, care urmeaza sa fie
furnizate in cadrul contractului care urmeaza si fie atribuit in cadrul prezentei proceduri.

3 Descrierea produselor solicitate

Obiectul contractului care urmeazi si fie atribuit prin prezenta procedura este achizitionarea de produse
alimentare pentru Colegiul Reformat Baczkamadarasi Kis Gergely.




3.1 Produsele solicitate
in derularea contractului, activitatea Contractantului va fi condusé de urmatoarele principii:

i,  Contractantul actioneaza in interesul Autoritatii contractante pe durata furnizarii produselor, in
conditiile si cu limitele descrise in documentatia aferenta prezentei proceduri de atribuire;

ii.  Contractantul actioneaza in sensul realizirii obiectivelor prezentate pentru Contract in ceea ce
priveste optimizarea folosirii resurselor necesare indeplinirii obiectivelor Contractului.

Lista cu produsele alimentare care urmeazi s fie achizitionate in cadrul contractului de furnizare care

se va atribui prin aceasta procedura:

Lot 1 Legume si fructe congelate

Nr. | copcpy | Penumire |y | cant, Specificatii tehnice minime
Crt. produs ’
Amestec ; i
1 15331170-9 mexican 2,5 - 700 (cuburi de morcovi,porumb dulce,mazare
verde)
kg
2. | 15331170-9 Fegale buc 400 | Contine: fasole boabe dulce
boabe 1 kg
ine: i d
3 | 153311709 Le_gume - 300 Contme. varza de bruxelles,conopida,cub.de
mixt 1000g morcovi,mazare verde,fasole galbena.
Amestec ; 4
burid i d d
4. | 15331170-9 frantuzesc buc 200 (cu W e TioMOvL mazare vl SisUnds
patrunjel,cuburi de cartofi)
2,5 kg
Fasole
5. | 15331170-9 galbena buc 500 | Contine: fasole galbena
taiata 1kg jt
Fasole
6. | 15331170-9 galbena buc 500 | Contine: fasole galbena
taiata 2,5kg
Produs congelat rapid. Spanac tocat marunt
) " o .
7 1 15331170-9 Spanac tocat buc 200 @3 10m1'n), portionat 100%cuburi de
2500gr morcovi,mazare verde,cub.de
patrunjel,cuburi de cartofi
Mazare
8. | 15331170-9 verde 1000 buc 1000 | Mazare verde boabe congelata rapid
gr
Galuste umplue cu prune, congelate rapid.
Ingrediente:faina de grau, apa
Galuste cu potabila,umplutura de prune
S | JSSIE prune 1 kg bue 3500 30%(prune81%,zahar tos, amidon de cartofi
modificat, scortisoara), fulgi de cartofi, ulei
de floarea soarelui, sare alimentara.
. Conditii de pastrare si depozitare: -18C. Nu
10. | 15331170-9 Conopida se recongela dupa decongelare. Contine:
' 1000g buc 200 ; ' '
conopida
Continut: vinete coapte, curatate si tocate nu
contine alergeni. Conditii de depozitare si
. transport: a se pastra la -18C. Conditii de
11. 1 -
1| 15331170-9 Vinete 4308 | ¢ 800 | pastrare la consumator: la -18C pana la data
inscrisa pe ambalaj, la -6C timp de 7 zile, la
+3C timp de 24 de ore. Infomatii




nutritionale medii/ 100 g de produs: valoare
energetica:

12.

15331170-9

Amestec de
supa 2,5 kg

buc

300

Contine: Varza de Bruxelles, conopida,
cuburi de morcovi, mazare verde, fasole
galbena

13.

15331170-9

Ciuperci
2,5kg

buc

200

Contine: Ciuperci Champignon

14.

15331170-9

Visine
congelata
1kg

buc

800

Ingrediente: visine fara samburi. Declaratie
nutritionala: Valori medii pentru 100g
produs, Valoare energetica: 230kj/54kcal,
grasimi: 0,4g din care acizi grasi saturati:
0,1g, carbohidrati: 11,0g din care zaharuri
9,0g, fibre: 1,6g, proteine 0,9g, sare: 0,003g.
Metoda recomandata de preparare. Pentru
preparare nu necesita decongelare.

Lot 2 Produse lactate

Nr.

crt.

COD CPV

Denumire
produs

U.M.

Cant.

Specificatiile tehnice minime

15500000-3

Branza
burduf 300

gr

buc

400

Ingrediente cas-, branza din lapte de vaca
pasteurizat si ca din lapte de oaie pasteurizat,
unt, grasimea din zer, sare (max3%). Gr/S.U.
min45%. Se va pastra la : 2-8 C. Val medie
nutritiva/100g :262 kcal, proteine min
18gr,lipide 20.75g din care acizi grasi saturati
12.35g, sare 2.08g

Sau echivalent

15500000-3

Branza
topita cu
smantana
125¢g

buc

2000

Branza topita cu smantana 125g la baton
Ingrediente branza 45%, apa, smantana 18%,
unt, zer praf, amidon modificat din porumb
saruri de topire, corector de aciditate. A se
pastra la temperatura 2-8 C. Valori
nutritionale /100g: val energetica 223kcal,
grasimi min 18g din care accizi grasi saturati
10.7g, glucide 6.1g din care zaharuri 3g,
proteine 9g, sare 0.31g.

Sau echivalent

15500000-3

Crema de
unt 125g

buc

1800

Crema de unt cu smantana batoane membrana
artificiala 125g, Ingrediente : unt42%,
smantana 40%, apa,lapte praf degresat, zer
praf, amidon modificat, stabilizatori, sare
iodata, corector de aciditate(acid citric).A se
pastra la temp intre 2-8 C. Informatii
nutritionale mediu/ 100g:Val. energetica
390kcal, grasimi 40g din care acizi grasi
saturati 22g, glucide 4.3g din care zaharuri
3.5g, proteine 3.3g, sare 0.66g.

Sau echivalent

15500000-3

Jogobella
150g

buc

5000

laurt 150 g cu gust de straciatella(gust de
vanili, bucati de ciocolata)Gr./S.U: 5.4%




(m/m). Ingrediente: lapte degresat, smantana,
preparate de gust straciatella 12%, (zahar,
apa, sirop de glucoz-fructoza,bucati de
ciocolate 8.1%, amidon modificat, arome,
zahar, fermenti selectionati de iaurt. Valori
medii nutritionale /100g produs:Val
energetica 127kcal, grasimi 5.4g din care
acizi grasi saturati 3.5g glucide 17.1g din care
zaharuri 15.9g, proteine 2.5g, sare 0.11g

Sau echivalent

15500000-3

Lapte cons.

3,5% flac.
11 TL

600

Ingrediente:Lapte de vaca integral,
standardizat, omogenizat si pasteurizat. Nu
necesita fierbere.Dupa deschidere a se
consuma in maxim 3 zile.A se pastra la
temperatura de +2...+4 C.Valori nutrutionale
medii 100ml produs: Val.energetica 62kcal,
grasimi: 3.5g,din care acizi grasi saturati
2.4g, Glucide:4.5g, proteine 3g, sare 0.1g

15500000-3

Lapte cons.

1.5% flac.
11 TL

2600

Val medie nutritiva/100g produs: Val

energetica 46kcal, proteine 3.32g glucide
4.28 din care 4.28 zaharuri, lipide 1.5 din
care acizi grasi saturati 0.94g, sare 0.14g

Sau echivalent

15500000-3

Sana 3.6%
170g

buc

2600

Sana 3.6% grasime. Ingrediente: lapte de
vaca pasteurizat, proteine din lapte, culturi
lactice selectionate. Informatii nutritionale
/100 produs: Val energetica 60kcal, grasimi
3.6g din care acizi grasi saturati 2.2g, glucide
3.6g, din care zaharuri 3.6g, proteine 3.3g
sare 0.1g

Sau echivalent

15500000-3

Sana 3.6%
900g

buc

600

Sana 3.6% grasime. Ingrediente: lapte de
vaca pasteurizat, proteine din lapte, culturi
lactice selectionate. Informatii nutritionale
/100 produs: Val energetica 60kcal, grasimi
3.6g din care acizi grasi saturati 2.2g, glucide
3.6g, din care zaharuri 3.6g, proteine 3.3g
sare 0.1g

Sau echivalent

15500000-3

Smantana
15%900 g

buc

450

Smantana pahar cu greutate de 900g neta.
Ingrediente: smantana pasteurizata, 15%
grasime, culturi lactice selectionate,
stabilizatori (amidon modificat, guar,
caragenan, emulgator(gelatina). Valoare
medie nutritiva/100g produs: Valoare
energetica 166kcal, proteine 2.69g glucide
2.83din care zaharuri 2.83g, lipide 15g, din
care acizi grasi saturati 9.93g, sare 0.14g




Sau echivalent.

Unt continut de grasime 82%, egalizat 200g.
Informatii nutritional medii /100g produs:
Valoare energetica: 742kcal, grasimi82g, din

10 15500000-3 Unt 82% buc 450 | care acizi saturati 57g, glucide 0.3g, din care
200 g ; .
zaharuri 0.1g, proteine 0.8g
Sau echivalent
Unt continut de grasime 65%, egalizat 200g.
Informatii nutritional medii /100g
produs:Valoare energetica: 742kcal,
Unt 65% grasimi82g, din care acizi saturati 57g,
1 15500000-3 200 g buc 2700 glucide 0.3g, din care zaharuri 0.1g, proteine
0.8g
Sau echivalent
Cascaval de tip dalia , obtinut prin oparirea
casului din lapte de vaca pasteurizat. Gr/S.U.
min.45%. Ingrediente Lapte de vaca
12 15500000-3 Czal§caval kg 700 | pasteurizat, fermenti lactici selectionat, sare
dalia 1.25%. A se pistra la temperatura 2-8 C
Sau echivalent
Branza proaspatd de vaci, hrénitoare fiind un
Branza de aliment de baz# recomandat in diversificarea
13 15500000-3 vaca 500g buc 300 | alimentatiei copiilor incepand cu varsta de 6
punga luni.
8 bucati de branza topita tartinabila grasa.
Branza Ingrediente: branza, frisca, apa, unt, zer praf,
{4 15500000-3 topita st 400 arr}u'lagatori, allmid.or{ modiﬁc.at, sare de masa,
Medve acidifiana (acid, citric). Grasime in Su minim
natur 140g 60g/100g.
Cascaval trapist pane congelat rapid,
Cascaval semipreparat. Ingrediente: Cascaval trapist
15 15500000-3 trapista buc 1200 | (36%);gris din grau, ulei din floarea soarelui,
pane 1,5 kg amidon de porumb, faina de gréu, sare,
Cascaval Produs din categoria branzeturilor cu pasta
16 15500000-3 trapista kg 200 | semitare, produsa din lapte de vaca.
calup TL
Ingredente: branzeturi obtinute din lapte
pasteurizat de vaca si oaie, sare. Gras./SU
min.:40% umid. max.: 60%. Informatii
Rrnnza nutritionale pentru 100g produs: valoare
1 155000003 lou.rdgfl ¥ ke 400 energetica 1092 kj/ 263 kcal, grasimi 20,9 din
Rikin, 3 KB care acizi grasi saturati 12,7g, glucide 0,0g
din care zaharuri 0,0g, proteine 18,7g sare:
1,9 g. Temperatura de pastrare +2... +8C
BRANZA Contine: lapte si produse derivate (inclusiv
TOPITA lactozd)
18 15500000-3 FELII buc 200

140gr




Lot 3 Mezeluri si produse din carne

Nr.
crt.

COD CPV

Denumire
produs

U.M.

Cant.

Specificatii tehnice minime

15130000-8

Bacon

kg

450

Produs fiert si afumat, ambalt in vid.
Ingrediente:piept de porc, apa, sare, proteine
vegetala di soia, protein din lapte, zaharuri,
stabilizatori, usturoi, condimente,agent de
ingrosare, antioxidant,corector de aciditate,
potentiator de aroma, conservanti(nitrit de
sodiu), arome. Valori nutritionale pt
100gr:Val energetica 194.2kcal, grasimi
14.2g, din care acizi grasi saturati 6.6g,
glucide 1g din care zaharuri 1g, Proteine
15.6, sare 1.7g.

15130000-8

Carnati
cabanos

kg

350

Carnati porc afumati, produs crud afumat in
membrana naturala comestibile.Ingrediente:
carne porc, slanina, sare cu nitrit, piper,
usturoi.

15130000-8

Untura rata,
gasca

150

Temperatura de depozitare: intre0- +10C.
Termen de consum dupa deschiderea
ambalajului: respectind conditiile de pastare
14 zile. Alergerii: componentele alergene,
adaugate prdusului, sunt lapte. Valoare
nutritionala/ 100g produs: energetic:
3901kj/930kcal, grasimi:99,7g de acizi gasi
nesaturati 40g, Glucide Og dintre care
zaharuri Og, proteina: 0,3 g, sare 0g.

15130000-8

Untura 500
er

buc

150

Temperatura de depozitare: intre0- +10C.
Termen de consum dupa deschiderea
ambalajului: respectind conditiile de pastare
14 zile. Alergerii: componentele alergene,
adaugate prdusului, sunt lapte. Valoare
nutritionala/ 100g produs: energetic:
3901kj/930kcal, grasimi:99,7g de acizi gasi
nesaturati 40g, Glucide Og dintre care
zaharuri Og, proteina: 0,3 g, sare 0g.

15130000-8

Cremvursti

kg

800

Produs fiert si afumat Ingrediente: Carne de
pui, apa, carne de porc piele de pui, slanina,
sorici, amidon din cartof, sare, proteinea
vegetala din soia. Informatii nutritionale
medii 100g:Val energetica:220kcal, Grasimi
18.75 din care acizi grasi saturati 6.07g,
glucide 2.1g din care zaharuri 0.47, Proteine
10.71g, sare 1.7g.

15130000-8

Parizer

kg

300

Ingrediente: carne piept de pui(18%), apa,
piele pui(15%), slanina, sorici, carne porc,
amidon de cartofi, sare, proteina vegetala din
soia, proteina animala(oua, porc,
lapte),stabilizatori, condimente si extracte de
condimente naturale, potentiator de aroma,
antioxidant,
colorant(carmin),conservant(nitrit de
sodiu).Membrana artificiala
necomestibila.Informatii nutritionale pt
100gr:Val energetica 182.45kcal,
grasimi:19.25g, din care acizi grasi 5.27g,
Glucide 2.3g din care zaharuri 0.43g,
proteine 11g, sare 1.5g.




15130000-8

Muschi file

kg

300

Produs fiert si afumat vidat. Ingrediente:
cotlet de porc, sare, zaharuri, proteina
vegetala, stabilizatori, agent de ingrosare,
proteina animala, antioxidant, aromatizant,
colorant natural, conservant(nitrit de sodiu)

15130000-8

Polonez ¢

kg

400

Produs fiert si afuma in membrana naturala.
Ingrediente: carne de pasare, slanina, apa,
sare cu nitrit, amestec de condimente
naturale, stabilizatori-difosfati, trifosfati,
acidifiant glucono-delta lactona,
antioxidanti-acid eritrobic,eritrobat de sodiu,
potentiator de aroma, colorant- carmine.
Contine 100g max.proteine 10g, grasime 32
g din care acizi grasi saturati 11g, zahar
0.03g, glucide 0.18g, sare 2.05g, Val
energetice 321kcal.

15130000-8

Salam

kg

500

Produs-crud uscat membrana artificiala
necomestibila. Ingrediente: carne de porc,
slanina, sare condimente,usturoi, zahar,
antioxidant, potentiator de aroma, ,arome,
conservant(nitrit de sodiu),
colorant(carmin),cultura starter. Valori
nutritionale 100gr: Valoare energetica: 392.1
kcal, grasimi:34.5g, Glucide 1g din care
zaharuri 1g, Proteine 19.4g sare 3.5g

10.

15130000-8

Sunca praga

kg

600

Sunca porc produs din carne fiert.
Ingrediente: pulpa porc, apa, sare, amidon
modificat, fibre de grau(gluten), protein
vegetala (soia), stabilizator, agent de
ingrosare(Alga Euceuma prelucrata),
proteina animala din porc, antioxidant,
zaharuri (maltrodetrina, dextroza, glucoza),
condimente si extracte de condimente,
arome, conservant(nitrit de sodiu, extracte de
vegetale. Informatii nutritionale medii/ 100g
produs: Valoare energetica 106kcal,
grasimi:4,8g din care acizi grasi saturati, 2g,
glucide 3,5g din care zaharuri 1g, proteine
12,2g, sare 1,5g.

11.

15130000-8

Salam crud

kg

400

Salam banatean mini 150g
egalizat.Ingrediente:carne de porec,
slanina,sare, proteina vegetale din soia,
zahar, usturoi, condimente,
antioxidanti(ascorbat de sodiu),poteniator de
aroma,zaharuri(dextroza), conservant(nitrit
de sodiu),colorant(acid carminic), cultura
starter. Membrana
artificialanecomestibila.Valori nutritionale pt
100gr: Valoare energetica 479 kcal, grasimi
43.2g, zaharuri 1g, proteine 21.5g

15130000-8

File cod
pane 1,5kg

kg

800

File din peste marin de Alaska* ( 67%), (
carne de peste formata), faina de grau, ulei
de floarea-soarelui, apa, amidon din grau,
sare, condimente ( pastarnac, praz, radacina
de leustean, schinduf), dextroza, drojdie.

13.

15130000-8

Pasta jumari
200 gr

buc

100

Contine: jumari de porc, unturd de pore,
ceapa rosie deshidratata, sare, piper, arome
naturale




Fileuri de cod 57%, faina de grau, ulei

14. | 15130000-8 bish fngers buc 500 | vegetal, apa, amidon din cartofi, sare,
300gr i
drojdie.
Lot 4 Carne de pui/ porc/ bovine
M copcpy | Penumire |y | Cant. Specificatiile tehnice minime
crt. produs
Piept pui Obtinut din transarea carcasei de pui
1| 15110000-2 frli)i put kg 1400 | refrigerat 0 ... +4 0C limita de consum 3
) zile
Pulpa de pui Obtinut din transarea carcasei de pui
2 | 15110000-2 Wpa de put kg 2500 | refrigerat 0 ... +4 OC limita de consum 3
fara os il
Pulpa de pui Obtinut din transarea carcasei de pui
3 | 15110000-2 superioare kg 800 | refrigerat 0 ... +4 OC limita de consum 3
cu 0s zile
T— Obtinut din transarea carcasei de porc
4 | 15110000-2 pore kg 2000 | refrigerat 0 ... +4 0C limita de consum 24
ore
P — Obtinut din transarea carcasei de porc
5| 15110000-2 f.58 P kg 500 | refrigerat 0 ... +4 0C limita de consum 24
' ore
Cutlet toie Obtinut din transarea carcasei de porc
6 | 15110000-2 otetp kg 1600 | refrigerat 0 ... +4 0C limita de consum 3
fr.os si sl. T
Pulpa porc Obtinut din transarea carcasei de porc
7 | 15110000-2 faraposp kg 1600 | refrigerat 0 ... +4 0C limita de consum 24
ore
Sevife Bt Obtinut din transarea carcasei de porc
8 | 15110000-2 fp p kg 400 | refrigerat 0 ... +4 0C limita de consum 3
ara oS sile
ieafi ot Obtinut din transarea carcasei de porc
9 | 15110000-2 P kg 300 | refrigerat 0 ... +4 0C limita de consum 3
afumat Jile
. Obtinuta din carne de porc atent
Ciolan selectionatd, Conditii de depozitare:
10| 151190002 21;umata fara ke 450 temperaturd: +2...+’6°C, umiditate: max.
80%;
Obtinut din transarea carcasei de bovine
11| 15110000-2 Oscu kg 100 | refrigerat O ... +4 0C limita de consum 3
maduva zile
Aniricot Obtinut din transarea carcasei de bovine
12 | 15110000-2 bovi kg 80 | refrigerat O ... +4 0C limita de consum 3
ovine HTa
13 | 15110000-2 Costita ke g | Gontine: eatie depore pe os, apR powbil,
sare de intdrire a nitritilor
Carnati porc afumati, produs crud afumat
14 | 15110000-2 Carnati ke 600 | In membrana naturala

comestibile.Ingrediente: carne porc,
slanina, sare cu nitrit, piper, usturoi.




Lot 5 Paine si produse de panificatie

Nr.
crt.

COD CrV

Denumire
produs

U.M.

Cant.

Specificatiile tehnice minime

15811000-6

Bulci
umplute 90g

buc

6.000

Bulgi cu diferite umpluturi, obtinut prin
coacerea unui aluat preparat din fdina albd de
gréu, apd, premix pentru bulgi, ulei vegetal de
floarea soarelui, drojdie. Pentru umpluturd se
folosesc crema de cacao cu alune sau gem, iar
pentru decorare se foloseste zahar farin.
Umiditate 40%, continut umplutura 25%

15811000-6

Corn cu
multicereale
90g

buc

2.800

Corn90 g

15811000-6

Corn cu
cascaval 100g

buc

2.000

Corn 100 g obtinut din féina alba de gréu,
apa, zahdr, margarind, sare iodatd, drojdie si
ameliorator de fdind. Pentru decor: cascaval
ras. Umiditate 40%, Aciditate1,5%

15811000-6

Corn cu
ciocolata
90g-150g

buc

1.200

Corn 100 g obtinut din fdina alba de grau,
apd, zahdr, margarind, sare iodatd, drojdie si
ameliorator de faind. Pentru umplututa:
ciocolata. Umiditate 40%, Aciditatel,5%

15811000-6

Cozonac
500g

buc

500

Proprietti fizico-chimice :

-Umiditate miez,%max.: 35

-Porozitate,% min.: 75

-Zahir raportat la s.u.,%min.: 15

-Grasimi raportate la s.u., % min.: 8
-Aciditate, grade max.: 2,5

-Cenusi insolubild in HCI 10%, % max.: 0,2
100 g produs contin in medie:

Valoarea energetica 311 kcal

Grasimi 8,1, din care acizi grasisaturati 1,
glucide 50, din care zaharuri 12, proteine 9,5,
sare 0,58

15811000-6

Gogosi

kg

3.500

Gogosi cu diferite umpluturi 80 g, obginut
prin coacerea unui aluat preparat din fdind
albd de grau, apd, premix pentru gogosi, ulei
vegetal de floarea soarelui, drojdie. Pentru
umpluturd se folosesc cremd de cacao cu
alune sau gem, iar pentru decorare se
foloseste zahdr farin. Umiditate 40%,
continut umplutura 25%.

15811000-6

Cuib de
viespe

kg

900

Contine: faina alba de GRAU (contine
gluten), apd, gem de soc (zahdr, apd, sirop de
glucozd, amidon modificat, stabilizator
pectind, suc natural de soc din concentrat 15
%, acidifiant: acid citric, corector aciditate
citrat de sodiu, arome, conservant sorbat de
potasiu, ulei vegetal de cocos, emulsifiant
mono si digliceridele acizilor grasi), zahér,
margarina (uleiuri vegetale: ulei de palmier,
ulei de rapitd, ulei de palmier partial
hidrogenat; apd, emulgatori: mono- si




digliceride ale acizilor grasi, agent de
conservare: acid sorbic, regulator de aciditate:
acid citric, aroma), umpluturd mac (mac 27
%, dextroza, zahdr, faind de GRAU,
LACTOZA, amidon modificat, albus de OU,
scortisoard, aroma) 8 %, LAPTE praf, OUA,
drojdie, zeama de lamaie, sare iodatd
Declaratie nutritionala pentru 100 g produs :
valoare energeticd: 1296 kJ/307 kcal;
grisimi: 7,1g din care acizi grasi saturati: 2,4
g; glucide: 54 g din care zaharuri: 29 g;
proteine: 6,8 g; sare: 0,29 g

15811000-6

Paine
semialba
batuta 1,5kg

buc

6.300

Paine semialbd cu cartofi, obtinutd din fainad
neagrd de gréiu, faind albd de gréu, apa,
cartofi fierti, sare iodatd, maia naturald,
drojdie si ulei vegetal de floarea soarelui.
Umiditate 48%, Aciditate 4,5%

15811000-6

Franzela
neagra 1kg

buc

400

Proprietdti fizico-chimice :

-Umiditate miez, % max.: 43
-Aciditate, grade max.: 3

-Drojdii si mucegaiuri : max. 100 cfu/g
100 g produs contin in medie:
Valoarea energetica 242 kcal

Grasimi 0,9, din care acizi grasi saturati 0,2,
glucide 50, din care zaharuri 1,2, proteine 8,5,
sare 1,2

10.

15811000-6

Pizza la kg

kg

1.000

Produs preparat obtinut prin coacerea unui
aluat din faina albd de grau, apd, zahdr,
margarind, sare iodatd, drojdie cu legume,
fructe variabile

11.

15811000-6

Sandvisi
100g-190g

buc

2.500

Produs alimentar obtinut din paine semialbd
cu cartofi, obtinutd din faind neagra de gréu,
fdina alba de grau, cu legume, preparate din
carne dupa preferinta

15811000-6

Prajituri/furse
curi glazurate

kg

500

Produse care contin o varietate de combinatie
de fdind, zahar, oua si unt sau ulei, toate
amestecate cu lapte sau apd si drojdie sau praf
de copt. Pot fi addugate si ingrediente
aromate, cum ar fi piureuri de fructe, nuci,
fructe uscate sau confiate; de multe ori se
adauga si numeroase substante substituenti
ale acestor ingrediente primare. Préjiturile
sunt adesea pline cu fructe conservate, creme
sau unt si decorate cu martipan sau fructe
confiate.
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Pogicele cu cagcaval, se obtin prin coacerea
unui aluat preparat din faind albé de grau,
margarind, unturd de porc, fulgi de cartofi,
sare iodatd, drojdie si ameliorator de faind.
Pentru spoire se foloseste oud, iar pentru
decor cascaval ras/ Pogacelele cu jumari la
Pogacele cu kg, se obtin prin coacerea unui aluat preparat
13.1 15811000-6 .casca\{al/ kg 800 | din faina alba de grau tip 480, margarind,
Juiarl pasta de jumiri, oud, lapte praf, piper
mécinat, zahdr tos, sare iodatd si drojdie.
Pentru spoire se foloseste oud.
Proprietiti fizico-chimice: umiditate % max. -
25, aciditate grade max. - 2,5.
Drojdii si mucegaiuri: max. 100 cfu/g.
Contine: faina albd de GRAU (contine
gluten), apa, rahat (zahdr, glucoza, amidon,
acidifiant: acid citric, apd, arome alimentare,
coloranti; carmin, chlorophylin) 25 %,
LAPTE praf, ulei vegetal de floarea soarelui,
zahar, gel de fructe (zahar, apd, sirop de
glucoza, stabilizator pectind, acidifiant: acid
citric, corector de aciditate: citrat de sodiu,
conservant: sorbat de potasiu, ulei vegetal de
14. 15811000-6 Corn umplute buc 2.600 | cocos, arome, emulsifiant E471), drojdiel, sare
(rahat, mac) iodatd, OUA praf, agent de tratare a féinii
(fdind de GRAU, emulsifiant: E472e, agent
de tratare a fainii: acid ascorbic, enzime)
Declaratie nutritionald pentru 100 g produs:
Valoare energetica: 1454 kJ/344 kcal;
grasimi: 5,1 g din care acizi grasi saturati: 0,8
g; glucide: 65 g din care zaharuri: 8,3 g;
proteine: 9,4 g; sare: 0,71 g. Termen de
valabilitate 1 zi
Lot 6 Fructe si legume
Nro | copcpy | Pemumire |y | can. Specificatiile tehnice minime
crt. produs
1| 15300000-1 | Ardeicapia | 900 | Calitate I
rosu cal I.
2| 15300000-1 | ANELERS 600 | Calitate 1
3| 15300000-1 f’a“a“e cal | pax 300 | Calitate I
4 15300000-1 Caise cal | kg 400 | Calitate I
5 15300000-1 Prune kg 350 | Calitate I
6 15300000-1 Cartofi kg 7.500 | Calitate I
7| 153000001 | SoAPRAR | 1.000 | Calitate I
Ciuperci
8 15300000-1 champignon | kg 400 | Calitate I
cal.l
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Clementine

9 15300000-1 aal 1 kg 550 | Calitate 1
10 15300000-1 Gulii cat.I buc 500 | Calitate I
11 15300000-1 Kiwi cal I kg 500 | Calitate I
12 15300000-1 Lamai cal | kg 300 | Calitate I
13 15300000-1 | SONOPI ) g 500 | Calitate I
14 15300000-1 Mandarine kg 1.000 | Calitate I
15| 15300000-1 | Mere ke 1.500 | Calitate I
golden cal I
16 15300000-1 Morcovi kg 2.500 | Calitate I
17) 15300000-1 | DO kg 350 | Calitate 1
18 15300000-1 Patrunjel kg 900 | Calitate I
19 15300000-1 Pere cal I kg 1.500 | Calitate 1
20( 153000001 | Prersieleal | 600 | Calitate I
21| 15300000-1 ng?cale ke 2.600 | Calitate I
22 15300000-1 Rosii cal 1 kg 500 | Calitate I
23 15300000-1 Salata buc 600 | Calitate I
24 15300000-1 Struguri kg 500 | Calitate I
25 15300000-1 Telina kg 300 | Calitate I
26 15300000-1 Varza cal | kg 2.000 | Calitate I
27| 15300000-1 | cal | g 80 | Calitate |
28 15300000-1 Castraveti kg 500 | Calitate I
29 15300000-1 Ridichi buc 600 | Calitate I
30 15300000-1 Mere rosu kg 2.600 | Calitate I
31 15300000-1 Ceaparosii | kg 50 | Calitate I
32 15300000-1 Ceapa verde | buc 300 | Calitate I
33 15300000-1 Gogosari kg 600 | Calitate 1
Lot 7 Diverse produse alimentare
Nr. Denumire . .. . 5 g
COD CPV U.M. Cant. Specificatiile tehnice minime
crt. produs ’
Calitate I
1 15800000-6 Ceai buc 500 Atotin nieagrll 8%
Fasole Calitate |
2 15800000-6 uscata kg 500 Bolsmijloi
boabe
Calitate 1
3| 15800000-6 | Miezde kg 100 | Curdtat
nuca
Proaspat
- —_— Calitate 1
ustar
4| 15800000-6 er bue 300 | \finim 16% boabe de mustar
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Calitate I

5 15800000-6 Orez 1 kg buc 800 Bob rotund
Prefiert
Calitate I
6 15800000-6 Otet buc 200 Obyinut prin fermentatie
7 15800000-6 | tomate buc 350 Brix 20%
314ml
Mac mécinat, ambalat in folie PE/BOPP la
un gramaj net de 50g. Seminte (boabe)
Mac uscate, de marime relativ uniforma
8 15800000-6 | macinat 200 | buc 150 | specifica produsului, fara urme de infestare,
gr de culoare-cenusiu cu gust si miros specific
produsului.
Sos pasta ;
9 158000006 | edes- buc 4| Caliatal
savanyu
Calitate I
10 15800000-6 Pesmet buc S00 |~ A <
Din péine albd
Calitate I
11 15800000-6 Sare buc 800
De mare
12| 15800000-6 |Grislkg | buc 400 | Calitate I
Spagetti ;
13| 15800000-6 |0.5 kg buc 500 | Celitate I
Gyermelyi
Calitate I
14 15800000-6 Suc de rosii | buc 900 | . ..
Din rosii proaspete
Calitate I
15 15800000-6 Zahar 1kg buc 1.000 100% din sfecl de zahsr
Calitate I
16 15800000-6 Faina 1kg buc 1.000 Tip 000
Pasta
fainoasa .
500gr Calitate I
17 15800000-6 Gyermelyi buc 2.200 3
oud
csavartcso,o
rso,fodros,p
enne
Calitate I
Pasta
18| 15800000-6 |fainoasa |y 500 |4 0ud
cus-cus
500gr Oua 20%
19| 15800000-6 | Ulei buc 1500 | Cohee]
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Floarea soarelui

Calitate
20 15800000-6 | Baton 25gr | buc 4.000 Diferite gusturi
Calitate |
Biscuiti 54
21 15800000-6 gr buc 4.000 Glucide max. 71g
Cocao Calitate I
22 15800000-6 200gr‘ buc 150 Alcalinizatd
nesquik
, Calitate |
Ciocolata
23 15800000-6 100gr L 5.0001 ¢aca0 minim 37%
(BiSCUi_ti) Calitate I
eugenia
24 15800000-6 120 buc 5.000 Y —
buc+240
25| 158000006 | Zakuska |y 400 | Calitate 1
320 ml
. Calitate 1
apolitane
26 15800000-6 44g bue 3.500| Glazura de clocolata
Obtinut din gris de porumb, sare,
100 calorii (fara grasime sau colesterol)
10 mg de sodiu
1 mg de potasiu
27| 15800000-6 | U8 Biie g |29 B de catbuliidan
porumb 2 g de zaharuri
2 g de proteine
25% din cantitatea zilnica necesara de
vitamina A si C
50% din cantitatea zilnica necesara de fier
4 Calitate I
Boia de
28 15800000-6 ardei 100gr buc 500 Tip 140
Chimen Calitate I
29 15800000-6 seminte 50- | buc 500 ) - .
) Tara de origine Romania
100gr
Condiment Calitate I
30 15800000-6 cimbru cio buc 150 - .
20g Tara de origine Romania
Gondl Calitate I
ondiment
3 15800000-6 marar 30g bug 15w Tara de origine Romania
Comilt Calitate I
ondiment
| L5800000-6 33g buc a0 Tara de origine Ungaria
—_— Calitate I
elikat
4 15800000-6 200gr bug 400 Tara de origine Ungaria
34| 158000006 7Dseg“rkat buc 1.700 | Calitate]
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Tara de origine Ungaria

35| 15800000-6 |Foidedafini go |Catel
10gr Frunze intregi
36| 15800000-6 I;fgh“p buc 6o | Celitate 1
37| 15800000-6 kMga“’“eza S| buc. 40 | Celitate ]
Piper )
38| 15800000-6 | macinat buc 400, Calitate T
50g
Calitate I
39 15800000-6 Oua buc 16.000 | .. :
Fard sparturi
Contine: Apa potabila, ulei de rapita, Peste
ton 25%, faina de soia,lactoza,amidon de
40 15800000-6 gate hame buc 1.000 | Porumb,sare iodaFa, natrit.lm g_l}ltamal.t,
€ peste legume uscate,telina,ardei rosii, acetil
ascorbin, (gluten,migdale)
Gem .
41|  15800000-6 | capsuni3l4 | buc 400 | Calitate I
ml
5 . Calitate I
em visine
42| 15800000-6 |54y buc 400 75% continut fructe
& ) Calitate I
em caise
43| 158000006 | 34441 oug 400 (759, continut fructe
Batesi Calitate I
ate de porc
44| 158000006 |5 gr buc 800 | \finim 24% ficat de porc
Contine : Umplutura 15% capsuni si
mere, 1 5%aroma de vanilie. Ingrediente:
Faina de grau, sirop de glucoza-fructoza,
zahar, ou 12.2%,ulei de rapita, stabilizator,
Piscoturi lapte de praf degresat 2.5%, concentrat de
45 15800000-6 35-50 buc 3.000 | mere 4%, piure de capsuni2.6%, cacao cu
gr/dulciuri continut redus de grasime,agent de afanare,
dextroza, amidon de grau, emulsifianti,
lecitina de soia, sare, corectori de aciditate,
agenti de ingrosare, suc concentrat de soc,
fructe cu coaja lemnoase
Mazare ;
C 1
46| 15800000-6 |verde 800 | buc gpo | Collatel
or Mazidre de gradind
Conserve cu valori nutritionale pentru 100 g
de produs: Valoarea energetica: 1667
47 15800000'6 Conserve buc 400 kJ/403.Kcal, Grﬁsim.i: 37'g (dln C.are acizi
peste/ton saturati 6 g), Carbohidrati: 0 g (din care
zaharuri 0 g), Proteine: 17,5 g
Compot Calitate |
48 15800000-6 visine fara buc 400 fin sirop cu zahts
samb.
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Compot Calitate |
49| 15800000-6 | nas bue 150 24 sirop cu zahdr
Calitate I
Castraveti 6-9
50 15800000-6 in otet buc 1.500|°~ M
720ml Gust putin indulcit
Calitate 1
51| 15800000-6 | SAUavel 1 pye 200 | 69 cm
in otet 4,21
Gust putin indulcit
Contine: proteine 22%; grasimi 1%; hidrati
Mazare
S—— de carbon 59%
52 15800000-6 galbena 500 buc 150 | substante minerale: Ca, K, Na, P
gr vitamine: A, B1, B2, B3si C
Gogosari in .
Calitate I
53| 15800000-6 | otet hu buc 1.000 | go @
Sferturi
720ml
& ) Calitate |
ogosari
54 15800000-6 4200m] buc 100 Sferturi
Calitate 1
ss| 158000006 | Ve ke 900/ ., . |
murata Féra conservanti
Apa ,
minerala 5 1 Calitate |
56 15800000-6 Perla buc 750 Plata b Ficata
Harghita atd sau carbogazificata
(verde)
Contine: Faina alba de grau,
zahar, ou (26%), apa, agent de afanare:
57 15800000-6 Piscoturi(ba bk 300 bicarbonat amoniu, praf de copt (bicarbonat
bapiskota) de sodiu si pirofosfat acid de sodiu, amidon
de porumb), arome.
Perle de Contine: Acest produs confine ulei de
supa
58 15800000-6 (le]:\)/esgyong bax 500 palmier certificat, sustenabil.
y)
Contine: Sirop de glucoza-fructoza; Fulgi
de cereale extrudate (faina de porumb,
zahar); Arahide 10,6%; Zahar; Seminte de
dovleac 7,1%; Seminte de floarea soarelui
Baton de 6,7%; Seminte de in 6,4%; Maltodextrina;
cerbona(mu Grasime vegetala (p'fllmier); Sirop d.e )
59 15800000-6 wligzalet — 3,500 | &lucoza; Prune deshidratate maruntite 3,9%
gyumolcsos (prune 85%, dextroza); Mere deshidratate
) maruntite 1,1% (mere 85%, dextroza);
Agent de umezire: sorbitol; Emulgator:
lecitine de soia; Regulator de aciditate: acid
malic; Aroma. Poate contine urme de
varietati de nuci si seminte de susan!
60| 15800000-6 | Malai kg | buc 300 | Calitate 1
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Cons.sfecla i
61| 158000006 | buc 3p | Caliteiel
rosie 720ml
Linte- .
62| 15800000-6 |lencse 400 | buc B | Al ]
gr
Contine: Faina de grau, zahar, glucoza,
cacao, extract de malt, grasime vegetala,
Coteals lecitina (soia si floarea soarelui), sare,
63 15800000-6 viva 250 gr buc 500 | arome, Yitamina B6, acid pantotenic (BS),
acid folic (B9), vitamina B12, vitamina B3
(nicacina). Contine gluten.
. Contine: Zahar, alune 24%, unt de cacao,
C1'ocolata buc lapte praf degresat, migdale, masa de cacao,
64 15800000-6 mica 3.500 | faina de soia, emulgator natural (lecitina de
soia), extract natural de vanilie
Contine: Legume deshidratate( rosii
30%,ceapa 8.3%,usturoi2.9%, sfecla),
amidon de porumb, zahar, sare iodata, faina
de grau, extract de drojdie, condimente si
65 15800000-6 Baza de sos T 600 ierburiaromatice(boia.de ardei dulce, .
bologneze oregano 0.7%, patrunjel frunze,rozmarin,
piper negru)ulei de floarea soarelui,
arome(lapte, soia, gluten). Poate contine
Telin, ou
Contine: faina de grau, amidon de porumb,
sare iodata 8.5%,ceapa 8.7%,smantana
pudra8% , lapte, galbenusi de oua pudra
66|  15800000-¢ |Bazadesos | 500 | 8%, extract de drojdie, Condimente si
carbonara ierburi aromatice4.7%, nucsoara, piper alb,
oregano, rozmarin, ulei de floarea soarelui,
arome. Poate contine, telina, soia
Contine: Amidon din porumb, aroma de
67 15800000-6 Budinca buc 250 vanilie (Contme lapte), colorant
betacaroten.
Paste pt. i [
68| 15800000-6 | Supe250gr | buc 500 | Calitate
(csipetke)
69| 15800000-6 | >uCde buc 100 | Celitate 1
lamaie 11
70| 15800000-6 | Miere buc 100 | Calitate !
Compot de "
71| 15800000-7 |piersici/ | buc 3pp | Calitate 1
caise

Locul de livrare a produselor: Colegiul Reformat Baczkamadarasi Kis Gergely, Odorheiu Secuiesc,
Strada Marton Aron, nr. 2, Jud. Harghita.

Termenul maxim de livrare solicitat: -.

Specificatii tehnice/parametrii: Conform Listelor de cantitdfi, de la capitolul 3.1 Produsele solicitate
din prezentul caiet de sarcini.
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3.2 CERINTE TEHNICE
3.2.1 Documente care se vor prezenta in cadrul Propunerii Tehnice

Pentru fiecare din produsele prezentate in documentatie, in cadrul propunerii tehnice, se va prezenta
cate un buletin de analiza (raport de incercare/testare), pentru parametrii microbiologici si/sau fizico-
chimici in termen de valabilitate emis de un laborator autorizat, specializat, neutru, recunoscut in oricare

din statele membre ale Uniunii Europene.

Neprezentarea buletinelor de analiza in termen de valabilitate, precum si prezentarea unor valori care
nu se incadreaza in limitele impuse, implica respingerea ofertei ca neconforma.

Pentru demonstrarea standardelor de asigurare a calitatii si sigurantei alimentelor si care confirma
certificarea sistemului calitatii, se va prezenta in propunerea tehnicd Certificat SR EN ISO 22000 sau
certificat HACCP sau echivalent si un document de autorizare/inregistrare sanitar veterinard si pentru
siguranta alimentelor pentru activitatea de productie sau comercializare a produsului ofertat.

Se va prezenta in cadrul propunerii tehnice Dovada Inregistrarii Sanitar-Veterinare (conform Ordin
111/16.12.2008 emis de Autoritatea Nationald Sanitard Veterinara si pentru siguranta alimentelor) in
termen de valabilitate la data prezentarii acestora, copii semnate si stampilate cu mentiunea - conform
cu originalul.

Neprezentarea documentelor specificate mai sus sau documente care nu sunt in termen de valabilitate
implicd respingerea ofertei ca neconforma.

Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini si specificatiile tehnice sunt minimale. Orice oferta care
se abate de la prevederile Caietului de sarcini va fi luatd in considerare numai in masura in care
propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale.

3.2.2 Criteriul de atribuire si a factorii de evaluare utilizati

Avand in vedere prevederile Art. 187 alin. (3) si alin. (4) din Legea 98/2016 Autoritatea contractanta
a decis sa aplice ca criteriu de atribuire ,,cel mai bun raport calitate-pret”.

La stabilirea ponderii maxime a elementului pret in cadrul factorilor de evaluare s-au avut in vedere
prevederile Art. 187 alin. (9) din Legea 98/2016 si Art. 32 alin. (6) din Normele Metodologice din 2016
de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, aprobate prin HG 395/2016.

Factorii de evaluare sunt prezentati in continuare:

1. Pretul — ponderea 40% - punctaj maxim: 40 puncte

Descriere: Componenta financiara

Algoritm de calcul: Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” se acorda astfel:

a) pentru cel mai scézut dintre preturile ofertelor admisibile se acorda punctajul maxim alocat factorului
de evaluare, respectiv 40 puncte.

b) pentru oricare alt pret ofertat, punctajul se acordi astfel:
Punctaj Pret-oferta n = (Pret min./Pret n) X 40 puncte.
Pret min si Pret n sunt preturi ofertate si se exprima in lei (fird TVA)

2.1 Lantul de aprovizionare — ciclul de aprovizionare (produciitor — autoritate contractanti)
Pondere= 30%, Punctaj maxim: 30 puncte
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Descriere:
Pentru a demonstra numarul de intermediari in lantul de aprovizionare si livrare a produselor, ofertantii

la nivelul propunerii tehnice sunt obligati s prezinte:

a) certificat de producitor/licentd de fabricatie/autorizatie de fabricatie pentru produsele care fac
obiectul achizitiei, in cazul in care producitorul participa la procedurd si/sau

b) contract incheiat intre ofertant si producdtor, insotit de certificat de producétor/licentd de
fabricatie/autorizatie de fabricatie de la producatorul respectiv pentru produsele care se vor achizitiona
in cadrul contractului care se va atribui prin prezenta procedura.

Algoritm de calcul:
Punctajul se acorda pentru fiecare produs in parte, astfel:

a) niciun intermediar in lantul de aprovizionare (ceea ce inseamna ofertd prezentatd direct de
producitor) se acorda 30 puncte;

b) pentru un intermediar in ciclul de aprovizionare (adicd ofertantul achizifioneaza direct de la
producator) se acordd 15 puncte;

¢) pentru doi sau mai multi intermediari in ciclul de aprovizionare (adicd ofertantul
achizitioneaza de la distribuitori sau alti furnizori) se acorda 0 puncte.

Punctajul se acordd pentru fiecare produs in parte raportat la criteriile de calitate solicitate (lanful de
aprovizionare). Punctajul total pentru fiecare lot in parte se va calcula astfel:

Pm = (P1+P2+P3+...+Pn)/n
Unde

Pm - este punctajul mediu pe Lot;

P1, P2, P3, ..., Pn - reprezintd punctajele obtinute de produsele 1,2, 3, ..., n
— n-—reprezintd numarul de produse din lotul pentru care se face calculul.

2.2 Etapa de productie sau depozitare. Pondere - 30% Punctaj maxim total - 30 puncte
Descriere:

a) Pentru a demonstra locul in care se desfisoara etapa de productie, operatorul economic care participa
la procedurd este obligai si prezinte, in cadrul propunerii tehnice, certificat constatator eliberat de
Registrul Comertului, care si ateste cd ofertantul este autorizat s desfigoare cel putin o etapd de
productie pentru produsele care fac obiectul achizitiei intr-o locatie situata la maxim 300 km fatd locul
de livrare a produselor indicat de autoritatea contractanta.

b) Pentru a demonstra detinerea sau inchirierea unui depozit de produse alimentare intr-o locatie situata
la maxim 300 km fata locul de livrare a produselor indicat de autoritatea contractantd, ofertantul este
obligat si prezinte in cadrul propunerii tehnice Fisa de evaluare a unitatilor de comercializare a
produselor alimentare inclusiv depozite alimentare si baruri emisa de cétre Directiile Sanitar Veterinare
si pentru Siguranta Alimentelor din judetele operatorilor economici participanti la procedurd si
Certificat constatator eliberat de Registrul Comerfului care atestd cd ofertantul este autorizat sd
desfasoare activitatea de depozitare la sediul sau punctul de lucru respectiv.

Algoritm de calcul:

Punctajul se acorda pentru fiecare produs in parte, astfel:
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a) Pentru cel putin o etapa de productie care se desfisoard la o distanta de maxim 300 km fata locul de
livrare a produselor indicat de autoritatea contractanta se acorda 30 puncte;

b) Pentru detinerea in proprietate sau inchirierea unui depozit autorizat de produse agroalimentare ce
fac obiectul achizitiei situat la o distantd de maxim 300 km faté locul de livrare a produselor indicat de

autoritatea contractantd, se acordd 15 puncte;
¢) Pentru niciuna din cele enumerate la punctele a) si b) se acorda 0 puncte.
Punctajul total pentru fiecare lot in parte se va calcula astfel:
Pm = (P1+P2+P3+...+Pn)/n
Unde

—  Pm - este punctajul mediu pe Lot;
— P1,P2,P3, ..., Pn - reprezintd punctajele obtinute de produsele 1, 2, 3, ..., n
— n—reprezintd numérul de produse din lotul pentru care se face calculul.

Punctajul total maxim care se poate obtine: 100 de puncte.

Clasamentul final se va realiza in ordinea descrescitoare a punctajelor obtinute (PT = punctaj total),
oferta desemnata castigitoare fiind cea care a obtinut cel mai mare punctaj. fn urma procesului de
evaluare a ofertelor, se va intocmi un clasament, in ordinea descrescitoare a punctajului total, calculat
conform algoritmului descris mai sus. Oferta care obtine cel mai mare numar de puncte, respectiv oferta
clasati pe locul 1, este consideratd oferta cea mai avantajoasa desemnata prin aplicarea criteriului de
atribuire si a factorilor de evaluare mentionati anterior si va fi declaratd oferta céstigétoare.

Departajarea ofertelor clasate pe primul loc dupa aplicarea criteriului de atribuire: Dupd aplicarea
criteriului de atribuire, in cazul aparitiei situatiei de egalitate a ofertelor clasate pe primul loc, se va lua
in considerare oferta financiara cu pretul cel mai scézut.

3.3 CONDITII GENERALE

Produsele trebuie si fie sdnitoase, salubre, corespunzatoare pentru consum uman, fabricate, ambalate,
etichetate, depozitate, transportate si comercializate in conditiile de calitate si sigurantd alimentara
impuse de reglementarile specifice.

3.3.1 Ambalarea

Ambalajele folosite trebuie si asigure mentinerea calitatii si cantitatii produsului conform prevederilor
din standarde sau altor reglementari in vigoare. Ambalajele reutilizabile si de transport nu se vor factura,
acestea vor fi ridicate, pe masura disponibilizarii, de cétre furnizor de la sediul autoritatii contractante
in baza unui grafic stabilit de comun acord cu autoritatea contractantd. Furnizorul este obligat si
informeze autoritatea contractanta despre incetarea reutilizarii unui anumit tip de ambalaj si sa asigure
preluarea acestora inca 6 luni de la data incetarii utilizarii lor.

3.3.2 Etichetare

Etichetarea se face cu respectarea reglementarilor in vigoare si cu inscrierea tuturor informatiilor
necesare, astfel incit consumatorul si fie informat corect si complet la momentul cumpérdrii.
Informatiile de pe etichetele alimentelor trebuie sa respecte minim cerintele prevazute de H.G. 106/2002
privind etichetarea alimentelor, sa fie inscrise in limba romand, indiferent de tara producitoare, fard a
se exclude prezentarea lor in alte limbi, si fie vizibile, lizibile si inscriptionate Intr-un mod care si nu
permita stergerea lor. Se interzice modificarea datei durabilititii minimale sau a termenului de
valabilitate nscris prin etichetarea originara.
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3.3.3 Transport si livrare

Transportul produselor se va efectua cu mijloace auto puse la dispozitie de furnizor i autorizate sanitar-
veterinar pentru produsul transportat si cu respectarea legislatiei in vigoare. Fiecare transport trebuie
insotit de documente care s ateste originea, provenienta si securitatea alimentard si care s provina
numai de la unitéti autorizate sanitar- veterinar.

Livrarea produselor se face la sediul Autoritatii/entitatii contractante, conform graficului de livrare,
numai pe bazi de comanda, in zilele lucratoare intre orele 06.00 - 08.00,. Intervalul orar poate fi
modificat punctual cu acordul ambelor pérti. Orice livrare va fi insotitd de certificat de calitate/certificat
de conformitate/certificat de sinitate publici veterinard/ buletin de analizd etc, conform fiecdrei
specificatii tehnice, pentru fiecare lot livrat. Aceste documente vor fi datate, semnate si stampilate de
catre unitatea furnizoare a produselor alimentare. In mod obligatoriu lotul mentionat in documentele
sanitare veterinare ale alimentelor respective (declaratii de conformitate, certificate de calitate, buletine
de analiza, etc) vor fi aceleasi cu cel mentionat pe eticheta produselor achizifionate

La prima livrare si ulterior trimestrial, furnizorul va prezenta si ultimul buletin de analizd (dar nu mai
vechi de 3 luni), in baza activititii de autocontrol. Buletinele de analizd vor fi emise de citre
laboratoarele centrale, zonale sau judefene autorizate sau ale autorita{ii sanitar veterinare si pentru
siguranta alimentelor pe raza cirora acestea isi desfasoara activitatea. Existenta buletinelor de analiza
privind respectarea criteriilor microbiologice pentru produsele alimentare, prin activitatea de
autocontrol este reglementatd de legislatia sanitard veterinara in vigoare si anume Regulamentul C.E.
nr. 2073/2005, privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare. Regulamentul C.E. nr.
144/2007 de modificare a Regulamentului C.E. nr-2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare si Ordinul ANSVSA nr. 27/2011 privind aprobarea criteriilor microbiologice si
de igiena care se aplicd produselor alimentare altele decat cele mentionate in Regulamentul C.E. nr.
2073/2005, privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare.

3.3.4 Receptia produselor

Receptia produselor se va face la sediul COLEGIULUI REFORMAT BACZKAMADARASI KIS
GERGELY din Odorheiu Secuiesc, strada Piata Marton Aron, nr. 2.

In cazul in care, cu ocazia receptiei se constatd diferente fatd de calitatea sau cantitafile inscrise in
documentele de insotire a marfii, comisia de receptia a beneficiarului si delegatul furnizorului, vor
intocmi un proces verbal de receptie, care constituie act de constatare irevocabil in baza cdruia se va
efectua plata produselor sau returnarea acestora la furnizor. fn cazul produselor neconforme returnate,
furnizorul asigurd si le inlocuiascd in aceeasi zi sau potrivit solicitarii achizitorului. fn caz contrar
furnizorul va achita penalitati de intarziere in cuantum de 5% pe zi raportat la valoarea marfii
neconforme calitativ sau cantitativ sau a marfii nelivrate in termenul stabilit prin graficului de livrare.

Raspunderea si riscurile pentru marfa expediatd, pe timpul transportului, apartin furnizorului.

In situatia Tn care se constatd suspiciuni privind existenta unor substituiri sau neconformitati referitoare
la calitatea, salubritatea, compozitia produselor alimentare de origine animald si/sau non animala,
medicii inspectori sanitari si veterinari pot stabili necesitatea recoltarii si expedierii de probe in vederea
examenelor de laborator citre institutii abilitate in acest sens, iar furnizorul va suporta contravaloarea
examenelor de laborator solicitate.

In situatia in care pe parcursul deruldrii contractului, medicul oficial de zona constata neconformitati
grave privind calitatea si salubritatea produselor alimentare achizitionate, autoritatea contractantd isi va
rezerva dreptul de a rezilia contractul.
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3.3.5 Constrangeri privind locatia unde se va efectua livrarea/instalarea
Nu este cazul.

3.3.6 Atributiile si responsabilititile Partilor

Obligatiile Autoritdtii/entitdfii contractante:

Autoritatea/entitatea contractantd va pune la dispozitia Contractantului, cu promptitudine, orice
informatii si/sau documente pe care le detine i care pot fi relevante pentru realizarea Contractului. In
masura in care Autoritatea/entitatea contractanti nu furnizeazd datele/informatiile/documentele
solicitate de catre Contractant, termenele stabilite in sarcina Contractantului pentru furnizarea
produselor se prelungesc in mod corespunzitor.

Autoritatea/entitatea contractantd se obliga sa respecte dispozitiile din Caietul de sarcini.

Autoritatea/entitatea contractantd 1si asuma rdspunderea pentru veridicitatea, corectitudinea si
legalitatea datelor/informatiilor/documentelor puse la dispozitia Contractantului in vederea indeplinirii
Contractului. In acest sens, se prezumi ci toate datele/informatiile. Documentele prezentate
Contractantului sunt insusite de catre conducitorul unitatii si/sau de cétre persoanele in drept avand
functie de decizie care au aprobat respectivele documente.

Autoritatea/entitatea contractantd va colabora, atit cit este posibil, cu Contractantul pentru furnizarea
informatiilor pe care acesta din urma le poate solicita in mod rezonabil pentru realizarea Contractului.

Autoritatea/entitatea contractanta are obligatia si desemneze, in termen de 5 zile de la semnarea
contractului, persoana de contact.

Autoritatea/entitatea Contractantd se obligd sd receptioneze produsele furnizate si sa certifice
conformitatea astfel cum este prevazut in Caietul sarcini.

Autoritatea/entitatea Contractantd poate notifica Contractantul cu privire la necesitatea
revizuirii/respingerea Produselor. Solicitarea de revizuire/respingerea va fi motivata, cu comentarii
scrise. Autoritatea/entitatea contractantd are dreptul de a rezolutiona/rezilia contractul atunci cand se
respinge produsul livrat, de 2 ori, pe motive de calitate.

Receptia produselor se va realiza conform procedurii prevazute in Caietul de sarcini.

Autoritatea/entitatea contractanta se obliga sa plateasca Pretul Contractului catre Contractant, in termen
de maximum 30 de zile de la primirea facturii in original la sediul sdu si numai 1n conditiile Caietului
de sarcini.

Contractantul va emite factura impreund cu documentele justificative in conformitate cu prevederile
Caietului de sarcini privind aprobarea Raportului de activitate aferent activitatii/perioadei pentru care
se solicita plata.

Asocierea de operatori economici, dacd este cazul.

Fiecare asociati este responsabil individual si in solidar fatd de Autoritatea/entitatea contractantd, fiind
considerat ca avand obligatii comune si individuale pentru executarea Contractului.

Membrii asocierii inteleg si confirmi cé liderul stabilit prin acordul de asociere este desemnat de
asociere si actioneze in numele sdu si este autorizata sa angajeze asocierea in cadrul Contractului.

Membrii asocierii inteleg si confirma ca liderul asocierii este autorizat sd primeasca Dispozitii din partea
Autoritétii/entitdtii contractante si sd primeasca plata pentru si in numele persoanelor care constituie
asocierea.
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Prevederile contractului de asociere nu sunt opozabile Autoritatii/entitatii contractante.
Obligatiile Contractantului:

Contractantul va furniza Produsele si isi va indeplini obligatiile in conditiile stabilite prin prezentul
Contract, cu respectarea prevederilor documentatiei de atribuire si a ofertei in baza céreia i-a fost
adjudecat contractul.

Contractantul va furniza Produsele cu atentie, eficientd si diligenta, cu respectarea dispozitiile legale,
aprobirile si standardele tehnice, profesionale si de calitate in vigoare.

Cuantumul garantiei de bund executie reprezintd 10% din pretul contractului (fard TVA) si se va
constitui in conformitate cu prevederile art. 154 alin. (4) din Legea 98/2016.

Contractantul se obliga sd depuna garantia de buna executie in termen de maxim 5 zile lucrétoare de la
semnarea contractului de ambele parti.

Contractantul va respecta toate prevederile legale In vigoare in Romania si se va asigura cd si Personalul
sau, implicat in Contract, va respecta prevederile legale, aprobarile si standardele tehnice, profesionale
si de calitate in vigoare.

In cazul in care Contractantul este o asociere alcituitd din doi sau mai multi operatori economici, toti
acestia vor fi tinuti solidar responsabili de indeplinirea obligatiilor din Contract.

Partile vor colabora, pentru furnizarea de informatii pe care le pot solicita in mod rezonabil intre ele
pentru realizarea Contractului.

Contractantul va adopta toate masurile necesare pentru a asigura, in mod continuu, Personalul,
echipamentele si suportul necesare pentru indeplinirea in mod eficient a obligatiilor asumate prin
Contract.

Contractantul are obligatia de a desemna, in termen de 5 (cinci) zile de la semnarea contractului,
persoana de contact.

Contractantul are obligatia de a asigura disponibilitatea Personalului, pe toatd durata Contractului.
Contractantul are obligatia de a asigura desfisurarea activitdtilor stipulate in Contract prin acoperirea
cu Personal specializat pe toatd durata implementrii Contractului. Contractantul trebuie sd se asigure
cd, pentru toati perioada Contractului, Personalul principal alocat fiecdrei activitati vor indeplini
obligatiile stabilite in sarcina acestora.

Contractantul nu va efectua schimbari in cadrul Personalului stabilit, fara aprobarea prealabila scrisd a
Autoritatii/entititii contractante. Autoritatea/entitatea contractantd va transmite aprobarea/respingerea
schimbirilor de Personal in termen de maximum 5 zile, calculat de la primirea documentelor
justificative in forma completd si corectd. Aprobarea inlocuirii personalului/de personal produce efecte
cu data emiterii acesteia de cdtre Autoritatea/entitatea contractanta.

In situatia in care Contractantul sau Autoritatea/entitatea contractantd solicitd inlocuirea Personalului,
Contractantul va transmite Autoritatii/entitatii contractante, pentru verificare si aprobare, documente
justificative privind calificarea educationald si/sau profesionald, abilititile, experienta profesionald
generald si specificd a Personalului propus. fn cazul in care Personalul inlocuit a generat Contractantului
un avantaj pe perioada deruldrii procedurii, la momentul aplicarii criteriului de atribuire,
Autoritatea/entitatea contractantd are dreptul de a aproba inlocuirea Personalului cu un Personal cu
caracteristici ce sunt inferioare celor ale Personalului inlocuit numai in situatia in care noul Personal
nominalizat pentru indeplinirea Contractului obtine cel putin acelasi punctaj ca Personalul propus la
momentul aplicarii factorilor de evaluare, chiar si in cazul in care caracteristicile Personalului propus
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sunt inferioare celor ale Personalului finlocuit. In cazul respingerii Personalului propus,
Autoritatea/entitatea contractantd va notifica, in scris, motivele respingerii si termenul de prezentare a

unei noi propuneri.

In cazul in care Contractantul nu este in misurd si furnizeze un inlocuitor, Autoritatea/entitatea
contractanti poate s decida rezolutiunea/rezilierea Contractului.

Costurile suplimentare generate de inlocuirea Personalului incumba Contractantului.

Contractantul se obligd si emitd factura aferentd produselor furnizate prin prezentul Contract numai
dupa aprobarea/receptia produselor in conditiile din Caietul de sarcini.

Contractantul este pe deplin responsabil pentru furnizarea produselor in conditiile Caietului de sarcini,
in conformitate cu propunerea sa tehnicd. Totodatd, este raspunzdtor atdt de siguranta tuturor
operatiunilor i metodelor de prestare, cat si de calificarea personalului folosit pe toatd durata
contractului.

Contractantul nu poate fi considerat raspunzitor pentru incdlcarea de cétre Autoritatea/entitatea
Contractantd sau de cétre orice altd persoand a reglementérilor aplicabile Tn ceea ce priveste modul de
utilizare a Produselor.

4  Modalititi si conditii de plata

F1

Contractantul va emite factura pentru produsele livrate. Fiecare factura va avea mentionat numérul
contractului, datele de emitere si de scadenta ale facturii respective. Facturile vor fi trimise 1n original
la adresa specificata de Autoritatea/entitatea contractanta.

Factura va fi emisd dupd semnarea de citre Autoritatea/entitatea contractantd a procesului verbal de
receptie calitativi, acceptat, dupd livrare, instalare si punere in functiune. Procesul verbal de receptie
calitativd va finsoti factura si reprezintd elementul necesar realizérii platii, impreund cu celelalte
documente justificative prevazute mai jos:

a) certificatul de calitate si garantie;

b) declaratia de conformitate;

c) avizul de expeditie a produsului;

d) procesul verbal de receptie cantitativa,

Plitile in favoarea Contractantului pentru operatiunile cu titlul accesoriu care vor fi efectuate in perioada
post garantie (ex. operatiuni de mentenanta corectivd, piese de schimb, etc) avand ca referinta costul si
conditiile de plata agreate de parti in cadrul contractului.

Platile 1n favoarea Contractantului se vor efectua in termen de 30 de zile de la data emiterii facturii
fiscale 1n original si a tuturor documentelor justificative.

5 Cadrul legal care guverneaza relatia dintre Autoritatea/entitatea contractanta si
Contractant (inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de munci)

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national,
prin acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al
muncii enumerate in anexa X la Directiva 2015/25, respectiv:

i.  Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;
ii.  Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectivd,
iii.  Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortatd,
iv.  Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
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v.  Convenfia nr. 138 a OIM privind vdrsta minimd de incadrare in muncd;

vi.  Conventia nr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de muncd si profesie);
vii. — Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei,
viii. ~ Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;

Actele normative si standardele indicate mai jos sunt considerate indicative si nelimitative; enumerarea
actelor normative din acest capitol este oferita ca referinta si nu trebuie considerata limitativa:

» Legeanr.98/2016 privind achizitiile publice

» H.G. nr.395/2016 Norme metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea
contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice

> Legea nr.101/2016 privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de
achizitie publica,a contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucrari si
concesiune de servicii, precum si pentru organizarea si functionarea Consiliului National de
Solutionare a Contestatiilor

» Legea nr. 161/2003 privind unele masuri pentru asigurarea transparentei in exercitarea
demnitatilor publice, a functiilor publice si in mediul de afaceri, prevenirea si sanctionarea
coruptiei cu modificarile si comletariile ulterioare

» Legea 265/2006 privind aprobarea OUG 195/2005 privind protectia mediului

6 Managementul/Gestionarea Contractului si activititi de raportare in cadrul
Contractului, daca este cazul

Gestionarea relatiei dintre Contractant si Autoritatea/entitatea contractanti Comunicarea intre Pdirti

Orice comunicare facutd de Parti va fi redactata in scris si depusa personal de Parte sau expediatd prin
scrisoare recomandatd cu confirmare de primire sau prin alt mijloc de comunicare care asigurd
confirmarea primirii documentului.

Comunicarile intre Parti se pot face si prin fax sau e-mail, cu conditia confirmarii in scris a primirii
comunicarii.

in cazul in care expeditorul solicitd confirmare de primire, aceasta trebuie si indice aceastd cerintd in
comunicarea sa si sa solicite o astfel de dovada de primire ori de cate ori existd un termen limitd pentru
primirea comunicarii. In orice caz, expeditorul ia toate masurile necesare pentru a asigura primirea la
timp si in termen a comunicarii sale.

Orice document (dispozitie, adresd, propunere, inregistrare, Proces-Verbal de Receptie, notificare si
altele) intocmit in cadrul Contractului, este realizat i transmis, in scris, intr-o formé ce poate fi citita,
reprodusd si nregistrata.

Orice comunicare intre Parti trebuie si contind preciziri cu privire la elementele de identificare ale
Contractului (titlul si numarul de inregistrare) si sa fie transmisa la adresa/adresele mentionate la pct.
8.5. din Contractul de furnizare

Orice comunicare facutd de una dintre Parti va fi considerata primita:

- la momentul inmanarii, daca este depusa personal de catre una dintre Pérti,
- la momentul primirii de cdtre destinatar, in cazul trimiterii prin scrisoare recomandata cu
confirmare de primire,
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- la momentul primirii confirmarii de cétre expeditor, in cazul in care comunicarea este facutd
prin fax sau e-mail (cu conditia ca trimiterea sd nu fi intervenit intr-o zi nelucritoare, caz in
care va fi considerati primité la prima ord a zilei lucritoare urmétoare).

Pirtile se declara de acord ci nerespectarea cerintelor referitoare la modalitatea de comunicare stabilite
in prezentul Contract si fie sanctionata cu inopozabilitatea respectivei comunicari.

fn orice situatie in care este necesard emiterea de notificari, instiintari, instructiuni sau alte forme de
comunicare de citre una dintre Parti, daca nu este specificat altfel, aceste comunicari vor fi redactate in
limba Contractului si nu vor fi retinute sau intarziate in mod nejustificat.

Nicio modificare a datelor de contact previzute in prezentul Contract nu este opozabila celeilalte Parti,
decat in cazul in care a fost notificatd in prealabil.

Graficul de livrare

Partile se asigurd ci, la momentul semnirii Contractului, Graficul de livrare reprezintd esalonarea fizica
si valorica a livrarilor de Produse din Contract stabiliti in corelatie cu data efectivd a semnarii
Contractului si contine datele exacte pentru toate Termenele si/sau Punctele de Reper, astfel cum sunt
acestea determinate pentru toate activitatile din Contract.

Livrarea Produselor se realizeazi in succesiunea si cu respectarea termenelor stabilite prin Graficul de
livrare, alcatuit in ordinea tehnologic# de executie, astfel cum este acceptat de cétre Autoritatea/entitatea
contractantd si cum este constituit ca parte integranté din Contract.

Verificarea indeplinirii obligatiilor contractuale de catre Contractant si evaluarea stadiului activitétilor,
in sensul respectirii Termenelor si Punctelor de Reper stabilite pentru livrarea Produselor, se face prin
raportare la continutul Graficul de livrare acceptat.

In cazul in care, pe parcursul duratei Contractului, Autoritatea/entitatea contractantd constatd si
considerd ci livrarea Produselor nu respectd esalonarea fizica a activitatilor, astfel cum este stabilita
prin Graficul de livrare, Autoritatea/entitatea contractanta are obligatia de a solicita Contractantului sa
prezinte graficul actualizat, iar Contractantul are obligatia de a prezenta graficul revizuit, in vederea
Finalizarii Lucrarilor la data stabilitd in Contract.

Orice versiune aprobati a Graficului de livrare inlocuieste versiunile anterioare.

Pe parcursul derulirii Contractului, Autoritatea/entitatea contractanta verificd la intervale stabilite i
comunicate prin Caietul de sarcini daci toate activitatile planificate au fost realizate conform cerintelor
si ca sculpturile au fost livrate si acceptate.

Derularea si monitorizarea contractului

La intervalele de referinta stabilite in Caietul de Sarcini, Graficul de livrare este analizat i revizuit in
cadrul intalnirilor de lucru stabilite cu scopul analizarii stadiului activitatilor din Contract.

Conditiile n care se realizeaza sedintele de monitorizare sunt cele descrise in Caietul de Sarcini.

Pentru prima intdlnire de monitorizare a progresului se utilizeazd versiunea Graficului de furnizare
stabilitd in Caietul de Sarcini.

Pentru fiecare intalnire de monitorizare a progresului in cadrul Contractului si de analiza a Graficului
de livrare, Contractantul prezintd Autoritatii/entitatii contractante informatiile solicitate conform

Caietului de Sarcini.

Pentru analiza Graficului de livrare de citre Autoritatea/entitatea contractantd si emiterea acceptului
sau a refuzului Graficului de livrare, Contractantul include, in datele de intrare furnizate pentru fiecare
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intalnire de analiza a stadiului realizarii activitatilor din Contract, informatii privind situatia platilor
catre Subcontractanti, daca este cazul.

Motivele pentru care Autoritatea/entitatea contractantd va putea emite un refuz pentru Graficul de
livrare propus spre aprobare sunt cele specificate in Caietul de Sarcini.

In intervalul stabilit, Autoritatea/entitatea contractanta comunici Contractantului acceptul sau refuzul
cu privire la Graficul de livrare prezentat, impreund cu motivele care au stat la baza acceptului sau
refuzului Autoritatii/entitdtii contractante.

Odorheiu Secuiesc, la 12.02.2026.

intocmit,

/
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