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I Informatii generale

1.1.Introducere

in cadrul acestei proceduri, Comuna FAntanele, judetul Iasi, judetul Iasi indeplineste rolul
de Autoritate Contractanta, respectiv Achizitor in cadrul Contractului.

Procedura de achizitie organizata de U.A.T. Comuna Fantanele, judetul lagi are ca obiect
atribuirea contractului de achizitie publica avand ca obiect ,,Servicii de catering respectiv pregatirea,
prepararea si livrarca zilnica a pachetului alimentar pentru prescolarii si scolarii din unitatile de
mvatarnant de pe raza comunei Fantinele in cadrul Programului national ,,Masa sanatoasa".

Prezentul caiet de sarcini cuprinde datele necesarc prestarii serviciilor de catering prin
Programul National ,,Masa sandtoasa”.

1.2.Beneficiar: Comuna Fanténele, judetul lasi, judetul Iasi

1.2.1.Beneficiari finali: elevii ce urmeazi cursurile urmatoarelor institutii de invatimént: Scoala
Profesionali Fantinele, Scoala Primara nr. 2 Fantanele, Gradinita cu program normal nr. 1
Fantanele si Gradinita cu program normal nr. 2 Fintanele

1.3.Locatia prestirii serviciilor: Scoala Profesionalid Fintinele, Scoala Primara nr. 2 Fantanele,
Gradinita cu program normal nr. 1 Fantinele si Griadinita cu program normal nr. 2 Fantanele

1.4. Sursa de finantare

"~ Fonduri alocate de la Bugetul de Stat Comunei Fantinele, judetul lasi, judetul Iasi pentru
urmitoarele institutii de invitimint: Scoala Profesionala Fantanele, Scoala Primara nr. 2
Fantinele, Gradinita cu program normal nr. 1 Fantanele si Gradinita cu program normal nr. 2
Fantanele, judetul lasi in anul 2026 prin Programul National “Masa sanatoasa”.

1.5.Cod CPV: 55524000-9- Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

2. Valoarea estimatd a_achizitiei:

Valoarea estimata a serviciilor de catering care fac obicctul prezentei proceduri a fost stabilita
prin raportare la prevederile Hotararii nr. 1.171 din 30 decembrie 2025 privind instituirca Programului
national "Masa sdndtoasa" in anul 2026, prescolarilor i elevilor li se acorda, zilnic, cu titlu gratuit,
un suport alimentar constand intr-o masa calda sau, dupa caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in
care masa calda nu poate fi asigurata, in limita unei valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv taxa
pe valoarea addugata. Tinand cont de datele furnizate de catre reprezentantii institutiilor de
invatamant beneficiare ale programului pilot, referitoare la numarul de elevi, distributia acestora pe
unitati de invatamant i numarul de zile de curs pentru fiecare luna care este cuprinsd in perioada
contractului de servicii a rezultat un numar maxim de pachete de 39.629.00 portii. Astfel. avand in
vedere ca valoarea estimata supusa prezentei proceduri se raporteaza la perioada desfasurarii
activitatilor didactice pe perioada cursurilor conform structurii anului scolar iar T.V.A.-ul pentru
serviciile de catering si pentru alimente este de 11%, rezulta o valoare de 14,86 lei/beneficiar/zi,
astfel, valoarea estimata a achizitie 588.886,94 (fara TV A), valoare aferenta anului 2026, defalcata
dupa cum urmeaza:
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Perioada
i ocatia Mai Tunie Iunie lunie
: (04.05-29.05) | (02.06-05.06) (08.06-12.06) (15.06-19.06)
20 zile 4 zile 5 zile 5 zile
Scoala Profesionala Fantanele 262 clevi 262 clevi 226 elevi 55 clevi
Scoala Primara nr. 2 Fantanele 55 elevi 55 elevi 55 elevi 0
Srr.aﬁll?;i;;:()gl s Nnral 43 prescolari 43 prescolari 43 prescolari 0
: Srrazcil:;;i;:lcrcrogxam Nomal 42 prescolari 42 prescolari 42 prescolari 0
Total pachete mancare/ zi 402 402 366 55
~Total pachete / luna 8040 1608 1830 275
Perioada
Lot Septembrie Octombrie Noiembrie Decembrie
¥ (07.09-30.09) | (01.10-23.10) | (02.11-27.11) (02.12-22.12)
18 zile 16 zile 20 zile 15 zile
Scoala Profesionala Fantancle 267 clevi 267 clevi 267 clevi 267 clevi
Scoala Primara nr. 2 Fantanele 64 elevi 64 elevi 64 elevi 64 elevi

Gradinita cu Program Normal
nr. | Fantinele

40 prescolari

40 prescolari

40 prescolari

40 prescolari

Gradinita cu Program Normal
nr. 2 Fantanele

33 prescolari

33 prescolari

33 prescolari

33 prescolari

Total pachete mancare/ zi 404 404 404 404
Total pachete / luni 7272 6464 8080 6060
kiR Nu.mﬁr Numzt)r Numz"llr Pref unil::;r poxgle Val(.)ar“eavestipmtﬁ
A zile elevi portii (fird TVA) lei (fara TVA)
| 2 3 4 (2x3) 5 6 (4x3)
Mai 20 402 8.040,00 14,86 119.474.,40
lunie 4 402 1.608,00 14,86 23.894.88
lunie 5 366 1.830,00 14,86 27.193,80
lunie S 55 275,00 14,86 4.086,50
Septembrie 18 404 7.272,00 14,86 108.061.92
Octombrie 16 404 6.464,00 14,86 96.055,04
Noiembrie 20 404 8.080,00 14,86 120.068,80
Decembrie 15 404 6.060,00 14,86 90.051,60
Total general 39.629 14.86 588.880.,94
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Ofertantii au obligatia de a elabora oferta, din punct de vedere valoric, cu incadrarea in valoarea
estimata a contractului de servicii.

Cantitdtile mentionate mai sus pot varia in functie de fluctuatiile numarului de elevi.
Cantitatea exacti va fi comunicata zilnic in functie de numirul de elevi prezenti la cursuri. Autoritatea
contractantd va achita pretul pachetelor alimentare efectiv livrate, in baza documentelor de receptie
cantitativa si calitativa, Tntocmite si aprobate de unitatile de invatamant

3.Durata contractului de servicii:
" .. Contractul de achizitie se va derula pand la sfargitul anului 2026, respectiv 31.12.2026, in
perioada desfasurdrii activitatii didactice, operatorul economic avénd obligatia de a asigura zilnic
pregatirca, prepararea si livrarea pachctului alimentar pentru prescolarii §i elevii care frecventeaza
cursurile Scolii Profesionale Fantinele, Scolii Primare nr. 2 Fantinele, Gradinitei cu program
normal nr. 1 Fantanele si Gradinitei cu program normal nr. 2 Fanténele, judetul Iasi, in cantitatilc
si continutul caloric stabilit prin Normele metodologice din 26 martic 2020 de aplicarc a prevederilor
HOTARARE nr. 24 din 11 ianuarie 2024 privind instituirea Programului national "Masa sanatoasa”.
Executarea contractului de servicii incepe dupa constituirca garantici de bunad cxccufic in
maxim 5 zile lucratoare de la semnarea acestuia.

4.Contextul realizirii achizitiei publice

Comuna Fanténele, judetul lasi, implementeaza pentru i in numele Scolii Profesionale
Fantanele, Scolii Primare nr. 2 Fantinele, Gridinitei cu program normal nr. 1 Fantnele si
Gridinitei cu program normal nr. 2 Fanténele, judetul Iasi, proiectul de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii ce urmeaza cursurile in institutie, in conformitate cu prevederile
‘Hotararii nr. 1.171 din 30 decembrie 2025 privind instituirca Programului national "Masa sdnatoasa"
in anul 2026, Ordinului ORDIN nr. 7.111/422/2025pentru modificarca anexei la Ordinul ministrului
educatici si cercetarii si al ministrului agriculturii $i dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind
aprobarea Listei unitdtilor de invatdamant preuniversitar incluse in Programul national "Masa
sanatoasa" in anul 2025 si Lista din 29 decembrie 2025 unitatilor/ subdiviziunilor administrativ-
teritoriale ale municipiilor si a unitatilor de invatamant in carc sc implementeaza Programul national
"Masa sdnatoasa" si numarul de beneficiari in 2026 (pozitia 17)

In anul scolar 2025-2026, in perioada desfasurarii activitatii didactice, elevilor apartinand

Scolii Profesionale Fantanele, Scolii Primare nr. 2 Fintanele, Gridinitei cu program normal nr. 1
Fantanele si Gridinitei cu program normal nr. 2 Finténele, judetul Iasi,, denumita in continuare
unitati-pilot, si se acorda, cu titlu gratuit, un suport alimentar, constand intr-un pachet alimentar
pe zi, in limita unei valori zilnice de 16.50 lei/portie/beneficiar, inclusiv TVA.

Limita valorica de 16.50 lei/portie/beneficiar, inclusiv TVA cuprinde: pretul produselor,
cheltuielile de transport, ambalare, marcare, distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

La cererea motivata a parintilor/reprezentantilor legali/ocrotitorilor legali, formulata in scris
si sustinuta de document-suport, inregistrata la secretariatul unitatii de invatamant in care este
inmatriculat elevul, prescolarii si elevii care, din considerente de natura medicala, culturala sau
religioasa nu pot beneficia de pachetul alimentar, vor beneficia de produse alimentare adecvate
situatiei acestora, in limita valorii zilnice prevazute mai sus.
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in sensul normelor metodologice, documentele - suport pot fi urmatoarele:

_documente medicale care sa ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiuni cronice, dupa caz.

care sa il determine pe parinte/reprezentant legal sa formuleze o alta optiune alimentara:
declaratie pe propria raspundere a parintelui/reprezentantului legal cu privire la apartenenta la o
religie/cult/comunitate culturala care restrictioneaza consumul anumitor alimente;
documente medicale care sa ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiuni cronice, dupa caz,
care sa il determine pe parinte/reprezentantul legal/ocrotitorul legal sa formuleze o alta optiunc
alimentara;
-declaratie pe propria raspundere a parintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului legal cu privire la
bolile de care sufera clevul, la apartenenta la o/un religic/comunitate culturala/cult care restr ictioneaza
“consumul anumitor alimente, potrivit modelului dupd cum urmeaza:

Declaratic pe propria raspundere a clevului major/parintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului legal

DECLARATIE
Subsemnatul(a), ................. ,nascut(a) ladatade .................. . legitimat(a) cu Cl/pasaport seria
...... numarul ............, elev/parinte/reprezentant legal/ocrotitor legal al minorului .............,
nascut la data de .................. , declar pe propria raspundere ca prow olarul/elevul .................. '

e eu/fiul/fiica meu/mea vunt/evte alergic(a) la ...................,

s am/are intoleran(a alimentara la ..................... y

« am/are probleme de sandtate care necesita un regim a/l/nental special, precizat de catre
medicul curant/medicul de familie in documentele atasate ................... ;

« eu/fiul/fiica mea apartin/apartine unei religii care restricfioneaza CORSUTTL EE o vsmsmmmmnves 5

o altd SIUALIC: ..o

Atasez acestei declarafii urmdatoarele documente doveditoare:

T OSSR

R

Data:

Semnatura:

5.Descrierea achizitiei publice

Avand in vedere situatia identificata la nivelul sistemului educational preuniversitar, in
care un numar mare de prescolari si elevi se afla in situatie de esec scolar sau
abandoneaza/parasesc timpuriu scoala, frecventarea scolii fiind direct influentata de conditiile
socio-economice si geografice defavorabile (distante mari si/sau trasee dificile de la domiciliu la
unitatea de invatamant, lipsa mesei de pranz), neputand astfel participa la activitatile
educationale curriculare sau extracurriculare, prin acest program se urmareste evaluarea
impactului Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar prescolarilor si elevilor
apartinand Scolii Profesionale Fantinele, Scolii Primare nr. 2 Fantinele, Gradinitei cu program
normal nr. 1 Fantanele si Gridinitei cu program normal nr. 2 Finténele, judetul Iasi,, care fac
parte din cele 450 unitati de invatamant preuniversitar de stat care beneficiaza de acest proiect.

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar il au prescolarii si elevii prezenti la activitatile

didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar. Suportul alimentar nu se acorda pe
perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.
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Dreptul de a primi suportul alimentar, pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar,
il au prescolarii si elevii care participa la activitati didactice prin intermediul tehnologiei si al
internetului si, precum si prescolarii si elevii care au acces limitat la tehnologie si care isi desfasoara
activitatea de invatare prin mijloace alternative, altele decat tehnologia si internetul, conform
scenariilor de organizare si desfaurare a cursurilor prevazute in Ordinul ministrului educatici si al
ministrului sanatatii, interimar, nr. 5.338/2.015/2021 pentru aprobarea masurilor de organizarc a
activitatii in cadrul unitatilor/institutiilor de invatamant in conditii de siguranta cpidemiologica pentru
prevenire a imbolnavirilor cu virusul SARS -CoV-2, cu modificarile si completarile ultcrioare.

Prin elev prezent la cursuri se intelege elevul care a participat la ccl putin o ora de curs/zi in
‘cadrul scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor, potrivit Ordinului ministrului cducatic s
~al ministrului sanatatii, interimar, nr. 5.338/ 2.015/2021 pentru aprobarca masurilor de organizarc a
¢ activitatii in cadrul unitatilor/institutiilor de invatamant in conditii de siguranta epidemiologica pentru
prevenirca imbolnavirilor cu virusul SARS-CoV-2, cu modificarile si completarile ulterioarc.

Prescolarii si elevii eligibili primesc masa calda zilnic. Preluarea produsclor sc realizcaza de
catre parinti/reprezentati legali/ocrotitori legali sau, acolo unde acest lucru este posibil, dc catre
prescolari si elevi, pe baza evidentelor de participarc la cel putin o ora de curs/zi, conform deciziei la
nivel local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

Avand in vedere faptul ca activitatea de invatamant sc desfasoara dimineata sc va asigura
livrarca masci calde, intr-o singura ctapa, zilnic, in functic de numarul de prescolari si clevi eligibili
din/ in ziua respectiva.

Institutiile de invatimant mentionate anterior, prin reprezentantii sii, va comunica zilnic
prestatorului numarul de pachete necesare, iar acesta din urma va preda scolii numarul de pachete
corespunzator numiarului de prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Institutiile de invatimant mentionate anterior, raspund in mod direct, de asigurarca conditiilor
de primire, receptic si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor
responsabile in acest sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produsclor
alimentare.

Plata produsclor si a serviciilor contractate se cfectueaza de catre ordonatorii principali de
credite. la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptic calitativa si cantitativa, intocmite
si aprobate de unitatile-pilot.

Inspectoratul gcolar desemncazd un inspector responsabil cu monitorizarca desfasurarii
programului-pilot in unitatea/unitatile de invatamant din judet/municipiu, de regula, inspectorul
teritorial.

Monitorizarea se realizeazi, la decizia fiecarui inspectorat scolar, prin diverse tipuri de
activita(i, ca de exemplu: colectare §i interpretare de date, vizite in unitatile de invatamant, inspectii
tematice, rapoarte transmise lunar de catre unitatea de invatamant citre inspectoratul scolar judetean.
Conducerea unitatii de invatamant desemneaza un coordonator local de program care poate fi din
categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de ingrijire i
de intretinere. In unitdtile de Invatamant care functioneaza cu structuri scolare arondate se
desemneazi cite un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

Distribuirea pachetului alimentar se face de catre persoane carc¢ detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sindtatii i al ministrului
educatici, cercetdrii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru
. organizarea §i
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certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena,
cu modificdrile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate.
conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanata{ii lucratorilor, cu
modificarile i completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invaagmant consta in diverse tipuri de
activititi, ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuata cu respectarea legislatiei in
vigoare, servicii, cvidenta zilnicd a livrarii pachetului alimentar, completarea formularclor de
raportarc periodica.

La nivelul unitatii de invdtamant se claboreaza un raport lunar cu privire la derularca

~ programului, dupa modelul prevdzut in anexa nr. 4 din H.G. nr. 236/2020.
' Produsele livrate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatic
sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice
nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerccomandate scolarilor si a principiilor carc
" stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copiii adolescenti.

Pentru mentinerea sanatatii prescolarilor si elevilor prevazuti mai sus, in cadrul programului-
pilot se vor distribui numai produse alimentare obtinute in unitati autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatici sanitar-

_veterinare si pentru siguranta alimentelor in vigoare, conform notificarii din data de 21.03.2025
emisa de Directia Sanitard Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor Iasi inregistrata la nivelul
institutiei noastre sub nr. 1856/ 27.03.2025.

Masa calda se va prepara conform pricipiilor ce trebuie respectate in pregatirea mancarii
pentru copii.

Masa calda va fi transportata de la prestator catre institutia de invatamant, respective catre
prescolari si elevi, dupa caz, numai cu mijloace auto special, autorizate/inregistrate sanitar-

veterinar si pentru siguranta alimentelor, potivit legislatie in vigoare.

.~ Produsele distribuite vor respecta cerintele prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor
cu privire la produscle alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a
Comisici, a Dircctivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale
Comisici si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisici, publicat In Jumalul Oficial al Uniunii
Europene, seria L, nr. 304 din 22 noiembrie 2011, cu modificarile si completarile ulterioare.

Operatorul economic va include in propunerea tehnica dovada detinerii certificarii ISO 22000
— standard international care stabileste cerintele pentru un sistem de management al sigurantei
alimentelor (SMSA) — precum si dovada implementarii la nivelul unitatii a manualului HACCP.
avizat in conformitate cu prevederile legale in vigoare. Aceste documente sunt necesare pentru a
demonstra capacitatea sa de a presta servicii in conditii de calitate, cu respectarea legislatiei aplicabile.
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6.Legislatie aplicabila:

Legislatia aplicabila este, fard a se limita, dupd cum urmeazda:

a) Legea nr 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

b)H.G. nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare
la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

¢) Legea nr. 101/2016 privind remediile si caile de atac in materic de atribuirc a contractelor de
achizitie publica, a contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucrari si concesiunce de
servicii, precum si pentru organizarea si functionarca Consiliului National dc Solutionare a
* Contestatiilor, cu modificarile si completdrile ulterioare

| .C) Www.anap.gov.ro;

" “d)Legea nr. 161/2003 privind unele masuri pentru asigurarea transparentei in exercitarca demnitatilor
publice, a functiilor publice si in mediul de afaceri, prevenirca si sanctionarca coruptici cu
modificarile si completariile ulterioare;

-¢)Legea 265/2006 privind aprobarca OUG 195/2005 privind protectia mediului;
¢)Legea 265/2006 privind aprobarca OUG 195/2005 privind protectia mediului;
f)Legea nr. 319 din 14 iulie 2006 securitdtii si sdnatafii in munca;
g)0.U.G. nr. 58/2016 pentru modificarca si completarca unor acte normative cu impact asupra
domeniului achizitiilor publice;

h) O.U.G. nr. 77 din 28 septembrie 2023 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare
a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitdti de invatamant preuniversitar de
stat;

DH.G. nr. 928 din 5 octombriec 2023pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continudrii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitafi
de invatamant preuniversitar de stat;

i) Ordinul nr. 7.732 din 16 decembric 2024 privind aprobarca criteriilor pentru includerca unitatilor
de invatimant in Programul national "Masa sanatoasa";

k) Hotararca nr. 1.171 din 30 decembrie 2025 privind instituirca Programului national "Masa
sanatoasa" in anul 2026

1) Ordin nr. 7.111/422/2025 pentru modificarca anexei la Ordinul ministrului educatici si cercetarii i
al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unitatilor de
invitamant preuniversitar incluse in Programul national "Masa sdnatoasa" in anul 2025 si Lista din
29 decembrie 2025 unitatilor/ subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor si a unitatilor
de inviimant in care se implementeazd Programul national "Masd sdndtoasa" si numarul de
beneficiari in 2026 (pozitia 20)

m)Standarde nationale si reglementdri tehnice in domeniu nationale si internationale.

7.0biectul contractului de servicii

Obiectul contractului de servicii de catering il constitutie asigurarea de catre prestator, a unui
numir, total de 39.629,00 portii de masd pentru elevii ce isi desfagora activitatile de invatamant in
cadrul Scolii Profesionale FaAntinele, Scolii Primare nr. 2 Fantinele, Gradinitei cu program
normal nr. 1 Fantanele si Gradinitei cu program normal nr. 2 Fantanele, judetul Iasi.
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8.Specificatii minime obligatorii

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatic
sandtoasd in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr.
1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor §i scolarilor §i a
principiilor care stau la baza unei alimentafii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Produscle furnizate trebuie si provina din unitd{i inregistrate/autorizate sanitar-veterinar Si
pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romanicei i se distribuic sub formd ambalata, cu
respectarca prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare §i pentru
siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitarc si la ctichctare, conform prevederilor pet. 8 din

anexa nr. 2, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar

si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrand sanatoasa produscle alimentare vor fi livrate zilnic din
unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana
la servire in unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igicnico-sanitare, produscle care fac obiectul suportului alimentar

trebuie insotite de ustensile sigilate, dupa caz, pentru unitatile de invatamant care nu au cantin. care

permit consumul in conditii optime de igiena.

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea.
produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepard aceste méncaruri trebuic sa respecte

“legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugafi in alimente.

Ccapa pregatitd in prima faza a etapei de gatire nu sc prijeste, ci se indbuga cu apa.

Sarca iodata utilizata trebuie sa respecte legislagia in vigoare privind aditivii permigi a fi adaugati
in alimente.

Evitarea asocicrii alimentelor din acceasi grupd la felurile de mancare servite: de exemplu, la

masa de pranz nu sc vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu.

supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

Nu se vor permite mancirurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca omleta
la cuptor.

Se recomanda imbogitirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati
si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

Interdictia folosirii cremelor cu oud si frigca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum sia
oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

Mancarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in condifii
sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in condifii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Unitatile de invatimant in care se desfagoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.
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Avind in vedere variantele orientative de meniu_care includ sugestiile Institutului National de
Sandtate Publicd, Meniurile alese de catre autoritatea contractanta sunt:
. legume cu piept de pui

. legume cu carne slaba de porc la gratar

. pilaf cu legume si ficdtei de pui

. piure de cartofi, salata cu piept de curcan

. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor

6. ghiveci de legume cu pui

7. ghiveci de legume cu carne slaba de porc

" 8. orcz cu legume si pui

9. orcz cu legume si carne slaba de porc

- 10. orez cu legume si vita la tava

| 1. cartofi gratinafi, salata cu piept de pui la gratar

12. piure de cartofi cu sfecla i chiftelute de legume la cuptor

13. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde $i branza telemea

[4. macaroane cu branza

" 15. cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branza si ou

* la ficcare dintre aceste 15 meniuri se va adduga paine [cliata

LI Y —

i

16. sandvici cu unt, sunci, cagcaval si legume - rosii, castravete, salata;

1 7. sandvici cu piept de pui la gratar cu legume crude -gogosar, varza, morcov

18. sandvici cu pulpd de pui dezosati la gritar cu legume crude -gogosar, varza, morcov
*|a fiecare dintre aceste 3 meniuri se va adauga un fruct

De comun acord cu operatorul economic ce va fi declarat castigator, la solicitarea autoritatii
contractante, lista meniurilor zilnice se poate modifica respectind tipurile de meniu din Anexa nr.
2 la Hotararea nr. 1.171 din 30 decembrie 2025 privind instituirea Programului national "Masa
sandtoasa' in anul 2026

Produscle alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor §i sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval
de 60 de minute de la livrare, in unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igicnico-sanitare i
de siguran{a alimentelor, potrivit prevederilor legislafiei in vigoare.

in situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei §i al internetului sau a ycolarizarii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa
la cursuri in unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local §i cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.

Ofertantii trebuie si introduca o defalcare a costurilor, per porfie, pe urmatoarele categorii:
valoare materii prime, servicii de preparare a hranei i servicii de transport.

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate
Ficcare unitate de invatimant beneficiara a PNMS va tine evidenta cantita{ii de produse
consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per poriie, numarul de
portii si numarul de zile de gcoald, precum si evidenta numarului de copii.
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Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor vor pdstra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele
care si ateste calitatea i siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra
avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitafii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii gcolarizati in luna precedentd, pe carc o
va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate pariile implicate in procesul de distributic a
produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel
_putin 3 ani, incepand de la sfargitul anului intocmirii acestora.

Calitatea produselor

Produscle alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisici
din 15 noiembrie 2005 privind eriteriile microbiologice pentru produscle alimentare, cu modificarile
si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleran{a la lactoza, gluten sau
alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare gcoala si clev.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi de:ziua producerii pentru masa calda:

[n situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatfii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sa poata fi monitorizate gi controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pdstrarca produsclor
alimentare in conditii de siguranta a alimentclor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatca de invatamant.

Produscle alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarca prevederilor legale in vigoare.

Persoancle angajate in producerea, manipularca si distributia produselor alimentare sunt obligate
sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului_sanatitii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, §i fisd de aptitudini
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile i completarile ulterioare.

NOTA
Acelasi tip de pachet alimentar nu se va furniza timp de doua zile consecutiv.
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_ Daca, la nivelul unitatii de invatamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor
art. 2 alin. (3) din O.U.G. nr. 9/2020, prescolarii/elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare
adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabilitd pentru un pachet alimentar/elev.

_ Unitatea de invdtamant va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile
de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numdrul de porfii §i numirul de zile de scoala.
precum si evidenta numarului de copili.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romanici, vor pastra si vor prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale §i tehnice privind produscle alimentarc distribuite in
unititile scolare, precum §i documentele care sa ateste calitatca si siguranta accstora, dupd caz:
“unitatile de invatimant au obligatia de a pastra avizele de expeditic aferente fiecarci distributii.

Avizele de insotire a marfii s intocmesc scparat pentru ficcare sediu al unitatii de invatamant
si vor avea ancxat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarca cantita(ii de produsc consumate per
categorie de produs, in functic de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe carc o
va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributic a
produsclor alimentare mentionate la pct. | catre unitatile de inva{amant vor pastra documentele
justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfargitul anului intocmirii acestora.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile $i completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pictelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 -
Branzcturi cu pasta oparita (cagcaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrand de regim si cantitatea necesard s¢ prevad in anexa la contractul de prestari servicii de
catering, fiind specificate pentru ficcare gcoala §i clev.

Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic catre
unitatea scolari va fi ziua producerii pentru masa calda.

in situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare. produsele

alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si sigurania produselor alimentare, condifii care sd poata fi monitorizate i controlate.

Pentru depozitare in gcoli se vor folosi spafii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatea de inva{amant.
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Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarca prevederilor legale in vigoare.

Conditii pentru transport si distribufie
Distributia pachetului alimentar se va face zilnic, intre orele 10.00 — 11.00, pe baza comenzil
primite in scris la ora 08.30 din partea unitatii de invatamant.

Operatorul ecconomic va prezenta graficul de livrare cu prezentarca traseelor, cu respectarca
intervalului orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarca mijloacclor de transport dc carc
dispune in vederea indeplinirii in bune conditii a obligatiilor contractuale.

Produscle alimentare vor fi transportate de la operatorul cconomic citre unitatile de
invatamant mai sus mentionatc numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatici in vigoare.
Operatorii economici sunt obligati sa faca dovada ca dispun de cel putin 1 mijloc de transport autorizat
sanitar—veterinar, conform Ordinului Autoritatii Nationale Sanitar Veterinara si pentru Siguranta
Alimentelor nr. 111/2008 cu modificarile si completarile ulterioare (documente care confirma modul
de dispunerc a acestora - proprictate/contract de inchiriere/angajament de puncre la dispozitic si copia
documentului de autorizare la autoritatca competenta).

Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor H.G nr. 236/2020 se analizeaza doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza
acreditate.

Distributia alimentelor

Se va face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatafii si al ministrului cducatiei, cercetdrii
si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarca Mctodologici pentru organizarca i certificarca
instruirii profesionale a personalului privind insugirca notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfasurate. conform
Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile i
completarile ulterioare.

Ficcare salariat/persoana care lucrcaza in zona de manipulare a alimentelor /hranci va mentine
igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul operatorului economic
care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului §i cétre pregcolari si elevi va avea
controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectic adecvat.

Ambalare, etichetare. marcare

in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European
si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei. a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei sia
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Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezinta inscrise
. prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii:
a) denumirea produsului;
_b) lista ingredientelor;
¢) substante care provoaca alergii sau intolerante;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cagcaval y%:
¢) cantitatea neta;
) data-limitd de consum, sub forma: ,,Expira la data de ..., cu inscricrea nccodificatd a zilei, lunii i
anului;
&) conditii de depozitare;
“h) o declaratic nutritionala.
“Etichetarea nutriionald trebuic sd contina urmitoarcle clemente: valoare energetica, grasimi. acizi
grasi saturati. glucide, zaharuri, proteine, sare, in accasta ordine:
e Declaratie nutritionald 100 g
e Valoare energetica Kj/kcal
e Grasimi g din carc

e Acizi gragi saturati g
e Glucide g din care

e Zaharuri g

e Proteine g

e Sareg

Mentiunile nutritionale se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;
i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, lund, an, nu
este necesard inscrierea lotului;
j) avand in vedere destinatia acestor produse, cste necesara inscriptionarca unor clemente de
avertizare, astfel: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™.

in cazul produselor distribuite de unita{ile de alimentatic publicd i care nu se supun prevederilor
definitici ,,produs alimentar preambalat”, sc¢ va indica la livrare, printr-un document scris care
insoteste produsele: denumirea produsului, substanie care provoaca alergii sau intolerante, o menfiune
privind lotul — data producerii i sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;
k) pentru masa calda, preparatd in regim propriu, lista-meniu afisata la loc vizibil va contine
denumirea produsului, ingredientele componente i substan{ele care provoaca alergii sau intolerante:
1) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea consumatorilor.

Principii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi

|. Nu se adauga aditivi alimentari, conservan{i sau orice alt tip de potentiatori de arome i gust in
cazul mancirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitafilor de invatamant sau la
nivelul unititilor de tip catering si care urmeazi a fi servite pregcolarilor si elevilor: de asemenca,
produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste mancaruri trebuie sa respecte
legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prijeste, ci se inabuga cu apa.

3. Sarea iodata utilizata trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati
in alimente.
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4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa
de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu
galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancdrurile precum tocaturi prajite. Ouile sc recomanda a fi servite ca omletd
la cuptor.

6. Se recomanda imbogitirea raiei in vitamine §i saruri minerale prin folosire de salate din cruditaf
si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum i a
oualor fierte, nesectionate dupa ficrbere.

8. Mancarea livrata trebuic gétita in dimineaa zilei in care sc serveste, pastrandu-sc in conditii sanitar-
veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in condifii igienico-sanitarc si la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatici in vigoare.

9. Unitatile de invatdmant in care se desfagoard programul au obligativitatca de a pastra 48 dc ore
* -~ probe din alimentele servite copiilor, conform legislatici in vigoare.

- 9.Criterii de atribuire a contractului de servicii

in baza prevederilor art. 187, alin (3) lit. a), alin (4), alin (5) lit a) si b) din Legea 98/2016
privind achizitiile publice, cu modificirile §i completarile ulterioare, autoritatea contractanta
stabileste criteriile de atribuire, in vederea realizarii unei evaludri cit mai exacte a ofertelor depuse,
pentru achizitia de servicii de catering prin Programul National ,,Masi sinatoasa” in conditiile
respectarii in totalitate a prevederilor documentatiei de atribuire si caietului de sarcini, s-a ales

~criteriul:

Cel mai bun raport calitate-pret.
Evaluarea ofertelor:
- presupune clasificarea ofertelor in ordine descrescatoare a punctajelor totale, avand in vedere

ponderile indicate in Fisa de date a achizitici, pentru ficcare dintre factorii de cvaluare mentionati.

Punctajul total final al fiecarei oferte, va rezulta din aplicarca algoritmului de mai jos:

Criterii Pondere Punctaj maxim
1. Pretul ofertei — P1 40% 40

Descriere: Componenta financiara.

Criteriu: valoarea propunerii financiare in lei fara TVA

Algoritm de calcul:

Punctaj financiar = (pret minim * 60/ pret ofertat), in care:

« pret minim este pretul cel mai scazut din ofertele considerate admisibile si conforme din punct de
vedere tehnic si i se va acorda maximul de puncte, respectiv 85 de puncte;

« pret ofertat este pretul ofertei evaluate.
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2. Valoarea materiei prime in total costuri— P2 20% 20

Descriere: Componenta tehnica
In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 60% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.
Ofertanti vor completa, in procente (%) valoarca materici prime din total valoare oferta.
Algoritm de calcul:
Pentru mai putin de 60% valoare materie prima in total pachet nu se acorda punctaj.
a) Pentru cel mai mai mare procent ofertat se acorda punctajul maxim alocat;
h) Pentru celelalte procente ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) =
(Procent n/ Procent maxim ofertat) x punctaj maxim alocat.

Operatorul economic va transmite formularul anexd al propunerii tehnice cu privire la
defalcarea tuturor costurilor per portie.

3. Lantul de aprovizionare— P3 ‘ 20% | 20

Descriere: Componenta tehnica
Prin "lantul de aprovizionare™ se intelege circuitul de aprovizionare care implica un numar de
operatori economici responsabili de producerea, fabricarea §i comercializarea principalelor
alimente (conform categorii) din cadrul meniurilor solicitate de catre autoritatea contractanta.

In scopul asigurdarii prospetimii, siguranfei alimentare si trasabilitatii produselor, algoritmul de
caleul al punctajului aferent factorului de evaluare "laniul e aprovizionare " va fi unul de tip invers
proportional, in sensul cda un numar mai mic de operatori economici implicati in lantul de
aprovizionare va primi un punctaj mai mare.

Algoritm de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

a) se acordd 20 de puncte pentru un circuit de aprovizionare carc implicd un singur opcrator
cconomic (producitorul original) responsabil de producerca, fabricarca si comercializarca
produsclor agroalimentare;

b) sc acordd 10 puncte pentru un circuit de aprovizionare carc implica 2(doi) operatori cconomici
(producatorul original + 1 intermediar) responsabili de producerea, fabricarca si comercializarca
produselor agroalimentare;
¢) se acordd 5 puncte pentru un circuit de aprovizionare care implici un numar de 3(trei) sau mati
mare de 3 (trei) operatori economici (producdtorul original +2 sau mai mult de 2 intermediari)
responsabili de producerea, fabricarea si comercializarea produselor agroalimentare
d) se acorda 0 puncte pentru un circuit de aprovizionare care implicd un numar de 4(patru) sau mai
mare de 4 (patru) operatori economici (producitorul original +3 sau mai mult de 3 intermediari)
responsabili de producerea, fabricarea si comercializarea produselor agroalimentare.

Pentru acordarea punctajului corespunzitor, operatorii economici trebuie sa prezinte in cadrul
ofertei documente care confirm faptul ca acesta achizitioneazi principalele alimente direct de la
producator/sunt implicati un numar de 1/2/3/..../n_operatori economici in lantul de aprovizionare.
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. Criterii | Pondere | Punctaj maxim ]
Lipsa unui astfel de document va duce la punctarea cu 0 puncte in cadrul criteriului. Documentele
constau n:

I. Producator — autorizatie de producator/licenta, autorizatie sanitar-veterinard

2 Primul intermediar — contractul de colaborare cu producatorul, autorizatia sanitar-veterinara a
producatorului din care sa reiasa ci este producator.

3. Al doilea intermediar sau mai multi de doi intermediari implicati — contractul cu primul
intermediar si declaratic in care sa fie prezentat lantul de la producitor la operatorul cconomic final,
semnata si stampilata.

Punctajul s¢ acorda pentru trei categorii de ingrediente raportate la criteriile de calitate solicitate
(lantul de aprovizionare)

' Punctajul total sc va calcula astfel :

Categoria 1- Carne (de curcan, de pui, de porc si de vitd)

PMI=(C1+C2+C3+C4)/4

Unde :

C I= punctajul obtinut pentru produsul nr.1 al categorici (carne de curcan)

C2 = punctajul obtinut pentru produsul nr.2 al categorici (carne de pui)

(3= punctajul obtinut pentru produsul nr. 3 al categoriei (porc)

C4= punctajul obtinut pentru produsul nr. 4 al categoriei (vita)

PM 1 = punctaj mediu pentru toate produsecle categoriei (suma rotunjita la doua zecimale).

Categoria 2- Legume (cartof, rosii, castraveti, morcov, varzi, gogosar, ceapd)
PM2= (L1 +L2+L3+L4+L5+L6+L7)/7

Unde:

L.1= punctajul obtinut pentru produsul nr.1 al categoriei (cartof)

I.2 = punctajul obtinut pentru produsul nr.2 al categorici (rosii)

L3= punctajul obtinut pentru produsul nr. 3 al categorici (castraveti)

L4= punctajul obtinut pentru produsul nr. 4 al categorici (morcov)

L5= punctajul obtinut pentru produsul nr. 5 al catcgorici (varza)

L6= punctajul obtinut pentru produsul nr. 6 al categorici (gogosar)

7= punctajul obtinut pentru produsul nr. 7 al categoriei (ceapd)

PM2 = punctaj mediu pentru toate produsele categoriei (suma rotunjita la doua zecimale).

Categoria 3- Panificatie

' PM3 punctaj mediu pentru aceasta categorie (suma rotunjita la doua zecimale).

In cazul acestei categorii, in functie de specificul operatorului economic punctajul se va contoriza
dupa cum urmeaza:

a) daca operatorul economic include paine/ chifla in cadrul pachetului alimentar, in vederea
obtinerii de punctaj va transmite documente justificative privind lantul de aprovizionare al
produsului paine

b) daci operatorul economic fabricd painea/ chiflele intr-o unitate proprie va transmite Documente
care atestd autorizarea unitatii de panificatie (autorizatie sanitar-veterinard / DSVSA); Documente
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Criterii | Pondere | Punctaj maxim
privind capacitatea de productie (declaratie capacitate zilnicd raportatd la necesarul contractului);
Procedura de productie si control al calitatii si Documente privind lantul de aprovizionare pentru
ingredientul principal — faina (producator — eventual intermediar — ofertant);

Categoria 4- Lactate (telemea, brdanza de vaci)

PM4 = (Bl +B2)/2

Unde:

B 1= punctajul obtinut pentru produsul nr.1 al categorici (telemea)

B2 = punctajul obtinut pentru produsul nr.2 al categorici (brinza de vact)

PM4 = punctaj mediu pentru toate produsele categoriei (suma rotunjita la doua zecimale).
Punctajul va fi acordat fiecarei catcgorii in parte iar punctajul final se va calcula dupa cum

urmeaza:

PMT=(PM 1+ PM2+ PM3+PM4)/4

Unde:

PMT= Punctaj mediu total

PM 1 = punctaj mediu pentru categoria carnc

PM2 = punctaj mediu pentru categoria legume

PM3 = punctaj mediu pentru categoria paine

PM3 = punctaj mediu pentru categoria lactate

Punctajul mediu total va fi rotunjit la doud zecimale.

Pentru a obtine punctajul corespunzator operatorii economici trebuie sa prezinte in cadrul ofertei
documentele care confirma pentru fiecare tip de ingredient al fiecdrei categorii, livrarea direct de
la producator sau implicarea altor operatori cconomici in lantul dec aprovizionare.

Pentru acordarea punctajului pentru fiecare tip de aliment, ofertantul va prezenta:
-Contract / precontract / angajament ferm cu producatorul sau dupa caz, cu intermediarul/
intermediarii;

-Date de identificare ale producatorului sau, dupa caz a intermediarului/ intermediarilor;
-Descrierea lantului de aprovizionare (producitor— distribuitor/intermediar— ofertant);

4. Termen de livrare— P4 ‘ 20% | 20
Descriere: Componenta tehnica

Termen de livrare a pachetului alimentar reprezintd numarul de ore in care ofertantul va livia

produsele catre autoritatea contractantd, calculate de la momentul in care care portia de mancare

paraseste unitatea de productie, adica momentul in care meniurile sunt incdarcate in mijloacele de |

transport si pleaca catre scoli.

Recomandare de organizare a orelor
-Pornire livrare (T0): Ora la care portiile sunt gata preparate, ambalate si incarcate in autovehicule.
Acesta este momentul de la care incepe calculul timpului de livrare. |
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Criterii | Pondere | Punctaj maxim |
_Sosire la unitatea de invitamant (T1): Ora la care portiile ajung efectiv la unitatea de invatamant
nr. 1.
-Sosire la unitatea de invatamant (T2): Ora la care portiile ajung efectiv la unitatea de invatamant
nt; 2
-Sosire la unitatea de invatamant (T3): Ora la care portiile ajung efectiv la unitatea de invatimant |
nr. 3.
_Sosire la unitatea de invatimant (T4): Ora la care portiile ajung efectiv la unitatea de invatamant
nr. 4.
| Noté: Ordinea celor patru unitati de invatamant va fi aleasa de fiecare operator economic i parte

Intervalul T1 — T4 este timpul de livrare se puncteaza dupa urmdtorul algoritm:

a) Pentru cel mai scurt timp de livrare se acorda punctajul maxim alocat;

h) Pentru celelalte intervale de timp ofertate punctajul I(n) se calculeaza proportional, astfel: I(n)
= (Lin / Ly) x punctaj maxim alocat.

Unde:

[(n)- punctajul obtinut in cadrul criteriului
Toin ~intervalul de timp cel mai scurt din ofertele considerate admisibile si conforme din punct de
vedere tehnic

Loy - intervalul de timp al ofertei careia ii este calculat punctajul.

Noti: Ofertele care transmit un temen de livrare mai mare de 60 de minute vor fi considerate
inacceptabile.
Operatorul economic va documenta traseele, intervalele estimate si mijloacele de transport
folosite (autovehicule frigorifice, recipiente termice, monitorizare temperatura).

TOTAL PUNCTAJ P=P1+P2+ P3 + P4 l 100% | 100

Justificarea criteriilor de atribuire:

Criteriu - Oferta financiara:

Prin stabilirca componentei “pret” se urmarcste respectarea principiului privind eficicnta
utilizarii fondurilor publice cu maxima eficienta economica si avand in vedere ca se doreste obtinerea
de oferte de un inalt standard calitativ si ulterior, alimente sdnatoase si proaspete care sa fie livrate

zilnic elevilor care participa la cursurile unitatilor de invatamant de pe raza Comunei Féntanele, judetul
lasi.

Criteriu — Valoarea materiei prime in total costuri

Conform art. 32. alin. (1) din H.G. nr.395/2016 in cazul in care criteriul utilizat este criteriul
"cel mai bun raport calitate-pret" sau "cel mai bun raport calitate-cost", astfel cum este prevazut la
art. 187 alin. (3) litera a) din Lege, stabilirea ofertei castigatoare se realizeazd prin aplicarea unui
sistem de factori de evaluare pentru care se stabilesc ponderi relative sau un algoritm specific de
calcul. In conformitate cu Legea 98/2016, art.187 alin.(4) si (5), in sensul alin. (3) litera a), cel mai
bun raport calitate-pret/calitate-cost se determina pe baza unor factori de evaluare care includ aspecte
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calitative, de mediu si/sau sociale, in legaturad cu obiectul contractului de achizitie publica/acordului-
cadru.

Ponderea de 20% a factorului de evaluare ., Valoarea materiei prime in total costuri™, in cadrul
criteriului de atribuire ,,raport calitate-pret”, este dat de valoarea costurilor cu materia prima care este
suportati de citre fiecare ofertant. Scopul acestui criteriu de atribuire este asigurarea unei eficiente
calitative a produselor agroalimentare care compun fiecare portie

Autoritatea contractant a stabilit ponderea pentru ficcare factor de cvaluare. astfel incat accasta
3 nu conduca la distorsionarca rezultatului aplicarii procedurii pentru atribuirca contractului de
achizitic publica, fapt demonstrat si prin aplicarca unui algoritm de calcul care reflecta in mod corect
... cuantumul valoric al avantajelor de naturd financiara (Pretul) precum si avantajul tchnic conferit de
termenul de livrare si de garantia acordatd produselor livrate in vederea implementdrii cu succes a
proicctului de investitic pentru a nu s¢ pierde fondurile alocate de catre finantator.

Lantul de aprovizionare

Autoritatea contractanta a stabilit criteriul privind lantul de aprovizionare pentru principalele
ingrediente care alcituiesc meniurile solicitate, avénd in vedere:
-Impactul direct asupra sigurantei alimentare si prospetimii produsclor
Principalele ingrediente (carne de curcan, pui, porc, vita; legume: cartof, rosii, castraveti, morcov,
varza, sfecld; paine; lactate etc.) sunt alimente perisabile si sensibile la conditiile de depozitare,
‘manipulare si transport. Organizarea corectd a lantului de aprovizionare reduce riscurile
microbiologice si asigurd calitatea nutritionala si organoleptica a produselor destinate beneficiarilor.
-Asigurarea trasabilitatii si responsabilitatii operatorului economic
Lantul de aprovizionare documentat permite identificarea rapida a sursei ingredientelor in caz de
neconformitate si gestionarea eficientd a oricdror incidente privind siguranta alimentara. Operatorul
economic trebuie sa demonstreze mecanisme clare de trasabilitate si control al calitatii.
-Proportionalitate si nediscriminare
Criteriul este aplicabil uniform tuturor operatorilor economici, indiferent daca ingredientele sunt
achizitionate de la furnizori externi sau produse in unitati proprii. Evaluarea se bazcaza exclusiv pe
nivelul de control, transparentd si sccuritate a lantului de aprovizionare, fara a impunc origini
gcografice sau restrictii care sd limiteze concurenta.
-Relevanta pentru obicctul contractului
Meniurile zilnice trebuic sa fie furnizate continuu si in conditii de sigurantd citre bencficiari
(elevi/prescolari). Controlul lantului de aprovizionare pentru ficcare categorie de ingrediente
contribuie la asigurarea continuitatii serviciilor si la respectarea standardelor nutritionale si sanitare
ale programului.

Autoritatea contractantd introduce factorul de evaluare aferent Categoriei 1 — Carne, avand
in vedere ponderea semnificativa a acestor produse in structura meniurilor din cadrul Programului
National .Masd Sanitoasd”, derulat de Ministerul Educatiei, precum si impactul major asupra
calitdtii nutritionale si sigurantei alimentare.

Carnea reprezinta ingredientul principal din punct de vedere proteic, fiind esentiala pentru
asigurarea unui aport nutritiv corespunzator pentru beneficiari (elevi/prescolari). Totodata.
produsele din carne sunt incadrate in categoria alimentelor cu risc ridicat din perspectiva sigurantei
alimentare, necesitand un lant de aprovizionare controlat, trasabil si stabil.
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Produsele din carne sunt incadrate in categoria alimentelor cu risc microbiologic ridicat,
fiind sensibile la manipulari repetate si fluctuatii de temperatura.
Un lant de aprovizionare scurt (producator — ofertant sau cu maximum un intermediar) determina:
« reducerea manipularilor succesive ale produsului;
o diminuarea riscului de intrerupere a lantului frigorific;
o trasabilitate mai clard si mai rapidd in caz de neconformitate;
o timp mai scurt intre sacrificare/procesare si utilizare.
Prin urmare, punctarca suplimentara a lanturilor scurte cste direct legatd de cresterca sigurantel
alimentare si a prospetimii produselor, fard a restrange concurenta prin conditionari geografice.

.. Calitatea carnii este influentata direct de timpul scurs intre procesare si utilizare. Un interval redus:

o limiteaza dezvoltarca florei microbiene;

« mentine caracteristicile organoleptice (gust, texturd, culoare);

o reduce necesitatea depozitarii indelungate:

o scade riscul degradarii calitatii in timpul transportului.

in contextul servirii mesei catre clevi/prescolari (categoric vulnerabild), asigurarca unui termen
de livrare redus contribuic la cresterca nivelului de protectic sanitara.
Acordarea punctajului suplimentar pentru intervale reduse este proportionala si justificata prin natura
perisabild a produsclor.

Motivatia utilizarii medici aritmetice:
-Tratament egal al produselor din categorie: Toate cele patru tipuri de carne sunt utilizate in mod
recurent in meniuri si au importantd nutritionald comparabila.
_Evitarea concentrarii artificiale a calititii pe un singur produs: Formula impiedica situatia in care
ofertantul optimizeaza excesiv un singur tip de carne pentru a obtine punctaj mare, neglijind celelalte
produse.
-Asigurarea unei evaludri echilibrate si obiective: Media aritmetica reflectd nivelul general de calitate
si organizare a lantului de aprovizionare pentru intreaga categoric.
_ Caracter matematic clar, verificabil si transparent: Formula este simpla, predictibila si permite
verificarea obicctivd a punctajului, reducand riscul de interpretari subicctive.
- Proportionalitate:Metoda nu favorizeaza niciun tip de carne si nu introduce bariere ncjustificate,
fiind aplicabild uniform tuturor ofertantilor.

Autoritatea contractanta introduce factorul de evaluare aferent Categoriei 2 — Legume. avand
in vedere rolul esential al acestora in structura meniurilor zilnice, contributia la aportul de vitamine,
fibre si minerale, precum si frecventa ridicata a utilizarii in preparatele destinate
elevilor/prescolarilor.

Legumele reprezinta componente de bazd ale meniurilor, fiind utilizate atét ca garnituri. salate
sau preparate principale. Calitatea, prospetimea si siguranfa acestora influenteaza direct valoarea
nutritionald a mesei oferite beneficiarilor.

Legumele sunt produse perisabile, sensibile la manipulare repetatd, variatii de temperatura.
depozitare prelungitd si deteriorare mecanica.

Un lant de aprovizionare bine organizat pentru aceste produse conduce la mentinerea
prospetimii, pastrarea valorii nutritionale, reducerea pierderilor, limitarea riscurilor microbiologice si
asigurarea unui gust si aspect corespunzator pentru consumul de catre copii.
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Prin urmare, evaluarea individuald a fiecarui produs si stabilirea unei medii reflecta nivelul general
de calitate §i siguranta al ingredientelor vegetale utilizate in cadrul contractului.

Motivatia utilizarii mediei aritmetice

-Tratament egal si echilibrat- Toate produsele din categoric sunt utilizate in mod constant in meniuri
si au importantd comparabilad din perspectiva nutritionala si logistica. Media aritmetica asigura o
evaluare uniforma si nediscriminatorie.

_Evitarca concentrarii artificiale a calitatii- Formula previne situatia in care ofertantul optimizeaza
doar un produs (ex. rosii) pentru a obtine punctaj mare. neglijand celelalte legume utilizate frecvent.
-Evaluarca nivelului general de organizare a aprovizionarii- Prin calcularca unci medii, sc reflectd
_capacitatea globald a operatorului economic de a gestiona lantul de aprovizionare pentru intreaga
catcgoric, nu doar punctual.

-Transparentd si verificabilitate- Formula matematica cste clara, predictibild si permite verificarca
obiectiva a punctajului, elimindnd riscul de interpretare subiectiva.

Proportionalitate- Metoda cste proportionala cu ponderea categorici in meniuri §i nu impunc cerinte
restrictive, ci doar evalucaza nivelul de organizare si calitate al aproviziondrii.

. Introducerea factorului de evaluarc aferent Categoriei 3 — Panificatie cstc justilicata de
ponderca zilnica a acestui produs in pachetul alimentar furnizat in cadrul Programului National ..Masa
Sanitoasd”, derulat de Ministerul Educatici. Pdinca/ Chifla estc un produs cu termen scurt de
" valabilitate, a carui prospetime, conditii de transport si trasabilitate influenteaza direct siguranta
alimentara si calitatea mesei oferite beneficiarilor.

Punctajul (PM3) se acorda diferentiat, in functie de specificul operatorului cconomic, astfel
incat si fie tratate egal cele doud modele de organizare: achizitia de la furnizor extern sau productia
in unitate proprie. In cazul achizitiei externe, se evalueazd transparenta si lungimea lantului de
aprovizionare si existenta contractelor ferme. In cazul productiei proprii, sc cvalucaza autorizarca
" unitatii, capacitatea de productic raportata la necesarul contractului, procedurile de control al calititii
si lantul de aprovizionare al materiei prime principale (faind).

Criteriul este direct legat de obicctul contractului, este proportional si nediscriminatoriu,
neimpunand un anumit model de organizare, ci evaluand nivelul de control asupra calitatii si
sigurantei produsului furnizat.

Criteriul:

-nu impune productia proprie ca obligatic;

-nu favorizeaza un anumit model de organizare;

-permile participarea tuturor operatorilor economici;

-evalueazi exclusiv nivelul de control, trasabilitate si sigurantd alimentara:
-este direct legat de obiectul contractului.

Modalitatea de punctare reflectd capacitatea ofertantului de a asigura un produs proaspat. sigur
si constant pe durata derularii contractului.

Stabilirea punctajului pentru Categoria 3 — Panificatie, diferentiat in functie de modelul de organizare
(achizitie externa sau productie proprie), este:

-obiectiva si veriflicabila;

-proportionald cu importanta produsului in meniuri;

-direct legata de siguranta alimentara;

-aliniata cu principiul tratamentului egal.
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Prin aceastd abordare, autoritatea contractantd urmareste selectarea ofertei care asigura cel
mai bun raport calitate—pret $i un nivel ridicat de protectic a sanatatii beneficiarilor.

Introducerea factorului de evaluare aferent Categoriei 4 — Lactate este justificatd de ponderea

zilnicd a acestui produs in pachetul alimentar furnizat in cadrul Programului National ..Masa
Sandtoasa”, derulat de Ministerul Educatiei. Lactatele sun produse cu termen scurt de valabilitate, a
carui prospetime, conditii de transport si trasabilitate influenteaza direct siguranta alimentard si
calitatca mesci oferite beneficiarilor.
Produsele lactate reprezintd o componentd esentiala a alimentatici copiilor, avand un rol major in
. asigurarea aportului optim de calciu, proteine dec inaltd valoarc biologica si alte micronutrienti
necesari pentru cresterea si dezvoltarca armonioasd. Avand in vedere ca aceste produsc sunt incluse
cu frecventa zilnica in structura meniului, calitatea, siguranta, prospetimea si conditiile de distributic
ale acestora influenteaza in mod direct valoarca nutritionald si conformitatca pachctului alimentar.

Prin urmare, stabilirea unui criteriu de evaluarc adecvat pentru Categoria 4 — Lactate cste
justificata atat din perspectiva ponderii cantitative in meniul zilnic, ¢t si din perspectiva impactului
nutritional si sanitar asupra beneficiarilor programului. Acest criteriu contribuic la sclectarca unor
produse conforme standardelor de calitate si sigurantd alimentard, in concordantd cu obiectivele
programului.

Contorizarca principalelor categorii de lactate din punctul de vedere al lantului de
aprovizionare este necesard atdt pentru a determina compenta calitativd a ofertei unui operator
economic, cat si pentru realizarea unei evaludri obiective si comparabile a fiecarei oferte ce urmeaza
a fi depusa.

Termen de livrare

Criteriul ,,termen de livrare” se introduce pentru a evalua capacitatea operatorului economic de a livra
portii de méncare calda citre elevi in conditii optime de prospetime, sigurantd alimentard si calitate
nutritionala.

Dat fiind faptul ca portiile trebuic sa ajunga la elevi calde, cu gust si aspect corespunzator.
conform standardelor nutritionale. Intervalul scurt de livrare dupa preparare asigura pastrarca valorii
nutritive si a texturii alimentelor. De asemenca timpul de livrare influenteazd dircct dezvoltarca
microbilor si riscul de contaminare. Livrarea rapida reduce aceste riscuri, respectand reglementarile
sanitar-veterinare aplicabile serviciilor de catering pentru scoli.in acccasi masurd, respectarca
termenelor de livrare garanteaza ci fiecare unitate de invatamant primeste meniul complet, la ora
stabilita, prevenind intarzieri sau neconformitati in programul alimentar al elevilor.

Pentru a fi efectuata o verificare obiectivdi asupra punctarii acestui criteriu, operatorul
economic va documenta intervalele de livrare, traseele si conditiile de transport (autovehicule
frigorifice, recipiente termice, monitorizare temperatura). Comisia de evaluare poate astfel verifica
obiectiv respectarea termenelor, aplicind astfel principiile de proportionalitate si nediscriminare
tuturor ofertantilor, indiferent de dimensiunea firmei sau modul de organizare, si evalueazi exclusiv
capacitatea de a livra meniurile in timp util.

Acest factor de evaluare a fost ales pentru sustinerea achizitiilor verzi, fiind un factor de
mediu. Un termen de livrare scurt inseamnd o distantd de transport scurtd a pachetelor alimentare.
Acest lucru are un impact semnificativ asupra amprentei de carbon, deoarece scade cantitatea de
emisii poluante generate de transportul pe distante lungi. De asemenea perioada mai scurta pe traseul
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de la operatorul economic si pana la sediul autoritdtii contractante contribuie si la calitatea produsului
dat fiind faptul cd acesta nu este in tranzit o perioada lunga, pe de o parte, si, pe de alta parte, nu sunt
semnificative costurile cu transportul (aceste costuri fiind incluse in pretul final al pachetului
alimentar).

10.Informatii privind elaborarea si_prezentarea ofertei

10.1.Modul de elaborare si prezentare a propunerii tehnice

Propunerca tchnica trebuie sa demonstreze ca Ofertantul a inteles corcct cerintele din
Caictul de Sarcini si ca metodologia propusa cste corespunzdtoarce pentru obtincrea asigurarii
_calitatii serviciilor

In cazul in care oferta tehnica nu respecta toate cerintele prevazute in documentatia de
atribuire si nu reflecta asumarea de catre Ofertant a tuturor cerintelor/obligatiilor prevazute in
Caictul de Sarcini, Entitatea Contractanta are dreptul de a o respinge, conform prevederilor
Legii 98/2016.

Informatii detaliate privind reglementdrile care sunt in vigoare la nivel national si care sc referd
la conditiile de munca si protectia muncii, securitdtii si sandtatii in munca, sc pot obtine de la Inspectia
Muncii sau de pe site-ul: http://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatic.html.

In cazul unei asocieri, aceasta declaratie va fi prezentatd in numele asocierii de citre asociatul
desemnat lider. Informatii privind reglementdrile care sunt in vigoare la nivel national si se referd la
conditiile de mediu, se pot obtine de la Agentia Nationald pentru Protectia Mediului sau de pe site-
ul: http://www.anpm.ro/web/guest/legislatie.

Reguli obligatorii:

|. Toate informatiile solicitate prin Caictul de Sarcini sunt obligatoriu a fi prezentate in propuncrea tchnica
incarcata in SEAP, sub sanctiunca excluderii. Corectarca sau cornpletarea in urma solicitarilor de clarificari
a unor informatii, sunt permisc doar in masura in carc accle informatii sunt inscrisc in mod corect in alta
parte din oferta.

2.- Solicitarile de clarificiri vor viza doar confirmarca, corectarca sau completarea unor documente sau

informatii prezentate in oferta si nu prezentarea color care lipsesc din oferta. Ofertele incomplete vor fi

respinse.

Modificarile aduse in urma solicita lor de clarificari asupra elementelor propunerii tehnice care se refera la

calitate si la durata de realizare a (sub) activitatilor aferente serviciilor, nu vor fi considerate abateri tehnice

minore.

4. Autoritatea contractanta are dreptul de a solicita orice clarificare pe care o considera necesara. in stricta

legdtura cu propunerea tehnica, cu documentele sau cu informatiile cuprinse in aceasta.

Ofertantul nu se poate prevala de declaratii privind respectarea cerintelor Caietului de Sarcini.

6. Ofertantul este deplin responsabil pentru continutul si lizibilitatea tuturor documentelor incarcate in SICAP
in oferta sau prin clarificari. In cazul in care un document este partial lizibil. dar se poate distinge tipul
documentului, clarificarile vor fi acceptate doar in masura in care se incadreaza in regula I privind
corecturile iar ofertantul demonstreaza ca oferta depusa avea inscrisa informatia necesara, In cazul in care

[S5]
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documentul este ilizibil in totalitate sau nu se poate citi, va fi considerat document care lipseste si se va
aplica regula 2.

7. In cazul in care exista documente inocente de ofertant dar care prin scanare devin greu lizibile datorita
formatului sau a scrisului marunt, ofertantul va incarca documentul original exportat in .pdf.

8. Documentele vor fi prezentate doar in formatele .doc(x), .xist(x) sau .pdf.

Recomandari:
1. Pentru o cvaluare facila a ofertelor, ofertantul va incarcd in SEAP doar documentele si informatiile
strict necesare conform cerintelor Caietului de Sarcini.
' 2. Nu este necesar ca ofertantul sa prezinte clemente copiate din documente nerclevante prin prisma
documentatici de atribuire.
3. Propunerea tehnicd va fi numerotata si va contine un opis cu continutul acesteia.

Nerespectarea cerintelor documentatiei de atribuire constituic motiv de respingere a ofertel.

Nu este permisa completarea ulterioara a propunerii tehnice, neprezentarea propunerii
. tehnice in conformitate cu cerintele din documentatia de atribuire va conduce la descalificarea
ofertantului conform art. 137 alin. (3) din H.G. nr. 395/2016.

Lipsa oricirei descrieri are ca efect respingerea ofertei ca neconforma. Solicitarile de
clarificari vor viza doar completarea unor documente depuse in oferta si nu prezentarea
documentelor care lipsesc din oferta, respectiv vor fi completiri formale sau de
confirmare.

10.2.Modul de elaborare si prezentare a propunerii financiare

Propuncrea financiara va fi prezentata conform Formularului nr.15, Anexa nr.1-Formular
15A si Anexa nr.2-Formular 15B-Sectiunca Formulare.

Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa ofertei, respectiv lipsa actului juridic de angajarc
in contract.

e Pretul va fi exprimat in lei cu cvidentierea TVA —ului aferent.

La claborarea propuncrii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri dacd sunt
sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor contractuale, precum
st marja de profit.

Propunerea financiard va contine, pe langa formularul de oferta, si centralizatorul cu
produsele/serviciile furnizate/prestate de asociati, subcontractanti, daca este cazul.

Propunerea financiara trebuie sa se refere la intreg obiectul fiecarui lot al Contractului. Orice
Propunere financiara care se refera numai la o parte a caietului de sarcini nu va fi acceptata.

Contractul va fi semnat pentru toate activitatile descrise in Caietul de Sarcini si va avea ca
referinta pretul prezentat de Ofertant in Propunerea Financiara, asa cum a fost agreat de Autoritatea
Contractanta.

In cazul unei discrepante dintre pretul unitar si pretul total, pretul unitar va prevala.

Pretul unitar si pretul total al Ofertei trebuie sa fie exprimate in moneda specificata in FDA.

Moneda pentru evaluarea Ofertelor este moneda specificata in FDA.
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Preturile vor fi cotate farda TVA.

Pentru conversie dintr-o alta moneda, se va utiliza cursul de schimb valutar publicat de Banca
Nationala a Romaniei (www.bnr.ro) valabil la data publicarii Anuntului de Participare in SEAP.
Valoarea ofertata este ferma si nu se poate modifica pe toata durata de valabilitate a ofertei.

In completarea Formularului de Propunere Financiara, Ofertantul trebuie sa tina cont de
deducerile facute in conformitate cu prevederile legale, daca este cazul, precum si de toate celelalte
cheltuieli necesare pentru indeplinirca obligatiilor sale precum si a cheltuiclilor si a profitului sau.

Toate activitiitile descrise in Propunerea Tehnica trebuie acoperite prin Propunerea
Financiara.
~... Pretul ofertat reprezinta un clement esential al propunerii financiare a carui rcalitate si legalitate
““va fi verificata de catre comisia de evaluare.

_ In acest sens vor fi verificate preturile componente ofertate in considerarea art. 137 alin 3 litera
¢ din HG 395/2016 care dispune ca o oferta este neconforma cand “contine preturi carc nu sunt
rezultatul liberei concurente si care nu pot fi justificate™.

Libera concurenta este reglementata de Legea concurentei nr 21/1996 actualizata care stabileste
cexpressis verbis ca “practica abuziva” ofertarca unor preturi  excesive sau a unor preturi de preturi
de ruinare in scopul inlaturarii concurentilor.

Dec asemenea pretul tuturor materialelor/ articolelor/ serviciilor/produsclor vor fi evidentiate
separat, nefiind acceptata justificarea introducerii costurilor unor eventuale lipsuri din categoria cclor
sus-mentionate in capitolul “cheltuieli indirecte”, oferta fiind respinsa ca neconforma.

Preturile cotate de Ofertant in Propunerea financiara se vor conforma cu cerintele specificate
mai jos:
a)Oferta de pret trebuie sa acopere toate produsele solicitate in Caietul de Sarcini, aga cum sunt
acestea descrise in Documentatia de Atribuire, pentru fiecare lot in parte.
b)Pretul care urmeaza a fi cotat in Formularul de Oferta trebuie sa fie preluat din Propunerea
Financiara si trebuie sa fie pretul total al Ofertei.
¢)Pretul total cotat in Propunerea Financiara trebuic sa fic stabilit de cdtre Ofertant luand in
considerare toate informatiile furnizate in Documentatia de Atribuire.

Oferta poate fi respinsa ca inacceptabila/ neconforma daca:

a)Propunecrca Financiara este prezentata cu un continut si intr-un format diferit de cel specificat in
Documentatia de Atribuire; sau
b)In cazul in care pretul propus nu rezulta in mod clar din Propuncrca Financiara; sau
¢)In cazul in care exista neconcordante intre Propunerea Financiara, si informatiile prezentate in
Propunerea Tehnica.

Ofertele care depasesc bugetul maxim disponibil pentru contract vor fi respinse. Pretul total al
Ofertei nu va fi transmis confidential.

Celelalte informatii incluse in Propunerea Financiara nu vor fi considerate confidentiale. cu
exceptia acelora care sunt in mod clar indicate de catre Ofertant ca fiind confidentiale sau clasificate.
Autoritatea Contractanta isi rezerva dreptul de a utiliza in procesul de evaluare toate celelalte
informatii financiare incluse in Oferta Financiara a Ofertantului. Ofertantul consimte ca daca nu
marcheazd in mod clar informatiile continute de Propunerea Financiara care sunt confidentiale sau
clasificate, Autoritatea Contractanta are libertatea de a utiliza sau de a dezvilui oricare sau toate aceste
informatii fara instiintarea Ofertantului.

Ofertantii vor preciza fiecare pret unitar cu maxim 2(doua) zecimale exacte.
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1 1. Garantia serviciilor prestate
Garantia serviciilor prestate trebuie sa fie egala cu durata contractului de servicii, adica pana la

datade 31.12.2026

12. Ajustarea pretului contractului —NU, pretul este ferm si nu se actualizeaza

13. Riscurile identificate de catre autoritatea contractantd
Autoritatea contractantd a prevazut masuri de prevenire a riscurilor in cadrul modclului de
~ contract de furnizare, precum si masurile de gestionare a acestora prin detalicrea clara a obligatiilor
_principale si a sanctiunilor pentru neindeplinirea culpabila a conditiilor contractuale atat pentru
7 “eXecutant cét si pentru achizitor. De asemenca, au fost luate in calcul si riscurile aferente procesului
- de achizitie dar si masurile de remedicre a acestora.
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14.0bligatii contractuale/clauze contractuale utilizate ca referinta pentru emiterea documentelor
constatatoare si pentru evaluarea performantei contractului

Referinta la continutul documentelor achizitiei include informatii privind indicatorii de
performantd utilizati pentru evaluarea performatiei contractului de servicii pentru emiterca
documentului constatator.

Aceste documente sunt:
-certificate de calitate/conformitate atestate si omologate in conditiile legii a principalclor materii
~prime
-facturi de procurare a principalelor materii prime
<-certificate de calitate/conformitate/garantic atestate §i omologate in conditiile legii materiilor prime
“si utilajelor/echipamentelor care sunt utilizate in prestarea serviciilor
-procese verbale de receptie calitativa a serviciilor prestate
-alte documente care fac obicctul derularii in conditii de legalitate acontractului de servicii.

15. Alte informatii

Procedura de atribuire a contractului de achizitic publica nu cste initiata sub incidenta unci
clauze suspensive, semnarea contractului facandu-sc cu respectarca dispozitiilor referitoare la
angajarca cheltuitelor din bugetele care intra sub incidenta legislatici privind finantele publice.

Posibilitatea disponibilizarii de fonduri pentru indeplinirca nccesitatii autoritatii contractante:
nu existd posibilitatea disponibilizarii de fonduri suplimentare pentru indeplinirea contractului de
achizitie publica.

Ofertantii inteleg ca Autoritatea Contractantd nu poate fi consideratd raspunzatoare pentru
vreun prejudiciu in cazul neatribuirii contractului, indiferent de natura acestuia si indiferent daca
Autoritatea Contractanta a fost notificatd asupra existentei unui asemenea prejudiciu.

Ofertantii accepta utilizarea conditiei suspensive de mai sus, asumandu-si intreaga raspundere
in raport cu eventualele picrderi pe care le-ar putca suferi in situatia descrisd. Posibilitatea
disponibilizarii de fonduri pentru indeplinirca nccesitatii autoritatii contractante: nu  existd
posibilitatea disponibilizarii de fonduri suplimentare pentru indeplinirea contractului de achizitic
publica.

Propuncrea financiard, fard TVA, care depaseste valoarea estimatd comunicatd in anuntul dc
participare, va fi declaratd inacceptabild, in baza art.137, aliniat (2), litera ¢) din H.G. nr.395/2016 cu
modificdrile si completarile ulterioare.

Interactiunea cu ofertantii, respectiv procesul de evaluare a ofertelor se va desfasura dupa
urmatoarele reguli: Pentru vizualizarea documentatiei de atribuire incarcate in SEAP, operatorii
economici trebuie sa aiba un program necesar vizualizarii fisierelor semnate electronic (site-urile
furnizorilor de semnatura electronica). Reguli de comunicare si transmitere a datelor: solicitarile de
clarificari referitoare la prezenta documentatie de atribuire se vor adresa in mod exclusiv in SEAP la
Sectiunea “Intrebari” din cadrul procedurii de atribuire derulate prin mijloace clectronice, iar
raspunsurile la acestea vor fi publicate in SEAP la Sectiunea "Documentatie, clarificari si decizii” din
cadrul anuntului de participare simplificat. Pentru transmiterea solicitarilor de clarificari privind
documentatia de atribuire.

Operatorii economici se vor inregistra in SEAP (www.elicitatie.ro) ca operator economic
conform prevederilor art.5 alin.(1) din H.G. nr.395/2016 si vor transmite solicitarile avand in vedere
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termenele de raspuns ale autoritatii contractante prevazute la art.160-161 din Legea nr.98/2016
precum si cele de la art. 103 (2) din HG 395/2016.

Pentru comunicarile ulterioare depunerii ofertelor: comisia de evaluare va transmite solicitarile
de clarificare in legatura cu oferta prin utilizarea facilitatilor tehnice disponibile in SEAP (Sectiunea
"‘intrebéri").

Comisia de evaluare va analiza DUAE in corelatie cu cerintele stabilite prin fisa de date a
achizitiei. DUAE (Document Unic de Achizitic European) reprezintd un instrument care facilitcazi
participarea opecratorilor economici la procedurile de atribuire a contractelor de achizitic
publica/sectoriale si reduce sarcinile administrative pentru autoritatile/entitatile contractante, fiind

~instituit la nivelul Uniunii Europene prin Regulamentul C.E. nr. 7/2016. Conform legislatici nationale
“(Legea nr. 98/2016), acesta este obligatoriu a fi utilizat atat de catre autoritatile contractante/entitatile
contractante, cat si de catre operatorii economici participanti la procedurile de atribuire (in functic de
calitatca pe care acestia o au in respectiva procedurd de atribuire — ofertant, asociat, tert sustinitor.
subcontractant).

DUAE reprezinta o declaratic pe propria raspundere a operatorului economic, potrivit carcia
acesta nu se afld intr-una dintre situatiile de excludere prevazute de legislatia nationala si indeplineste
criteriile de calificare si sclectie precizate de autoritatea/entitatea contractanta la nivelul fisei de date
a achizitici, precum si, dupa caz, respecta regulile si criteriile obicctive care au fost stabilite in scopul
limitarii numarului de candidati calificati care urmcazd sa fie invitati sa participe in cadrul
procedurilor de atribuire care se deruleazd in mai multe etape. Ghidul de utilizare al DUAE este
disponibil la adresa de internet www.anap.gov.ro.

Comisia de evaluare va analiza si verifica fiecare ofertd din punct de vedere al elementelor
tehnice propuse, iar ulterior din punct de vedere al aspectelor financiare pe care le implica.

Operatorii economici vor transmite raspunsurile la clarificari si eventualele documente
solicitate pe parcursul evaluarii ofertelor prin intermediul SEAP (Sectiunea “Intrebari™), in format
clectronic, semnate cu semndtura electronica, conform Legii nr. 455/2001.

In cazul in carc doua sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc cu acclasi punctaj.
departajarca se face avand in vedere primul factor de evaluare, respectiv pretul. In cazul in care
cgalitatca sc pastreaza, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a solicita reofertare.

Cerintele tchnice dcefinite la nivelul anuntului de participare, caictului de sarcini sau altor
documente complementare, prin trimiterca standardelor, la un anumit producitor, la marci, brevete,
tipuri, la o origine sau la o productic/metoda specifica de fabricatic/prestare/exccutie, vor fi intelese
ca fiind Tnsotite de mentiunea “'sau echivalent"
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