
Formular nr. 3
[bookmark: _Hlk161652852]FORMULAR DE OFERTA TEHNICA


DOCUMENTELE CARE VOR INSOTI OFERTA TEHICA
Toate informațiile solicitate în cele ce urmează, reprezintă componente-cheie și obligatorii ale Propunerii Tehnice și trebuie prezentate și descrise de către Ofertant la un nivel de detaliere corespunzător.
Prezentarea unei Propuneri Tehnice care nu include informațiile solicitate de AC ca răspuns la cerințele minime stabilite si specificatiile tehnice/cerinte functionale minime si/sau extinse poate atrage neconformitatea Ofertei. Simpla copiere a cerințelor din Caietul de Sarcini nu este considerată drept răspuns la cerințele Autorității Contractante.

PRIN propunerea tehnica, ofertantii vor prezenta descrierea detaliata a produselor ofertate precum si alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzatoare a propunerii tehnice.

Termen de valabilitate

Ofertantul va prezenta modalitatea de indeplinire a cerintelor referitoare la termenul de valabilitate în contextul cerintelor incluse in Caietul de Sarcini, prin prezentarea activităților și a modalității efective de realizare a acestora pentru a demonstra atingerea obiectivelor asociate Contractului si incadrarea in termenul de valabilitate specificat.

Livrare

Ofertantul va prezenta modalitatea de indeplinire a cerintelor referitoare la livrare în contextul responsabilităților și cerintelor incluse in  Caietul de Sarcini, prin prezentarea activităților și a modalității efective de realizare a acestora pentru a demonstra atingerea obiectivelor asociate Contractului si incadrarea in termenul de livrare specificat.

Ambalare si etichetare

Ofertantul va prezenta modalitatea de indeplinire a cerintelor referitoare la ambalare si etichetare, inclusiv preluarea si eliminarea ambalajelor, în contextul responsabilităților și cerintelor incluse in  Caietul de Sarcini, prin prezentarea activităților și a modalității efective de realizare a acestora pentru a demonstra atingerea obiectivelor asociate Contractului.

Transport 

Ofertantul va prezenta modalitatea de indeplinire a cerintelor referitoare la transportul produselor, inclusiv asigurare pe durata transportului în contextul responsabilităților și cerintelor incluse in Caietul de Sarcini, prin prezentarea activităților și a modalității efective de realizare a acestora pentru a demonstra atingerea obiectivelor asociate Contractului. 

PRIN propunerea tehnica, ofertantii vor trebui sa intocmeasca un tabel in care vor fi prezentate comparativ, specificatiile tehnice solicitate de autoritatea contractanta cu specificatiile tehnice propuse de ofertant.







Informațiile prezentate de către Ofertanți în acest formular reprezintă fundament pentru:
1. evaluarea Propunerii Tehnice conform metodologiei stabilite prin Documentația de Atribuire în corelație cu cerintele minime si specificatiile, din Caietul de Sarcini;
2. aplicarea criteriului de atribuire conform metodologiei stabilite prin Documentația de Atribuire.

Toate informațiile solicitate în cele ce urmează, reprezintă componente-cheie și obligatorii ale Propunerii Tehnice și trebuie prezentate și descrise de către Ofertant la un nivel de detaliere corespunzător.
Prezentarea unei Propuneri Tehnice care nu include informațiile solicitate de AC ca răspuns la cerințele minime stabilite si specificatiile tehnice/cerinte functionale minime si/sau extinse poate atrage neconformitatea Ofertei. Simpla copiere a cerințelor din Caietul de Sarcini nu este considerată drept răspuns la cerințele Autorității Contractante.

[bookmark: _Toc476835372]Rezumat:
Rezumatul trebuie să fie de minim 4 (patru) pagini (recomandat) și trebuie:
i. să includă elementele esențiale ale Propunerii Tehnice – acestea trebuie identificate ca atare în conținutul Propunerii Tehnice prezentate – în special pentru ceea ce înseamnă aplicarea criteriului de atribuire;
ii. să evidențieze avantajele competitive ale Propunerii Tehnice, așa cum sunt acestea identificate de Ofertantul ce întocmește această Propunere Tehnică și cu luarea în considerare a cerințelor extinse/dorite identificate de Autoritatea contractanta în Caietul de sarcini;
iii. să prezinte descrierea produselor - Informații referitoare la producător (inclusiv datele de contact ale acestuia);

Rezumatul nu trebuie utilizat pentru a transmite suplimentar informații ce nu se regăsesc în conținutul Propunerii Tehnice și nici pentru a atribui informațiilor din Propunerea Tehnică un alt sens decât cel care reiese din includerea informației respective în conținutul Propunerii Tehnice.  



















Numele Ofertantului (operator economic individual sau asociere de operatori economici): [introduceți]
Data: [ZZ/LL/AAAA]
Anunț de participare: [introduceți numărul anunțului de participare]
Obiectul contractului: [introduceți obiectul contractului din anunțul de participare]


	Catre……………………………………………………

1. Examinand documentatia de atribuire, subsemnatul ………………………………………..(numele reprezentantului legal), reprezentant a ofertantului ……………………(denumirea ofertantului) participant la procedura pentru atribuirea acordului cadru de achizitie publica, avand ca obiect furnizarea de ……………………….., ne oferim ca, in conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata, sa furnizam produsele astfel : 
Lot 1 – Preparate din carne
	Nr. crt.
	Denumire produs conform Caietului de sarcini
	U.M.
	Specificaţii tehnice minimale solicitate de Autoritatea Contractanta  mentionate in Caietul de sarcini
	Specificaţii tehnice propuse de ofertant
	Cantitate
Maxima Acord Cadru 

	Loc de livrare
	Ambalarea
	Durata minima termen de valabilitate
	Data de livrare solicitata

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	8.
	9.
	10.

	1.
	Caltabos
	kg.
	minimum urmatoarele ingrediente: organe de porc, orez, ceapa si condimente specifice. Bucati de forme regulate, lungime circa 20 - 25 cm. cu diametrul de cca. 34-36 mm., greutatea unei bucati de cca. 150 -160 g.
	
	377
	La sediile unitatilor din subordinea DGASPC Satu Mare, situate în judetul Satu Mare, in baza comenzilor efectuate. 
Livrare saptamanala.
	punga de polietilena vidat/în atmosferă protectoare, la cantitatea solicitata de fiecare casa/centru in parte
	min. 15 zile de la data receptiei
	Livrarea se va face în zile lucratoare, în intervalul orar 8:30 – 14:30, cu înstiintarea prealabilă a beneficiariilor directi (case/centre) cu minim 24 de ore înainte de a se prezenta la sediul acestora

	2.
	Carnat cabanos
	kg.
	Produs fiert si dublu afumat din carne de porc si vita
	
	2.124
	
	punga de polietilena vidat/în atmosferă protectoare, la cantitatea solicitata de fiecare casa/centru in parte
	min. 15 zile de la data receptiei
	

	3.
	Carnat trandafir
	kg.
	Produs fiert si afumat din carne porc, slanina si carne de vita
	
	2.344
	
	punga de polietilena vidat/în atmosferă protectoare, la cantitatea solicitata de fiecare casa/centru in parte
	min. 15 zile de la data receptiei
	

	4.
	Carnat casa afumat si uscat
	kg.
	Produs afumat si uscat din carne de porc
	
	1.132
	
	fara ambalaj individual, la cantitatea solicitata de fiecare casa/centru in parte
	min. 30 zile de la data receptiei
	

	5.
	Cremwursti pui
	kg.
	Produs fiert, in carne de pui de in proportie de minim 45%, avand 50-60 g/bucata
	
	3.113
	
	punga de polietilena vidat/în atmosferă protectoare, la cantitatea solicitata de fiecare casa/centru in parte
	min. 15 zile de la data receptiei
	

	6.
	Jambon fiert si afumat, fara os (specific sarbatorilor pascale)
	kg.
	produs din bucati de pulpa de porc sau spata de porc (dezosate), fara strat de grasime
	
	271
	
	plasa alimentara, la cantitatea de minim 1,5 kg.
	min. 20 zile de la data receptiei
	

	7.
	Oase garf
	kg.
	Oase de porc de consistenta tare, cu carne slaba sarate si afumate, fara franjuri sau impuritati, corpuri straine, aglomerari de grasime, fara cheaguri de sange sau portiuni murdare, culoare roz deschis. 
	
	1.498
	
	Ambalate la o cantitate de minim 1 kg. in tăvițe polistiren cu folie stretch/ în atmosferă protectoare/pungi vidate/pungi de plastic (vrac)
	min. 15 zile de la data receptiei
	

	8.
	Parizer porc
	kg.
	din carne de porc in procent de minim 50%
	
	1.823
	
	batoane de minim 1 kg.
	min. 15 zile de la data receptiei
	

	9.
	Parizer pui
	kg.
	din carne de pui (piept sau carne dezosată mecanic) in procent de min. 30% carne pui/piept de pui
	
	1.862
	
	batoane de minim 1 kg.
	min. 15 zile de la data receptiei
	

	10.
	Salam de vara afumat si uscat
	kg.
	din carne de porc min. 75% si carne vita min. 10%
	
	2.106
	
	batoane de minim 400 g.
	min. 15 zile de la data receptiei
	

	11.
	Salam Victoria
	kg.
	din carne de porc si bucati de sunca, in total de minim 60%
	
	2.178
	
	batoane de minim 1 kg.
	min. 15 zile de la data receptiei
	

	12.
	Slanina afumata cu soric
	kg.
	produs afumat obtinut din slanina cruda de porc (de pe spinare sau partile laterale) cu soric moale (bine curatat de par), se prezinta sub forma de bucati intregi (patrate sau dreptunghiuri de min. 0,5 kg.) cu o grosime de minim 4 cm. pe toata suprafata (exclusiv soricul).
	
	1.467
	
	cu ambalaj individual (tiplata/vidata), la cantitatea solicitata de fiecare casa/centru in parte

	min. 120 zile de la data receptiei
	

	13.
	Sunca presata porc
	kg.
	produs fiert din carne de porc min. 70% (pulpa sau spata de porc) 
	
	1.994
	
	batoane de minim 500 g. sau batoane de minim. 2 kg. in functie de fiecare casa/centru in parte
	min. 10 zile de la data receptiei
	

	14.
	Toba
	kg.
	produs fiert si afumat, obtinut din: carne cap porc, organe de porc (limba, inima, rinichi)
	
	493
	
	batoane cilindrice de minim 300 g. sau minim. 2 kg. in functie de fiecare casa/centru in parte
	min. 10 zile de la data receptiei
	

	15.
	Untura de porc
	kg.
	Produs obtinut din slanina de porc topita cu miros specific, culoare alba, fara pete de mucegai sau impuritati, fara gust sau miros strain (ranced, inchis, alterat)
	
	1.024
	
	recipiente din plastic cu capac (găletușe/caserole) la cantități de 500 g. si sau 1 kg.
	min. 90 zile de la data receptiei
	

	16.
	Bacon
	kg.
	Produs fiert si afumat obtinut din fleica/piept de porc dezosate, moale (stratul de carne alternand cu stratul de slanina)
	
	1.745
	
	punga de polietilena vidat in bucati de minim 400 g. sau minim. 2 kg. in functie de fiecare casa/centru in parte
	min. 15 zile de la data receptiei
	




	Data de livrare propusa
	Informatii referitoare la producator
	Specificaţii tehnice / cerinte functionale propuse
	Specificaţii tehnice / cerinte functionale extinse propuse
	Deviatii de la specificaţiile tehnice solicitate
	Impactul deviatiilor asupra indeplinirii obiectului contractului

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 

	[Ofertantul introduce temenul de livrare propus]
	[Ofertantul introduce denumirea producatorului si date de contact ale acestuia]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu specificaţiile tehnice / cerintele minime solicitate, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referinta in oferta: [introduceti pagina din oferta unde se regasesc informatiile pentru a demonstra corespondenta]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu specificaţiile tehnice / cerintele extinse solicitate, precizand  “DA”/”NU” /“PARTIAL” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  PARTIAL ☐
Referinta in oferta: [introduceti pagina din oferta unde se regasesc informatiile pentru a demonstra corespondenta]
	[Daca produsele propuse corespund PARTIAL cu specificaţiile tehnice solicitate/, specificati care sunt deviatiile]
	[Specificati impactul  deviatiilor asupra indeplinirii obiectului contractului]

	



	Nr. crt.
	Denumire produs conform Caietului de sarcini
	U.M.
	Specificaţii tehnice minimale solicitate de Autoritatea Contractanta  mentionate in Caietul de sarcini
	Specificaţii tehnice propuse de ofertant
	Cantitate
Maxima Acord Cadru 

	Loc de livrare
	Ambalarea
	Durata minima termen de valabilitate
	Data de livrare solicitata

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	8.
	9.
	10.

	1.
	Aripi de pui
	kg.
	Aripi de pui intregi, fara "varfuri" (ulna), curatate de pene si condeie, fara urme de sange sau rupturi de oase
	
	2.745
	La sediile unitatilor din subordinea DGASPC Satu Mare, situate în judetul Satu Mare, in baza comenzilor efectuate. 
Livrare saptamanala.
	punga de polietilena, inchise cu clema metalica/vidat cu greutate de 1 - 2 kg. "carne", fara aglomerari de gheata
	Minim 3 luni de la data receptiei
	Livrarea se va face în zile lucratoare, în intervalul orar 8:30 – 14:30, cu înstiintarea prealabilă a beneficiariilor directi (case/centre) cu minim 24 de ore înainte de a se prezenta la sediul acestora

	2.
	Pui intreg
	kg.
	Pui intreg curatat de pene, ghiare si condeie, carcasa de pui eviscerat fara cap, gat, gusa si organe interne, fara urme de sange sau rupturi de oase
	
	2.583
	
	punga de polietilena, inchise cu clema metalica cu greutate de minim 1.5 kg., fara aglomerari de gheata
	
	

	3.
	Pulpe pui intregi fara spate
	kg.
	Pulpe pui intregi fara spate curatate de pene si condeie, fara urme de sange sau rupturi de oase
	
	7.894
	
	punga de polietilena, inchise cu clema metalica/vidat cu greutate de, minim 2 kg., fara aglomerari de gheata. Masa unei pulpe va fi cuprinsa intre 150 – 200 g.
	
	

	4.
	Piept pui dezosat fara piele
	kg.
	Piept pui dezosat fara piele, jumatati de piept pui, fara file si fara resturi de organe (trahee si gusa) sau cartilaj
	
	2.617
	
	punga de polietilena, inchise cu clema metalica/vidat cu greutate de minim 2 kg., fara aglomerari de gheata 
	
	

	5.
	Ficat de pui
	kg.
	Ficat de pui, bucati intregi, fara cheaguri de sange, fara vezica biliara, culoare specifica, uniforma
	
	1.831
	
	punga de polietilena, inchise cu clema metalica/vidat cu greutate de 500 g. si sau1 kg., fara aglomerari de gheata 
	
	

	6.
	Ceafa porc fara os
	kg.
	Ceafa porc fara os, intreaga, muschiul cefei dezosat, degresat, bine fasonat, fara slanina, taieturi in masa musculara, franjuri sau resturi de oase, fara cheaguri de sange
	
	4.080
	
	punga de polietilena, inchise cu clema metalica/vidat cu greutate de minim 2 kg., fara aglomerari de gheata 
	
	

	7.
	Cotlet porc fara os
	kg.
	Cotlet porc fara os, intreg, fara slanina, fasonat, fara cheaguri de sange
	
	3.550
	
	punga de polietilena, inchise cu clema metalica/vidat cu greutate de minim 2 kg., fara aglomerari de gheata 
	
	

	8.
	Pulpa porc fara os
	kg.
	Pulpa porc fara os, fara slanina si soric, fara cheaguri de sange
	
	6.175
	
	punga de polietilena, inchise cu clema metalica/vidat cu greutate de intre 3 - 5 kg., fara aglomerari de gheata 
	
	

	9.
	Carne tocata amestec porc-vita
	kg.
	Continut: 40% carne porc lucru, 20% slanina porc si 40% carne vita lucru. Nu se admite prezenta tendoanelor, zgarciurilor sau a altor corpuri straine, fara cheaguri de sange
	
	4.105
	
	punga de polietilena, inchise cu clema metalica/vidat cu greutate intre 1 - 2 kg., fara aglomerari de gheata 
	
	

	10.
	Pasta pentru mici (formati) 
	kg.
	continut: min 40 - 46% carne porc si min. 20 - 22% carne vita. Batoane avand dimensiunile cuprinse intre 10-12 cm, diametru 2 cm. fara cheaguri de sange sau flaxuri
	
	1.496
	
	tavita/caserole de minim 1 kg., fara aglomerari de gheata 
	
	

	11.
	Pipote si inimi
	kg.
	Pipote si inimi de consistenta normala, bine curatate de cheaguri sau sange, nemurdarite de continutul intestinal sau de alte impuritati, intregi din punct de vedere anatomic, avand suprafata neteda, nelipicioasa. Miros normal caracteristi fara mirosuri straine (mucegai, medicamente, acru, alterat, etc.)
	
	757
	
	pungi (vrac), caserole tip ATM (atmosferă controlată) sau tăvițe stretch de 500 g. si/sau 1 kg.
	
	




	Data de livrare propusa
	Informatii referitoare la producator
	Specificaţii tehnice / cerinte functionale propuse
	Specificaţii tehnice / cerinte functionale extinse propuse
	Deviatii de la specificaţiile tehnice solicitate
	Impactul deviatiilor asupra indeplinirii obiectului contractului

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 

	[Ofertantul introduce temenul de livrare propus]
	[Ofertantul introduce denumirea producatorului si date de contact ale acestuia]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu specificaţiile tehnice / cerintele minime solicitate, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referinta in oferta: [introduceti pagina din oferta unde se regasesc informatiile pentru a demonstra corespondenta]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu specificaţiile tehnice / cerintele extinse solicitate, precizand  “DA”/”NU” /“PARTIAL” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  PARTIAL ☐
Referinta in oferta: [introduceti pagina din oferta unde se regasesc informatiile pentru a demonstra corespondenta]
	[Daca produsele propuse corespund PARTIAL cu specificaţiile tehnice solicitate/, specificati care sunt deviatiile]
	[Specificati impactul  deviatiilor asupra indeplinirii obiectului contractului]

	



Lot 3 – Conserve din carne, conserve de peste si pate ficat de porc:
	Nr. crt.
	Denumire produs conform Caietului de sarcini
	U.M.
	Specificaţii tehnice minimale solicitate de Autoritatea Contractanta  mentionate in Caietul de sarcini
	Specificaţii tehnice propuse de ofertant
	Cantitate
Maxima Acord Cadru 

	Loc de livrare
	Ambalarea
	Durata minima termen de valabilitate
	Data de livrare solicitata

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	8.
	9.
	10.

	1.
	Conserva carne porc
	buc.
	carne de porc in suc propriu in procent de minim 60% din masa neta si maximum 20% grasime
	
	2.617
	La sediile unitatilor din subordinea DGASPC Satu Mare, situate în judetul Satu Mare, in baza comenzilor efectuate. 
Livrare saptamanala.
	cutie metalica de 300 g., cu cheita, nelovita, nebombata, fara urme de rugina
	Minim 12 luni de la data receptiei
	Livrarea se va face în zile lucratoare, în intervalul orar 8:30 – 14:30, cu înstiintarea prealabilă a beneficiariilor directi (case/centre) cu minim 24 de ore înainte de a se prezenta la sediul acestora

	2.
	Conserva carne vita
	buc.
	carne de porc in suc propriu in procent de minim 60% din masa neta si maximum 10% grasime
	
	2.326
	
	cutie metalica de 300 g., cu cheita, nelovita, nebombata, fara urme de rugina
	
	

	3.
	Conserva fasole cu carnaciori
	buc.
	fasole alba intre minim 30% si carnaciori minim 15%
	
	3.213
	
	cutie metalica de 300 g., cu cheita, nelovita, nebombata, fara urme de rugina
	
	

	4.
	Pate ficat porc
	buc.
	ficat de porc in proportie de minim 26%
	
	5.845
	
	cutie metalica 200 g., cu cheita, nelovita, nebombata, fara urme de rugina
	
	

	5.
	Macrou in ulei
	buc.
	Macrou în ulei vegetal in proportie de minim 60% carne peste (macrou) fara cap si coada
	
	2.353
	
	 conservă metalică 170 g., prevăzută cu sistem de deschidere ușoară (easy-open) – cu cheita, nelovita, nebombata, fara urme de rugina
	
	

	6.
	Ton in ulei
	buc.
	Ton bucati în ulei vegetal in proportie de minim 70% carne peste (ton) fara cap si coada
	
	2.599
	
	conservă metalică 160 g., prevăzută cu sistem de deschidere ușoară (easy-open) – cu cheita, nelovita, nebombata, fara urme de rugina
	
	



	[bookmark: _Hlk131059026]Data de livrare propusa
	Informatii referitoare la producator
	Specificaţii tehnice / cerinte functionale propuse
	Specificaţii tehnice / cerinte functionale extinse propuse
	Deviatii de la specificaţiile tehnice solicitate
	Impactul deviatiilor asupra indeplinirii obiectului contractului

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 

	[Ofertantul introduce temenul de livrare propus]
	[Ofertantul introduce denumirea producatorului si date de contact ale acestuia]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu specificaţiile tehnice / cerintele minime solicitate, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referinta in oferta: [introduceti pagina din oferta unde se regasesc informatiile pentru a demonstra corespondenta]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu specificaţiile tehnice / cerintele extinse solicitate, precizand  “DA”/”NU” /“PARTIAL” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  PARTIAL ☐
Referinta in oferta: [introduceti pagina din oferta unde se regasesc informatiile pentru a demonstra corespondenta]
	[Daca produsele propuse corespund PARTIAL cu specificaţiile tehnice solicitate/, specificati care sunt deviatiile]
	[Specificati impactul  deviatiilor asupra indeplinirii obiectului contractului]

	



Lot 4 – Oua de gaina: 
	Nr. crt.
	Denumire produs conform Caietului de sarcini
	U.M.
	Specificaţii tehnice minimale solicitate de Autoritatea Contractanta  mentionate in Caietul de sarcini
	Specificaţii tehnice propuse de ofertant
	Cantitate
Maxima Acord Cadru 

	Loc de livrare
	Ambalarea
	Durata minima termen de valabilitate
	Data de livrare solicitata

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	8.
	9.
	10.

	1.
	Oua de gaina
	buc.
	Categoria A, Marimea L, codul numeric 2, coaja intacta, curata fara urma de excremente si impuritati
	
	90.959
	La sediile unitatilor din subordinea DGASPC Satu Mare, situate în judetul Satu Mare, in baza comenzilor efectuate. 
Livrare saptamanala.
	Cofraje de 6 buc si/sau 10 buc. si/sau 30 buc.
	minim 15 zile de la livrare

	Livrarea se va face în zile lucratoare, în intervalul orar 8:30 – 14:30, cu înstiintarea prealabilă a beneficiariilor directi (case/centre) cu minim 24 de ore înainte de a se prezenta la sediul acestora



	Data de livrare propusa
	Informatii referitoare la producator
	Specificaţii tehnice / cerinte functionale propuse
	Specificaţii tehnice / cerinte functionale extinse propuse
	Deviatii de la specificaţiile tehnice solicitate
	Impactul deviatiilor asupra indeplinirii obiectului contractului

	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	[Ofertantul introduce temenul de livrare propus]
	[Ofertantul introduce denumirea producatorului si date de contact ale acestuia]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu specificaţiile tehnice / cerintele minime solicitate, precizand  “DA”/”NU” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  
Referinta in oferta: [introduceti pagina din oferta unde se regasesc informatiile pentru a demonstra corespondenta]
	[Ofertantul  va indica dacă produsele propuse corespund cu specificaţiile tehnice / cerintele extinse solicitate, precizand  “DA”/”NU” /“PARTIAL” pentru a indica corespondenţa]
DA  ☐ NU ☐  PARTIAL ☐
Referinta in oferta: [introduceti pagina din oferta unde se regasesc informatiile pentru a demonstra corespondenta]
	[Daca produsele propuse corespund PARTIAL cu specificaţiile tehnice solicitate/, specificati care sunt deviatiile]
	[Specificati impactul  deviatiilor asupra indeplinirii obiectului contractului]

	



- Descrierea fiecarui produs va fi insotita de fisa tehnica a produsului intocmita de producator/importator;
- Tabelul/e de mai sus se va/vor semna de catre ofertant pe fiecare pagina;
- Propunerea tehnica va cuprinde in mod obligatoriu toate caracteristicile mentionate in specificatiile tehnice, pentru care ofertantul depune oferta;
- Toate produsele aferente acestei proceduri vor avea calitatea I, in acest sens ofertantul/ofertantii isi vor asuma acest aspect prin formularul de propunere tehnica;

- In cadrul propunerii tehnice se vor oferi informatii suficiente, verificabile si usor de comparat, precum denumirea si/marca producatorului, principalele caracteristici tehnice si calitative;
ATENTIE! Produsele care nu au caracteristicile tehnice cerute in caietul de sarcini nu vor fi luate in considerare la evaluare.

Precizări privind completarea Formularului de propunere tehnică:
· Toate documentele solicitate în propunerea tehnică vor fi prezentate în limba română. 
· Documentele emise într-o altă limbă vor fi însoțite de traducere autorizată.
· Ofertanții care nu vor introduce propunerea tehnică împreună cu documentele aprobante în SEAP, nu pot fi analizați din punct de vedere tehnic, iar ofertele vor fi DECLARATE  INACCEPTABILE.
· Ofertele care nu satisfac corespunzător cerințele din Caietul de Sarcini vor fi considerate NECONFORME.
· După elaborare, propunerea tehnică se scanează (împreună cu anexele) constituindu-se într-un fișier de tip „pdf”, se semnează cu semnătură electronică extinsă bazată pe un certificat calificat emis de un furnizor acreditat și se va încărca în SEAP la secțiunea dedicată.
· Propunerea tehnică se introduce în SEAP până la data și ora limită de depunere a ofertelor, menționate în cuprinsul anunțului de participare.


