ROMANIA

JUDETUL HARGHITA APROBAT

COMUNA LAZAREA PRIMAR
DANGUL /E%VIN

CAIET DE SARCINI

privind atribuire a contractului avand ca obiect:
Suport alimentar acordat prescolarilor si elevilor Scolii Gimnaziale "Bethlen Gabor" Lizarea, in
cadrul Programului National "Masa Sanatoasa" in anul 2026, in comuna Lizarea, judetul Harghita

Coduri CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2);

Obiectul contractului de servicii, care urmeaza sd fie atribuit, constd in asigurarea, respectiv
pregatirea, prepararea si livrarea zilnicd a hranei pentru elevii Scolii Gimnaziale "Bethlen Gabor"
Ldzarea sub forma de masa caldéd pe perioada desfasurarii cursurilor scolare din anul 2026, in regim
catering pentru 42 de prescolari cu program prelungit si masa calda impachetata doud zile/sdptamana
pentru 319 de prescolari si elevi, respectiv sub forma de pachet alimentar, trei zile/saptdmana, pentru
cei 319 de prescolari si elevi.

La elaborarea ofertelor operatorii economici interesati vor respecta prevederile din prezentul "Caiet
de Sarcini".

1. DATE GENERALE

1.1. Denumire autoritate contractanta: Comuna Lazarea
1.2. Tip contract: Contract de servicii.

1.3. Procedura selectata: Procedura simplificata.

1.4. Optiuni: procedura online

1.5. Locatia : Comuna Lazarea

1.6. impartire pe loturi: NU

1.7. Finantare: Programul National "Masa sanatoasa" in anul 2026.

2. SCURTA PREZENTARE
Descriere succinta:

Contractul de servicii care urmeaza sa se atribuie prin derularea prezentei are ca obiect asigurarea de
Suport alimentar acordat prescolarilor si elevilor Scolii Gimnaziale "Bethlen Gabor" Lézarea, in cadrul
Programului National "Masa sdndtoasd” in anul 2026, in comuna Lézarea, judetul Harghita. Avand in
vedere situatia identificatd la nivelul sistemului educational preuniversitar, in care un numar mare de
elevi se afla in situatia de abandon scolar ca urmare a conditiilor socioeconomice si geografice

defavorabile, se impune implementarea unor masuri de sprijin.

La nivelul sistemului national de invatamant preuniversitar, prin Hotararea nr. 1.171 din 30 decembrie
2025 s-a instituit Programul national "Masd sandtoasa" in anul 2026, denumit in continuare PNMS,
care se deruleaza pe perioada desfasurarii cursurilor scolare din anul 2026. Scopul PNMS consta in



sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea motivatiei pentru studiu, mentinerea
echilibrului socioemotional, intdrirea stdrii de bine si dezvoltarea igienei muncii intelectuale a
prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei alimentatii sdnatoase care sa sustind invitarea. Scoala
Gimnaziala "Bethlen Gabor" Lazarea participd la Programul national "Masa sénitoasd" in anul 2026 si
ca urmare, Comuna Lazarea deruleaza prezenta procedura in conformitate cu prevederile Hotararii nr.

1.171/ 2025.

Avand in vedere prevederilor OUG nr. 98/2017, cu respectarea termenului previzut la art. 8 alin. (2)
din Normele Metodologice din 2018 de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgenta a Guvernului
nr. 98/2017, aprobate prin Hotdrarea nr. 419/2018 si Notificarea ANAP cu privire la modalitatea de
punere in aplicare a dispozitiilor art. 160 alin. (2) din Legea nr. 98/2016, transmisi in data de
30.07.2018, numdrul de zile pana la care se pot solicita clarificari inainte de data limita de depunere a
ofertelor: 7.

Conform prevederilor art. 161 alin. 2 din Legea 98/2016, autoritatea contractanta va transmite
raspunsurile la solicitdrile de clarificdri cu 3 zile inainte de data limita de depunere a ofertelor.

CLAUZA SUSPENSIVA

Prezenta procedurd de achizitie publica este initiata sub incidenta prezentei clauze suspensive, in
sensul ca incheierea contractului de achizitie publicd este conditionata de aprobarea Bugetului de Stat
pe anul 2026 si alocarea fondurilor necesare. in cazul in care, indiferent de motive, creditele bugetare
nu vor fi alocate, Autoritatea Contractanta, dupd expirarea perioadei de valabilitate a ofertelor, isi
rezerva dreptul de a anula procedura de atribuire, in conditiile art. 212 alin. (1) lit. ¢) teza a ll-a din
Legea nr. 98/2016, fiind imposibild incheierea contractului.

Ofertantii din cadrul acestei proceduri acceptd utilizarea conditiilor speciale de mai sus/clauzei
suspensive, asumandu-si intreaga rdspundere in raport cu eventualele prejudicii pe care le-ar putea
suferi in situatia descrisa.

Descrierea achizitiei publice:

Tn cadrul contractului autoritatea contractants doreste sa achizitioneze serviciile de suport alimentar
acordat in cadrul Programului national "Masa Sandtoasa" in anul 2026, conform din Hotirarea nr.
1.171/2025, care constd in asigurarea, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnici a hranei
pentru elevii Scolii Gimnaziale "Bethlen Gabor" Lazarea sub forma de mas3 caldd pe perioada
desfasurarii cursurilor scolare din anul 2026, in regim catering pentru 42 de prescolari cu program
prelungit si masa caldd impachetata, doua zile/sdptamana, pentru 319 de prescolari si elevi, respectiv
sub forma de pachet alimentar, trei zile/saptamana pentru cei 319 de prescolari si elevi, in anul 2026,

pana la data de 22.12.2026, ultima zi de curs, in perioada desfasurérii activitatii didactice.

3. DESCRIEREA SERVICIILOR

3.1 Prezentare generala
Asigurarea suportului alimentar acordat prescolarilor si elevilor Scolii Gimnaziale "Bethlen Gabor" din
Lazarea se va realiza in conditiile stabilite prin prezentul caiet de sarcini, dupa cum urmeaza:

Masa caldd, in regim catering, cinci zile/sdptamana pentru cei 42 de prescolari cu program prelungit
in structura Gradinitei "Riigyecske”, masa caldd impachetatd, doud zile/saptdmana pentru 319 de
prescolari si elevi si pachetele alimentare, trei zile/saptamand, pentru cei 319 de elevi si prescolari se
vor transporta si distribui conform programului stabilit.

Valoare maxima a unei portii de masa cald3, in regim catering, respectiv a unui pachet alimentar va
fi de 16,50 lei inclusiv TVA (14,86 lei fara TVA), previzut de Art. 2 din Hotdrarea nr. 1.171/2025.

Cantitatea totala de servicii s-a determinat dupd cum urmeaza:



.. o Cantitate Cantitate
. Portii-pachete | Numar s "
Nr. Denumire R - . portii masa pachete
alimentare/zi | de zile . -
calda alimentare
1 | Masa cald3, in regim catering 42 135 5.670
5 Masva cavlda: |r:npachetata (de doua ori 319 54 17226
pe saptamana)
3 Pvachueteﬂalulmentare (de trei ori pe 319 31 ) 25 839
saptamana)
TOTAL 22.896 25.839

Livrarea zilnica a hranei pentru elevii se va efectua pana la ora 9:30.

Programul si modul de livrare a pachetului alimentar poate fi modificat de reprezentantii unitatii de
fnvatamant, in functie de scenariile de organizare si desfdsurare a cursurilor previzute de legislatia in
vigoare.

Dreptul de a beneficia de pachet alimentar pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar, il
au:

— elevii prezenti la activitatile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar.

— elevii primesc suport alimentar si in situatia suspendarii cursurilor cu prezents fizica, conform
prevederilor art. 9 alin. (4) din regulamentul-cadru de organizare si functionare a unitatilor de
invatdmant preuniversitar, aprobat prin Ordinul ministrului educatiei nr. 4.183/2022 .

— elevii care au acces limitat la tehnologie si care isi desfasoard activitatea de invadtdmant prin
mijloace alternative, altele decat tehnologia si internetul, in cadrul scenariilor de organizare si
desfdsurare a cursurilor prevdzute de legislatia in vigoare.

Beneficiarii de masa caldd, in regim catering, pregatita si distribuita zilnic, vor fi:

— prescolarii prezenti la activitatile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului
scolar.

— prescolarii primesc suport alimentar si in situatia suspendarii cursurilor cu prezentd fizics,
conform prevederilor art. 9 alin. (4) din regulamentul-cadru de organizare si functionare a
unitatilor de invatamant preuniversitar, aprobat prin Ordinul ministrului educatiei nr.
4.183/2022 .

— prescolarii care au acces limitat la tehnologie si care isi desfasoara activitatea de invatdmant
prin mijloace alternative, altele decat tehnologia si internetul, in cadrul scenariilor de
organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare.

Prin elev/prescolar prezent la cursuri se intelege elevul/prescolarul care a participat la cel putin o ora
de curs/zi in cadrul scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor. Elevii si prescolarii prevazuti
mai sus primesc produsele zilnic. Preluarea produselor se realizeaza de cétre parinti / reprezentatii
legali/ocrotitori legali sau, acolo unde acest lucru este posibil, de citre elevi, pe baza evidentelor de
participare la cel putin o ord de curs/zi, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.

La cererea motivatda a parintilor/reprezentantilor legali/ocrotitorilor legali, formulatd in scris si
sustinuta de document-suport, inregistratd la secretariatul unitdtii de invdtdmant in care este
inmatriculat prescolarul/elevul, prescolarii si elevii care, din considerente de naturd medicalg,
culturala sau religioasd nu pot beneficia de pachetul alimentar, vor beneficia de produse alimentare
adecvate situatiei acestora, in limita valorii zilnice prevdzute mai sus.

in sensul normelor metodologice, documentele-suport pot fi urmatoarele;



a) Documente medicale care sd ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiuni cronice, dupa caz,
care sa il determine pe parinte/reprezentantul legal sa formuleze o altd optiune alimentar3;

b) Declaratie pe propria raspundere a parintelui/reprezentantului legal cu privire la apartenenta la
o/un religie/cult/comunitate culturald care restrictioneazi consumul anumitor alimente, potrivit
modelului prevazut in Anexa nr. 1 al Hotararii nr. 1.171/2025.

Pachetul alimentar si masa calda in regim de catering nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor
zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Data limita de consum al produselor transportate de la prestator citre Scoala Gimnaziald "Bethlen
Gabor" Lazarea va fi de 24 de ore.

Returul produselor, in cazul copiilor absenti, se va face zilnic, dupd o procedura stabilita de comun
acord.

3.2 Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregdtirea pachetului alimentar:
Variantele orientative de meniu, pentru un pachet alimentar:
1. Sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salat3;

2. Sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpd de pui dezosata la gratar cu legume crude - gogosar,
varzd; morcov.

Pachetul alimentar trebuie sa contind si un fruct intreg la alegere: mar, pard, banand, mandaring /
clementind, portocala etc. (care va fi diversificat de comun acord cu autoritatea contractanta).

Variantele de meniu enumerate mai sus pot fi adaptate de achizitor in functie de modificarile
legislative ce pot interveni pe durata deruldrii contractului de furnizare.

Pachetul alimentar trebuie pregdtit in dimineata zilei in care se serveste de o unitate
inregistrata/autorizata sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriu Romaniei,
se distribuie sub forma ambalatd, precum si in conditii igienico-sanitare la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Continutul pachetului alimentar cat si tipul acestuia vor putea fi adaptate in functie de modificarile
survenite in legislatia aplicabild, la cererea achizitorului.

3.3 Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregdtirea mesei calde in regim de
catering pentru copii prescolari si elevi

Avand in vedere Anexa nr. 2 al Hotdrarii nr. 1.171/2025, ofertantii vor respecta urmitoarele
conditiile/prevederi in pregdtirea mesei calde in regim de catering pentru prescolarii si elevii Scolii
Gimnaziale "Bethlen Gabor" Lazarea:

1.Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancadrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatdmant sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele
de origine animald sau non-animala din care se prepard aceste mancdruri trebuie si respecte legislatia
in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2.Ceapa pregatitd in prima faza a etapei de gdtire nu se prdjeste, ci se indbusa cu apa.

3.Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in
alimente.



4.Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa
de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu
galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5.Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouile se recomand3 a fi servite ca omleti la
cuptor.

6.Se recomandd imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7.Interdictia folosirii cremelor cu ouad si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor
fierte, nesectionate dupa fierbere.

8.Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzdtoare, conform legislatiei in vigoare.

9.Unitatile de invatdmant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

3.4 Specificatii tehnice pentru procedura de atribuire a contractului de achizitie publicd de servicii
3.4.1 Caracteristici generale
Se vor furniza:

a) masa caldd in regim de catering pentru 42 de prescolari cu program prelungit si doud zile/siptamani
pentru 319 de prescolari si elevi, preparate conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate
in pregdtirea mancarii pentru copii, prevazute in Anexa nr. 2 la al Hotararii nr. 1.171/2025.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de S&natate Public:

1.ciorba de legume;

2.supd de pui cu legume;

3.ciorba de vacuta cu legume;

4.legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

5.mancare de mazdre cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
6.pilaf cu legume si ficatei de pui;

7.piure de morcov cu grdtar de pui/carne slaba de porc;

8.piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9.mancare de varzd dulce cu friptura la cuptor;

10.ghiveci de legume cu pui/carne slabd de porg;

11.orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

12.sufleu de broccoli cu branza;

13.cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;

14 tocana de legume cu orez brun;

15.piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;
16.omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17 .sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18.dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19.ciuperci la cuptor umplute cu branzd, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20.macaroane cu branza;

21.cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22.quinoa cu legume;

23.sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;



24 sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov.

b) pachet alimentar, in trei zile/sdptamdnd pentru 319 de prescolari si elevi continand produse de
panificatie din fdind integrald - paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea
totala a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din
greutatea totala a pachetului si legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare - 40 g -
maximum 25% din greutatea totala a pachetului. La acestea se va adduga un fruct.

3.4.1.1 Produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este servitd intr-un interval
de 60 de minute de la livrare, in unitdtile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si
de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

3.4.1.2 In situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizarii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participd la
cursuri in unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale
in vigoare.

3.4.1.3 Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

— valoare materii prime;

— valoarea serviciilor de preparare a hranei;

— valoarea serviciilor de transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor
rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind
regimul deseurilor.

Cerinta obligatorie:

Valoarea materiilor prime din totalul pretului unui pachet alimentar trebuie s fie procentual de minim
40%. Aceeasi cerintd este valabild pentru o portie de masa calda.

3.4.2 Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

3.4.2.1 Unitate de invatdmant Scoala Gimnaziala "Bethlen Gabor" Lazarea, beneficiara a PNMS, va tine
evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitatea per portie, numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de
copii.

3.4.2.2 Prestatorul autorizat/inregistrat si unitdtile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sd ateste

calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatdmant au obligatia de a pastra avizele de
expeditie aferente fiecarei distributii.

3.4.2.3 Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o
va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani,
incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3.4.3 Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completdrile ulterioare.



Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau alte
probleme de natura medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrana de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate
pentru fiecare scoala si elev.

3.4.4 Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitétile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a)ziua producerii pentru masa cald3;
b)24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

n situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pdstrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sa poata fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare
in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar -
unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

3.4.5 Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitdtile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar Si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

3.4.6 Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

3.4.7 Personalul angajat in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate s&
detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sdnatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificdrile si completdrile ulterioare, si fisd de aptitudini
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificdrile si completarile ulterioare.

3.4.8 Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

6. CRITERIILE DE ATRIBUIRE:

Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic s-a optat pentru
criteriul de atribuire cel mai bun raport calitate-pret, potrivit factorilor de evaluare mentionate in
continuare:

Factorii de evaluare



Obiectul contractului: Suport alimentar acordat prescolarilor si elevilor Scolii Gimnaziale "Bethlen
Gabor" Lazarea, in cadrul Programului National "Masd Sanétoasd" in anul 2026, in comuna Lézarea,
judetul Harghita.

Factori de evaluare Pondere Punctaj maxim

Componenta financiara 40% 40
1. Pretul ofertei 40% 40
Componenta tehnica 60% 60
2. Ponderea pentru materia prima din pretul total/portie 10% 10
3. Distanta cea mai scurta de livrare 30% 30
4. Experienta echipei de experti-cheie 20% 20

TOTAL 100% 100

1. Pretul ofertei — ponderea 40% - punctaj maxim: 40 puncte
Descriere: Componenta financiara

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a. Pentru cel mai scdzut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;
b. Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional astfel:

P(n) =Pret minim ofertat /Pret (n) ofertat x 40;

Unde:
— Pret minim ofertat este pretul cel mai scazut pentru care se acordad punctajul maxim;
— Pret(n) ofertat este pretul ofertei evaluate;

2. Ponderea pentru materia prima din pretul total/portie — ponderea 10% - punctaj maxim: 10
puncte
Descriere: Componenta tehnica. Ponderea pentru materia prima din pretul total/portie.

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a. Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul
maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 10 puncte.

b. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se
calculeaza astfel:

Pmp(n)=(MP n/MP maxim) x 10;

Unde:

— Pmp(n) reprezinta punctajul acordat pentru nivelul ponderii materiei prime din pretul
total/portie pentru oferta n, aflata sub evaluare;

— MP n este nivelul ponderii materiei prime din pretul total/portie al ofertei n aflata sub
evaluare;

— MP maxim nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie, dintre
ofertele depuse.
Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de 40%;

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de
40% nu se acordd punctaj.



Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar mai mic decat nivelul
minim indicat de 40 %, oferta va fi considerata neconforma din punct de vedere tehnic.

Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va fi exprimat cu
maxim doua zecimale.

3. Distanta cea mai scurta de livrare — ponderea 30% - punctaj maxim: 30 puncte
Descriere: Componenta tehnica. Distanta cea mai scurta de livrare.

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a. Pentru distanta de livrare cea mai scurta (Lmin) se acorda punctajul maxim — 30 puncte.
b. Pentru alta distanta decat cea prevazuti la lit. a) se acordd punctajul astfel:
P(n) = (Lmin/Ln) x 30 puncte
Unde:
— P(n) — punctajul ofertei care se evalueaza

— Lmin = distanta cea mai scurtd de livrare
— Ln=distanta de livrare mentionata in oferta care se evalueaza

4. Experienta echipei de experti-cheie (manager contract si bucatar) — ponderea 20% - punctaj
maxim: 20 puncte
Descriere: Pentru fiecare expert-cheie se acorda puncte in functie de experienta in numarul de
proiecte/contracte similare in care au fost implicati si in care au derulat acelasi tip de activitdti sau au
ocupat pozitii similare.
Pentru echipa de experti-cheie au fost stabiliti urmatorii sub-factori:
a) Manager contract specialitatea alimentatie publicd — maxim 10 puncte;
b) Bucdtar a cdrei formare profesionala se va dovedi cu: diplome, cursuri de calificare,
documente justificative privind formarea si/sau calificarea profesionala etc) — maxim 10
puncte.

Algoritm de calcul:
1. Manager contract — maxim 10 puncte:

a) pentru experienta constand in implicarea intre 2 - 4 proiecte/contracte a persoanei propuse
se acorda 2,5 puncte;

b) pentru experienta constand in implicarea intre 5 - 7 proiecte/contracte a persoanei propuse
se acorda 5 puncte;

c) pentru experienta constand in implicarea in peste 7 proiecte/contracte a persoanei propuse
se acorda punctajul maxim de 10 de puncte.

2. Bucdtar — maxim 10 puncte:

a) pentru experienta constand in implicarea intre 2 - 4 proiecte/contracte a persoanei propuse
se acorda 2,5 puncte;

b) pentru experienta constand in implicarea intre 5 - 7 proiecte/contracte a persoanei propuse
se acorda 5 puncte;

c) pentru experienta constand in implicarea in peste 7 proiecte/contracte a persoanei propuse
se acorda punctajul maxim de 10 de puncte.

Suma punctajelor maxime alocate expertilor-cheie trebuie sa se incadreze in punctajul maxim alocat
factorului de evaluare , Experienta echipei de experti” (20 puncte).

Punctajul se acorda in functie de experienta in numarul de proiecte/contracte similare in care au
fost implicati si in care au derulat acelasi tip de activitati sau au ocupat pozitii similare.



Nota: Experienta in raport cu care vor fi alocate punctajele nu va constitui cerintd minima a caietului
de sarcini. Experienta expertilor-cheie propusd sub 2 contracte nu se puncteaza.

Pentru demonstrarea experientei expertilor cheie propusi, ofertantul va prezenta in cadrul
propunerii tehnice urmatoarele documente, dar fara a se limita la: contracte, recomandari, decizii,
extrase din documente relevante, etc.

Va fi declarata castigatoare oferta, care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim dou3
zecimale, in urma aplicarii criteriului de atribuire ,,cel mai bun raport calitate — pret” .

Punctajul total pentru fiecare ofertd se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru
fiecare factor de evaluare, exprimat cu doua zecimale. Se va intocmi in ordine descrescitoare a
punctajelor respective, clasamentul pe baza céruia se stabileste oferta castigitoare.

in cazul in care doud sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale,
departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea
descrescatoare a ponderilor acestora. in situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea
contractantd are dreptul sa solicite noi propuneri financiare, si oferta castigitoare va fi desemnat3
cea cu propunerea financiard cea mai micd. Ofertele prin care se propun mai putin de 40% din suma
disponibila per beneficiar pentru achizitia materiei prime va fi respinsd ca neconforma.

7. Durata contractului

Contractul de achizitie se va derula de la semnarea acestuia de ambele pérti pana la sfarsitul anului
2026, respectiv pana la data de 31.12.2026 in perioada desfasurdrii activitatii didactice, operatorul
economic avand obligatia de a asigura zilnic pregatirea, preparare pachetului alimentar pentru elevii
si masa caldd in regim de catering pentru prescolarii, care frecventeaza cursurile din Scoala Gimnazial3
"Bethlen Gabor" Ldzarea in cantitatile si continutul caloric stabilit prin Anexele 2 si 3 ale Hotarérii nr.
1.171/2025 privind instituirea Programului national "Mas3 sinatoasd" in anul 2025.

Durata contractului va fi de 9 (noud) luni.
8. Garantie de buna executie:

Tn conformitate cu prevederile art. 154 alin. (3) din Legea 98/2016, autoritatea contractanta nu solicit3
contractantului constituirea garantiei de buna executie.

9. Modul de prezentare al propunerii tehnice

Propunerea tehnica se va prezenta la rubrica special prevdzutd in SEAP in acest sens, respectiv

»Documente de calificare si propunere tehnica”

Ofertantii vor intocmi propunerea tehnicé intr-o maniera organizata, astfel incat aceasta sa asigure
posibilitatea verificdrii in mod facil a corespondentei cu cerintele/specificatiile previzute in cadrul
prezentei sectiuni, respectiv cu cele prevazute in Caietului de sarcini si a documentelor anexate la
acesta, care fac parte integranta din documentatia de atribuire.

Tn acest scop, pornind de la propria expertiza a ofertantului in domeniul contractului ce urmeaz3 sa fie
atribuit si prin raportare la necesitatile, obiectivele si constrangerile autoritatii contractante, astfel
cum au fost acestea descrise in cadrul Caietului de sarcini, propunerea tehnicd va cuprinde informatii
relevante privind abordarea propusa de ofertant pentru executia contractului (descrierea serviciilor).

Ofertantii va trebui sa raspunda punctual la toate cerintele cuprinse in prezentul caiet de sarcini si se
detalieze in propunerea sa tehnica modalitatile si mijloacele prin care serviciile ofertate indeplinesc
aceste cerinte, astfel incat comisia de evaluare sa aibd posibilitatea evaludrii acesteia cu respectarea
prevederilor legale aplicabile.
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Ofertantii in cadrul ofertei tehnice vor prezenta doar procentual, o defalcare a costurilor per portie a
urmatoarele categorii:

a) Materieprima: %

b) Preparareahranei: %

c) Transport: %
Propunerea tehnica va mai cuprinde:

1) Autorizatie sanitar-veterinard si  pentru siguranta alimentelor pentru schimburi
intracomunitare cu produse alimentare de origine animala pentru activitatea de Catering
industrial, emisa de catre A.N.S.V.S.A., in copie lizibila cu mentiunea ,,conform cu originalul”;

2) Autorizatie pentru desfasurarea activitatii de alimentatie publicd, emisa de catre Primaria de
pe raza localitatii unde este inregistrat punctul de lucru, in perioada de valabilitate, in copie
lizibila cu mentiunea ,,conform cu originalul”;

3) Dovada ca ofertantul detine mijloace de transport echipate si dotate corespunzitor pentru
transportul hranei, in copie lizibila cu mentiunea "conform cu originalul”;

4) Lista cu persoanele responsabile pentru indeplinirea contractului, din care si rezulte ca
dispune de personal specializat in domeniul contractului, care sa poata indeplini activitatile
specificate in caietul de sarcini.

5) Declaratie privind acceptarea clauzelor contractuale sau propuneri privind clauzele
contractuale (daca e cazul);

6) Angajamentul ofertantului de a nu subcontracta prestarea serviciilor ulterior semndrii
contractului fara acceptul autoritdtii contractante, catre operatori economici care nu au fost
nominalizati ca fiind subcontractanti de specialitate in cadrul ofertei in alte conditii decat cele
prevazute la art. 219 din Legea nr. 98/2016, coroborate cu cele ale art. 151 din Anexa la H.G.
nr. 395/2016, respectiv art. 232 din Legea nr. 99/2016, coroborate cu cele ale art. 156 din
Anexa la H.G. nr. 394/2016, document ce va fi semnat olograf ori cu semnatura electronici;

7) Ofertantul (ofertant unic, asociati, subcontractanti) vor prezenta o declaratie pe proprie
raspundere a ofertantului din care sa rezulte faptul c3, la elaborarea ofertei, ofertantul a tinut
cont de obligatiile referitoare la conditiile de mediu, sociale si cu privire la relatiile de munca
pe toata durata de indeplinire a contractului de servicii (model - formularul nr. 5). care sunt in
vigoare in Romania, precum si ca le va respecta in vederea implementarii contractului.

Informatii detaliate privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se referd la conditiile
de munca si protectia muncii, securitdtii si sanatatii in munca, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau
pe site-ul http://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie.html.

Informatii privind reglementarile care suntin vigoare la nivel national si se referd la conditiile de mediu,
se pot obtine de la Agentia Nationald pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul:
http://www.anpm.ro/web/guest/legislatie.

Ofertantii au obligatia de a indica sau marca documentele/informatiile din propunerea tehnica pe care
le declara ca fiind confidentiale, intrucat cuprind secrete tehnice si/sau comerciale, stabilite conform
legii, iar dezvaluirea acestora ar prejudicia interesele legitime ale operatorilor economici, in special in
ceea ce priveste secretul comercial si proprietatea intelectuald. Caracterul confidential trebuie
demonstrat prin orice mijloace de proba.

Cu exceptia eventualelor constrangeri de natura tehnica si/sau legald, in cazul in care vor exista
limitari, conditionari sau restrictii impuse de ofertant in raport cu cerintele caietului de sarcini, oferta
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va fi declaratd ca fiind neconforma. Specificatiile tehnice aferente caietului de sarcini reprezinti
cerinte minimale referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performantd, scop in care solutiile ofertate
in cadrul propunerii tehnice pot face referire la atingerea unor niveluri superioare.

Tn cazul in care pe parcursul indeplinirii contractului se constats faptul ca nu sunt respectate elemente
ale propunerii tehnice (sunt inferioare sau nu corespund cerintelor previzute in caietul de sarcini),
autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a denunta unilateral contractul ori de a solicita sistarea
prestarii serviciilor pana la remedierea situatiei constatate.

~

Autoritatea contractanta fisi rezerva dreptul de a analiza si verifica conformitatea
propunerilor/activitatilor ofertate/propuse de operatorii economici din punctul de vedere al
indeplinirii cerintelor solicitate prin caietul de sarcini, cu scopul protejarii acesteia impotriva ofertelor
ce contin propuneri/activitdti care intrd in contradictie cu specificatiile tehnice stabilite si/sau care nu
pot fi fundamentate. Ofertele care nu pot fi fundamentate din punct de vedere tehnic, logistic sia
resurselor prevazute in oferta, de naturd sa nu asigure satisfacerea cerintelor din caietul de sarcini,
vor fi respinse ca neconforme.

10. Modul de prezentare al propunerii financiare

Propunerea financiard va cuprinde pretul total ofertat, valoare fird TVA care se completeazi in

sistemul electronic SEAP rubrica special dedicatd ,Oferta financiard”, precum si urmatoarele
documente:

1) Formular de Ofertd (Formular nr. 4), inclusiv Anexa 1 la formularul de oferta (Centralizatorul
de preturi) si Anexa nr. 2 la formularul de ofertd (Defalcarea ponderii categoriilor de
cheltuieli per portie), incluzand toate informatiile solicitate;

2) Documentele de fundamentare a pretului, daci este cazul.

Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incat aceasta si furnizeze toate informatiile
necesare cu privire la diversele conditii financiare si comerciale legate de formarea pretului ofertat
(cum ar fi preturi unitare aplicabile, exprimate in Lei, fird TVA), astfel incat si se poatd proba
asigurarea realizarii tuturor activitatilor, cel putin la nivelul calitativ solicitat prin caietul de sarcini, in
marja pretului ofertat.

Totodatd, in vederea analizarii propunerilor financiare aparent neobisnuit de scizute in raport cu
produsele care constituie obiectul contractului, intrd in obligatia ofertantilor s demonstreze, la prima
cerere scrisa a comisiei de evaluare, faptul cd au prevazut in cadrul ofertei resurse financiare suficiente
pentru a indeplini toate activitatile ce trebuie intreprinse de acestia pentru a-si indeplini in mod
corespunzator obligatiile in cadrul contractului.

Propunerea financiara are caracter obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toats perioada
de valabilitate stabilitd de cdtre autoritatea/entitatea contractantd si asumata de ofertant. Cu exceptia
erorilor aritmetice, astfel cum sunt acestea definite la art. 134 alin. (10) din Anexa la H.G. nr. 395/2016/
nu vor fi permise alte omisiuni, necoreldri sau ajustari ale propunerii financiare. Prin erori aritmetice
in sensul acestor dispozitii se inteleg inclusiv urmatoarele situatii: a) in cazul unei discrepante intre
pretul unitar si pretul total, va fi luat in considerare pretul unitar, iar pretul total va fi corectat in mod
corespunzator; b) daca existd o discrepanta intre litere si cifre, trebuie va fi luatd in considerare
valoarea exprimatd in litere, iar valoarea exprimatd in cifre va fi corectata corespunzitor.

in vederea comparérii unitare a ofertelor, se solicit ca toate preturile sd fie exprimate in cifre cu cel
mult doua zecimale. Niciun fel de cereri si pretentii ulterioare ale ofertantului legate de ajustari de
preturi, determinate de orice motive (cu exceptia situatiilor previzute explicit in documentatia de
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atribuire si/sau prin dispozitiile legale aplicabile), nu pot face obiectul vreunei negocieri sau proceduri
litigioase Intre partile contractante.

11. Modul de prezentare a ofertei

Ofertantii trebuie sd transmita oferta si documentele asociate doar in format electronic, conform
instructiunilor din prezentul document, si doar prin incarcarea acestora in SEAP in sectiunile specifice
disponibile in sistemul informatic, cel tarziu la data si ora limita pentru primirea ofertelor specificate
in anuntul de participare.

Riscurile depunerii ofertei, inclusiv forta majord, sunt suportate de citre ofertant.
Autoritatea/entitatea contractantd nu va lua in considerare nici o ofertd intarziatd sosit3 dupa
termenul limitd de depunere a ofertelor, dupa cum este acesta specificat in anuntul de participare
corespunzdtor acestei proceduri - Sectiunea IV.2.2. Termen limita pentru primirea ofertelor sau a
cererilor de participare.

Pentru transmiterea ofertei in SEAP documentele care compun oferta vor fi semnate cu semnéatura
electronica extinsd, bazata pe un certificat calificat, eliberat de un furnizor de servicii de certificare
acreditat in conditiile legii si incarcate in SEAP in sectiunile specifice disponibile in sistemul informatic.
Dupa inscrierea in procedurd ofertantii pot depune oferta in SEAP in ecranul de vizualizare al
procedurii.

Documentele care compun oferta vor fi incarcate in sectiunile special dedicate din cadrul sistemul
electronic la adresa https://e-licitatie.ro/pub prin urmarea pasilor descrisi in manualul de utilizare.

Documentele solicitate de la potentialii ofertanti sunt:
1) Garantia de participare;

2) DUAE (raspuns) completat direct in platforma SEAP, pentru toti operatorii economici implicati in
procedura (ofertant individual, membru al unei asocieri, subcontractant, tert sustinitor);

3) Acordul de asociere, semnat de toti membrii asocierii [doar in cazul unei Asocieri];

4) imputernicire din partea fiecirui membru al asocierii pentru aceeasi persoana, autorizand persoana
desemnatd sa semneze oferta si sa angajeze Ofertantul in procedura de atribuire [doar in cazul unei
Asocieri];

5) Angajament al tertului sustindtor (angajament neconditionat) cu privire la sustinerea financiara a
ofertantului in ceea ce priveste indeplinirea criteriilor referitoare la situatia economici si financiara si
anexele acestuia constand in documentele transmise operatorului economic ofertant de citre
tertul/tertii sustinator/sustinatori, din care rezultd modul efectiv in care acestia din urms asigura
indeplinirea angajamentului de sustinere [daca este cazul];

6) Angajament al tertului sustindtor (angajament neconditionat) cu privire la sustinerea tehnici si
profesionala a ofertantului in ceea ce priveste indeplinirea criteriilor referitoare la capacitatea tehnici
si/sau profesionald si anexele acestuia constdnd in documentele transmise operatorului economic
ofertant de cdtre tertul/tertii sustinator/sustinatori din care rezultd modul efectiv in care acestia din
urma asigurad indeplinirea angajamentului de sustinere [dacd este cazul];

7) Acordul de subcontractare/acordurile de subcontractare pentru subcontractantii cunoscuti la
momentul depunerii ofertei [daca este cazul];

8) Propunerea tehnicd;
9) Propunerea financiara;

10) Alte documente stabilite prin documentatia de atribuire (ex clauze contractuale insusite).
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in cazul in care ofertantul este un operator economic individual si reprezentantul care semneaz3 oferta
este altul decdt persoana desemnata in DUAE ca imputernicitd sa reprezinte operatorul economic
pentru scopul acestei proceduri, ofertantul va prezenta o imputernicire scrisd, care va include
informatii detaliate privind reprezentarea, in original.

in cazul unei asocieri, imputernicirea scrisd din partea fiecarui membru al asocierii, inclusiv a liderului
pentru aceeasi persoand/aceleasi persoane prin care aceasta este autorizatd/acestea sunt autorizate
in calitate de semnatar/semnatari al/ai ofertei sa implice ofertantul (in calitate de asociere) in
procedura de atribuire.

La transmiterea ofertei in SEAP, separarea informatiilor tehnice de cele financiare si incircarea lor in
rubricile special dedicate este obligatorie.

D) Retragerea, inlocuirea si modificarea ofertelor

Sistemul electronic de achizitii publice ofera operatorilor economici posibilitatea de a-si retrage,
inlocui si modifica oferta inainte de termenul limitd pentru primirea ofertelor stabilit in anuntul de
participare.

De asemenea, ,Oferta de pret” poate fi redepusa in SEAP pana la termenul-limitd pentru depunerea
ofertei.

Prin exceptie, in cazul in care nu este posibil din motive tehnice atribuite operatorului SEAP si
autoritatea/entitatea contractanta se va afld in imposibilitatea de a utiliza mijloacele electronice
pentru derularea acestei proceduri, ofertantii isi pot modifica, retrage sau inlocui oferta tnainte de
termenul-limita pentru primirea ofertelor, stabilit in anuntul de participare.

in aceastd situatie, un ofertant isi poate retrage, inlocui sau modifica oferta inainte de termenul-limita
prin trimiterea unei notificari scrise, semnate corespunzator de cdtre un reprezentant autorizat al
ofertantului (daca este cazul, ofertantul va include o copie a imputernicirii pentru reprezentant).
Notificarea scrisa va fi insotitd de oferta care inlocuieste sau modifica oferta depusa.

Toate notificdrile de retragere, inlocuire sau modificare trebuie sa fie intocmite si depuse numai pana
la termenul-limita stabilit pentru primirea ofertelor, asa cum este indicat in anuntul de participare, cu
mentiunea cd noile plicuri trebuie si fie marcate in mod clar "RETRAGERE", "INLOCUIRE",
"MODIFICARE". Oferta solicitatd a fi retrasd va fi returnata nedeschisa ofertantilor.

Nicio oferta nu poate fi inlocuita sau modificata dupa termenul-limitd pentru primirea ofertelor.

Dupa expirarea termenului limita stabilit pentru depunerea ofertelor, operatorul economic nu are
dreptul de a-si retrage sau de a-si modifica oferta n alte conditii decat cele expres reglementate de
legislatie Tn acest sens si probdrii circumstantelor respective, sub sanctiunea excluderii acestuia de la
procedura pentru atribuirea contractului si executarea garantiei de participare.

Niciun cost suportat de operatorul economic pentru pregatirea si depunerea ofertei nu va fi
rambursat. Toate aceste costuri vor fi suportate integral de cdtre ofertanti, indiferent de rezultatul
aplicarii procedurii de atribuire.

Prin depunerea unei oferte, ofertantul acceptd in prealabil conditiile generale si particulare care
guverneaza viitorul contract de achizitie publicd/sectoriald, dupa cum sunt acestea prezentate in
documentatia de atribuire, ca fiind singura bazd de desfasurare a acestei proceduri de atribuire,
indiferent de situatia ori de conditiile proprii ale ofertantului.

Prezumtia de legalitate si autenticitate a documentelor prezentate: ofertantul isi asuma raspunderea
exclusiva pentru legalitatea si autenticitatea tuturor documentelor prezentate in original, copie si/sau
copie ,conforma cu originalul” in vederea participarii la procedura. Tn acest scop, analizarea de citre

14



comisia de evaluare a documentelor prezentate de ofertanti nu angajeaza din partea acesteia nicio
raspundere sau obligatie fatd de acceptarea respectivelor documente ca fiind autentice sau legale si
nu fnlaturd raspunderea exclusiva a ofertantului sub acest aspect. in acest sens, operatorii economici
care, fie nu prezinta sau prezinta informatii partiale cu privire la propria lor situatie privind incidenta
motivelor de excludere sau indeplinirea criteriilor de calificare si selectie sau care se fac vinovati de
declaratii false in continutul informatiilor transmise la solicitarea autoritatii/entitatii contractante vor
fi respinsi, cu aplicarea in mod corespunzdtor a dispozitiilor/consecintelor legale incidente.

Lazarea, la 04.03.2026

Tntocmit,
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