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CAIET DE SARCINI

Cu privire la procedura de achizitie publica avand ca obiect

Achizitie servicii de catering in cadrul Programului National ,, MASA
SANATOASA” pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale ,,Apor Istvdn”,
Comuna Sdnzieni, judetul Covasna



I. INFORMATII GENERALE
1. Introducere

n cadrul acestei proceduri, Comuna Sanzieni, judetul Covasna indeplineste rolul de
Autoritate Contractanta, respectiv Beneficiar in cadrul Contractului.

Aceasta sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza
carora fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnica si Propunerea Financiara)
pentru prestarea serviciilor care fac obiectul Contractului ce rezulta din aceasta procedura.

2. Contextul incheierii Contractului la care se refera procedura de atribuire si
obiectivele viitorului Contract.

Prin Hotdrarea Guvernului nr. 1.171/2025 privind instituirea Programului nationala
»Masd sdndtoasd” in anul 2026, au fost creat cadrul necesar pentru aplicarea Programului
nationald ,Masd sdndtoasd” pentru sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin
crearea motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socioemotional, intarirea starii de
bine si dezvoltarea igienei muncii intelectuale a prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei
alimentatii sdnatoase care sa sustina invatarea.

Prin acest program, se acorda un suport alimentar, constand intr-un pachet alimentar,
pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile unitatilor de invatamant selectate.

Scoala Gimnaziala ,, Apor Istvan” se afla printre beneficiarii programului, urmand ca,
dupa incheierea contractului de achizitie publica, prescolarii si elevii care frecventeaza
cursurile Scolii Gimnaziale Sanzieni, sa beneficieze de un pachet alimentar servit in cadrul
institutiei de invatamant, pachetul fiind pregatit si livrat de un furnizor autorizat, cu
respectarea normelor legale aplicabile.

3. Informatii despre Autoritatea Contractanta
Denumire oficiala a autoritatii contractante: Comuna Sanzieni
Adresa: Comuna Sanzieni, str. Principala, nr. 337, jud. Covasna
Punct de contact: Balogh Tibor
Telefon: 0267366019
E-mail: primaria.sanzieni@gmail.com

Adresa sediului principal al autoritatii contractante (URL):
https://www.sanzieni.ro/

Adresa profilului cumparatorului (URL): www.e-licitatie.ro

Il. OBIECTUL ACHIZITIEI
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1. Descrierea serviciilor solicitate

Obiectul achizitiei consta in livrarea pachetelor alimentare, pentru prescolarii si elevii
Scolii Gimnaziale Sanzieni. Potrivit art. 3 alin. (1) lit. c) din Hotararea Guvernului nr.
1.171/2025 in cadrul Porgramului national ,Masd sdndtoard” se livreaza ,c)pachet
alimentar, in situatia in care nu exista posibilitatea asigurdrii mesei calde in regim propriu
sau de catering. Pachetul alimentar este pdstrat, pdnd la servire, in spatii amenajate, in care
sunt asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate
cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care
sd poatd fi monitorizate si controlate.”

Numarul beneficiarilor si locul de livrare a pachetelor alimentare este prevazut in
urmatorul tabel:

Nr Nr. maxim
Unitatea de invatamant L de Adresa de livrare
beneficiari -
meniuni
scoala Glmnaflalé Apor Istvan 199 199 Loc. Sanzieni str. Scolii nr. 2
Sanzieni
Gradinita cu Program Normal “ 77 77 Loc. Sanzieni str. Principala nr.
Pitypang” Sanzieni 106
Scoala Gimnaziala “ Kovacs Ferenc” Loc. Petriceni str. Principala nr.
N 87 87
Petriceni 57
Gradinita cu Program Normal Loc. Petriceni str. Principala nr.
Lo 26 26
Petriceni 12
Scoala Gimnaziala “ Opra Benedek” Loc. Valea-Seaca str. Principala
< 66 66
Valea-Seaca Nr.72
Gradinita cu Program Normal Valea- Loc. Valea-Seaca str. Principala
“ 22 22
Seaca Nr. 72
Scoala Primara Casinu-Mic 19 19 Loc. Casinu-Mic str. Principala
nr. 25
Gradinita cu Program Normal Loc. Casinu-Mic str. Principala
. . 6 6
Casinu-Mic nr. 25
Total: 502 502

2. Valoarea estimata a pachetelor alimentare si valoarea estimata a contractului

Valoarea maxima estimatd a unui pachet alimentar nu va depasi 14,86 lei, fara TVA,
respectiv 16,50 lei TVA inclus. Valoarea estimata cuprinde pretul produselor, a cheltuielilor
de transport, ambalare, marcare, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Valoare totala estimata a contractului, cuprinzand si valoarea optiunii de prelungire
a contractului este de 1.275.612,12 lei, fara TVA, din care:

- suma de 768.351,16 lei, fara TVA este aferenta perioadei 04.05.2026 —31.12.2026
(reprezentand un numar maxim de 51.706 pachete alimentare);
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- suma de 507.260,96 lei, fara TVA este aferenta perioadei 01.01.2027 —30.04.2027
(reprezentand un numar maxim de 34.136 pachete alimentare):

Nr. zile cu Nr.
. . Nr. Valoare
Nr. Luna activitate . pachete . o
. | beneficiari . estimata
scolara alimentar
1 Mai 2026 20 502 10.040 149.194,40
2 lunie 2026 14 502 7.028 104.436,08
3 Septembrie 2026 18 502 9.036 134.274,96
4 Octombrie 2026 16 502 8.032 119.355,52
5 Noiembrie 2026 20 502 10.040 149.194,40
6 Decembrie 2026 15 502 7.530 111.895,80
Total portii in perioada 04.05.2026 - 31.12.2026 51.706 768.351,16
lanuarie - aprilie
7 2027 (optiunea 68 502 34.136 507.260,96
de prelungire)
Optiunea de prelungire in perioada 01.01.2027 -
30.04.2027 34.136 507.260,96

Total: 1.275.612,12

Pentru estimarea valorii contractului, s-a avut in vedere ca in perioada cuprinsa dintre
04.05.2026 (data preconizata pentru incheierea contractului) — 31.12.2026 sunt un numar
de 103 de zile cand se desfasoara activitate didactica. Estimarea s-a realizat in conditiile in
care nu este stabilita prin act normativ structura anului scolar 2026 —2027.

Totodata, se are in vedere si posibilitatea prelungirii contractului pentru anul 2027,
in cazul in care si in anul 2027 Scoala Gimnaziala Sanzieni urmeaza sa fie inclusa in lista
unitatilor de Tnvatamant care beneficiaza de Program. Astfel, se stabileste dreptul de optiune
a Autoritatii contractante, de a solicita prelungirea contractului pentru perioada 01.01.2027-
30.04.2027 in conditiile aratate Tn cele ce urmeaza.

Numarul zilelor scolare, avute in vedere la estimarea valorii contractului este
prezentat in urmatorul tabel:

Numar zile in care se
Nr. Luna desfasoara activitati
scolare
1. Mai 2026 20
2. | lunie 2026 14
3. | Septembrie 2026 18
4. | Octombrie 2026 16
5. | Noiembrie 2026 20
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Numar zile in care se

Nr. Luna desfasoara activitati
scolare

6. | Decembrie 2026 15

7. | Numar zile estimate in 2027, pentru care 68

Autoritatea contractanta stabileste
optiunea de prelungire a contractului, sub
conditia existentei fondurilor bugetare
necesare

Astfel, durata contractului se stabileste a fi intre 04.05.2026 (data estimata pentru
incheierea contractului si data de 31.12.2026. in functie de calendarul de desfisurare a
procedurii de achizitie publica, daca procedura de achizitie se incheie dupa data de
04.05.2026, atunci executarea contractului va incepe dupa 2 zile lucratoare de la semnarea
acesteia de catre parti.

Totodata, in masura in care, in urma stabilirii structurii anului scolar 2026 — 2027,
rezulta ca va exista o alta structura calendaristica decat cea avuta in vedere, livrarea
produselor se poate modifica, in limita numarului maxim de pachete alimentare avute in
vedere la incheierea contractului.

Avand n vedere ca serviciile prestate in baza contractului au un caracter de
regularitate si tinand cont ca prin Hotardrea Guvernului nr. 1.171/2025, se aloca fonduri
pentru anul 2026, pentru a asigura continuitatea pana la adoptarea hotararii de guvern
pentru derularea programului Tn anul 2027, se introduce in contract si Tn documentatie
optiunea prelungirii acesteia, in conditiile art. 165 din Normele metodologice aprobate prin
H.G. nr. 395/2016, pentru un numar de 68 de zile lucratoare, in perioada 01.01.2027 —
30.04.2027, conditionat de existenta fondurilor bugetare alocate cu aceasta destinatie, dar
nu mai tarziu de data incheierii contractului prin care se va asigura derularea Proiectului in
anul 2027, daca aceasta data este anterioara datei de 30.04.2027.

3. Procedura de livrare a meniurilor

Zilnic, se livreaza numarul de pachete alimentare comandate in functie de prezenta
prescolarilor si elevilor.

Comanda se transmite in intervalul 08:00 - 08:30, de catre persoana desemnata de
unitatea de invatamant, catre persoana de contact desemnata de Prestator.

Meniurile se livreaza in intervalul orar 10:00 — 10:30, la fiecare unitate de invatamant,
la adresele mentionate in tabelul de mai sus.
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Cantitatile la care se refera contractul sunt cantitati maxime. Livrarile se vor efectua
zilnic, in limita comenzilor efectuate conform prezentului Caiet de sarcini.

4. Reguli aplicabile prepararii si livrarii meniurilor
4.1. Descrierea meniunilor

Suportul alimentar, constand intr-un pachet alimentar livrat de prestator, trebuie sa
respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sandtoasa in unitatile de
fnvatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr. 541/2025 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care
stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Suportul alimentar trebuie sa fie produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalata, cu respectarea
prevederilor legale referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor, la conditiile igienico-sanitare, la ambalarea, etichetarea, marcarea acestora.

Autoritatea contractanta urmareste ca Prestatorul selectat in urma desfasurarii
procedurii de atribuire sa livreze beneficiarilor un pachet alimentar pe zi, constand in:

» Produse de panificatie (80 g): Din faina integrala (paine feliata, batoane sau
chifle). Acestea vor reprezenta maximum 50% din greutatea totalda a
pachetului.

» Produse din carne si/sau branzeturi (40 g): Reprezintda minimum 25% din
greutatea totalda a pachetului. Se vor utiliza doar branzeturi pasteurizate si
carne preparata termic (la cuptor sau gratar, evitand prajirea in baie de ulei).

» Legume proaspete (40 g): Rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare,
reprezentand maximum 25% din greutatea totala a pachetului.

» Fruct proaspat: La pachetul de mai sus se va adauga un fruct.

Produsele nu trebuie sa depaseasca 15 g zaharuri/100 g (exceptie fac fructele proaspete,
fructele uscate/deshidratate neindulcite si legumele proaspete), 20 g grasimi/100 g (din care
grasimi saturate sub 5 g si acizi grasi trans sub 1 g) si 1,5 g sare/100 g.

Bauturi racoritoare, energizante si bauturi pentru sportivi, precum si bauturi calde de tip
cafea sau ceai instant sunt interzise pentru comercializare. in scoli se recomand3 doar ap3
potabild sau apa minerala imbuteliata.

intregul pachet nu trebuie si depaseascd 300 kcal pe unitatea de vanzare.

Pentru copiii de gradinita, Prestatorul are obligatia de a taia/marunti fructele mici si rotunde
(ex: rosii cherry, struguri) si de a evita servirea alimentelor cu risc de sufocare in forma
intreaga.

Este interzisa utilizarea uleiului de palmier, a unturii si a aditivilor potentiatori de gust in
prepararea ingredientelor.
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Nu este permisa comercializarea alimentelor neambalate. Exceptie fac fructele si legumele
proaspete.

Variante orientative si pachete alimentare sunt dupa cum urmeaza:

1. Sandvich cu snitel de pui

Chifla 80 gr
Piept de pui la gratar 20 gr
Cascaval 20 gr
Salata ( ardei+rosii) 40 gr
+ Mar

2. Sandwich cu piept de curcan

Chifla cu seminte 80 gr

Cascaval 20 gr

Piept de curcan la 20 gr

Rosii, castraveti 40 gr
+ banana

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este
servitda intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitatile de fnvatamant
preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor
legislatiei Tn vigoare.

Tn situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizarii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
care nu participa la cursuri in unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local si cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

La ofertare, prestatorul va prezenta minim 10 variante de pachet alimentar. Optiunile
vor fi variabile, acelasi meniu putand fi repetat bisaptamanal. Pentru prezentarea variantelor
de meniu se completeaza Formularul nr. 9.

Prestatorul trebuie sa respecte piramida alimentara pentru nutritia copiilor, tinand
cont de necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varsta, pentru asigurarea cresterii si
intretinerii unei stari de sanatate si imunitate corespunzatoare.

in masura in care, la unitatea de fnvatdmant se inregistreaza cereri cu privire la
prescolarii si elevii care, din considerente de natura medicala sau religioasa, au restrictii
alimentare, acestora se vor livra pachete alimentare adecvate situatiei lor. Beneficiarul va
comunica de indata Prestatorului existenta acestor situatii speciale.
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4.2. Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru

prescolari si elevi:

1.

10.

11.

12.

13.

14.

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome
si gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor
de invatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite
prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala
din care se prepara aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind
aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.
Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi
a fi adaugati in alimente.

Toate alimentele furnizate trebuie sa se incadreze in urmatoarele limite: maximum
15 g zaharuri/100 g produs, maximum 1,5 g sare/100 g (sau 0,6 g sodiu) si maximum
20 g grasimi/100 g (din care grasimile saturate sub 5 g si acizii grasi trans sub 1 g).
Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite;

Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouale se recomanda a fi
servite ca omleta la cuptor.

Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate
din cruditati si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a ouadlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

Este interzisa utilizarea in prepararea meniurilor a uleiului de cocos, unturii si a
uleiului de palmier. De asemenea, nu se vor servi branzeturi din lapte nepasteurizat
sau peste afumat.

Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii
igienicosanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.
Pentru copiii sub 4 ani (gradinita), este obligatorie taierea sau maruntirea alimentelor
tari, mici sau rotunde (rosii cherry, struguri, nuci), pentru a preveni riscul de aspirare
si sufocare.

in unitatile de invatdmant se va vinde/distribui doar ap3 potabild sau minerald
mbuteliata pentru a crea deprinderea de a o bea. Bauturi racoritoare, energizante si
bauturi pentru sportivi, precum si bauturi calde de tip cafea sau ceai instant sunt
interzise pentru comercializare.

Alimentele furnizate nu trebuie sa depdseasca 300 kcal pe unitatea de vanzare
(pachetul alimentar individual). Marimea portiilor pentru fiecare grupa de varsta
trebuie sa respecte valorile stabilite in Anexa nr. 4 a Ordinului Ordinului Ministerului
Sanatatii nr. 541/2025.

Operatorii economici trebuie sa faca dovada compozitiei alimentelor prin etichets,
specificatii de la producator sau buletine de analiza.
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15. Unitatile de invatamant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra
48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

4.3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza,
gluten sau alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de
medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la
contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

4.4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre
unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de 24 de ore de la momentul
ambalarii, pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in
vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de
producator, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

4.5. Cerintele privind ambalarea, etichetarea si marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte finscris prin etichetare
urmatorul element: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,produs
alimentar preambalat” trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a)pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare,
printr-un document scris care Tnsoteste produsele: denumirea produsului, substante care
provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si
sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”;

4.6. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, numai
cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Fiecare pachet alimentare se livreaza ambalat in ambalaj de unica folosinta.
4.7. Metode de testare si control
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Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si
al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind Tnsusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

5. Receptia meniunilor. Documentele transmise

Receptia pachetelor alimentare se face zilnic, la locul de livrare indicat in prezentul
Caiet de sarcini. Receptia cantitativa se face prin numararea pachetelor alimentare individual
ambalate.

Receptia calitataiva se refera la verificarea, fara a se limita la, respectarii gramajului,
a meniului prezentat in propunerea tehnica, la respectarea evitarii repetarii variantelor de
pachet aliemntare mai des decat bisaptamanal. De asemenea, in cazul in care se constata
neconformitatea cu privire la cerintele prezentate in prezentul Caiet de sarcini se refuza
receptia meniunilor afectate.

La fiecare livrare zilnica, livrarea pachetelor alimentare se face insotit de urmatoarele
documente:

1. Aviz de Tnsotire a marfii;
2. Certificat de conformitate.

Facturarea serviciilor prestate se face la inceputul fiecarei luni, pana la data de 7 a
lunii, pentru livrarile efectuate in luna anterioara, conform procesului-verbal centralizator
intocmit in baza avizelor de insotire a marfii prin care se confirma cantitatea efectiv livrata.

Avand in vedere obligativitatea unitatii de invatamant de a pastra 48 de ore probe
din alimentele servite prescolarilor si elevilor, prestatorul are obiligatia ca la fiecare livrare la
fiecare punct de livrare sa furnizeze proba produselor alimentare livrate, ambalat in ambalaj
sigilat.

Plata facturii se face in termen de 30 de zile de la transmiterea acesteia, dupa
transmiterea facturii care are la baza procesul-verbal centralizator.

I1l. MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI

1. Modul de prezentare a propunerii tehnice
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Propunerea tehnica elaborata de ofertant va respecta in totalitate cerintele minime

prevazute in caietul de sarcini si va contine, cel putin, urmatoarele:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

10

Propunerea tehnica din care sa rezulte modalitatea de indeplinire a cerintelor din
caietul de sarcini. In aceastd sectiune, ofertantul va prezenta modalitatea in care
oferta sa indeplineste toate cerintele din caietul de sarcini. Propunerea tehnica se va
prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de catre Comisia de
evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative
prevazute Tn caietul de sarcini.

Variantele de pachete alimentare propuse, cu precizarea gramajului ingredientelor si
a alergenilor (gramajul se refera la produsul finit). Se completeaza Formularul nr. 9.
Propunerea tehnica va contine declaratia privind ponderea materiei prime din
valoarea unitara a meniurilor;

Dovada inregistrarii sanitar-veterinare de pe teritoriul tarii a prestatorului care
prepara meniurile;

Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar- veterinare a unitatilor din care se livreaza
meniurile;

Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar- veterinare a unitatilor in care se vor depozita
meniurile, daca eeste cazul;

Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar- veterinare a mijloacelor auto speciale cu care
se efectueaza transportul meniurile catre unitatile scolare;

Dovada detinerii, pentru personalul implicat in producerea, manipularea si distributia
produselor a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
conform Ordinului  ministrului sanatatii si  al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind Tnsusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice
activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile
ulterioare. Se completeaza formularul nr. 14.

Lista dotdrilor de care dispune prestatorul pentru prepararea si distribuirea
meniunilor;

)In cadrul propunerii tehnice ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie
privind acceptarea modelului de contract si a cerintelor documentatiei de atribuire si
o Declaratie pe propria raspundere prin care declara ca la elaborarea ofertei s-a tinut
cont de obligatiile privind respectarea legislatiei in domeniul social si al relatiilor de
munca si cel al protectiei mediului, in conformitate cu prevederile art. 51 alin. 2 din
Legea 98/2016. Informatii detaliate privind reglementarile care sunt in vigoare la
nivel national si se refera la conditiile de munca si protectia muncii, securitatii si
sanatatii in munca, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
http://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie.html. Tn cazul unei asocieri, aceasta
declaratie va fi prezentata in numele asocierii de catre asociatul desemnat lider.
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Informatii privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se refera la
conditiile de mediu, se pot obtine de la Agentia Nationala pentru Protectia Mediului
sau de pe site-ul: http://www.anpm.ro/web/guest/legislatie. Se completeaza
Formularul nr. 4.

11)Tn cadrul propunerii tehnice ofertantul prezintd declaratia privind accestarea
conditiilor contractuale si a documentatiei de atribuire. Se completeaza Formularul
nr. 5.

12) Modalitatea de acordare a punctajului pentru factorii de evaluare de natura tehnica
(prin completarea formularelor 10 — 13 si cu alaturarea documentelor mentionate in
aceste formulare).

2. Modul de prezentare a propunerii financiare

Formularul de oferta e actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a
se angaja din punct de vedere juridic in relatia contractuala cu autoritatea contractanta.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente
prestarii serviciilor, inclusive livrarea si descarcarea la sediul beneficiarului.

Pentru propunerea financiara se completeaza Formularul nr. si anexele acesteia.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate a ofertei de minim 2 luni. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat acesta sa furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractului de achizitie publica, Tn conformitate cu propunerea tehnica.

Tn cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare
pretul unitar. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata
perioada de derulare a contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri
daca sunt sub efectul unei legi, toate cheltuielile implicite indeplinirii obligatilor contractuale,
precum si marja de profit.

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate
pentru indeplinirea contractului de achizitie publica. Ofertele care vor depasi valoarea
estimata vor fi respinse ca inacceptabile. Toate ofertele financiare ale caror valori sunt
aparent neobisnuit de scazute, prin raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate,
Comisia de evaluare avand dreptul de a solicita documente privind, dupa caz, preturile la
furnizori, situatia stocurilor de materii prime si materiale, modul de organizare si metodele
utilizate in cadrul realizarii serviciilor, nivelul de salarizare a fortei de munca, performantele
si costurile implicate de anumite utilaje sau echipamente de lucru care concura la formarea
preturilor si implicit conduc la valoarea ofertei.
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IV. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Autoritatea contractanta propune ca in cadrul criteriului de atribuire ,,cel mai bun
raport calitate — pret”, sa fie stabiliti urmatorii factori de evaluare:

» Componenta financiara — Pretul ofertei cu o pondere de 40%;
» Componenta tehnica cu o pondere de 60%, utilizand urmatorii factori de evaluare:

o Ponderea materiei prime din pretul total / portie: 20 %

o Numarul produselor certificate ecologic: 15%

o Distanta rutiera: 15%

o Utilizarea vehiculelor comerciale cu emisii reduse de poluanti atmosferici:
10%.

Tn ce priveste componenta financiard, se acordd un punctaj maxim de 40%, dup3
urmatorul algoritm:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

Raportat la rezultatele urmarite de Autoritatea contractantd prin implementarea
proiectului, se considera ca aceasta alocare a punctajului aferent acestui factor de evaluare
respecta normele legale aplicabile in materie. Totodata ponderea acestui factor permite este
suficient de consistent pentru a acorda o importanta si factorului economic Tn realizarea
achizitiei. Alocarea acestui factor, a unei ponderi de 80% permite stabilirea de criterii
suplimentare care sa aduca beneficii reale Autoritatii contractante.

Punctajul pentru factorul de evaluare ,Ponderea materiei prime din pretul total /
portie”, cu o valoare de 30 puncte din totalul de 100 de puncte si cu o pondere de 20% din
totalul criteriului de atribuire, se va acorda dupa cum urmeaza:

a) Pentru oferta admisibila cu cea mai mare pondere a materiei prime — 20 puncte

b) Pentru restul ofertelor admisibile, punctajul se va calcula utilizand urmatoarea
formula:

P (n) = Pmp (n) / Pmp(max) x 20, unde:
P (n): punctajul obtinut de catre oferta admisibila aflata sub evaluare,
Pmp (max): nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din ofertele admisibile;
Pmp(n): Nivelul ponderii prime a ofertei admisibile aflata sub evaluare.

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este 40%. Pentru un nivel al
ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat 40% , oferta va fi considerata
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necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declarata neconforma si
respinsa. Punctajul pentru fiecare factor de evaluare va fi calculat utilizand informatiile
cuprinse in Propunere,

Modalitatea de indeplinire a cerintei: Ofertantul prezinta in documentatia tehnica, ponderea
materiei prime din pretul total/portie. Astfel, se completeaza Formularul nr. 10.

Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Numarul produselor certificate ecologic” cu
o valoare de 10 puncte din totalul de 100 de puncte si cu o pondere de 15% din totalul
criteriului de atribuire, se va acorda dupa cum urmeaza:

» Se acorda un numar maxim de puncte atunci cand toate produsele solicitate sunt
certificate

» ecologic;

» Cand produsele sunt certificate ecologic in proportie de peste 60% sau mai mult: 15

puncte;

Cand produsele sunt certificate ecologic in proportie de peste 30%: 10 puncte;

Cand produsele sunt certificate ecologic in proportie de peste 15%: 5 puncte;

Daca produsele nu sunt certificate ecologic in proportie de peste 15%, nu se acorda

punctaj.

YV V

Se puncteaza produsele ecologice din componenta pachetului alimentar, care indeplinesc
cerintele Regulamentului (CE) nr. 834/2007 privind productia ecologica si etichetarea
produselor ecologice, precum si de abrogare a Regulamentului (CEE) nr. 2092/91 si care
detin, la data depunerii ofertelor, certificat valabil emis in temeiul art. 35 alin. (1) din
Regulament.

Punctajul se acorda in baza informatiilor mentionate in Formularul nr. 11. Formularul se
completeaza pentru fiecare meniu in parte. Pentru acordarea punctajului, se considera ca
fiecare varianta de meniu are in componentad 5 categorii de ingrediente / produse: preparate
pe baza de carte, preparate pe baza de lapte, legume si fructul din componenta pachetului.
Daca pentru 3 din cele 5 ingrediente se prezinta certificatul de produs ecologic, se considera
ca produsele sunt certificate ecologic in proportie de 60%. Aldturat propunerii tehnice,
ofertantul transmise, in limba romana, certificatele mentionate in oferta sa si care justifica
acordarea punctajului pentru acest factor de evaluare.

Punctajul pentru factorul de evaluare , Distanta rutiera” cu o valoare de 15 puncte
din totalul de 100 de puncte si cu o pondere de 15% din totalul criteriului de atribuire, se va
acorda dupa cum urmeaza:

Se puncteaza distanta cu punctaj maxim distanta cea mai scurta de la locul de productie si
pana lalocurile de livrare mentionate in caietul de sarcini. Pentru restul distantelor, punctajul
se acorda proportional:

Punctaj distanta = distanta minima / distanta ofertata X 15 puncte.
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Ofertantul va prezenta informatii cu privire la distanta pe care o va parcurge intre locul de
productie si locurile de livrare, completand in acest sens Formularul nr. 12. n cadrul
formularului se va mentiona distanta completd, de la locul de productie si transeul care sa
atinga fiecare punct de livrare.

Punctajul pentru factorul de evaluare , ,Utilizarea vehiculelor comerciale cu emisii
reduse de poluanti atmosferici” cu o valoare de 10 puncte din totalul de 100 de puncte si cu
o pondere de 10% din totalul criteriului de atribuire, se va acorda dupa cum urmeaza:

Pentru vehicule electrice se acorda punctajul maxim de 10 puncte;
Pentru vehicule plug-in hybrid se va acorda 75% din punctaj;
Pentru vehicule hybrid se va acorda 50% din punctaj;

Pentru alte vehicule nu se acorda punctaj.

YVVYV

n cadrul propunerii tehnice, ofertantul va prezenta informatii cu privire la mijloacele
de transport pe care le va utiliza Tn cadrul contractului. De asemenea, pentru mijloacele de
transport indicate, se va arata forma de detinere (in proprietate, leasing, inchiriere, etc.) si
se va prezenta dovada detinerii autorizatiei D.S.V.S.A. necesar pentru transportul produselor
alimentare. Ofertantul completeaza Formularul nr. 13 cu informatiile solicitate.

in cazul in care doud sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje
egale, departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in
ordinea descrescitoare a ponderilor acestora. In situatia in care egalitatea se mentine,
autoritatea contractanta are dreptul sa solicite noi propuneri financiare, si oferta
castigatoare va fi desemnata cea cu propunerea financiara cea mai mica.

iNTOCMIT,

Societatea INOV CONS EXPERT S.R.L.

Kis Attila, Expert achizitii publice
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