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CAIET DE SARCINI

d
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In vederea atribuirii contractului »Servicii de catering, respectiv pr‘e“g\ﬁrea, prepararea

si livrarea zilnica a unei mese calde pentru prescolarii si elevii Scolii Gifnhaziale ,.lon
Creanga ,, Husi, judetul Vaslui pentru anul calendaristic 2026

Prezentul caiet de sarcini este intocmit in conformitate cu Hotararea Guvernului
nr.1171/ din 30.12. 2025 privind instituirea Programului national ,Masa Sanatoasa”pentru
anul 2026.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se desfasoara conform prevederilor
cuprinse in :

-Legea nr.98/2016, privind achizitiile publice;

-H.G.nr.395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractuluj de achizitie publica /acordului cadru din
Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice;

- Hotararea Guvernului nr.1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national
»Masa Sanatoasa™pentru anul 2026;

Cerintele precizate in caietul de sarcini sunt considerate a fi minimale.

Caietul de sarcini face parte integranti din documentatia pentru elaborarea si
prezentarea ofertei si constituie ansamblul cerintelor pe baza cirora se elaboreazi de catre
ofertant propunerea tehnici.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice.Acestea definesc.
Dupa caz, caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic s1 de performant3, siguranta in
exploatare, dimensiuni, precum $1 sisteme de asigurare a calitdtii, ambalare si etichetare,
marcare, conditiile pentru certificarea conformitdtii cu standardele relevante sau altele
asemenea.

Ofertarea de produse cu caracteristici tehnice inferioare celor previzute in caietul de
sarcini atrage descalificarea ofertantuluj.

LOBIECTUL ACHIZITIEI PUBLICE

Obiectul achizitiei publice il constituie :Prestarea serviciilor de catering, respectiv
pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a unei mese calde pentru prescolarii si elevii Scolii
Gimnaziale ,,Jon Creanga” Husi, jud.Vaslui , pe perioada desfasurarii activitatii didactice in
anul 2026.

Furnizorul va avea obligatia de a livra zilnic in medie 359 portii in locatiile Scolii
Gimnaziale ,,Jon Creanga” din Husi, respectiv la adresele : Str.Stefan cel Mare, nr.146 , str.
Toma Kisacov, nr.1 si str. Anton Séarbu, nr.39, str.14 Iulie , nr.19.

Valoarea estimata totala a contractului de achizitie este de 730.859,38 lei fara TVA.

Cantitatile necesare a fi livrate , perioadele de livrare si costul estimat al acestora este
dupa cum urn:eaza :




Nr.ert. | LUNA Nr. Nr.beneficiari | Nr.portii Pret Total pret lei
Zile unitar/pachet | fara TVA
scoala fara TVA

1. Martie 22 359 7898 14,86 117.364,28
2026

2. Aprilie 15 359 5385 14,86 80.021,10
2026

3. Mai 2026 20 359 7180 14,86 106.694,80

4. Iunie 2026 | 14 359 5026 14,86 74.686,36

5. Septembrie | 18 359 6462 14,86 96.025,32
2026

6. Octombrie | 15 359 5385 14,86 80.021,10
2026

7. Noiembrie |20 359 7180 14,86 106.694,80
2026

8. Decembrie | 13 359 4667 14,86 69.351,62
2026
Total 137 49183

TOTAL fara TVA 730.859,38

Durata contractului: cu incepere de la data semnarii contractului de achizitie pana la
data de 31 decembric 2026, cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor de week-end si a
sarbatorilor legale.

Perioada de livrare a meselor calde va acoperi maxim 137 de zile de scolarizare
estimate /persoana/perioada contractuala.

I.CONSIDERATII GENERALE

Scopul PNMS consti in sprijinirea accesului la educatia tuturor copiilor prin crearea
motivatiei pentru studiu §i oferirea unei alimentatii sdnitoase care si sustind invitarea.

PNMS constd in acordarea zilnics cu titlu gratuit a unui suport alimentar constind inntr-o
masa caldd sau dupi caz intr-un pachet alimentar in limita unei valori zilnice de 16,50
lei/beneficiar inclusiv TVA.

Limita valoricd cuprinde pretul suportului alimentar contindnd pretul materiei prime si al
serviciilor de preparare a produselor §1 a cheltuielilor de transport.

Selectia unititilor scolare a fost ficuts de cdtre inspectoratele scolare pe baza criteriilor
aprobate la punctele 1,3 $1 20 din Anexa la Ordinul ministrului educatiei i cercetdrii si al
ministrului agriculturii i dezvoltarii nr.711 1/422/2025 pentru modificarea Anexei la Ordinul
ministrului  educatiei §i cercetdrii si al ministrului agriculturii s dezvoltarii rurale
nr.3.352/70/2025 privind aprobarea listei unitatilor de invitdmaént preuniversitar incluse in
Programul national *Masi sanitoasi” in anul 2025, ce a fost publicat In Monitorul Oficial
nr.3 bis din 05.01.2026.Situatia identificata la nivelul sistemului de invafimant urmare a
conditiilor socioeconomice si geografice defavorabile, date fiind conditiile socioeconomice
care impieteazi asupra capacitifii multor familii de a susfine gcolarizarea sau participarea
copiilor la intregul program zilnic de activititi scolare, inclusiv cele extracurriculare, conditii
care impun implementarea cu celeritate a unor masuri de sprijin, avind in vedere necesitatea
continuarii eforturilor pentru diminuarea rate; pérasirii timpurii a scolii, in conditiile in care
valoarea acestui indicator se plaseazi inci peste media Uniunii Europene.



UAT Municipiul Husi intentioneazi si incheie un contract de prestari servicii de catering,
pentru acordarea unei mese calde in regim catering, in fiecare zi in care elevii au cursuri
scolare.

NLSPECIFICATII TEHNICE

Suportul alimentar trebuie si respecte prevederile  Legii nr.123/2008 pentru o
alimentatie sinitoasd in unitdtile de Tnvatdméant preuniversitar $1 ale Ordinului ministrualui
sandtitii publice nr.541/2025 pentru aprobarea listei alimentelor nerecomandate prescolarilor
$1 scolarilor $i a principiilor care stau la baza unei alimantatii sinitoare pentru copii si
adolescensi In unititile de invatimant preuniversitar.

Portiile vor fi preparate, pregatite si distribuite de citre contractanti in conditiile si
continutul caloric stabilit prin norma de hrana previazute de legislatia in vigoare conform
Ordinului ministrului sandtatii publice nr.541/2025 pentru aprobarea listei alimentelor
nerecomandate pregcolarilor si scolarilor $i a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sandtoare pentru copii si adolescensi In unititile de Invatimant preuniversitar.

Livrarea mesei calde se va face in locatiile in care isi desfasoara activitatea Scoala
Gimnaziala ,Jon Creanga” Husi, o data pe zi, in intervalul orar: 11,30 - 12,30 atat pentru
ciclul primar , cat si pentru ciclul gimnazial, de luni pana vineri.

Valoarea unei mase calde zilnice va fi de maxim 14,86 lei fara TVA, pentru un elev,
care cuprinde : pretul portiei, cheltuielile de transport, de distributic si de depozitare a
acestora, dupa caz.

Masa calda va contine un fel principal de mancare si un fruct respectiv:
* Un fel principal format din carne de pasare/porc/vita, gamitura, salata si paine;
e Fruct intreg

In vederea realizirii meniului, se va tine seama de principalii furnizori de energie ai
organismului, care sunt conform cu Ordinul 541/2025 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate pregcolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza
unei alimentatii sindtoase pentru copii si adolescenti in unitatile de invatdmant
preuniversitar:

-proteind(carne, branza, ous si protein vegetald)

-lipide (grasimi)

-glucide(dulciuri, fructe, cereale, legume)

Masa calda propusa de autoritatea contractanta are la baza variantele orientative de meniju
care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica :

1.Legume cu piept de pui la gratar/carne slabi de porc la gritar;

2.mancare de mazare cu piept de pui/carne slabi de porc/vita:

3.pilaf cu legume si ficatei de pui;

4.piure de cartofi , salaticu piept de curcan la gratar;

5.ghiveci de legume cu camne de pui/carne slaba de porc;

6.0rez cu legume si carne de pui/carne slabi de porc/vitd la tava;

7.cartofi gratinati,salati cu piept de pui la gratar;

8.macaroane cu branza;

Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari
si elevi, conform Anexei nr.2 la H.G. nr.1 171 din 30.12.2025 privind instituirea PNMS:

1.Nu se adauga aditivi alimentari » conservanti sau orice alt tip de potentiatori de
arome si gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor
de invatamant sau la nivelul unitatilor de catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si
clevilor ; de asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara
aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in  vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati in alimente;



2.Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.

3.Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii
permusi a fi addugati in alimente;

4.Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite

5.Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite.Quale se recomanda a fi
servite ca omleta la cuptor.

6.Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate
din cruditati si adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7.Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere;

8.Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste , pastrandu-se in
conditii sanitar -veterinare sj pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9.Unitatile de invatamant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a
pastra, in conditii de temperatura corespunzatoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele
servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

In vederea asigurarii conditiilor igienico-sanitare, pentru unitatile de invatamant care
nu au cantina, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuije insotite de ustensile
sigilate, care permit consumul in conditij optime de igiena.

Reprezentantul firmei castigatoare va stabili impreuna cu bucatarul care va fi structura
menturilor care urmeaza a fi livrate pe parcursul saptamanii urmatoare si o va trimite spre
aprobare achizitorului in saptamana anterioara, dar nu mai tarziu de ziua de joi. Firma

castigatoare nu va modifica structura meniurilor stabilite si aprobate, fara acordul
achizitorului.

IV.CONSIDERATII PRIVIND INTOCMIREA PROPUNERII TEHNICE

Ofertantul participant la procedura trebuie sa aiba inscris in statutul societatii ca
obiect de activitate, servicii de catering,

Ofertantul va depune in cadrul propunerii tehnice:

1.Copii ale certificatelor de inmatriculare $i documente ce atestd avizarea sanitar-
veterinard a autovehiculului.

2.Copie a autorizatiei (DSV) sanitar-veterinara $i pentru siguranta alimentelor pentru
activitatea de catering. Unitatea de tip catering este definitd in Ordinul nr.107/2019 pentru
modificarea i completarca Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare
sanitard veterinari a unitdtilor care produc, proceseazd, depoziteazi, transportii si/sau distribie
produse de origine animali aprobati prin Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare
Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr.57/2010.

3.dovada autorizatie sanitari de functionare/ notificare emisi de citre Directia de
Séndtate Publici conform Cap.l , art.2, alin.(1) din O.M.S. nr.976/1998 pentru aprobarea
Normelor de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si
desfacerea alimentelor

4. copie a documentului prin care furnizorul demonstreazi ci este certificat in
conformitate cu ISO 22000/2019 pentru catering, valabil in momentul depunerii ofertei;

3. copie a documentului prin care furnizorul demonstreazi ci este certificat ISO
9001/2015 pentru catering, valabil in momentul depunerii ofertei;

6. Se solicitd declaratie pe proprie rispundere prin care ofertantul 151 asumd obligatia
de a respecta conditiile impuse de Ordinul Ministerului Sandtitii nr.976/1998 pentru
aprobarea Normelor de igien: privind productia, prelucrarea , depozitarea, pistrarea,
transportul si desfacerea alimentelor -original;

7.Copie a autorizatiei din care si rezulte faptul ¢& vehiculul cu care se transporta masa
calda este autorizat sanitar valabil.

Prestarea serviciului de catering se va face cu respectarea specificatiilor tehnice
prevazute in Anexa 2 la H.G. nr.1171 din 30.12.2025 privind instituirea Programului national



»Masa sanatoasa”.

Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptamanii si diferit pentru doua zile
consecutive tipul de masa calda. Se adauga un fruct intreg (mar, portocala, banana, para,
piersica, mandarina/clementina)

Scoala va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de
beneficiari , tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii, numarul de zile de scoala si
evidenta numarului de copii.

Prestatorul autorizat /inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul tarii va pastra si va
prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind
produsele alimentare distribuite in unitatea scolara , precum si documentele care sa ateste
calitatea si siguranta acestora, dupa caz;scoala are obligatia de a pastra avizele de expeditie
aferente fiecarei distributii.

V.CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie sa se incadreze in parametrii stabiliti de Regulamentul
(CE) nr.2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzaturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului
(UE) nr.1308/2013 al Parlamentulyi European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr.922/72, (CEE) nr.234/79, (CE) nr.1037/2001 si (CE) nr.1234/2007
ale Consiliului; SR 1286/A1/ 1997-Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori-copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau aite
probleme de natura medicala-se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

Momentan, la data intocmirii prezentului caiet de sarcini, nu exista elevi Cu regim
alimentar special, insa, in cazul in care apar astfel de situatii, autoritatea contractanta va
notifica prestatorul in cel mult 24 ore de la luarea la cunostinta a situatiei, prestatorul fiind
obligat sa modifice in mod corespunzator continutul pachetului pentru elevii in cauza
incepand cu urmatoarea zi de la comunicarea notificarii,

VLSIGURANTA SI PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA

Termenul maxim pentru consumul mase; calde transportate de la furnizor citre
unitatea scolard, respectiv elev sau prescolar, va fi ziua producerii acesteia.Masa caldi se va
servi la maxim 60 minute de la finalizarea prepardrii acesteia.In cazul in care hrana nu este
servitd Intr-un interval de 60 minute de la livrare, produsele alimentare vor fi pastrate pani la
servire In spatii amenajate in care sunt asigurate conditiile de manipulare §i depozitare
mdicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si
siguranta produselor alimentare, conditii care pot fi monitorizate §i controlate.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate,
vor fi protejate impotriva oricaror contaminari probabile, ca va face alimentele improprii
consumului uman, periclitarii sanatatii sau contaminarii in asa mod incat nu se vor putea
consuma in acea stare.In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat
sa se minimalizeze riscul contaminarii.

Toate alimentele si ingredientele folosite a pregatirea si prepararea hranei trebuie sa
fie proaspete pentru a nu pune in pericol sanatatea copiilor .

Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa
nu prezinte risc pentru sanatate.Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade
limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze
modalitatilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

In cazul in care se constata unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor



comunica in scris prestatorului.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire
la starea de sanatate a beneficiarilor » coordonatorul local de program si/sau directorul scoli
vor avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei, prestatorul va fi obligat sa inlocujasca
alimentele neconforme cu altele corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru
aceasta, in termen de 2 ore de la primirea notificarii.Daca deficientele nu sunt remediate in
termenul stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate
consecintele care decurg din aceasta.

VILMETODE DE TESTARE SI CONTROL

Produsele alimentare se analizeazi doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate si detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena
sau echivalent, conform Ordinuluj Ministrului Sanatatii si al Ministrului Educatiei, Cercetirii
si Tineretului nr.2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea $i
certificarea instruirii profesionale a personalului privind tnsusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile si completdrile ulterioare si fisa de aptitudini specifice activitatii
desfasurate sau echivalent, conform H.G. nr.355/2007 privind supravegherea lucritorilor, cu
modificarile §i completirile ulterioare.

Ofertantul are obligatia prelevarii de probe la sediu, care se vor pastra 48 de ore de la
data prelevarii in recipiente corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzator, in spatiu
frigorific special destinat sj adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de
temperatura actualizat de persoana responsabila desemnata.

VIILCONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare numaj cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar- veterinar $1 pentru siguranta alimentelor
in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Hrana calda trebuie ambalata in caserole de unica folosinta, ce se inchid etans i
mentin méncarea caldi $i va fI insotiti de tacim din plastic de unicd folosinti s
servetel. Vesela si tacamul vor fi incluse in pretul ofertei.

Fructele vor fi transportate in pungi/ladite de plastic separate, astfel incat sa se evite
lovirea lor pe timpul transportului si manipularii.

Distributia alimentelor se va face numai de catre persoane care detin certificat de
absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de 1giena sau
echivalent, conform Ordinului  ministrului sanatatii  si  al ministrului educatiei
nr.2209/4469/2022, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
Instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau
cchivalent, conform Hotararii Guvernului nr.355/2007 privind supravegherea sanatatii
lucratorilor, cu modificarile si completarile ulteioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor /hranei va
mentine igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat.Personalul
prestatorului care distribuie pachetele alimentare ]a sediul beneficiarului si catre prescolari si
elevi, va avea controlul medical periodic efectuat Ia zi si va fi dotat cu echipament de
protectie adecvat,

IX.AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

Pentru produsele alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite cerinfele previzute in Regulamentul (UE)nr.1169/2011



privind informarea consumatorilor $i sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT.
X.EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE ST CONSUMATE

Fiecare unitate de invatamant beneficiara a programului national "Masi sinitoasi” va
tine evidenta cantititii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de
produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numaru! de zile scoala, precum si evidenta
numarului de copii.

Furnizorul/prestatorul autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar
veterinar si pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaniei, vor pastra si vor prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite la unitatile scolare, precum si documentele care sa ateste calitatea si
siguranta acestora, dupa cazunitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de
expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar autoritatea contractanta va realiza centralizarea unitatii de produse consumate
per categorie din produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna
precedenta, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare mentionate catre unitatile de invatamant vor
pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani , incepand de la sfarsitul
anului intocmirij acestora.

XIL.NOTIFICARI PRIVIND MODIFICAREA NUMARULUI DE ELEVI PREZENTI
LA CURSURI

In cazul in care, conform legislatiei in vigoare, programul scolar se modifica, iar
numarul de elevi prezenti la cursuri scade, Autoritatea contractanta are obligatia de a notifica
Furnizorul cu minimum 24 ore inainte, pentru diminuarea numarului de portii sau anuntarea
suspendarii obligatiei de a livra portii, pe ziua/ perioada respectiva.Exemple de cazuri in care
poate opera notificarea F urnizorului, conform celor indicate maj sus-

-suspendarea cursurilor ca urmare a unor acle normative centrale sau locale;

-intreruperea /suspendarea cursurilot pentru activitati de dezinfectie a salilor de clasa

-greve sau alte manifestari

Exemplele de mai sus nu constituje 0 lista exhaustiva de motive pentru care
Autoritatea contractanta are dreptul sa ceara suspendarea prestarii serviciilor ofertate.

XILMODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

A.Se va demonstra indeplinirea cerintelor minime prevazute in cajetul de sarcini, cu
urmatoarele documente :

1.Copii ale certificatelor de inmatriculare si documente ce atestd avizarea sanitar-
veterinard a autovehiculului.

2.Copie a autorizatiei (DSV) sanitar-veterinara $1 pentru siguranta alimentelor pentru
activitatea de catering. Unitatea de tip catering este definitd tn Ordinul nr.107/2019 pentru
modificarea i completarea Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare
sanitard veterinari a unitdfilor care produc, proceseazd, depoziteazi, transporti si/sau distribie
produse de origine animali aprobatd prin Ordinul presedintelui Autorititii Nationale Sanitare
Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr.57/2010.

3.Copie a documentului prin care furnizorul demonstreazi ci este certificat n
conformitate cu ISO 22000/2019 pentru catering, valabil in momentul depunerii ofertei;

4.Copie a documentului prin care furnizorul demonstreazi ci este certificat ISO
9001/2015 pentru catering, valabil in momentul depunerii ofertei;

5. Declaratie pe proprie rdspundere prin care ofertantul 151 asumd obligatia de a
respecta conditiile impuse de Ordinul Ministeruluj Sanzitatii nr.976/1998 pentru aprobarea
Normelor de igieni privind productia, prelucrarea , depozitarea, pastrarea, transportul si



desfacerea alimentelor -original;

6.Copie a autorizatiei din care si rezulte faptul ci vehiculul cu care se transporta masa
calda este autorizat sanitar valabil.
B.Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de catre
Comisia de evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative
prevazute i caietul de sarcini.Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului de
sarcini vor fi considerate neconforme.,
C.In situatia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund
cerintelor din Caietu] de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.In cadrul propunerii
tehnice ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie pe propria raspundere prin care
declara ca la elaborarea ofertei s-a tinut cont de obligatiile privind respectarea legislatiei in
domeniul social si al relatiilor de munca, in conformitate cu prevederile art.51, alin.2 din
Legea nr.98/2016.
Informatiile detaliate privind reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munca si
protectia muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul Muncii,
Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul www.inspectmun.ro/legislatie.
D.In situatia in care un ofertant nu depune propunerea tehnica, se considera ca nu are oferta ,
drept urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.
E.Propunerea tehnica contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract
propus de catre Autoritatea Contractanta.
F.Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura
un aport nutritional adecvat, ofertantii trebuje sa prezinte o defalcare a costurilor, per portie,
pe urmatoarele categorii:
a) materie prima;
b)prepararea hranei;
¢) distributie
In cadrul procesuluj de selectie vor fi considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai bun
raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.Ofertele cu o pondere mai mica de 40% a materiei prime sunt
considerate oferte neconforme.In acest $ens, operatorii economici trebuie sa depuna, in cadrul
ofertei tehnice, o declaratie privind ponderea materiei prime in pretul total al unei mese calde
, lar, in cadrul ofertei financiare, sa indice defalcarea pretului per portie in cele trei categorii
mai sus mentionate.,
G.Meniul model intocmit pe o saptamana(5 zile), conform cerintelor caietuluj de sarcini,
H.Contractul de prestare a serviciilor privind igienizarea mijloacelor de transport alimente.

In cazul in care pe parcursul indeplinirii contractului se constata faptul ca nu sunt respectate
elementele propunerii tehnice (sunt inferioare sau nu corespund cerintelor prevazute in
caietul de sarcini) achizitorul isi rezerva dreptul de a denunta unilateral contractul si de a
solicita sistarea prestarii serviciilor.

Ofertantii au libertatea de a-si prevedea propriile consumuri si metodologii de prestare a
serviciilor, cu respectarea  cermntelor cantitative si calitative prevazute in caietul de
sarcini/actele normative in vigoare care reglementeaza prestarea respectivelor servicii.

Orice necorelare, omisiune ori neconformitate constatata in privinta documentelor ofertei, in
raport cu prevederile legislatiei in vigoare, respectiv cu normativele/standardele aplicabile,
poate conduce la respingerea oferte;.

Ofertantii care participa la procedura de atribuire au obligatia de a oferta numai servicii care
sa indeplineasca cel putin specificatiile tehnice prevazute in caietul de sarcini.

XII.MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

L.Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere
juridic in relatia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezinta formularul de oferta,
2.Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente
prestarii serviciilor, inclusiv livrarea sj descarcarea la locatiile beneficiarului.



3.Oferta are un caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al continutuluj pe toata
perioada de valabilitate a ofertei de minim 120 de zile.Nu se accepta oferte alternative.
4.Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

5.In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul
unitar .Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada
de derulare a contractului.

6.La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca
sunt sub efectul unei legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor
contractuale, precum si marja de profit.

XIV.MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI

1.Documentele ce insotesc oferta, precum si Oferta tehnica si financiara, semnate si
stampilate, se depun in termenul stabilit in SICAP.

2.Ofertele trebuie sa contina toate documentele si informatiile solicitate.

3.Adresa la care se depun ofertele:www.e-licitatie.ro.

4.Limba de redactare a ofertei: limba romana.

5.0ferta are caracter ferm sj obligatoriu, din punctul de vedere a] continutului pe toata
perioada de valabilitate.

Intocmit,

Sef SAPL,
Jr.Irina Filote



