Trif Dumitru Marius
O = DGASPC MURES
OU = Investitii, achizitii publice

10/03/2026 13:39:41 UTC+02
: : 1 CONSILIUL @ DIRECTIA GENUERALK .
2 ; > JUDETEAN h 5aee 2 DE ASISTENTA SOCIALA
MURES DGASPE S| PROTECTIA COPILULUI
nr. 22242 (B0 5 2020 Aprobat,

Director general

1. INTRODUCERE

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza cirora se elaboreaza de catre fiecare ofertant propunerea tehnica.
Institutiile competente de la care operatorii economici pot obtine informatii privind reglementdrile
obligatorii referitoare la protectia muncii si la protectia mediului sunt:

- Inspectoratul Teritorial de Muncé sau pe site-ul https//www.inspectiamuncii.ro/ legislatie

- Agentia Nationald pentru Protectia Mediului sau pe site-ul http//www.anpm.ro.
Tn cadrul acestei proceduri, Directia Generald de Asistenta Sociald si Protectia Copilului Mures —
DGASPC Mures- indeplineste rolul de Autoritatea contractanta, respectiv Autoritatea contractanta in
cadrul acordului-cadru/contractului.
Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie interpretatd ca fiind
mentionatd in toate capitolele unde se considerd de cdtre Ofertant cd aceasta trebuia mentionata
pentru asigurarea indeplinirii obiectului acordului-cadru/contractului.

2. CONTEXTUL REALIZARII ACESTEI ACHIZITII

Asigurarea functiondrii autoritatii contractante, in vederea indeplinirii misiunii/obiectivelor pentru
care aceasta a fost infiintata.

2.1.Factori interesati si rolul acestora

Factori interni: - centrul de abilitare si reabilitare Ceuasu de Campie din cadrul DGASPC Mures
implicat in procesul de achizitie si de desfasurarea a contractului;
Factori externi:
- ofertanti care sa indeplineasca conditiile prevazute de lege;
Factori interesati relevanti prin raportare la serviciile solicitate:
- beneficiarii finali ai serviciilor- centrul de abilitare si reabilitare Ceuasu de Campie
- autoritati implicate in gestionarea asistentei financiare: Consiliul Judetean Mures.
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3. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING —cod CPV 55521000-8

Prestatorul trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru persoanele
beneficiare din cadrul Centrului de Abilitare si reabilitare Ceuasu de Campie nr.43, nr.185 si
nr.215, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute in legislatia in
vigoare si cu respectarea nivelului minim al normei de hrana stabilit prin HG nr.6 din 14 ianuarie
2026, pentru un numar de 28 beneficiari adulti, dupa cum urmeaza:

- numarul de beneficiari adulti care beneficiaza de meniu zilnic este de 9 - CAbR Ceuasu de Campie
nr.43;

- numarul de beneficiari adulti care beneficiaza de meniu zilnic este de 10 - CAbR Ceuasu de Campie
nr.185;

- numarul de beneficiari adulti care beneficiaza de meniu zilnic este de 9 - CAbR Ceuasu de Campie
nr.215.

Mesele calde (mesele principale):

- micul dejun (masa de dimineata), servit la ora 7.30- 8.30
- pranzul (masa de pranz), servit la ora 12.30-13.30
- cina (masa de seara), servit la ora 18.30-19.30

- 2 Gustari*:
1. Gustare la ora 10.00
2. Gustare laora 16.00
*una dintre gustari va consta intr-un fruct, in aceeasi luna vor fi aduse cel putin 3 tipuri de

fructe.

Meniurile zilnice se vor stabili lunar, de comun acord intre furnizor si Centrul de Abilitare si
Reabilitare Ceuasu de Campie, in functie de diagnosticul beneficiarilor si tratamentele administrate.
La momentul demararii procedurii, beneficiarii au urmatoarele afectiuni:

Nr. Tip Afectiune Nr. Beneficiari| Recomandari ptr. intocmirea
Crt meniurilor
1. Afectiuni Psihice 28 Regim normal

Micul dejun:

Reprezinta un procent de 25% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi compus
din produse care se pot consuma nepreparate sau semipreparate, la care se adauga ceai, lapte (lapte
dulce, lapte batut, sana, iaurt) sau cacao cu lapte.

Masa de pranz :

Reprezintd un procent de 50% din totalul de hrana si va fi compusa din 2 (doua) feluri de

mancare:
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felul 1 - supe, ciorbe ;
felul 2 - fripturi, snitele, chiftele, etc. + garniturd / mancaruri scazute;

Cina:

Reprezint3 un procent de 25% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi realizata
din hrand cald sub forma de mancéruri scizute, la care se poate adauga ceai, compot, lapte sau

cacao cu lapte.

Gustari:

Meniurile vor fi personalizate, cu respectarea numarului de calorii si se vor incadra in norma
de hrani - desert prajituri, fructe proaspete, compot, budinci, iaurturi de fructe etc., precum si
apa minerala sau sucuri.

Cantitatea de paine aferenta unei portii/zi: 500 g

4. PREPARAREA HRANEI

Prepararea hranei se va face in conformitate cu necesitatile calorice ale beneficiarilor si cu
respectarea regimurilor prescrise acestora de cdtre nutritionist.

Seful de centru va stabili, impreuna cu furnizorul de servicii, o listd de meniuri pentru fiecare
luna.

Prestatorul poate propune si alte tipuri de meniuri, dar nu le poate folosi pana nu are in
prealabil aprobarea din partea personalului de specialitate din cadrul unitatiilor CAbR Ceuasu de
Campie.

Personalul de specialitate (asistenti medicali) si seful centrului vor avea obligatia si dreptul de
a urmiri si verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfasurarii acestor activitati.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sinitate a beneficiarilor, personalul de specialitate si seful de centru vor avea dreptul sa sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiascd alimentele sau hrana in cauza cu altele
/ alta corespunzitoare, fird a pretinde pldti suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 ore de la
primirea notificdrii.

Anuntarea modificarilor numarului de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se
va transmite prestatorului de seful de casa sau administrator, pdnd la ora 10.00, si va fi valabila
pentru mesele din ziua urmdtoare.

In functie de necesitati, modalitatea de comanda se poate stabili, de comun acord, si in alt
mod.

Ofertantul trebuie sa detina document de inregistrare sanitar-veterinara si siguranta
alimentului, emis de DSVSA (conform ORDINULUI nr. | |1/ 2008 (actualizat) privind aprobarea Normei
sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind procedura de inregistrare sanitara
veterinara si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere si de vanzare directa si/sau cu
amanuntul a produselor alimentare de origine animala sau nonanimala, precum si a activitatilor de
productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de origine
nonanimala si ORDINULUI nr. 57/2010 (actualizat) pentru aprobarea Normei sanitare veterinare
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privind procedura de autorizare sanitar veterinara a unitatilor care produc, proceseaza, depoziteaza,
transporta si/sau distribuie produse de origine animala).

5. LIVRAREA ALIMENTELOR SI A HRANEI
Livrarea alimentelor si a hranei se va efectua in fiecare zi de max. 3 (trei) ori pe zi, dupd cum

urmeaza:
Mic dejun: ora 07 :00 - 07 :30,

> Pranz: felul |, Il ora 12:00 - 12 :30,
> C(Cina: ora 17:00-17.30.
> 2 gustdri, ora 10 :00 (vor fi livrate cu micul dejun) si ora 16:00 (vor fi livrate cu pranzul)

Programul de servire al meselor va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzitor, in
functie de necesitatile si la dorinta beneficiarului.

Programul va fi anuntat n scris la inceputul activitatii si ori de cate ori el va suferi modificari.

In situatia in care furnizorul poate oferi, cu titlu gratuit, echipamente care mentin hrana la
temperaturi si conditii optime, conform prevederilor legale, poate opta pentru livrarea de doua ori pe
zi a acesteia.

Livrarea se va face pe baza aviz de expeditie si de documente de certificare a calitatii
/declaratii de conformitate, intocmite conform dispozitiilor legale in vigoare.Facturarea se va face din
01 pana in 03 a lunii urmatoare pentru serviciile prestate in luna anterioara. Fiecare factura va avea
mentionat si denumirea centrului, numarul contractului, datele de emitere si de scadenta ale facturii
respective.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate si transportate vor fi protejate
impotriva oricaror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului uman sau

periclitarii sanatatii.

6. CANTITATE TOTALA ESTIMATA SOLICITATA

Cantitati Cantitati Cantitati Cantitati
estimate estimate estimate estimate
Denumire UM minime maxime minime maxime
aferente aferente aferente aferente
contractului | contractului acordului- | acordului -
subsecvent subsecvent cadru cadru
Meniuri 3 mese/zi si 2 Buc 280 5152 280 10220
gustari cu livrare

7. TRANSPORTUL ALIMENTELOR $I A HRANEI LA CENTRELE BENEFICIARE :

Transportul va fi asigurat de cdtre prestator, cu mijloace de transport autorizate, pana la

locatiile indicate la pct.3.
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8. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Criteriul de atribuire : cel mai bun raport calitate-pret.
Utilizarea criteriului de atribuire cel mai bun raport calitate — pret se face cu respectarea prevederilor

art. |, alin.6 din OUG 52/2024, HG nr. 427/2025 si in conformitate cu prevederile art. 187 alin.3 lit.a,
alin.471 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice.

Factorii de evaluare utilizati sunt urmatorii:

Nr.

ort Factori de evaluare Punctaj

1 Pretul ofertei 80

2 Emisiile de poluanti atmosferici 20
Total punctaj 100

1. Pretul ofertei ( reprezinta 80% )

Punctajul se acorda astfel:
a)Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim adica 80 puncte
b)Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional astfel:

P(n) = (Pret minim ofertat / Pret ofertat) x punctajul maxim alocat

2. Emisiile de poluanti atmosferici ( reprezinta 20% )

Reprezinta 20 puncte din totalul de 100 de puncte si presupune acordarea punctajului pentru
utilizarea vehiculelor comerciale Euro 6.

Se vor acorda urmatoarele punctaje:

a) Operatorilor economici care demonstreaza folosirea vehiculelor comerciale Euro 6 —

20 puncte

b) Operatorilor economici care demonstreaza folosirea vehiculelor comerciale Euro 5—10

puncte

Daca transportul produselor se realizeaza cu alte mijloace de transport decat cele mentionate mai sus,
nu se acorda punctaj.

Ofertantul va prezenta informatii cu privire la mijloacele de transport pe care le va utiliza in cadrul
contractului pentru furnizarea serviciilor de catering la domiciliu care fac obiectul achizitiei conform
caietului de sarcini.

Pentru acest criteriu se va solicita ofertantilor sa transmita in cadrul propunerii tehnice, pentru
autovehiculul/autovehiculele folosite pentru livrarea si copie dupa cartea/cartile de identitate (CIV)
emise de Registrul Auto Roman.
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ANEXA 1 LISTA DE MENIURI

Nr. crt. Denumirea preparatului Cantitate pe portie
SUPE

1 Supa de bulion cu orez 400 gr.

2 Supa din carne de pasare cu fidea 400 gr.

3 Supa din carne de pasére cu taitei 400 gr.

4 Supé de cartofi 400 gr.

5 Supa de ciuperci 400 gr.

6 Supé de conopida 400 ar.

T Supé de fasole alba 400 gr.

8 Supé de fasole verde 400 gr.

g Supa cu galusti de gris 400 gr.
10 | Supa de gulii 400 gr.
11 | Supa italiana 400 gr.
12 |Supa de legume 400 gr.
13 |Supd de mazare cu galusti 400 gr.
14 |Supa de case cu fidea 400 gr.
15 | Supa de oase cu orez 400 gr.
16 | Supé poloneza din rosii 400 gr.
17 | Supa de praz cu cartofi 400 gr.
18 |Supa de rosii cu orez 400 gr.
19 | Supa de rosii cu paste fainoase 400 gr.
20 |Supa de salata verde 400 gr.

CIORBE

1 Ciorba de burta 100/300 gr
2 Ciorba de carne de porc 40/360 gr
3 Ciorba cu carne de vaca cu fidea 40/360 gr
4 Ciorba cu carne de vaca cu legume 40/360 gr
5 Ciorba de cartofi 400 gr.

6 Ciorbé de conopida 400 gr.

7 Ciorba de fasole alba 400 gr.

8 Ciorba de fasole alba cu carne de porc 400 gr.

9 Ciorba de fasole verde cu costita afumata 400 gr.
10 |Ciorba de perisoare 60/340 gr
11 |Ciorb& de rosii cu orez 400 gr.
12 |Ciorb3 de praz 400 gr.
13 |Ciorba de perigoare 60/340 gr
14 |Ciorba tadraneasca cu carne de porc 40/360 gr
16 |Ciorba taréneasca cu carne de paséare 40/360 gr
16 |Ciorba taraneasca de legume . 400 gr.
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[ 17 NCiorbé de varza alba dulce | 400 gr. J

BORSURI

' 1 |Bor$ din carne de pasére cu orez 60/340 gr
1 Borsg de crap 100/300 gr
2 Bors de fasole verde 400 gr.
3 Bors din carne de miel 60/340 gr
4 Bors moldovenesc din carne de vaca 40/360 gr
5 Bors de pasére cu legume 400 gr.
6 Bors alarus 40/360gr
T Bors de sfecla 40/360 gr
8 Bors {#ir&nesc din carne de porc cu cartofi 60/340 gr

PREPARATE FARA CARNE

1 Ardei umpluti cu legume si sos tomat 160/140 gr
2 Ardei umplutj cu orez 160/140 gr
3 Budinca de legume 200 gr.
4 Budinci de spanac cu cascaval 220 gr.
5 Cartofi gratinaj 250 gr.
6 Cartofi cu unt si smantana 260 gr
7 Ciulama de ciuperci 260 gr
8 Ciuperci a la grec 150 gr.
9 Conopidé cu sos de smantana 150/100 gr
10 |Dovlecei a la grec 250 gr.
11 |Dovlecei cu unt si smantana 200 gr.
12 |Fasole batuta 200 gr
13 |Fasole verde cu smantand 250 gr.
14 | Ghiveci national ( minim 9 legume ) 60/250 gr
15 |lahnie de fasole alba 150 gr.
16 |Macaroane cu branza si unt 250 gr.
17 |Macaroane cu sos tomat 300 gr
18 |Mancare de cartofi cu méasline 250 gr.
19 |Mancare de cartofi cu smantana 250 gr.
20 |Méancare de conopida 300 gr.
21 |Mancare de fasole verde 300 gr.
22 |Papricas de cartofi cu ciuperci si sméntana 250 gr.
23 |Pilaf cu praz 250 gr.
24 | Pilaf cu spanac si sos tomat 400 gr.
25 |Piure de spanac (cu oud) 80/180 gr
26 |Praz cu masline 120/125/30 gr
27 |Salata orientala 300 gr.
28 |Sarmale cu orez 200/150 gr
29 |Stufat de legume 200 gr.
30 |Taitei cu cartofi 300 gr.
31 |Taitei cu varza 250 gr.
32 |Tocand de cartofi 250 gr.
33 |Tocana dobrogeana 220 gr.
34 |Tocana olteneascé de legume 250 gr.
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PREPARATE DIN PESTE

1 Macrou in sos tomat cu pilaf simplu de orez 200 gr.

2 Méncarica de peste oceanic 200 gr.

3 Marinatd de peste oceanic 100/100 gr
4 Papricas de peste oceanic 300 gr.

5 Peste prajit cu cartofi natur 150/150 gr
6 Plachie de peste (mancéricd moldoveneasci) 100/200 gr
1 Carne de pasére la tava cu piure de cartofi 150/150 gr
2 Ciulama din carne de pasére cu mamaliguta 90/200/200 gr
3 Conopida cu came de pasére 90/120/200 gr
4 Fasole verde cu carne de pasare 90/100/100 gr
5 Friptura din carne de pasére |a tava cu varza calita 100/200 gr
6 Legume cu carne de pasére 90/300 gr
7 Gulag cu carne de pasére 100/100 gr
8 Ostropel din carne de pasare 90/100/120 gr
9 Papricas din carne de pasére cu cartofi 90/120/100 gr
10 |Pilaf cu carne de pasare 90/200 gr
11 |Rosii cu carne de pasire 90/230 gr
12 | Spanac cu carne de pasare 250 gr.

13 | Pui sote cu galuste 90/100/100 gr
14 |Tocana cu carne de pasare si mamaliguta 90/200/200 gr
15 | Pui cu masline 90/125gr
16 |Vinete cu carne de pasare 90/120/100 gr
17 |Fripturd de pui cu sos de legume 100/100 gr
18 |Piept pui cu legume 150/150 gr
19 | Pui cu bame 300 gr.

20 |Piept pui cu mazare 300 gr.

21 | $nitel de pui 100 gr.

22 |Piure de cartofi cu crenvursti de pui 300 gr.

23 |Carne de pasare cu sos tomat si orez 90/230 gr
24 |Ficat de pasére |a tava 100 gr.

25 |Sarmale cu carne de pui 350 gr.

PREPARATE DIN LEGUME S| CARNE DE VACA

1 Castravetj cu carne de vita 250 gr.

2 Chiftelute marinate 90/140 gr
3 Conopidéa cu carmne de vita 45/120/100 gr
4 Chiftelute cu sos de smantana 90/100 gr
5 Dovlecei umpluti cu carne de vita 160/100/20 gr
6 Fasole verde cu camne de vita 45/100/150 gr
7 Friptura de vit3 cu sos 150 gr.

8 Ghiveci cu carne de vita 45/255 gr
9 Mazaére cu carne de vita 45/80/120 gr
10 |Musaca de cartofi cu carne de vita 220/100 gr
11 |Musaca de conopida cu carne de vita 220/100 gr
12 |Musaca de paste fainoase cu carne de vita 220/100 gr
13 |Ostropel cu carne de vitd 45/120/100 gr
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14 |Rosii cu carne de vita 45/250 gr
15 |Snitel pane din carne de vita 100 gr.
16 |Spanac cu carne de vitd 451200 gr
17 |Tocan3 cu carne de vitd si mamaliguta 45/150/200 gr
18 |Varzéa cu carne de vita 60/250 gr
19 |Bame cu carne de vita 300 gr.
20 |Friptura picanta 70/75 gr
21 |Muschi la tavé cu sos brun 200 gr.
1 Friptura de miel la tava 200 gr
| 2 [Stufatde miel 85/250 gr
3 |Tocan& de miel cu mamaligutd 85/180/200 gr
4  |Spanac cu carne de miel 85/180 gr
PREPARATE DIN LEGUME Sl CARNE DE PORC
[ 1 Mancare de castraveti cu carne de porc 290 gr.
2 Carnali de porc proaspeti 60/150/100 gr
3 Fasole boabe cu ciolan 200/250 gr
4 |Ficat de porc indbusit cu sos de smantana 70/100 gr
5 Friptura de porc cu ciuperci 60/25/100 gr
6 Musaca de cartofi cu carne de porc si sos tomat 220/100 gr
7 |Papricas din carne de porc 55/200 gr
8 Parjoale din carne de porc 115 gr
9 Sarmale din carne de porc si mamaliguta 180/230/15/100 gr
10 | Snitel de porc 100 gr.
11 | Snitel parizian din carne de porc cu cartofi natur 60/150 gr
12 |Tocana cu carne si mé@maligutd 60/120/100 gr
13 |Varza cu carne de porc si mamaliguta 60/250/150 gr
14 |Varzé clujeana 350 gr.
15 | Ardei umplui cu carne de porc 175/100/25 gr
16 |Chiftele din carne de porc 120 gr (3 buc)
17 |Cotlet de porc la cuptor banatean 70/80/200 gr
18 |Carnati cu varza 60/200 gr
19 |Ciolan cu varza si mamaliguta 200/250 gr
PREPARATE DIN CARNE TOCATA
1 Chiftele marinate 90/140 gr
2 Perigoare cu verdeatd 120/150/25 gr
3 Musaca de cartofi 220/100 gr
4 |Musaca de dovlecei 220/100 gr
5 Musaca de vinete 220/100 gr
6 Dovlecei umpluti 160/100/20 gr
SALATE
1 Salaté asortatd 200 gr.
2 |Salata de castraveti 150 gr.
3 Salatd de sfeclad 150 gr.
4 |Salata de varza alba 150 gr.
5 Salats de varza rosie 150 gr.
6 Salatd verde 150 gr.
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1 Budinci cina 200 gr.

2 Budinca din macaroane si sirop 250 gr.

3 |Budinca de orez cu mere 250/25 gr
4 Clatite umplute cu branz4 de vaci 200 gr

5 Compot fructe 250 gr.

6 Gogosi cu marmelada 80 gr.

7 Haiosi cu gem 90 gr.

8 Melci cu branza 90 gr.

9 Minciunele 150 gr.
10 |Orez cu lapte 150 gr.
11 |Placinta cu branza de vaci 220 gr.
12 | Placinta cu mere 150 gr.
13 | Taitei cu branza de vaci 300 gr
14 [ Paste fainoase cu lapte 200 gr.
15 | Clatite umplute cu gem / dulceata 120 gr
16 | Budinca cu grig 150/25 gr
17 | Coltunasi cu branza de vaci 200/30 gr
18 | Cozonac diverse umpluturi(nuca,stafide,rahat,cacao) 100 gr.
19 | Chec 100 gr.
20 | Grig cu lapte 150 gr.
21 | Macaroane cu ton 300 gr.
22 | Spaghete milaneze 300 gr.
23 | Spaghete cu branza de vaci 250 gr.
24 | Spaghete cu bacon si méasline 350 gr.
25 | Tarta cu fructe 100 gr.
26 |Ciocolata 50 gr.

27 | Corn cu ciocolatd 70 gr. 1 buc.

28 | Prajitura "Magurs" 38 gr. 1 bue.

29 | Napolitane 40 gr. 1 bue.

30 | Nuga 50gr.

31 |Rulada 100 gr.
32 | Fructe proaspete 200 gr.
33 | Suc 250 ml.
34 | Apa minerala 500 ml.
35 | Tort diverse sortimente crema de ciocolata, fructe, frisca 100 gr.
36 | Turta dulce 50 gr.

GARNITURI

1 Cartofi taranesti 100 gr.

2 Cartofi natur 150 gr.

3 Cartofi prajiti 100 gr.

4 Fasole verde sote 100 gr.

5 Mazare sote 90 gr.

6 Morcovi sote 100 gr.

7 Pilaf simplu de orez 100 gr.

8 Piure de cartofi 100 gr.
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PRODUSE MIC DEJUN
1 Branza dulce 100 gr.
2 Branza topita 50 gr.
3 Cacao cu lapte 250 ml.
4 Cagcaval 60 gr.
5 Ceai fructe / plante 250 ml.
6 Gem fructe 40 gr.
7 laurt 100 gr.
8 Lapte 250 ml.
9 Lebér 100 gr.
10 | Margarind 40 gr.
11 | Parizer pasare 100 gr.
12 | Pate ficat pasare 40 gr.
13 | Pate ficat porc 40 gr,
14 | Rosii 100 gr.
15 |Toba 100 gr.
16 |Salam porc 100 gr.
17 | Suncd presatd pasare 100 gr.
18 |Unt 40 gr.
19 |[Telemea vaca 100 gr.
20 |Zacusca 40 gr.
21 |Cremwusti 60 gr
22 |Ou fiert 1 buc




NOTA :

- Retetele la care se face trimitere ca mod de preparare se regésesc in:
GHID ORIENTATIV CULINAR PENTRU CANTINELE RESTAURANT,

editat de Ministerul Comertului Interior - Directia Alimentatiei Publice, editia a Ill-a revazuta
si adaugata - 1981

RETETAR TIP PENTRU PREPARATE CULINARE,

editat de catre Ministerul Comertului Interior, Directia Generala Comerciala pentru Méarfuri
Alimentare si Ambalaje,

Directia Alimentatiei Publice - 1982

- Pe perioada deruldrii contractului, de comun acord, aceasta listd poate fi completata si cu
alte preparate, la solicitarea expresa a persoanelor beneficiare din cadrul unitatii

- Dupa caz, la fiecare preparat se adauga produsul "paine albad" (franzeld sau chifld ) ori se
prepara mamaliguta (la cererea persoanelor beneficiare ).

- Portia zilnica de paine, pentru un meniu complet (3 mese ) este de 500 gr. pentru un
beneficiar.

-Data limitd de consum este cea stabilita de producator si va fi in concordanta cu normele
legale Th domeniul sigurantei alimentelor in vigoare. -Prestatorul poartd intreaga
rdspundere pentru calitatea preparatelor si a produselor livrate.

Intocmit,
Sef centru
Jakab Gabriela Lucretia
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