PRIMARIA ORASULUI BERBESTI
JUDETUL VALCEA

NeltEB  din 08 -2008

CAIET DE SARCINI
Procedura de achizitie publica avand ca obiect

»wFURNIZARE PRODUSE ALIMENTARE PENTRU CANTINA LICEULUI ,,PREDA
BUZESCU,, ORAS BERBESTI, JUDETUL VALCEA,,



I. INFORMATII GENERALE
1. Introducere

In cadrul acestei procedure, ORASUL BERBESTI, Judetul Valcea, indeplineste rolul de Autoritate
Contractanta, respective Beneficiar in cadrul contractului.

Aceasta sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza carora fiecare
Ofertant va elabora Oferta (Propunerea tehnica si Propunerea Financiara) pentru prestarea serviciilor
care fac obiectul Contractului ce rezulta din aceasta procedura.

2. Contextul incheierii Contractului la care se refera procedura de atribuire si obiectivele
viitorului Contract

Prin Hotararea Guvernului nr. 1171/2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sanatoasa,,
~ in anul 2026, a fost creat cadrul necesar pentru aplicarea Programului National ..Masa sanatoasa,,
pentru sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor. Prin acest program, se acorda suport
alimentar, constand intr-un pachet alimentar, pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile
unitatilor de invatamant selectate.

Liceul Preda Buzescu, Oras Berbesti, Judetul Valcea, "se afla printre beneficiarii programului,
urmand ca, dupa incheierea contractului de achizitie publica, elevii care frecventeaza cursurile, sa
beneficieze de o masa sanatoasa, masa fiind pregatita in cantina proprie, cu respectarea normelor
legale aplicabile.

Achizitia publica de produse alimentare, necesare pentru alimentarea cantinei Liceului ,,PREDA
BUZESCU,, BERBESTI, a fost dimensionata pana la sfarsitul anului 2026, cu posibilitatea
prelungirii prin acte aditionale in primele luni ale anului 2027,

3. Informatii despre Autoritatea Contr.a‘ctanta
Orasul Berbesti

Adresa: Strada: Principala, nr. 256; Tipul juridic al cumparatorului: Autoritate locald; Cod fiscal:
2541355; Cod postal: 247030; Cod NUTS: R0O415 Valcea; Localitate: Berbesti; Tara: Romania;
E-mail: berbesti@vl.e-adm.ro; Telefon: +40 740849060 Fax: 40 250869345, Adresa Internet
(URL): hitps://www.primaria-berbesti.ro, ~Adresa profilului cumparatorului: https://www.e-
licitatie.ro.

II. OBIECTUL ACHIZITIEI1

Descrierea obiectului achizitiei

Achizitia are ca obiect furnizarea de produse alimentare destinate cantinei Liceului ,,Preda Buzescu”
Berbesti, necesare prepardrii si distribuirii mesei pentru elevi in cadrul Programului national
»Masi siniitoasi”. Produsele alimentare includ diverse categorii, precum: legume si fructe, produse
din carne, produse lactate, oud, produse de panificatie, conserve, produse zaharoase si alte produse
alimentare necesare pregitirii meniurilor zilnice. Produsele livrate trebuie sd respecte cerinfele de
calitate, sigurantd alimentar, ambalare, etichetare si transport previzute de legislatia in vigoare gi de
specificatiile tehnice stabilite in caietul de sarcini. Livrarea produselor se va realiza esalonat, pe baza
comenzilor transmise de autoritatea contractanti, in cantititile estimate prevdzute Tn anexele
documentatiei.

Se vor achizitiona produse, impartite in 10 loturi, astfel: Lot 1 — Pachete Produse panificatie — chifle;
Lot 2 — Pachete Legume pentru gatit; Lot 3 — Pachete Produse conservate si proaspete; Lot 4 —
Pachete Produse lactate; Lot 5 — Oua; Lot 6 — Pachete Produse fainoase; Lot 7 — Pachete Produse din
carne; Lot 8 — Pachete Diverse condiment; Lot 9 — Pachete Desert; Lot 10 — Pachete Tacamuri;
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Livrarea produselor se va realiza in baza art. 3, alin. (1), lit. a) din Hotararea Guvernului nr.
1171/2025 in cadrul Programului National ,,Masa sanatoasa,, - ,, (1) Suportul alimentar constd, dupd
caz, intr-o masd caldd sau Intr-un pachet alimentar pe zi, dupd cum wrmeazd: a) masd caldd,
preparatd in regim propriu, pentru prescolarii si elevii din unitdfile de invdtamdnt in care existd
cantind, respectiv unitdfi in care trebuie sd functioneze conform reglementdrilor legale in vigoare §i
spatiu adecvat de servire a mesei,

Valoarea totala estimata a contractului este de 342 723.00 lei fara TVA, aferenta perioadei
23.03.2026-31.12.2026, respectiv 03.01.2027 — 30.04.2027.

CLAUZA SUSPENSIVA: Lansarea procedurii de atribuire a serviciilor de catering se afld sub
incidenfa clauzei suspensive, care va avea wrmdftorul confinut: “Procedura de atribuire a
contractului de achizifie publicd este inifiatd sub incidenfa prezentei clauze suspensive, in sensul cd
incheierea contractului de achizitie publicd este condifionatd de alocarea creditelor bugetare
conform Hotdrdrii nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Masd sdndtoasd" in anul
2026,, semnarea contractului fdcdndu-se cu respectarea dispozifiilor referitoare la anggjarea
cheltutelilor din bugetele care intrd sub incidenfa legislatiei privind finantele publice. Avdnd in
vedere dispozitiile Legii 98/2016 privind achizitiile publice i H.G. nr. 395/2016, cu modificirile §i
completdrile ulterioare, Autoritatea Contractantd precizeazd cd va Incheia contractul cu ofertantul
declarat cdstigdtor numai in mdsura in care fondurile necesare achizifiei vor fi asigurate prin
alocarea creditelor bugetare cu aceastd destinafie. In cazul in care, indiferent de motive, credifele
bugetare nu vor fi alocate, pe o perioada de 1 lund de la data aprobarii raportului procedurii,
procedura de atribuire se va anula de drept, in conditiile in care nu existd o altd sursd de finanfare,
in conformitate cu prevederile art.212 alin.(1) lit.c) teza 2 din Legea 98/2016 cu modificdrile si
completdrile ulterioare, fiind imposibild incheierea contractului de achizifie publicd. Ofertantii din
cadrul acestei proceduri infeleg cd Autoritatea Contractantd nu poate fi consideraid rdspunzdtoare
pentru vreun prejudiciu in cazul anuldrii procedurii de atribuire, indiferent de natura acestuia §i
indiferent dacd Autoritatea Contractantd a fost notificatd asupra existenfei unui asemenea prejudiciu.
Ofertantii din cadrul acestei proceduri acceptd utilizarea condifiilor speciale de mai sus/clauzei
suspensive, asumdndu-si intreaga rdspundere in raport cu eventualele prejudicii pe care le-ar putea
-sufferi in situatia descrisd. Perioada maxima pentru care opereazd clauza suspensiva este de 1 lund,
astfel incdt, in cazul in care conditia alocdrii creditelor bugetare conform Hotdrdrii nr. 117172025
privind instituirea Programului national "Masd sdndtoasid” in anul 2026 nu este indeplinita,
procedura de atribuire este anulata.”

III.DESCRIEREA PRODUSELOR SOLICITATE

1IT.1. Produse solicitate
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LOT 1- PRODUSE PANIFICATIE - Chifle




37037

buc

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

Chiflele trebuie sd fie produse de panificafie
destinate consumului alimentar, cu greutateq
minimd de 60 g/bucatd, ambalate corespunzilor.

Caracteristici generale:

e produse  proaspete,  corespunzdaioare
consumului;

e obfinute in condifii care respectd
standardele de management al calitdtii

IS0 9001 5i ISO 22000,
s fard semme de alterare, miros sau gust
strdin,
Ambalare:  chiflele  vor fi  ambalate

corespunzitor, in ambalaje sigilate.

Ambalarea, marcarea §i etichetarea produselor
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalgjele trebuie sd fie
sigilate, curate §i fard wme de murddrie sau
deteriordri, inclustv tdieturi.

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transpor! autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insofitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
§i numdrul lotului.

Conform pet ITL 2 caiet de sarcini

LOT 2 - LEGUME PENTRU GATIT

2.1. CARTOFI ALBI/ROSH
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Sediul cantina Liceul |, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Cartofii trebuie sd fie cartofi romdnesti, de
calitatea I, cu calibru +60, destinati consumului
alimentar.

Caracteristici fizico-organoleptice:

s carlofi albi sau roz, cu culoarea specificd
soiului (albd sau rozj;

s formd rotundd, ovald sau alungitd;

o tuberculi Intregi, sdndtosi si bogafi in
amidon;

o cu pieliti tuberificatd, bine acoperifi de
coajd;

o curafi, turgescenti (tari);

o fard umiditate exterioard anormald;

e neinverzifi, tipici soiului;

e nedegerafi;

e fard lovituri mecanice;

o neincoltiti;

e fird defecte externe sau interne care sd
afecteze calitatea (crdpdturi, deformdri
grave, pete sub coajd);

e fird pete de culoare gri-albdstrui sau
negre;
s lipsiti de crdpdturi, inclusiv crdpdturi de
crestere;
o fard defecte provocate de boli sau
déunditori;
e fdrd miros sau gust strdin;
o furd vatdmdri cauzate de inghef.
Ambalare: ambalagi in saci de plasd de 10 kg.
Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului

se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale In vigoare.

Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insotit de declaratia de
conformitate a produsulul livrat.

ini

Conform pct I11.2 caiet de sarc

2.2. CEAPA USCATA
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Sediul cantina Liceul , Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa
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consumului alimentar, prezentdnd caracteristici
corespunzdioare de prospefime si integritate.

Ceapd galbend
Caracteristici fizico-organoleptice:

o ceapd wuscatd, Intreagd, cu aspect
sdndtos;

s mdrime medie spre mare;

o fird urme de mucegai sau semne de
alterare;

o neincoltitd;

o culoare bronz-maroniu natural;
s uscaid §i proaspdtd;

o bulbi intregi, acoperifi de foi;

e curatd, fard pdmdnt, nisip sau alte
corpuri strdine;

s sdndtoasd, fard vatamdri cauzate de frig;
e ford miros sau gust strdin.

Se admit impurititi de maximum 2%,

Ceapd rogie

Caracteristici fizico-organoleptice:

e ceqpd wuscatd, inireagd, cu aspect
sandlos;

s de calitatea I, neincolfitd;

o culoare rogu-mov naturai;

o uscald §i proaspdid;

o bulbi intregi, curati §i sandtogi;

s fird atacuri de boli sau insecte care sd o
facd improprie consumului;

o fard vatdmdri cauzate de frig;

o . fard umiditate exterioard anormald;

s suficient de uscatd pentru util izare;

e ceapd rogie semitardivd, cu foliaj bogat;

» cdpdfdni de formd rotund-ovald, cu foliaj
exterior mov fnchis;

o gust pldcut, ugor picant.
Ambalare: ambalatd in saci de plasd de 10-15
kg.
Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului

se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare,

Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transporb autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insofit de declaratia de

irti

Conform pct I1L.2 caiet de sarc




2.3, ARDEI GRAS

85

Sediul canting Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Ardeii trebuie sd fie de calitatea 1, destinafi
consumului  alimentar, provemifi din  culturi
sdndtoase si corespunzdtoare din punct de vedere
calitativ.

Caracteristici fizico-organoleptice:

o ardei intregi, sandtosi i curati;

o consistentd fermd (tari);

o fard vatdmdri sau deferiordri;

o fird wrme de Ingrdsdminte sau alte

substante;

o culoare specificd soiului (rosu, verde sau

specific ardeiului kapia);

s proaspeti, cu gust si miros caracteristice

produsului; :

o fird miros sau gust strdin;

o fdrd lovituri mecanice;

o lipsiti de defecte externe squ interne care

ar putea gfecta aspectul general §i
calitatea; '

e fird pefe;

o fdrd umezeald exterioard anormald.
Dimensiune:ardei gras de mirime medie.
Ambalare: ambalati in saci de maximum 20 kg.
Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederilor
legale tn vigoare. | '
Transportul se va redliza numai cu mijloace de
transport aulorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insotit de declaratia de
conformitate a produsului livrat, '

cini

Conform pet I11.2 caiet de sar

2.4. MORCOV




Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Morcovii trebuie sd fie de calitatea I, proaspeti,
destinati consumului alimentar.
Caracteristici fizico-organoleptice:
o rdddcini intregi, sortate §i de mdrime
medie;
e curafi si sdndiosi;
s rddicinile (tulpinile tuberizate) trebuie sd
fie turgescente, fusiforme §i de culoare

portocalie;

e bogafi in fibre, beta-caroten, vitamina C
§i potasiu;

s  gust §i miros specifice soiului, fird miros
sau gust strdin,

o fard fisuri sau crdpdturi;

s fard aspect vestefit;

s fird forme neregulate (noduri, ramificatii
sau crdpdturi);

Cini

Conform pct I11.2 caiet de sar

296 kg o fird rdddcini furgjere;
o [fdrd umiditate exterioard anormald;
e fard vitdmdri mecanice;
e fird atgcuri produse de insecte sau
rozdtoare.
Ambalare:
e ambalafi corespunzdior pentru a preveni
compromiterea caracteristicilor calitative
§T cantitative;
o ambalati in saci de plasid de maximum 15
kg.
Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare.
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar flecare transport va fi insotit de declarafia de
conformitate a produsului livrat,
2.5. VARZA ALBA MURATA/BORCAN 680 G
Varza muratd trebuie sd fie de calitatea I, de
culoare albd, prezemiatd intreagd sau in. foi,
destinatd consumului alimentar. =
Caracteristici fizico-organoleptice: ]
e miros §i gust specifice produsului;
o fird semne de alterare;
s consisientd fermd §i crocantd;
e fdrd pete;
1342 kg s nelipicioasd.

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Ambalare: ambalatd in pungi vidate de 1-3 kg.
Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare.

Transportul se va redliza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insotit de declaratia de
conformitate a produsului liveat,

Conform pet II1.2 calet de sarc

2.6. USTUROI USCAT




28

Sediwl cantina Liceul |, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Usturoiul trebuie sd fie de calitatea I, destinat
consumului alimentar. ' :
Caracteristici fizico-organoleptice:
o cdpdfdni  intregi,  mari, curate  §i
sandtoase; )
e aromd puternicd §i gust iute, caracteristic
produsului;
o bulbi fird vaidmdri produse de frig, ger,
lovituri sau striviri;
e fird umiditate exterioard anormald;
o fard atacuri vizibile de boli sau
ddundtori;
e fird miros sau gust strdin,
» neincoltit;
v fard materii strdine vizibile.
Ambalare: ambalat in saci de plasd, in conditii

care sd nu afecteze caracteristicile calitative §i

cantitative ale produsului.

Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare.

Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insofit de declaratia de
conformitate a produsului liveal,

Conform pct IIL.2 caiet de sarcini

LOT 3 - PRODUSE CONSERVATE SI PROASPETE

3.1.

MAZARE VERDE BORCAN 680G/720G
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buc

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Mazdrea trebuie sd fie mazdre verde sterilizatd,
ambalatd tn borcan sau cutie cu capacitatea de
maximum 680-720 g, destinatd consumului
alimentar.

Caracteristici fizico-organoleptice:

» produs fird comfinut de conservanfi,
coloranti sau arome artificiale ori
amelioratori interzisi; ‘

e boabele de mazdre trebuie sd fie verzi,
mici, cu miros §i gust caracleristice
mazdrii fierte;

s fOrd miros sau gust strdin  (acry,
fermentat, mucegdiz);

o boabele nu trebuie sd fie tari sau galbene.

Aspectul lichidului:
o Jichid opalescent;
» Se aqdmite usoard tulburare cu rare
particule in suspensie;
e fard sediment.
Conditii ale ambalajului:

s horcane inchise ermetic;

s capace nebombate;
Jfird pete de rugind la interior;
continut clar, cu miros §i gust normal,
caracteristic produsului,
Produsul nu trebuie sd contind forme vegetative,
spori sau toxine ale bacteriilor patogene i nici
microorganisme care pot provoca dalterarea
produsului.
Ambalare: ambalat in borcane sau cufii de
maximum 680-720 g, sigilate,
Ambalarea, marcarea i etichetarea produsului
se vor realiza n conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalajele frebuie sd fie
sigilate, curate §i fard wrme de mupddrie sau
deteriordri.
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insofit de declaratia de
conformitate a produsului livrat, cave va include
si numdrul lotului, ‘

cini

Conform pct 1112 caiet de sar

3.2.

FASOLE VERDE BORCAN 680 G/720 ML

10




155

buc

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Fasolea trebuie sd fie fasole verde sau galbend,
conservatd in  borcan, destinatd consumului
alimentar.
Caracteristici fizico-organoleptice:

o fasole sub formd de teci, divizatd uniform;

e calitatea I, fird deteriordri;

»  pdstdi nefibroase, fird afe sau cozi;

e fdrd impuritdfi sau corpuri strdine;

e culoare verde sau galbend, specificd
sotului;

» gust §i miros pldcute, caracteristice
produsului;

o fird miros sau gust strdin.
Procesare si compozitie:

o produsul trebuie sd fie fiert in ttmpul
procesului de sterilizare;

s lichidul de conservare sd confind apd si
sare;

o pdstdile trebuie si ramdnd Intregi dupd
Sfierbere;

» lichidul de comservare trebuie sd fie |

transparent;
e produs natural, fird conservan{i chimici;
e compozitie clard, fird impuritdfi sau
corpuri strdine,

Ambalaj:
e borcane - inchise ermetic, cu capac
nebombat; ‘

o fard pete de rugind la exterior;

o dupd deschidere, borcanul nu trebuie sd
degaie gaze;

o produsul trebuie sg pistreze proprietdtile
organoleptice  conform  standardelor
STAS. ‘

Ambalare: ambalate in borcane neretumabzle de
maximum 720 g.

Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in comformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalajele trebuie sd fie
sigilate, curate si fird wie de murddrie sau
deteriordri, inclusiv tdieturi,

Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insofit de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdirul lotulul,

Cini

Conform pct IFL2 caiet de sar.

3.3

PASTA TOMATE BORCAN/CUTIE 680 G

11
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buc

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Pasta de tomate (bulion} trebuie sd fie de
calitatea I, objinutd din concentrat de tomate, cu
adaos de sare de aproximativ 1,5%, produs
pasteurizal, destinat consumului alimentar.
Caracteristici fizico-organoleptice:

* aspect de masd omogend §i densd;

o fard semme de alterare (fermentatie,

mucegai);

» miros §i gust pldcute, caracteristice

tomatelor,

e fard gust sau miros strdin (de fermentare,
afumare, caramelizare sau mucegai);
culoare rosu aprins pdnd la rosu-
cdrdmizin, wniformd in toatd masa
produsului.

Conditii ale ambalajului:
o ambalat in borcane sau cutii cu
capacitatea de aproximativ 680 g;

s recipiente inchise ermetic;

capac nebombat;

Jard pete de rugindg la exterior;

dupd deschiderea boreanului nu trebuie
sd se degaje gaze; -
produsul trebuie sd pdstreze proprietdtile
organoleptice  conform  standardelor
STAS. '

Termen de valabilitate:

o minimum 24 de luni la momentul livririi
la sediul autoritdtii contractante.
Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalgjele trebuie sd fie
sigilate, curate §i fird wrme de murddrie sau

deteriordri,

Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insofit de declaratia de
conformitate a produsului livrat, cave va include
st numdrul lotului,

ni

~ Conform pct I1L.2 caiet de sarc

3.4 DOVLECEI

12
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Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Dovleceii trebuie sd fie de calitatea I, intregi,
proaspefi si  corespunzditori  consumului
alimentar.
Caracteristici fizico-organoleptice:
o doviecei intregi, proaspefi §i tari;
o culoare wusor veriuie,  specificd
produsului;
o lungime cuprinsi intre 15-20 cm,
s aspect exterior neted si curat;
e gust si miros specifice produsului;
o fard pete de culoare;
o fdrd semne de stricdciune sau
deteriorare, '
o fard impurititi sau materii strdine
vizibile;
o fard lovituri sau urme de infestare;
s fdrd miros sou gust strdin,
o fird miez fibros, intdrit sau cu seminte
supramaturate;
o fird umiditate exterioard anormald;
» fdrd deprecieri cauzate de temperaturi
scdzute sau inghef.
Ambalare:

o ambalati in saci sau lidite de 10-15 |

kg.

Ambalarea, marcaren §i  etichetarea
produsului se vor realiza in conformitate cu
prevederile legale in vigoare.

Transportul se va realiza numai cu mijloace
de transport auforizate pentru produse
alimentare, iar fiecare transport va fi insotit
de declaratin de conformitate a produsului
livrat.

Cinl

Conform pct IIL.2 caiet de sar

3.5

ROSII PROASPETE

13
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Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Rosiile proaspete furnizate trebuie sd fie de
calitatea I, cu caracteristici organoleptice §i fizice
corespunzdtoare, destinate consumului alimeniar.
Acestea trebuie sd fie de calitate superioard, cu
miez tare, formd rotundd, calibrate, fard nervuri,
nedeteriorate §i neafectate de stricdciuni.
Produsele trebuie sd prezinte aspect proaspdt, sd
fie bine maturate, cu culoare specificd soiului si
gradului de coacere, fird urme de lovituri §i fdrd
miros sau gust strdin, Sunt acceptate crdpdturi in
coajd de maximum 1 cm, protuberante minore §i
mici addncituri, frd intdrituri, precum §i defecte
fine i jurul codifei (tip tiv), cu condifia ca
acesteq sé nu depdseascd in lungime doud treimi
din diametrul maxim al produsului.

Rogiile trebuie sd fie intregi §i sindtoase, fiind
excluse produsele afectate de putrezire sau
depreciere care le-ar face improprii consumului,
Acestea trebuie sd fie practic lipsite de materii
striine vigibile, fird deprecieri cauzate de
ddunditori, sd nu fie strivite §i s nu prezinte
semne de deshidratare internd. De asemenea, nu
trebuie -sd prezinte deprecieri cauzate de
temperaturi scdzute sau de inghet §i nici
umiditate exterioard anormald, S
Produsele trebuie si fie lipsite de atacuri de boli
sau insecte care ar putea afecta calitatea sau
siguranfa alimentard §i sd nu prezinte semne
organoleptice de alterare, precum modificiiri ale
aspectului, culovii, consistenfel, gustului sau
mirosului. Nu sunt admise rosii cu gust slab
aromat, astringent, fad sau cu miros striin de
natura produsului.

Rosiile trebuie sd respecte limitele admise privind
contaminantii, conform normelor  igienico-
sanitare in vigoare.

Ambalarea, marcarea §i etichetarea produselor
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale aplicabile. Transportul sé va efectua

numai cu mijloace de transport autorizate pentru .

produse alimentare, iar fiecare transport va fi
insotit de declaratia de conformitate.

ini

Conform pct IIL2 caiet de sarc

LOT 4 —PRODUSE LACTATE

4.1. LAPTE UHT CUTIE 1 L — 3,5 % GRASIME

14




226

buc

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Lapte de vacd semidegresat omogenizat, cu
minimum 3,5% grisime, obtinut prin
procesarea laptelui de vacd. Produsul trebuie
sd fie natural si pastenrizat, rezultat in urma
tratamentului termic aplicat laptelui de vacd.
Lichidul trebuie sd prezinfe aspect omogen,
fluid, fard impuritdti §i fard sediment.
Culoarea trebuie sd fie albd, cu nuantd usor
gilbuie, uniformd, ior gustul sd fie plicut,
dulceag, caracteristic laptelui. Produsul nu
trebuie sd prezinte gust sau miros strdin §i nu
trebuie sd contind lapte praf.

Ambalarea produsului se va realiza in pungi,
cutii sau recipiente din PVC de 1 litru.
Ambalajele trebuie sd fie sigilate, curate §i
foard wrme de murddrie sau deteriordri,
inclusiv tdieturi.

Marcarea si etichetarea produsului se vor
face cu respectarea prevederilor legale in
vigoare.

Transportul se va realiza numai cu mijloace
de transport autorizate pentru produse
alimentare, iar fiecare livrare va fi insofitd de
declaratia de conformitate a produsului
livrat, care va cuprinde inclusiv numdral
lotului,

Conform pct IIL 2 caiet de sarcini

4.2. BRANZA TELEMEA OAIE

15




184

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Brdnza telemea trebuie sd fie maturatd, cu un
continut minim de grisime de 42%, obtinutd din
lapte de vacd integral sau standardizat,
pasteurizat, coagulat cu cheag prin addugarea de
culturi lactice specifice. Conservarea produsului
se va realiza prin sdrare cu clorurd de sodiu,
continutul maxim de sare fiind de 2% in produs.
Produsul va fi ambalat in cutii de maximum 15
kg, sub formd de calupuri de aproximativ 1 kg,
pdstrate in saramurd.

Proprietiti organoleptice

Aspect exterior:

o hucdti intregi, cu suprafatd curatd;

o se admit urme de sedilét sau crdpdituri la
suprafald.

Aspect in sectiune:

e pastd curatd, uniformd;

s se admit rare goluri de presare sau de
Jfermentagie; '

o nu se admit pastd neomogend, impurildyi,
culoare rogiaticd sau galbuie, prezenta
mucegaiului sau aspect buretos.

Consistenti:

o masd compactd, legatd si uniformd;

o se rupe usor, fard a se sfirdma.

Culoare: ' o :

o albd, cu nuante gdlbui uniforme In toald
masa produsuiui,

Gust §i miros:

o pldcute, specifice brdnzei telemea din
lapie de vacd; ‘ '

o gust slab sdrat;

o fird gusturi sau mirosuri strdine (de
amar, iod, furqgj, fermentatie sirdind,
substanfe chimice, metal etc.).

Ambalare, etichetare si transport

Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului se
vor realiza cu respectarea prevederilor legale in
vigoare. Ambalajele trebuie sd fie sigilate, curate
§i ford urme de murddrie sau deteriordri, inclusiv
tiieturi. o

Transportul produsului se va efectua numai cu
mijloace de transport autorizate pentru prodise
alimentare, iar fiecare livrare va fi insofitd de
declaratia de conformitate a produsului livrat,
care va cuprinde inclusiv numdrul lotulul,

tHI

Conform pct IIL 2 caiet de sarc

4.3. BRANZA VACA

16




113

Sediul cantina Liceul ,,Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Brdnza de vacd trebuie sd aibd un confinut
maxim de grdsime de 3% §i sd prezinte pastd
[ind, omogend, moale, untoasd si cremoasd, fird
a fi sférdmicioasd. Produsul trebuie sd fie curat,
Jird scurgere de zer, cu culoare alb-gilbuie
uniformd in toatid masa,

Caracteristici organoleptice:

e Aspect §i consistenti: pastd  find,
omogend, moale, untoasd §i cremoasd,
nesfardmicioasd, fard separare de zer,

o Culoare: alb-gdlbuie, uniformad in toatd
masa produsului;

e Gust §i miros: gust plicut, specific |

Sfermentagiei lactice, fard miros sau gust

strdin {(precum miros de mucegai, afumat,

drojdii sau gust acry, amar efc.).
Produsul va fi ambalat in galeti de 1 kg,
maximum 5 kg, in ambalaj nereturnabil, cu
termen de garantie de minimum 7 zile la
momentul  liveirii  la sediul  auwtoriidfii
contractante. '
Ambalarea, marcaren si etichetarea se vor
realiza cu respectarea prevederilor legale in
vigoare. Ambalajele trebuie sd fie sigilate, curate
§i fard urme de murddrie sau deteriordri, inclusiv
tdieturi, ' ' ‘ -
Transportul se va efectua numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insofitd de declaratia de
conformitate g produsului livrat, care va include
si numdrul lotului, o

.

cini

Conform pct 111.2 caiet de sar

4.4. CASCAVAL

17




44

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Cagcavalul trebuie sd fie obtinut din lapte de vacd
pasteurizat, avind coracteristicile  specifice
acestui tip de produs.
Aspect si consistenti:

s pastd find, untoasd, compactd, omogend
st usor elasticd;

v sedesface in fdsii;

» poate prezenta rare sau mici ochiuri de
Jermentare;

e calupurile trebuie sd aibd coaja sau
suprafata netedi si curatd, fard cute,
goluri, pete saw crapdturi;
suprafata poate fi acoperitd cu o peliculi
protectoare uniformd, aplicatd conform
dispozitiilor sanitare in vigoare.

Culoare:
o alb-gdlbuie pdnd la galben, uniformd in
toatd masa produsulul,
Gust 5i miros:

s plicute, potrivit de sdrate, caracieristice
cascavalului  din lapte de  vacd
pasteurizat;

e fard gust sau miros strdin.

Produsul trebuie sd fie usor de feliat, cu confinut
de grisime raportatd la substanta uscotd de
minimum 40%. ' '
Cascavalul va fi ambalat in calupuri sau bucdfi
de 500 g — 1 kg, fiind exclus cascavalul vegetal.
Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalgjele trebuie sd fie
sigilate, curate §i fird wme de murddrie sau
deteriordri, inclusiv tdieturi,

Transportul se va efectua numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insofitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdrul lotulud, ‘ : '

Conform pct IT1.2 caiet de sarcini

4.5. UNT PACHET 200G 82% GRASIME

18




336

buc

Sediul cantina Liceul |, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Untul trebuie si fie unt de masd, calitatea I, cu
continut de grisime de 82%.
Aspect si consistenti:
» masd onctuoasd, compactd, omogend,
nesfardmicioasd,
o culoare de la alb-gdlbuie pind la galben
deschis, uniformd in toatd masa;
o prezintd lucin caracteristic atdt la
suprafard, cdt si in sectiune.
Aspect in secfiune:
o se admit rare picdturi mici de apd
limpede;
s pot apdrea mici goluri de aer accidentale;
o produsul trebuie sd fie fard impuritdfi.
Gust §i miros: |
s plicute, - aromate st proaspele,
caracteristice smantiinii fermentate;
o fird gust sau mivos strdin.
Ambalare: .
s cantitatea wmetd a produsului va fi de
maximum 200 g.
Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigeare. Ambalajele frebuie sd fie
sigilate, curate si fird urme de murddrie sau
deteriordri, inclusiv tdieturi.
Transportul se va efectua numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare liveare va fi insofitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care vainclude

tFi

Conform pct I11.2 caiet de sarc

si numdrnl lotului.

LOT 5 - OUA

19




6590

buc

Sediul cantina Liceul , Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Oudile trebuie sd fie oud proaspete de giind, de
culoare albd sau maro, provenite din ferme
autorizate sanitar-veterinar, marcale conform
normelor in vigoare, inclusiv cu data expirdrii.
Caracteristici fizice:

s greutate: 50—65 g/bucati (categoria M),

» cogid nevitdmatd, intreagd, uscatd §i
curatd, fird fisuri;

o oudle nu trebuie sd pluteascd Intr-o
solutie de clorurd de sodiu 6%.

Examinare la ovoscopie:

o albusul trebuie sd apard transparent, de
culoare alb-roz;

o gdlbenusul trebuie sd prezinte umbra
bine conturatd, formd sfericd, pozitionat
la mijloc si ugor mobil, revemnd in
pozitia centrald la réisucire.

Caracteristici la spargere.

o albusul trebuie sd aibd consistentd densi
§i 8d fie transparent;”

o gdlbenusul trebuie sd fie semiglobulos,
usor aplatizat si bine delimitat de albus.

Gust si miros: :
s caracteristice oului proaspdii;
o fard miros sau gust strdin.
Ambalare:
» oudle vor fi ambalate in cofraje de
. maximum 30 bucdti;

o produsul va fi insotit de documentul de
certificare a calititii, intocmit conform
reglementdrilor In vigoare.

Ambalarea, marcarea §i etichetarea se vor
realiza in conformitate cu prevederile legale In
vigoare. Ambalajele trebuie sd fie sigilate, curate
§i fird wrme de murddrie sau deteriordri, inclusiv
tdieturi.

Transportul se va efectua numai cu mifloace de
transport autorizate peniru produse alimentare,
iar fiecave livrare va fi insotitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdrul lotulul,

Conform pct II1.2 caiet de sarcini

LOT 6 - PRODUSE FAINOASE

6.1. MACAROANE/FARFALE/PENE - PUNGA/PACHET 500G

20




‘cu, Berbesti

a scrisa

diverse forme (fidea, tiitei, spirale, melci, scoici
etc.), ambalate in pungi sau saci de 5 kg.

Ingrediente:
o flind de grdu albd tip 550 sau faind de
grdu dur;

e apd §i sare (cu sau fard ou);
v fard aditivi,
Caracteristici fizico-organoleptice:
e suprafafd netedd, fird urme de fdind
nefrdmdntatd;
o franslucide in rupturd, cu aspect sticlos;
o fird fisuri, cu dimensiuni uniforme;
s culoare galben-aurie, uniformd;
o miros s§i gust caracteristice, fard miros
sau gust strdin;
s fard scrdsnet la masticatie.
Comportament ia fierbere:
e pastele fierte trebuie 54 fie elastice;
o sd nu se lipeascd intre ele;
»  5d nu formeze cocoloage;
o 5 nu prezinte miros sau gust sirdin;
o prin fierbere trebuie sd isi mdreascd
volumul de minimum 4 ori;
s apa in care aqu fiert poate fi slab
opalescentd, dar fiird sediment.
Nu se admit paste fidinoase mucegdite, acrite,
rincede, infestate cu insecte sau atacate de
rozdtoare. '
Pastele pot fi fabricate din fiind de griu dur sau
din amestec de fiind de griu i porumb, apd §i
sare (cu sau fird ow), fdrd aditivi,
Tipuri de paste:
e paste lungi (spaghete, macaroane);
» paste medii (fideq, tdifei);
s paste scurte (cochilii, tuburi, cornete,
inele, spirale etc.).

Ambalare:
o ambalate in pungi sau saci de § kg,
sigilate.

Ambalarea, marcarea si etichetarea produselor
se vor realiza conform prevederilor legale in
vigoare. Ambalajele trebuie sd fie sigilate, curate
§i fard urme de murddrie sau deteriordri, inclusiv
tdieturi.

Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi Insofitd de declaratia de
conformitate a produsului livral, care va
cuprinde inclusiv numdirud lotului.

Cerinte tehnice — Spaghete

Spaghetele trebuie sd fie obisnuite sau extra,
fabricate din fidind de gridu de calitate
superioard, apd §i sare, fird aditivi,

Caracteristici:
e suprafoid netedd, ' fadrd wrme de [fdind
neframdntatd;

o translicide in rupturd, cu aspect sticlos;

o fard fisuri gi cu dimensiuni uniforme;

o culoare galben-aurie, uniformd;

e miros §i gust caracteristice, fard miros sau
gust strdin,

o firdkcrdsnet la masticatie si fard corpuri
Strdine.

T T . . v, .. A ¥
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6.2. MALAI 1l KG

579

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda serisa

Mdilaiul trebuie sd fie mdlai superior degerminat,
ambalat in pungl din polietilend sau hirtie
imprimatd, cu masa netd de maximum 1 kg.
Caracteristici fizico-organoleptice:

s Aspect: masd mdcinatd, granulard si
omogend;

s Culoare: galben-portocalie, cu particule
alb-gdalbui;

e Gust: plicut, specific, fdrd scrdgnet la
masticatie;

e Miros: caracteristic produsului, fird
miros de mucegai, de incins sau alte
mirosuri strdine.

Nu se admite prezenta insectelor sau acarienilor
En niciun stadiu de dezvoltare.

Ambalarea, marcarea $i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalajele trebuie sd fie
sigilate, curate si fird wme de murddrie sau
deteriordri, inclusiv tdieturi.

Transportul se va efectua numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insotitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdral lotului,

CIRL

Conform pct I11.2 caiet de sar.

6.3. FAINA

939

Sediul cantina Liceul , Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Fdina trebuie sd fie fiind de grdu superioard, tip
000, destinatd wzului alimentar, ambalatd in
pungi de hirtie, cu masa neti de 1 kg.
Caracteristici fizico-organoleptice:

o Culoare: alb-gdlbuie, cu nuanfd slab
cenugie si cu particule fine de tdrdte;

e Miros: plicut, specific fainii, fird niiros
de mucegai, de incins sau alte mirosuri
strdine; '

o Gust: normal, specific, usor dulceag, fird
gust amar sau acri;

o nu irebuie sd prezinte scrignet la
mestecare, cauzat de impuritdti minerale.

Nu se admite prezenta insectelor sau acarienilor
in niciun stadiu de dezvoltare. '
Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalajele trebuie sd fie
sigilate, curate si fard wrme de murddrie sau
deteriordri, inclusiv tdieturi, '
Transportul se va efectua numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insofitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdral lotului,

ini

.

Conform pet I11.2 caiet de sarc

6.4. PESMET PUNGA 500 G

22




Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Produsul trebuie sdi fie gris de grdu sau pesmel,
ambalat in pungi cu masa netd de 0,5-1 kg.
Caracteristici fizico-organoleptice:

s Aspect: granular;

o Culoare: alb-gdlbuie, uniformd;

o Miros: caracteristic produsului, fird
miros de mucegai, de incins sau alte
mirosuri strdine;

o Gust: caracteristic, usor dulceag, fird
gust amar, acry sau alte gusturi strdine.

Nu se admite prezenta insectelor sau acarienilor

N

Conform pct 112 caiet de sarc

127 kg in niciun stadiu de degvoliare.

Ambalarea, marcarea $i etichetarea produsului

se vor realiza in conformitate cu prevederile

legale in vigoare. Ambalajele trebuie sd fie

sigilate, curate si fard wrme de murddrie sau

deteriordri, inclusiv tdieturi,

Transportul se va redliza numai cu mijloace de

transport autorizate pentru produse alimentare,

iar flecare livrare va fi insofitd de declarafia de

conformitate a produsului liveat, care va include

si numdrul lotului.

6.5. OREZ 1 KG

Orezul trebuie sd fie orez cu bob rotund, calitatea

1 tip ,extra foods”, decorticat — calitate extra.

Produsul se obtine prin prelucrarea orezului

alimentar dezvoltat normal §i  ajuns la

maturitate.

Caracteristici fizico-organoleptice:

e Aspect: boabe sandtoase, intregi;
o Culoare: albd sau alb-gdlbuie,
% . Bo'abe: fdrd.spdrt%tri'; o
Q 5 o Miros: caracteristic  produsului, fdrd
& 2 miros strdin (de mucegai, de incins sau de B
< 3 rozdtoare); S
3 <= s Gust: pldcut, specific orezului sdndtos. 3
5 3 Nu se acceptd pentru consum: =
°§ S o orez fermentat, mucegdit, rinced saun 3
= O ; ‘ _ 3
3 3 acru, 3
254 kg A 8 »  produs atacat de paraziti vegetali sau :

= N animali; =
3 - » prezenta insectelor in niciun stadiu de 2
- ~ dezvoltare. g
§ -§ Ambalare: %
g 8 S
s =
3
%)

o produsul va fi ambalat in pungi de 1 kg,
ermetic inchise §i termosudate,

Ambalarea, marcarea §i etichetarea se¢ vor
realiza in conformitate cu prevederile legale in
vigoare. Ambalajele trebuie sd fie sigilate, curate
S§i fird urme de murdarze sau deteriordri, mcluszv
[dieturi,
Transportul se va efectua numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insofitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdral lotului,
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LOT 7 - PRODUSE DIN CARNE

7.1. PULPA PORC DEZOSATA

088

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Pulpa de porc fird os congelatd trebuie sd
provind din carne de porc de calilate
corespunzdtoare, fiind delimitatii anterior de
ultima vertebrd lombard (exclusiv), la linia de
separare de fleicd, iar posterior de articulatia
Sfemurotibiorotuliand, care separd pulpa de
rasolul din spate. '
Produsul trebuie sd fie prezentat fird sldnind si
[fiird sorici de acoperire, precum §i fird suportul
osos din regiunea sacralii. Pulpa fird os trebuie
sd fie fird oasele codale.
Ambalare:

o ambalatd in pachete de aproximativ I kg,

o [ivratd in stare congelatd. -
Parametri fizico-chimici:

e qzol usor hidrolizabil: maximum 35

mg/100 g;

s pH: 56-62

e ‘reactia  pentru  hidrogen  sulfurat:

negativi;

» reactia Kreis: negativii;

s reactia pentru identificarea amoniacului:

negativi.
Termen de valabilitate:

o minimum 4 luni de la data receptiei.
Cerinte tehnice — Pulpd de porc fird os
refrigeratd '
Pulpa de porc fird os refrigeratd trebuie sd fie
delimitati anterior de ultima vertebrid lombard
(exclusiv), la linia de separare de fleicd, iar
posterior de articulatia femurotibiorotuliand,
care separd pulpa de rasolul din spate.
Produsul trebuie sd fie fird slanind i fard sorici
de acoperire, fird suportul osos din regiunea
sacrald i fird oasele codale. o
Ambalare:

e gmbalatd in pachete de aproximativ I kg,

o [ivratd in stare refrigerati.
Parametri fizico-chimici:

e qzot wusor hidrolizabil: maximum 35

mg/100 g;

s pH:5,6-6.2;

s reactia  pentru hidrogen  sulfurat:
negativi;

s reactia Kreis: negativd;
« reqctia pentru identificarea amoniacului:
negativd. '
Termen de valabilitate:
»  minimum 7 Zile de la data receptiei.

Conform pct I11.2 caief de sarcini

7.2. CROCHETE (BATOANE) DIN FILE DE SOMON

24




367

Sediul cantina Liceul ,,Preda Buzescu, Berbesiti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Cerinte tehnice — Crochete / batoane file somon
Produsul trebuie sd fie batoane de peste sau
crochete pane din carne de pegte, calitatea I,
preprijite si congelate rapid.
Caracteristici:
o obtinute din carne de peste,
o produse preprdjite si congelate rapid
pentru pdstrarea proprietdfilor nutritive
§i organolepiice. :
Ambalare:

e ambalate in cutii de minimum 250 g.

Ambalarea, marcarea si etichetarea produselor
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalajele trebuie sd fie
sigilate, curate si fird wme de murddrie sau
deteriordri, inclusiv tdieturi.
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare Tivrare va fi insofitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdral lotului,

I3

reini

Conform pct I11.2 caiet de sa

7.3 PULPE PUI SUPERIOARE
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551

Sediul canting Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Pulpele de pui superioare trebuie sd fie de
calitatea I, provemite din carne de pasdre
corespunzdtoare consumului alimentar.
Caracteristici generale:

o produsul trebuie sd fie congelat, ambalat
si  inscriptionat cu  termenul de
valabilitate;

o ambalat la kilogram, in tivitd acoperitd
cu folie strefch;

o fird corpuri- strdine (de exemplu sdnge
sau alte impuritdfl);

s fird mirosuri strdine;

e la decongelare trebuie si prezinte aspect
roz, similar cdrnii proaspete;

e s nu prezinte semne de alterare.
Parametri fizico-chimici: ‘
» azot usor hidrolizabil: maximum 35

mg/100 g;

e pH:56-62;

e reactia pentru  hidrogen  sulfurat:
negativi; ‘ :

e reactia Kreis! negativi;

e reactia pentru identificarea amoniacului:

negativi;

o proteind: minimum 12%;

o substanfe grase: maximum 20%,

o umiditate: maximum 75%;

»  proteind totald: minimum 12 g/100 g;

e confinut de apd dupd decongelare:
maximurm 7%. D
Termen de vaiabilitate:

o minimum 4 luni de la data recepfiel.,

Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului
se vor realiza conform prevederilor legale in
vigoare. Ambalajele trebuie sd fie sigilate, curate
si fiirdt urme de murddrie sau deteriordri, inclusiv
tdieturt. .
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar flecare livrare va fi insotitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdral lotului. K

Clnl

Conform pet I11.2 caiet de sar.

7.4. CARNE VITA
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Sediul cantina Liceul |, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Pulpa de vitd fird os congelatd trebuie sd provind
din prelucrarea pulpei cu os, din care se
indepdrteazd  oasele, seul,  flaxurile  §i
Sformatiunile vasculare de pe suprafetele
prelucrate.
Produsul trebuie sd_fie ambalat in pachete de
aproximativ. 1 kg in stare congelatd,
corespunzdtor pentru transport §i depozitare.
Parametri fizico-chimici:

o aqzot wusor hidrolizabil: maximum 35

mg/100 g;

o pH 56-62;

e reacfia pentru  hidrogen  sulfural:
negativi,

e reactia Kreis: negativi,
e reactia pentru identificarea amoniacului:
negativd.
Termen de valabilitate:

o minimum 4 luni de la data receptiel.

Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului
se vor realiza In conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalgjele trebuie sd fie
sigilate, curate §i fird wme de murddrie sau
deteriordari, inclusiv tdieturi.
Transportul se va efectua numai cu mijloace de
transport aulorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insofitd de declarafia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdrul lotalui,

Conform pct I11.2 caiet de sarcini

7.5. PIEPT PUI DEZOSAT
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Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

Pieptul de pui trebuie sd fie degosat, clasa A,
intreg, congelat §i neinjectat, provenit din carne
de pasdre corespunzdtoare consumului alimeniar.
Produsul trebuie sd fie fdrd piele sl fard os, fiind
supus exclusiv procesului de congelare, fard alte
tratamente.

In stare decongelatd, pieptul de pui trebuie sd fie
fngrijit prelucrat, fird rupturi, cu suprafata
cutanatd umedd, dar nelipicioasd, avind o
conformatie bund. Produsul poate fi piept intreg
sau portionat In jumdtdfi, rezultat prin
indepdrtarea sternului, claviculei, coastelor, pielii
st a pdrtii cartilaginoase a sternului,
Caracteristici organoleptice:

e pieptul congelat trebuie sd fie acoperit cu
glazurd de gheatd transparentd  §i
curatd;

o fard pene sau fulgi, murddrie, sdnge,
miros strdin sau impuritdfi mecanice;

o suprafafa exterioard trebuie sd fie umedi,
dar nelipicioasi;

o culoare roz pind la alb-gdlbui, cu strat
redus de grdsime alb-gdlbui,

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

strédfucitoare;
* miros plicut, caracteristic speciei.
Ambalare;

o gmbalare in pungi de aproximativ 1,5 kg.

Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalajele trebuie sd fie
sigilate, curate §i fiard wme de murddrie sau
deteriordri, inclusiv tdieturi.
Transportul se va efectua numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insotitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdrul lotului,

Conform pct IIL 2 caiet de sarcini

LOT 8 - CODIMENTE SI ALTELE

8.1. BOIA ARDEI DULCE PLIC 100 G
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42

buc

Sediul cantina Liceul ,,Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Boiaua de ardei dulce trebuie sd fie produs
obtinut din ardei dulci uscati §i midcinafi,
destinat consumului alimentar.

Caracteristici fizico-organoleptice:

s Aspect: pulbere find, omogend;

o Culoare: rosu intens, specificd ardeiului

dulce;

o Mires: caracteristic ardeiului dulce, fard

mirosuri strdine;

e Gust: dulceag, specific, fird gust amar,

acry sau alte gusturi strdine;

o fdrd impuritdti, corpuri strdine sau

aglomerdri anormale.
Nu se admite prezenta insectelor sau a
acarienilor in piciun stadiu de dezvoltare si nici
urme de mucegai sau alte contamindri.
Ambalare:

o ambalatd in plicuri de 100 g, sigilate.

Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalgjele trebuie sd fie
sigilate, curate §i fdrd wrme de murdirie sau
deteriordri, inclusiv tdieturi.
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insotitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numirul lotului.

171

Conform pct I11.2 caiet de sarc

8.2. PIPER MACINAT PLIC 20G
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Piperul negru mdcinat trebuie sd fie de calitatea
I obtinut prin mdcinarea boabelor de piper
negru, fard adaos de alte ingrediente, avdnd
provenienfl exclusiv vegetalii.
Produsul nu trebuie sd fie tratat cu radiatii
ionizante in vederea sterilizdrii,
Caracteristici organoleptice:

o Aspect: pulbere find, omogend, fard

2
3
]
5 3 ol e
A 2 parlicule groszere', o . §
= 3 o  Culoare: cenusie, specificd piperului S
9 v .
2 = negru mdcinat; 3
3 3 s Miros: caracterisiic, aromat, piperat, ]
R g . Gust iut fic piperulni, fard gust -
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S 3 sau miros strdin, 5
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B g sigilate, oy
g g Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului g
L] . P . "
3 kS se vor realiza in conformilate cu prevederile ©
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v sigilate, curate §i fird wrme de murddrie sau
deteriordri, inclusiv tiieturi.
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insotitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
§i numdrul lotului.
8.3. MARAR PLIC 90 G
Mdrarul trebuie sd fie de calitatea I, provenit din
plante  sdndtoase, curate §i  corespunzdtoare
consumului alimentar.
Caracteristici fizico-organoleptice:
% e aspect proaspdtf, frunze intregi si
R S sandtoase;
20 i - .
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Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalajele trebuie sd fie
sigilate, curate §i fard wrme de murddrie sau
deteriorari, inclusiv tdieturi.

Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insotitd de declarafia de
conformitate a produsului livrat, care va include
5§ numdrul lotului.

8.4. MARAR VERDE LEGATURA 50 G
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748

buce

Sediul cantina Liceul |, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Mararul trebuie sd fie de calitatea I,
prezentdnd aspect proaspiit si intreg, cu
frunze sdndtoase, sortate §i curate.
Caracteristici fizico-organoleptice:

o fiunze sdndioase, fdrd alte plante

amestecate;

o fdrd urme de boli sau daunditori,

s fard pdmdnt sau resturi vegetale;

s culoare verde tnchis, lucioasd,

o miros §i aspect  caracteristic

mdrarului proaspdt; _

s fard frunze ingdilbenite sau vestejite.
Caracteristici ale plantei:

» plante inalte i erecte, cu frunze mici;

e tulpina subtire §i ramificatd;

o indlfimea plantelor aproximativ 40-60

cm. '
Ambalare:

o ambalat in lidite de maximum 5 kg.

Ambalarea, marcarea §i  etichetarea
produsului se vor realiza in conformitate cu
prevederile legale in vigoare.
Transportul se va realiza numai cu mijloace
de transport autorizate pentru produse
alimentare, iar fiecare transport va fi insofit
de declaratia de conformitate.

Conform pct II1.2 caiet de sarcini

8.5. PATRUNJEL PLIC 90 G

127

buc

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Patrunjelul trebuie sd fie de calitatea I, provenit
din  plante sdndtfoase §i  corespunzdfoare
consumului alimentar.
Caracreristici fizico-organoleptice:
s aspect proaspdlt, frunze Intregi si
sdandtoase;
o culoare verde intens, uniformd;
» miros §i gust caracteristice patrunjelului;
o fard impuritdti, corpuri sirdine sau resturi
vegetale;
o fird frunze ingdlbenite, ofilite sau
afectate de boli §i ddunditori.
Ambalare:
o ambalat in plicuri de aproximativ 90 g,
sigilate.
Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalgjele trebuie sd fie
sigilate, curate si fard wrme de murdirie sau
deteriordri, inclusiv fdieturi.
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insofitd de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdrul lotului.

Conform pct IT1.2 caiet de sarcini

8.6. PATRUNJEL VERDE LEGATURA 50 G
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buc

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Pétrunjelul frunze trebuie sd fie produs proaspdt,
cu culoare verde specificd, corespunzdtor
consumului alimentar. o

Caracteristici fizico-organoleptice:

» produs de calitatea I,

s frunze proaspete, sdndioase;

o culoare verde specificd;

e fard pdmdnt, nisip sau alte corpuri
strdine;

o fird semne de alterare sau deteriorare.

Ambalare:

o ambalat in lidite, cutii sau saci, in
conditii care sd asigure pdsivarea calildfii
produsului.

Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare.

Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insofit de declarafia de
conformitate a produsului livrat.

Cini

Conform pct 111.2 caiet de sar.

8.7. SARE CUTIE I KG

154

Sediul cantina Liceul ,,Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Sarea trebuie sd fie sare lodatd de bucdtdrie find,
destinatd wzului alimentar, ambalatd Tn pachete
de I kg.

Caracteristici fizico-organoleptice:

e produs cristalin, compus in principal din

clorurd de sodiu;

s granulatie find;

o culoare albd;

o inodord si sdratd, ford miros sau gust

strdin;

o fard impuritdfi §i fard exces de umiditate.
La dizolvare, granulele de sare Irebuie sa se
dizolve uniform, fird a se dezintegra in cristale si
Jfard a ldsa sedimente sau impuritdti in apd.
Produsul trebuie sd corespundd standardelor de
calitate  organoleptice §i fizico-chimice in
vigoare.

Ambalare:

o ambalat in pachete de 1 kg, sigilate.
Ambalarea, marcarea 5i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambadlajele trebuie sd fie
sigilate, curate §i fard wrme de murddrie sau
deteriordri, inclusiv tdieturi.
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insotit de declaratia de
conformitate a produsului livrat, care va include
si numdrud lotulul.
Termen de garantie:

e minimum 5 luni la momentul livririi,

i

Conform pct II1.2 caiet de sarc

8.8. TELINA RADACINA
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Sediul cantina Liceul |, Preda Buzescu, Berbesti

Telina rdddcing trebuie sd fie de calitatea I
destinatd consumului in stare proaspdtd sau
pentru prelucrare.
Caracteristici fizico-organoleptice:
s rdddcini mari, netede, cu miez alb §i
aromd plicutd
e aspect proaspdt, produs intreg;
e curdfatd, fird pdmdnt, nisip squ alte
corpuri straine;
s fard forme neregulate (noduri, ramificatii
sau crdpdturi);
o fdrd goluri ale pulpei;
s fard crdpdturi sau lovituri mecanice,
s fadrd produse afectate de putrezire sau

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Conform pct 111.2 caiet de sarcini

134 K depreciere care le-ar face improprii
consumuilui;
e fdrd deprecieri cauzate de ddundtori;
e fard semne de deshidratare infernd;
s fard deprecieri cauzate de temperaturi
scdzute sau inghet;
s fard umiditate exterioard anormald;
o fird miros sau gust stréin.
Ambaliare:
» ambalatd in saci de plasi de maximum
15 kg.
Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare.
8.9 ULEISTICIA 2 L
Uleiul trebuie sd fie wlei de floarea-soarelui
rafinat, obfinut prin presare sau extractie cu
solvent urmatd de rafinare, destinat consumului
alimentar.
Caracteristici fizico-organoleptice:
o aspect limpede, fird suspensii sau .
sediment; =
o culoare galbend, uniformd;
e miros §i gust pldcute, caracteristice
produsului;
e fard miros sau gust strdin.
205 buc Ambalare:

Sediul cantina Liceul ,,Preda Buzescu, Berbesti

s ambalat in bidoane din plastic cu
capacitatea de 2 litri, sigilate.

Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului
se vor realiza In conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalgjele trebuie sd fie
sigilate, curate §i fdrd wme de murddrie sau
deteriordri, inclusiv tdieturi.
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare ransport va fi insotit de declaratia de
conformitate a produsului liveat, care va include
si numdrul lotului,

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Conform pct ITL 2 caiet de sare

8.10. RADACINA PATRUNJEL
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69

Sediul cantina Liceul ,,Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisg

Plitrunjelul rdddcind trebuie sdi fie de calitatea 1,
cu aspect proaspdt si fntreg, corespunzdlor
consumului alimentar.
Caracteristici fizico-organolepfice:
s rdddcini neramificate, cu aspect uniform;
» produs curdtal, fird pdmdnt, nisip sau
alte corpuri strdine;
o produs sdndtos, fird defecte cauzate de
boli sau ddundiori;
Jard lovituri mecanice;
Jird umezeald exterioard anormald;
raddcinile nu trebuie sd fie uscate;
e fird miros sau gust strdin.

Ambalare;
o ambalat in saci de plasid de maximum 15
kg.

Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului
se vor realiza In conformitate cu prevederile
legale tn vigoare.

Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentri produse alimentare,
iar fliecare transport va fi insofit de declaratia de

conformitate a produsulul {ivrat.

Conform pct IIL2 caiet de sarcini

LOT 9 - DESERT

9.1. PRAJITURA MINIMUM 25G
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buc

Sediul cantina Liceul ,, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Prdjitura trebuie sd fie produs de patiserie
destinat  consumulyi  alimentar,  portionatd
individual, cu greutatea cuprinsd intre 25-35 g.
Ingrediente:

o glazurd de cacao (aprox. 37%) — zahdr,
grdsime vegelald hidrogenatd, zer praf,
pudrd de cacao cu continut rvedus de
grdsime, lapte prof degresat, emulgatori
(Tecitind din soia — E476), arome;

o zahdr;

o fdind de grdu;

o sirop de glucozd;

s grdsimi vegetale hidrogenate;

o agenfi de umectare (sirop de sorbitol
glicering);

o pudrd de cacao cu confinut redus de
grdsime (aprox. 3,2%4);

s ulei rafinat de floarea-soarelui,

v prafde ou integral;

alcool etilic rafinat;

amidon din porumb,

lapte praf degresat (aprox. 0,6%6);

miere (aprox. 0,5%);

agenfi de afinare (E450 — difosfafi,
bicarbonat de sodiu);

o emulgator (E471); -

s gromd rom (aprox. 0,1%%);

e & # @

»  sare;
e conservant (sorbai de potasiu),
Caracteristici:
s produs proaspd, corespunzdtor

consumuhii alimentar,
o gust si miros pldcute, specifice produsului
de patiserie cu cacao;
e fdrd miros sau gust strdin;
» fard impuritdti sau semne de alterare.
Ambalare:
o  ambalatd  individual, in  ambalaf
alimentar corespunzdtor.
Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare.
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar flecare transport va fi insofit de declarafia de
conformitate a produsului liveat, care va include
§i numiirul lotului.

Conform pet I11.2 caiet de sarcini

9.2. FRUCTE — MERE 100G/BUC SAU ALTE FRUCTE
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10600

Sediul cantina Liceul ,,Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

Merele trebuie sd fie intregi, de calitatea I, cu
greutatea aproximativd de 150-200 g/bucati.
Caracteristici fizico-organoleptice:

e fructe intacte, sandtoase §i curate;

*  aspect proaspdl,

Jird urme de putrezire;

fird semmne de boli sau vitdmdri;

Jard deteriordri cauzate de frig, lovituri
sau SEriviri; '

o fdrd miros sau gust strdin,

e fructe coapte, nepdtate;

o formd, calibru si coloratic caracteristice

soiului,
Soiuri acceptate:

o Jonatan;

»  Golden.
Ambalare;

« ambalate in lidite de maximum 5-10 kg.

Ambalarea, marcarea si etichetarea produsului
se vor regliza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare.
Transportul se va realiza numai cu mijloace de
transport autorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare transport va fi insotit de declaratia de
conformitate a produsului livrat.

Conform pct II1.2 caiet de sarcini

9.3. IAURT NATURAL 2% GRASIME, 140 G
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7238

buc

Sediul cantina Liceul |, Preda Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda scrisa

laurtul trebuie sd fie iaurt natural dietetic
degresat, cu 0,1% grdsimi, calitatea I, fird
conservanii, |

Produsul frebuie sd fie fabricat din lapte de vacd
degresat, pasteurizat, fermemtat cu culturi
selectionate de bacterii lactice: Streptococcus
thermophilus, Lactobacillus delbrueckii subsp.
bulgaricus si/sau Lactobacillus acidophilus §i
bifidobacterii. Iaurtul trebuie sd contind aceste
microorganisme viabile si active pe Intreaga
perioadi de valabilitate a produsului.
Caracteristici fizico-organoleptice:

o culoare: albd, specificd laptelui;

s aspect: coagul fin, masd compactd, fird
eliminare de zer,

o g rupere, aspectul trebuie sd fie de
portelan, uniform si omogen, fard
aglomerdri in compozitie; '

o miros §i gust: pldcute, rdcoritoare,
specifice fermentatiei lactice (dulce-
acrisor);

e fdrd corpuri strdine si fard gust sau miros
strdin (amavr, rdnced, de mucegai eic.).

Ambalare:

o ambalgl individual de maximum 200 g,
sigilar, -

Ambalarea, marcarea §i etichetarea produsului
se vor realiza in conformitate cu prevederile
legale in vigoare. Ambalajele trebuie sd fie
sigilate, curate §i fard wme de murddarie sou
deteriordri, inclusiv tdieturi.

Transportal se va realiza numai cu mijloace de
transport qutorizate pentru produse alimentare,
iar fiecare livrare va fi insofitd de declaratia de
conformitate a produsalui livrat, care va include
si numdrul lotului,

Conform pct I1L.2 caiet de sarcini

10. TACAMURI

10.1. CASEROLE CU CAPAC (2 COMPARTIMENTE)

36297

huc

Sediul cantina Liceul ,, Preda

Buzescu, Berbesti

In maxim 48 ore de la comanda

scrisa

Caserolele trebuie sd fie cu capac, cu un singur
compartiment, destinate ambaldrii §i
transportului alimentelor.

Caracteristici: ,

» fabricate din matericle apte pentru
contactul cu  alimentele, conforme
legislatiei in vigoare;

e rezistente la monipulare si transport;

e prevdzute cu capdac etans, care sd permitd
inchiderea sigurd a caserolei;

o igienice §i curate, fird defecte sau
impuritiyi.

Conform pct I11.2 caiet de

+

sarcini

10.2. TACAMURI UNICA FOLOSINTA (LINGURA, FURCULITA, CUTIT}
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Taclmuri de unicd folosintd:

* set de tacdmuri de unicd folosind care sd
includd minimum o furculitii si un cutit;

» fabricate din materiale sigure bentru
contactul cu alimentele;

» ambalate individual sau in seturi igienice.

Ambalare §i etichetare:

* produsele trebuie ambalate §i etichetate
conform prevederilor legale in vigoare
privind materialele destinate contactului
cu alimentele.

Transport:

* fransporful se va realiza in conditii
igienice, cu mijloace de transport
autorizate, iar fiecare livrare va fi
insofitd de declaratia de conformitate a
produsului livrar,

CIni

36297 buc

In maxim 48 ore de lg comanda scrisa
Conform pct II1.2 caiet de sar.

Sediul cantina Liceul |, Predq Buzescu, Berbesti

L

Cerinte minime de calitate

A. Cerinte minime de calitate

Indiferent de categorie si {indnd cont de tolerantele admise, produsele trebuie s fic:

+ intregi; |

* sandtoase, fird urme de putrezire sau alte alteriiri care le-ar face improprii consumului;
* curate, practic fard materii striiine vizibile;

* [firi boli sau deteriordri cavzate de boli;

* fird umezeali exterioari anormali;

+ fird miros si/sau gust striin.

Categoria Extra

Produsele din aceasts categorie trebuie si fie de calitate superioari si s3 prezinie caracteristicile
specifice soiului sau varietifii comerciale.

Acestea nu trebuie si prezinte defecte, cu exceptia unor alteriri superficiale foarte usoare, cu
condifia ca acestea si nu afecteze aspectul general, calitatea, conservarea $i prezentarea produsului in
ambalaj,

Categoria I

Produsele din aceasti categorie trebuie si fie de buni calitate §i si prezinte caracteristicile soiului
sau variettii comerciale. '

Se admit ugoare defecte, cu condifia ca acestea si nu afecteze aspectul general al produsului,
calitatea, conservarea si prezentarea in ambalaj.

B. Tolerante de calitate

Se admit urmatoarele tolerante pentru produsele care nu indeplinesc 1n totalitate cerintele categoriei
indicate: ' - ‘ : : -

« Categoria Extra: maximum 5% (numir sau cantitate) produse care nu corespund caracteristicilor
categoriei, dar se incadreazi in categoria I

s Categoria I: maximum 10% (numdr sau cantitate) produse care nu corespund caracteristicilor
categoriei, dar sunt admise Tn mod exceptional in tolerantele acestei categorii.

C. Uni_formitate

Produsele din acelagi ambalaj trebuie sa:
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« aibd aceeasi origine;
* provind din acelasi soi sau tip comercial;

 prezinte aceeasi categorie de calitate.

II1.2. Termen de valabilitate / Data durabilititii minimale

Ofertantul are obligatia de a garanta ci produsele furnizate prin contract sunt sigilate, conforme si
firi vicii ascunse. Perioada de garantie acordata produselor achizitionate este cea stabilitd de
producétor,

Toate produsele livrate trebuie si aibd termen de valabilitate care si acopere cel putin perioada
solicitatd pentru fiecare lot de produse, calculati de la data receptiei mirfii la sediul autorititii
contractante.

Data durabilitifii minimale privind informarea consumatorilor pentru produsele alimentare va fi

exprimatd sub forma:
»A se consuma de preferinti inainte de data...”, urmati de ziua, luna si anul sau de indicarea
locului unde este tnscrisa data.

La momentul livririi, produsele trebuie si se afle in prima parte a termenului de valabilitate, astfel
incét sa Isi mentina caracteristicile calitative prescrise pe perioada utilizarii.

Termene minime de valabilitate solicitate de la data livririi
» Conserve de legume si fructe — minimum 24 luni

+ Produse lactate proaspete — minimum-14 zile

» Brinzi telemea — minimum 4 luni

* Produse din cereale - minimum 6 luni

« Paste fiinoase — minimum 6 luni

 Produse de panificatie (piine, chifle) — minimum 48 ore
» Carne congelati — minimum 5 luni |

o Ulei alimentar — minimum 12 luni

o Oui — minimum 21 zile

Receptia produselor
Autoritatea contractantd isi rezervi dreptul de a refuza produsele necorespunzitoare calitativ,
inclusiv produsele cu ambalaj deteriorat sau cu defecte de integritate.

Furnizorul are obligatia de a inlocui produsele neconforme, fird costuri suplimentare pentru
autoritatea contractantd. Produsele fnlocuite vor beneficia de un nou termen de valabilitate.

Produsele perisabile care isi modifici proprietitile organoleptice in perioada de valabilitate vor fi
inlocuite in maximum 24 de ore de la notificare.

Timpul maxim de rdspuns la solicitarile autoritdtii contractante in perioada de valabilitate a
produselor este de 48 de ore. '

IV. Ambalare, etichetare, transport, livrare si receptie _ _
Ambalajul alimentelor trebuie s fie realizat astfel incat s3 asigure protectia produselor pe durata
manipulirii, transportului si depozitirii, inclusiv in conditii de temperaturi extreme, umiditate sau
precipitatii, '
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Materialele de ambalare trebuie si fie:

« curate, uscate i in stare buni;

» [3rd mirosuri anormale sau infestari cu insecte;

+ conforme pentru contactul cu produsele alimentare;

« capabile si mentini calitatea si integritatea produsului.

Ambalajele vor fi depozitate in conditii corespunzitoare astfel incdt si nu afecteze calitatea
produselor. Inainte de utilizare, acestea vor fi verificate din punct de vedere al integrititii, curiteniei
si mirosului.

Produsele vor fi ambalate in functie de comenzile transmise de autoritatea contractanti.

Livrarea produselor

Contractantul este responsabil pentru livrarea produselor in termenul agreat, de maximum 48 de
ore de la primirea comenzii, fird a invoca dificultiiti logistice sau costuri suplimentare.

Produsele vor fi livrate ambalate si etichetate corespunzitor, astfel incat si fie prevenitd orice
deteriorare In timpul transportului pdnd la destinatia stabilita prin comanda.

Produsele ofertate vor fi de calitatea I sau categoria extra.

Etichetarea produselor

 Etichetarea produselor alimentare se va realiza in conformitate cu HG nr. 106/2002 privind
etichetarea alimentelor.

Eticheta trebuie s contini Tn mod obligatoriu:

+ denumirea produsului;

. ]iSta'ing’redientelor;

+ cantitatea neté; _

» data durabilitdtii minimale sau data limita de consum;

. condi‘gi_ile speciale de depozitare sau utilizare;

o denumirea si sediul producétorului/ambalatorului/distribuitorului;
» tara de origine sau locul de provenien‘;a“i;

» instructiuni de utilizare, daci este cazul;

o identificarea lotului;

« alte mentiuni previzute de legislatia specifici.

Pentru legume si fructe proaspete, eticheta sau documentele de Tnsotire trebuie si contini:
« ambalatorul sau expeditorul;

» denumirea produsului;

« soiul sau specia (daci este cazul);

e fara de origine;

« categoria de calitate;

» calibrul {daci este cazul).

Toate informatiile trebuie si fie vizibile, lizibile §i imposibil de modificat sau sters firi urme.
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Transportul produselor

Transportul produselor alimentare se va realiza in conformitate cu legislatia in vigoare, respectiv:
. mijloacele de transport trebuie si fie autorizate conform ANSVSA;

« trebuie si asigure conditiile de temperatura corespunzitoare fiecirui tip de produs;

+ personalul care manipuleazi produsele trebuie sa aibi control medical periodic efectuat.

Programul de livrare

Termenul de livrare este cel stabilit pentru fiecare produs in parte si va fi respectat pe intreaga
perioada de derulare a contractului.

Comenzile vor fi transmise furnizorului cu 1-2 zile tnainte de data livrarii.
Livrarile se vor efectua:

e luni- viheri, intre orele 8:00 — 14:00;

« pAdinea se va livra zilnic;

« celelalte produse conform graficului stabilit.

Termenul maxim de livrare este 48 de ore de la transmiterea comenzii.

Receptla produselor

Produsele sunt considerate 11vrate atunci cAnd sunt receptionate cantitativ si calitativ la sediul
autoritifii contractante: Cantina Liceului ,,Preda Buzescu” Berbesti, Str. Principala nr. 11, orasg
Berbesti. :

Produsele necorespunzatoare din punct de vedere calitativ (gust, miros, culoare, defecte, etichetare
neconformi etc.) vor fi inlocuite de furnizor in maximum 24 de ore, pe cheltuiala acestuia.

In caz contrar, autoritatea contractanti isi rezervi dreptul de a sesiza Autoritatea Nationala pentru
Protectia Consumatorilor, iar furnizorul va suporta costurile testelor necesare pentru determinarea
conformititii produselor.

V. Operatiuni cu titiu accesoriu

Contractantul va efectua, pe cheltuiala sa si fArd costuri suplimentare pentru autoritatea contractanta,
toate testele necesare pentru a demonstra conformitatea produselor livrate cu specificatiile prevazute
in caietul de sarcini. ‘

Testarea produselor se va realiza la solicitarea autoritiitii contractante, in termen de maximum 48
de ore de la solicitare. |

Analizele si testele vor fi efectuate in laboratoare autorizate, iar rezultatele vor fi puse la dispozitia
autor itatii contractante. :

In cazul in care rezultatele testelor indics neconformititi ale produselor, contractantul are obligatia
de a inlocui produsele neconforme pe propria cheltuiala, fird costuri suplimentare pentru
autoritatea contractanta.

VI. Atributiile si responsabilitatile partilor
Obllgatnle principale ale Autorititii Contractante

1. Autoritatea contractanti va pune la dispozitia contractantului, cu promptitudine, toate informatiile

si/sau documentele relevante pentru realizarea contractului.
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Autoritatea contractantd se obligi s respecte dispozitiile previzute in Caietul de sarcini.

Autoritatea contractantd Isi asumi responsabilitatea pentru veridicitatea, corectitudinea si
legalitatea datelor, informatiilor si documentelor puse la dispozitia contractantului in vederca
indeplinirii contractului, In acest sens, se prezuma ci toate datele, informatiile §i documentele
prezentate contractantului sunt asumate de conducitorul unitdtii si/sau de persoanele cu functie de
decizie care au aprobat respectivele documente.

Autoritatea contractantd va colabora, in misura posibilului, cu contractantul pentru furnizarea
informatiilor pe care acesta le poate solicita in mod rezonabil pentru realizarea contractului.

Autoritatea contractanti arc obligatia de a desemna o persoani de contact pentru derularea
contractului.

Autoritatea contractanti se obligi si receptioneze produsele furnizate si si certifice conformitatea

- acestora, conform prevederilor din Caietul de sarcini.

Autoritatea contractantd poate notifica contractantul cu privire la necesitatea revizuirii sau

~ respingerii produselor livrate. Solicitarea de revizuire/respingere va fi motivatd, cu comentarii

10.

scrise. Autoritatea contractants are dreptul de a rezolutiona/rezilia contractul atunci cind acelagi
tip de produs este respins de doud ori din motive de calitate.

Receptia produselor se va realiza conform procedurilor previzute in Caietul de sarcini.

Autoritatea contractanti se obligi si pliteascd preful contractului cétre contractant in termen de
maximum 60 de zile de la comunicarea facturii si de la receptia cantitativd §i calitativd a
produselor, in baza preturilor unitare din facturi (primita in original) si numai in conditiile
previzute In Caietul de sarcini.

Contractantul va- emite factura impreuni cu documentele justificative, in conformitate cu
prevederile Caietului de sarcini privind aprobarea raportului de activitate aferent
activititii/perioadei pentru care se solicitd plata.

Obligatiile principale ale Contractantului

1.

Contractantul va furniza produsele si isi va indeplini obligatiile in conditiile stabilite prin contract,
cu respectarea prevederilor documentatiei de atribuire §i ale ofertei in baza céreia i-a fost
adjudecat contractul.

Contractantul va furniza produsele cu atentie, eficien{d i diligent, cu respectarea dispozitiilor
legale, a aprobirilor si a standardelor tehnice, profesionale si de calitate In vigoare.

Contractantul se obligd si depund garantia de buni execufie in termen de maximum 5 zile
lucriitoare de la semnarea contractului, daci este cazul.

Contractantul va respecta toate prevederile legale in vigoare in Roménia si se va asigura cd
personalul siu implicat in executarea contractulul respectd legislatia, aprobirile si standardele
tehnice, profesionale si de calitate aplicabile.

in cazul in care contractantul este o asociere formatd din doi sau mai mulfi operatori economici,
toti membrii asocierii vor fi responsabili in mod solidar pentru indeplinirea obligaiilor
contractuale.

Partile vor colabora peritru furnizarea informatiilor pe care le pot solicita In mod rezonabil una de
la cealaltd pentru realizarea contractului.

Contractantul va adopta toate misurile necesare peniru a asigura, In mod continuu, personalul,
echipamentele si suportul logistic necesare pentru indeplinirea eficientd a obligatiilor asumate prin
contract.

Contractantul are obligatia de a desemna, la semnarea contractului, o persoanii de contact peniru
derularea contractului.
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9. Contractantul are obligatia de a asigura disponibilitatea personalului necesar pe toatd durata
contractului.

10. Contractantul se obligh si emitd factura aferentd produselor furnizate numai dupd aprobarea si
receptia produselor, in conditiile prevazute in Caietul de sarcini.

11. Contractantul este pe deplin responsabil pentru furnizarea produsclor in conformitate cu
prevederile Caietului de sarcini §i cu propunerea tehnicd prezentata in oferta.

12. Contractantul nu poate fi considerat rispunzitor pentru incélcarea de cétre autoritatea contractantd
sau de citre orice altd persoand a reglementirilor aplicabile privind modul de utilizare a
produselor furnizate. -

13. Ofertantul are obligatia de a informa autoritatea contractantd cu privire la datele considerate
confidentiale, clasificate sau protejate prin drepturi de proprietate, incluse in propunerea
tehnicd. In situatia in care ofertantul nu indicd aceste informatii, autoritatea contractantd are
dreptul de a le utiliza firi a fi necesard notificarea prealabild a ofertantului.

VII. Documentatii ce trebuie furnizate Autorititii Contractante in legiituri cu produsele

Documentatiile pe care Contractantul trebuie si le furnizeze Autorititii Contractante in cadrul
deruldrii contractului, fiird a se limita la acestea, sunt:

» Factura fiscald, emisi in conformitate cu legislatia fiscala in vigoare;
+ Certificatul de calitate si declaratia de conformitate pentru fiecare lot de produse livrate;

« Rapoarte de testare, daci ecstc cazul, efectuate in laboratoare acreditate, pe cheltuiala
furnizorului, care si ateste cii produsele livrate corespund prevederilor propunerii tehnice si
cerinfelor tehnice minime previzute in prezentul caiet de sarcini.

Aceste rapoarte vor fi prezentate la solicitarea Auterititii Contractante, in situatia In care apar
divergente sau suspiciuni privind calitatea produselor livrate.

VIII. Cadrul legal care guvemeaiﬁ relatia dintre Autoritatea Contractanti si Contractant

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta toate prevederile legale aplicabile la nivel
national, precum si reglementérile aplicabile la nivelul Uniunii Europene, acolo unde este cazul.

Pe intreaga perioadd de derulare a contractului, Contractantul este responsabil pentru 1mplementarea
celor mai bune practici, in contormltate cu legislatia si reglementérile’ ex1stente la nivel national si la
nivelul Uniunii Europene.

Contractantul va fi pe deplin responsabll pentru act1v1tatea subcontractantilor sai implicati n
furnizarea produselor si realizarea operat1un1lor accesorii prevazute in Caietul de sarcini, rdspunzénd
in fata Autorititii Contractante pentru orice nerespectare sau omisiune privind respectarea
prevederilor legale i normative aplicabile.

Autoritatea Contractantd nu va fi finutii responsabild pentru nerespectarea de ciitre Contractant sau de
ciitre subcontractantii acestuia a prevederilor legale sau a actelor normative aplicabile, atét in ceea ce
priveste furnizarea produselor, cét si rezultatele generate de furnizarea acestora.

in cazul aparitiei unor modificari legislative care afecteaza activititile ce fac obiectul contractului,
Contractantul are obligatia de a informa Autoritatea Confractantd §i de a adapta activitatea in
conformitate cu deciziile acesteia si cu prevederile legale in vigoare.

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta, In executarea contractului, obligafiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia Uniunii
Europene, legislatia nationald, acorduri colective sau prin dispozifii internationale aphcablle

43



Operatorii economici vor indica in cadrul ofertei faptul ci la elaborarea acesteia au tinut cont de
obligatiile relevante din-domeniul mediului, social si al relatiilor de muncd previzute de legislatia in
vigoare, inclusiv:

« Legea nr. 53/2003 — Codul muncii;
+ Legea nr. 319/2006 privind securitatea si siniitatea in munci.

Operatorii economici pot obtine informatii detaliate privind reglementirile referitoare la conditiile de
munci, protectia muncii §i relatiile sociale de la:

« Ministerul Muncii si Solidarititii Sociale,
Str. Dem 1. Dobrescu nr. 2—4, Sector 1, Bucuresti, Roménia;

« Agentia Nationald pentru Protectia Mediului,
website: hitp://www.anpm.ro

IX.Managementul / gestionarea contractului si activititi de raportare in cadrul contractului

Managementul contractului include o componentd de management §i o componentd administrativi,
reprezentdnd administrarea efectivi a contractului §i  presupunénd coordonarca continua,
monitorizarea si controlul tuturor activitétilor i rezultatelor realizate de contractant.

Procesul de management al contractului are la bazi urmitoarele date de intrare:
1. Graficul de livrare acceptat de parti, astfel cum este definit In contract.
2. Informa‘giile privind implicarea efectiva a tertilor sustinétori si resursele puse la dispozitie.

3. Comunicirile dintre confractant si terfii sustindtori cu privire la existenfa sau inexistenta
dificultitilor in implementarea contractului.

4. Pozitia terfului sustinitor In legaturd cu informatiile comunicate.

Ratiunea managementului contractului este asigurarea faptului cd, la finalizarea contractului,
Autoritatea Contractanti a obtinut rezultatele planificate §i poate demonstra indeplinirea obiectivelor
si obtinerea beneficiilor previizute in Referatul de necesitate si in Strategia de contractare.

Informatiile si cerintele previzute in prezentul capitol se referd exclusiv la etapa de derulare a
contractului, etapd in care contractantul trebuie s furnizeze produsele si sa realizeze operatiunile cu
titlu accesoriu, astfel incat rezultatele asteptate si fie obfinute conform prevederilor contractuale.

Pe parcursul derulirii contractului, Autoritatea Contractantd va verifica, la intervalele stabilite si
comunicate prin Caietul de sarcini, daci toate activitdtile planificate au fost realizate conform
cerintelor si dacd produsele au fost livrate si acceptate.

Iné\o(cmit,
(4
)
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