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introducere

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire gi constituie
ansamblul cerintelor pe baza cérora se elaboreazé de cétre fiecare ofertant propunerea
tehnica.

Aceastd sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe
baza carora fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnicd si Propunerea
Financiara) pentru furnizarea produselor care fac obiectul Contractului ce rezulta din
aceasta procedura.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc,
dup3 caz si fira a se limita la cele ce urmeaza, caracteristici referitoare la nivelul calitativ,
precum si sisteme de asigurare a calitétii, terminologie, simboluri, teste si metode de
testare, ambalare, etichetare, marcare.

in cadrul acestei proceduri, Centrul Educativ Buzias indeplineste rolul de autoritate
contractanta.

Luand ca referintd scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice
activitate descrisa intr-un anumit capitol din Caietul de sarcini si nespecificatd explicit in alt
capitol, se interpreteaza ca fiind mentionatd in toate capitolele unde se considera de catre
Ofertant c3 aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinirii obiectului
Contractului/ Acordutui Cadru.

Specificatiile tehnice care indicd un anumit producétor, o anumita origine sau un
anumit procedeu, ori care se refera la marci, brevete, tipuri, la o origine sau la 0 productie
specificd sau la standarde sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurintd a
caracteristicilor produselor ce urmeaza a fi achizitionate si NU au ca efect favorizarea sau
eliminarea anumitor operatori economici vor fi intotdeauna insctite de mentiunea ,sau
echivalent”.

1 Contextul realizérii acestei achizitii de produse

Centrul Eduativ Buzias achizitioneazid produse alimentare prin procedura de
achizitie publicad -procedura simplificata, In vederea incheierii de acorduri-cadru cu
operatori economici, pe o perioada de 12 de luni, in perioada mai 2026 -mai 2027, pentru
Ioturile de produse alimentare in vederea asigurarii unui flux de aprovizionare coerent astfel
incat activitatile specifice de preparare a hranei destinatd persoanelor internate custodiate
de Centrul Educativ Buzias, sa se desfigoare in conditii optime, conform normelor legale
de hranire.

Produsele pentru care se organizeaza prezenta procedura de atribuire sunt de stricta
necesitate, intrucat asigurarea dreptului la hrand nu reprezintd o optiune si se acorda in
conformitate cu prevederile Ordinului Ministrului Justitiei nr. 3147/C/08.08.2018 privind
aprobarea normelor de acordare a drepturilor de hrana pentru persoanele private de
libertate din sistemul administratiei penitenciarelor, art. 3 alin. (2) si (3) din Ordonanta
Guvernului nr. 26/1994 privind drepturile de hrana, in timp de pace, ale personalului din
sectorul de aparare nationald, ordine publicd si securitate nationala si ale persoanelor
private de libertate, republicata, cu modificérile si completarile ulterioare, art. 50 alin. (3) din
Legea nr. 254/2013 privind executarea pedepselor si a masurilor privative de libertate
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dispuse de organele judiciare in cursul procesului penal, cu modificdrile si completarile
ulterioare.

Produsele alimentare care fac obiectul prezentei proceduri de atribuire sunt
destinate hranirii persoanelor private de libertate, n conformitate cu prevederile legislative
In vigoare.

1.1 Informatii despre Autoritatea Contractanta

Centrul Educativ Buzias, cu sediul in Buzias, str. Florilor nr. 14, jud. Timis, telefon
0256-321.123, fax 0256-322.533, cod unic de inregistrare 16643452, nr. cont bancar:
RO53TREZ36265009XXX000009, deschis la Trezoreria BUZIAS, reprezentata prin
director Dragos lonut Cojocaru, obiectul de activitate si scopul Autoritatii contractante sunt
reprezentate de custodierea persoanelor internate, aplicarea masurilor dispuse de
instantele de judecatd in cursul procesului penal si de a asigura educatia §i asisten{a
persoanelor internate in vederea reintegrarii sociale;

Centrul Educativ Buzias in calitate de autoritate contractanta, in conformitate cu art. 4
alin. 1) din Legea 98/2016, are calitatea de ordonator tertiar de credite conform Ledgii
500/2002, si este unitate subordonata Administratiei Nationale a Penitenciarelor din cadrul
Ministerului Justitiei si asigurd prin compartimentul specializat de Achiziti publice,
achizitionarea/contractarea de bunuri, servicii si lucréri necesare ndeplinirii activitatilor
specifice in conformitate cu legile si normele n vigoare.

1.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Avand in vedere dinamica de persoane internate custodiate si tinand cont de
structura normeior de hrana ale acestora stabilite prin Ordin al Ministrului justitiei,
autoritatea contractanta a decis incheierea unor acorduri-cadru (penfru fiecare lot) pentru
furnizarea de produse alimentare, pentru o perioada de 712 de luni, in perioada mai 2026
- mai 2027.

Astfel, se va incheia cate un acord-cadru cu cate un operator economic pentru
fiecare lot In parte, pe o pericada de 12 luni, dupa cum urmeaza:

Lotwl 1 Legume proaspete
1.1 Cartofi

1.2 Ceapa uscata

1.3 Usturoi uscat

1.4  Varzd de vard

1.5  Varza de toamna

1.6 Castraveti

Lotuf 2 Legume raddcinoase
21 Morcovi

2.2  Patrunjel radacina

2.3 Pastarnac

Lotul 3 Fructe

3.1 Mere
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Lotul 4 Produse de panificatie

4.1 Péire semi-alba

Lotul 5 Preparate din carne de porc
5.1 Carnati de porc

5.2 Conserva carne de porc

53 Pate ficat de porc

Lotul 6 Produse de carne de porc
6.1 Carne de porc

6.2 Slanind de porc

Lotul 7 Produse de carne de pasére
7.1 Puipe intregi de pui

7.2 Aripi de pui

Lotul 8 Lactate si subproduse din lapte
8.1 Telemea de vaca

8.2 Lapte praf

8.3 Lapte de vaca

Lotul 9 Produse de origine animald
9.1 Qu de gaina

Lotul 10 Diversi ameliatori, condimente si arome
10.1 Boia de ardei

10.2 Foi dafin

10.3 Piper macinat

10.4 Vegeta condiment

10.5 Sare gemi
10.6  Patrunjel uscat
10.7 Marar uscat
10.8 Cacao

10.9 Esenta vanilie
10.10 Drojdie

10.11 Praf de copt

1.3 Informatii despre beneficiile anticipate de cétre Autoritatea Contractanta

Beneficiile pe care autoritatea contractantd intentioneaza sa le obtind dupéa furnizarea
praduselor sunt de a respecta regelmentariie in vigoare privind structura normelor de hrana
specifice, pentru asigurarea dreptului fa hrana a persoanelor private de libertate din
sistemul administratiei penitenciare.
Derularea unei proceduri de achizitie publicd, in vederea incheierii unui acord cadru de
furnizare prezinta mai multe avantaje, respectiv:
> Economii ca urmare a faptului ca pentru o cantitate mai mare de produse care va fi
furnizata in aceasta pericada se pot obtine preturi mai reduse;
» Coerenta de gestionare si planificarea judicicasa a resurselor bugetare,
» Transparenta si integritate prin derularea unor proceduri de achizitie prin Sistemul
Electronic de Achizitii Publice, prin publicitatea oferita de acesta,
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» Achizitionarea unor produse cu caracteristici supericare, aga cum sunt cerute in
prezentul caiet de sarcini.

De asemenea, achizitia va maximiza, in opinia autoritdtii contractante, puterea
cumpdratorului, concomitent cu imbunatatirea semnificativé a transparentei si posibilitatea
urmaririi unui numar mai redus de contracte.

Din punct de vedere al flexibilitétii bugetare, contractele subsecvente care se vor
incheia de citre unitatea penitenciara beneficiara , in baza acordurilor-cadru, avand ca
obiect loturile de produse alimentare anterior mentionate, pot permite ca in cadrul unui
contact subsecvent s3 fie emise mai multe facturi, in functie de comandé si cantitatea de
produse livrate, contravaloarea acestora va fi efectuata din creditele bugetare aprobate prin
bugetul de venituri si cheltuieli al autoritatii contractante.

1.4 Alte initiative/proiecte/programe asociate cu aceastd achizitie de produse

Nu este cazul
Nu existd suprapuneri investitionale sau integrarea cu alte proiecte.

1.5  Cadrul general al sectorului in care Autoritatea Contractanta isi desfasoara
activitatea

Centrul Educativ Buzias face parte din institutiile publice de aparare, ordine publica
si securitate national3, fiind unitate subordonata Administratiei Nationale a Penitenciarelor.
Activitatea centrului educativ se desfdgoara Tn conformitate cu prevederile
Constitutiei Romaniei, republicata, ale Legii nr. 254/2013 privind executarea pedepselor i
a masurilor privative de libertate dispuse de organele judiciare in cursul procesului penal,
cu modificarile si completirile ulterioare, si ale actelor normative emise in temeiul acesteia,
precum si ale Hotdrari Guvernului nr. 756/2016 pentru organizarea, functionarea si
atributiile Administratiei Nationale a Penitenciarelor i pentru modificarea Hotararii
Guvernului nr. 652/2009 privind organizarea si functionarea Ministerului Justifiei, cu
completarile ultericare.

Scopul Centrului Educativ Buzias este de a asigura educatia si asistenta persoanelor
internate in vederea reintegrarii sociale.

Centrul Educativ Buzias este direct dependentd de politicile bugetare precum si de
prioritatile stabilite prin strategiile anuale de cétre Administratia Nationala a Penitenciarelor,
in calitatea sa de ordonator secundar de credite.

Administratia Nationald a Penitenciarelor si unitafile subordonate (intre care si
Centrul Educativ Buzias) aplicd strategia Guvernului Romaniei in ceea ce priveste
executarea pedepselor si a masurilor privative de libertate pronuntate de instantele
judecatoresti.

Administratia Nationald a Penitenciarelor si unitdtile subordonate (intre care si
Centru! Educativ Buzias) contribuie la asigurarea apararii, ordinii publice si a securitatii
nationale prin organizarea pazei, escortarii, insotirii, supravegherii si aplicarii regimului de
executare a pedepselor si masurilor privative de libertate care se executa in centre, prin
organizarea activitatilor de reintegrare sociald a persoanelor private de libertate,
persoanelor internate si arestate preventiv, precum si prin activitati de prevenire a
criminalitatii si terorismului in mediul penitenciar, desfasurate potrivit legii.
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Conform celor mentionate anterior, pentru indeplinirea obiectivelor Centrul Educativ
Buziag, se impune achizitionarea produselor alimentare necesare prepardrii hranei
persoanelor internate custodiate, conform datelor prevazute in documentatia de atribuire.

1.6 Factori interesati si rolul acestora

Aprovizionarea cu produse din categoria alimentelor zilnice necesare prepararii hranei
persoanelor private de libertate asigura apararea si protejarea drepturilor omului, precum
cresterea gradului de sigurantd al loculul de detinere aldturi de celelalte activitaiii
desfasurate n unitatea penitenciara.

2 Descrierea produselor solicitate

Loturile de produse alimentare care fac obiectul prezentei proceduri sunt:
1.1 Cartofi
1.2 Ceapa uscata
1.3 Usturoi uscat
1.4 Varza de vard
1.5 Varzd de toamné
1.6 Castraveti
Lotul 2 Legume rdadicinoase
2.1 Morcovi
2.2  Patrunjel radacind
2.3  Péastarnac
Lotul 3 Fructe
3.1 Mere
Lotul 4 Produse de panificatie
4.1 Péine semi-albé
Lotul 5 Preparate din carne de porec
5.1 Cérnati de porc
52 Conservé carne de porc
5.3  Pate ficat de porc
Lotul 6 Produse de carne de porc
6.1  Carne de porc
6.2 Sléniné de porc
Lotul 7 Produse de carne de pasére
7.1 Puipe intregi de pui
7.2 Aripide pui
Lotul 8 Lactate si subproduse din lapte
8.1 Telemea de vacd
8.2 Lapte praf
8.3  Laple de vaca
Lotul 9 Produse de origine animala
9.1 Oude géina

ROMANIA, Jud. Timis, oras Buzias, str. Florilor nr.14

Telefon: (0256).321.123, fax: (0256) .322.533 e-mail: achizitii2.crbuzias@anp.gov.ro
Pagina 6 din 48



Loful 10 Diversi ameliatori, condimente si arome
10.1 Boia de ardei

10.2 Foi dafin

10.3  Piper macinat

10.4 Vegeta condiment

10.5 Sare gemé

10.6  Patrunjel uscat

10.7  Marar uscat

10.8 Cacao
10.9 Esenta vanilie
10.10 Drojdie
10.11 Praf de copt

v" Boia de ardei dulce

. R .. . . Durata minima

. Data de livrare | Specificatii  tehnice SAU  cerinte
Cantitate U.M. solicitats functionale minime garan_ti_eftermen de

; valahilitate
1. 2, 3. 4. 5.

aspect npormal, caracteristic |

pulbere find catifelats fard puncte

Livrarea se va |de culoare neagréd sau albd

efectua Tn baza | culoare uniforma, rosu aprins pand
Minim 5 comenzilor la portocaliu, fard particule | minim 180 de zile de

Kg | transmise cu minim | grosiere si care trece integral prin

Maxim 7 3 zile Tnainte de | sita cu ochiuri de 1 mm. Nu se
livrare. admit adaosuri de substanfe n

scopul mascarii defecteior,

falsificarii sau ameliorarii

propriet&ilor organcleptice.

la data recepliei
produsului

CARACTERISTICI TEHNICE PENTRU PRODUSUL SOLICITAT :

Aspect: sa corespundd documentelor tehnice normative de produs si normelor sanitare

in vigoare.

Aroma si gust : miros si gust specific de ardei, placut, dulceag sau iute. Fara gust amar
sau ranced si fara miros nchis de mucegai sau alt miros particular neplacut, strain.

Ambalare : produsul va fi ambalat corespunzator in ambalaje reutilizabile, curate,
uscate, rezistente, fard mirosuri straine, astfel incat caracteristicile calitative si
cantitative sa nu fie compromise. Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere,
sé fie marcate cu urméatoarele mentiuni: denumirea produsului i a intreprinderii care a
ambalat produsul, masa neta, STAS 1793-85, data ambalarii, termen de valabilitate.
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v Cérnati de porc

I . . Durata minima
Cantitate UM. | Datadelivrare solicitats | Specificatit  tehnice  SAU  cerinle | oorgniiefiermen  de
functionale minime valabilitate

1. 2. 4, 5. 7.
Liviarea se va
gfectua Tn baza
comenzilor

Kg fransmise cu minim
3 zile Inainte de
livrare.

Materii prime: carne porc, slanina.

Materii auxiliare: proteind vegetald
de soia, sare, candimente naturale,
zaharuri {dextroza), antioxidant:
ascorbat de sodiu, colorant natural
carmin, conservant: nitrit de sodiu.

minim 30 de zile de
la data receptiel
produsuiui

Minim 1500
Maxim 2300

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE
Consistenta: semitare pana la tare.

Miros si gust: placut, aromat, specific sortimentului de preparat din carne, féra gust
si miros strain.Starea de prospetime a produsului este caracterizata printr-un coninut de
N2 usor hidrolizabil limitat la valoarea de maxim 200mg/100 de kg.

Aspect in sectiune: Masa compozitiei compacts, mozaicatd, bine legata, fara
corpuri striine, fard aglomerari de grasime si de condimente. Pasta omogena compacta
faré flaxuri sau goluri de aer, fard corpuri straine, fard fragmente de os, aglomerari de
grisime sau condimente, fard gust i miros stréin, la taiere trebuind sa se pastreze
integritatea feliei. Aspect exterior curat, nelipicios, fara mucegai sau corpuri straine de
forma unor bucéti cilindrice obtinute prin umplerea membranelor artificiale de grosime
aprox. 32 -34 mm., lungime aprox 18-20 cm.

Culoare: La exterior culoare brun roscat. Pe secfiune, culoare uniforma de la roz fa brun
roscat.

PROPRIETATI FIZICE SI CHIMICE

Caracteristici Preparate din carne
Umiditate maxima 35%

Substante grase maxim 50%

Proteine totale minim 16%

Sare maxim 6%

Azot usor hidrolizabil 200mg/100g

Nitrit (mg/100g produs finitymaxim | 7

Reactia Hidrogen sulfat Negativa

Reactia Kreiss Negativa

AMBALARE SI ETICHETARE

Produsele vor fi ambalate in ambalaje reutilizabile, ambalaje de pana la maxim 5
kg.
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Materialele folosite la confectionarea ambalajelor si orice alte materiale care vin in

contact cu produsele trebuie s3 indeplineasca conditiile generale stabilite in normele de
igiena privind alimentele si protectia sanitard a acestora emise si avizaie de Ministerul
Sanatatii.

Eticheta trebuie si contina cel putin urmétoarele informatii:

v denumirea sub care este vandut alimentul;

v’ cantitatea neta,

v conditii de depozitare;

v data durabilitatii minimale, care se Inscrie sub forma:" a se consuma, de preferinta,
inainte de...", cu mentionarea lunii §i anului;

v 0 mentiune care sd poatd permite identificarea lotului (aceasta mentiune nu este
obligatorie in cazul in care data durabilitatii minimale este indicata prin mentionarea
clard si necodificatd cel putin a zilei si lunii, in aceastd ordine);

v numele si adresa producatorului sau ale ambalatorului ori ale distribuitorutui sau ale
importatorului produsului; '

v tara de origine a produsului. :

v informatiile de pe etichete trebuie s& fie n limba roména, indiferent de tara
producatoare, fara a exclude insa prezentarea lor in alte limbi.

v Toate informatiile prezentate prin etichetare trebuie s& fie clare, lizibile si sa nu

© permita stergerea. :

v Prevederile prezentate mai sus nu impiedica produsele sa poarte, n plus fata de
descrierea obligatorie, alte descrieri, cu mentiunea ca acestea din urma sa nu induca
in eroare consumatorii.

v Carne de porc
, . . Durata minima
Cartiate | um, | ONE de e Spechcali | vice  SAU. <ot | gaaniatarmen e
1. 3. 4, 5.

Livrarea se va

efectua in baza | Suprafata c&rnii, trebuie sa aibad o
Minim 2500 comengilor N propo'rtig wmininjé dq '?’0%, stratul minim 30 de zile de la
Maxim 3900 Kg | transmise cu minim | de slanina (fara sorici) nu trebuie | data ~ recepiiei

3 zile inainte de | s3 depaseascd Smm si & aibd o | produsului

livrare, proportie de maxim 30%.

Aspectul - Suprafata carmii trebuie sa fie curatd, fard cheaguri, nemurdaritd de
continut intestinal sau alte impuritaéti, curatatd de contuzii sau parti hemoragice. Bloc
compact, acoperit uneori cu un strat subtire de cristale fine, asemanatoare cu cristalele de

zapada.

Dupa decongelare: suprafata cérnii umeda, uneori poate avea o peliculd uscata, in
sectiune neteda si umeda, la apasarea cu degetul exprima relativ usor suc opalescent;
tesutul conjunctiv fara luciu, cu elasticitate micsorata.
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Culoare: la suprafatd culoarea de la roz pana la rosu; tesutul conjunctiv si grasimea
interfasciculara de culoare rosiatica, sucul de carne, opalescent, de culoare rosiatica.

Miros: Placut, caracteristic speciei

Caracteristicile grasimii - Grasimea de culoare alba, albd-roza; moale la frecare,
senzatie de unsuros. Stratul de grasime (fara sorici) nu trebuie sa depé$eascé 5 mm, avand
0 pondere de maxim 30% din volumul produsului.

In mod obligatoriu carnea livrata trebuie sa se incadreze in clasa de clasificare, peste
70%, procent de tesut muscular din greutatea efectiva.

Din punctul de vedere al incarcaturii microbiologice, carnea de porc trebuie s3 se
incadreze in parametrii maximi admisi de conditile microbiologice. Potrivit legislatiei
romanesti in vigoare, respectiv Ordinul 494/2002 pentru aprobarea normelor cu ptivire la
comercializare, carnea de porc, inclusiv carnea de porc separatd mecanic, trebuie s3 se
incadreze in parametrii microbiologici si toxicologici (metale grele, reziduuri chimice), in
limitele maxim admise stabilite prin legislatia sanitard si sanitar-veterinara in vigoare.
Verificarea calitatii camnii se face prin verificarea loturilor de produs, lotul fiind format din
cantitatea de carne de pore provenitd de la acelasi furnizor, in aceeasi zi de fabricatie, din
acelasi sortiment, din aceeasi specie, acelasi tip de prelucrare, din aceeasi stare termica si
care provine de la acelasi producator,

De asemenea, verificarea calitatii produselor se efectueaza de catre fiecare producator
pentru certificarea calitafii.

Astfel, carnea zvantaté, refrigeratd sau congelata nu trebuie s& contina germeni aerobic
mezofili $i nici urme de salmone!la Potrivit legii, nu este stabilitd o valoare maxima admisa
pentru numarul bacteriilor coliforme, E-coli, Stafilococ coagulazo-pozitiv, Bacillus, cereus,

Vibrio parahaemo-lyticus si drojdii si mucegaiuri pe cantitatea de carne de porc sau organe.
Proprietdti chimice

‘Caracteristici Congelata Metode de analiza
Azot usor hidrolizabil, ngNH3,100g, max. 35 STAS 9085/7-74
pH 56..6.2 STAS 9065/8-74
Reactia pentru hidrogen sulfurat Negativa STAS 961-66
Reactia Kreis Negativa STAS 961

Reactia pentru identificarea amoniacului (metoda | se  admite  slab | STAS 9065/7-74
cu reactiv Nessler) pozitiva

AMBALARE §! ETICHETARE
Produsele vor fi ambalate in ambalaje reutilizabile de minim 5 kg si maxim 10 kg.

Materialele folosite la confectionarea ambalajelor si orice alte materiale care vin in contact
cu produsele trebuie sd Tndeplineasca conditiile generale stabilite In normele de igiena
privind alimentele si protectia sanitard a acestora emise si avizate de Ministerul Sanatati.

Ambalajele trebuie s& asigure o protectie eficient fati de alte impuritati accidentale
pe toata perioada prelucrarii, pastrarii §i transportului predusuiui; de asemenea, trebuie sa
asigure pastrarea integritatii si calitati pe timpul depozitarii si transportuiui, ambalajele
trebuie sa fie curate si fara miros.
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Eticheta trebuie sa contini cel putin urmatoarele informatii:

v denumirea sub care este vandut alimentui;

v' cantitatea net3;

v conditii de depozitare;

v data durabilitati minimale, care se inscrie sub forma:" a se consuma, de preferinta,
fhainte de...", cu mentionarea lunii $i anului;

v 0 mentiune care sa poatd permite identificarea lotului (aceasta mentiune nu este
obligatorie Tn cazul in care data durabilitatii minimale este indicatd prin mentionarea
clar ?I necodificaté cel putin a zilei si lunii, in aceasta ordine);

v numele si adresa producatorului sau ale ambalatorului ori ale distribuitorului sau ale
importatorului produsului;

v’ tara de origine a produsului.

v Informatiile de pe efichete trebuie sa fie in limba romana, indiferent de fara

producatoare, faré a exclude insa prezentarea lor Tn alte limbi.

Toate informatiile prezentate prin etichetare trebuie sé fie clare, lizibile si sa nu
permiia stergerea.

Prevederile prezentate mai sus nu impiedica produsele s& poarte, In plus faté de
descrierea obligatorie, alte descrieri, cu mentiunea ca acestea din urma sa nu induca in
eroare consumatorii.

Receptia cantitativd si calitativd a produselor se face la sediul achizitorufui, de
regula in ziua in care se primesc produsele la sediul unitatii, de catre comisa de receptie in
prezenta reprezentantului furnizorului. Furnizorul are obligajia de a comunica n scris
achizitorului, dupa incheierea contractului de furnizare de produse (sau ori de cate ori este
nevoie) urmétoarele: numele si prenumele delegatului, serie gi numar C.1., numarul de
nmatriculare al autovehiculul.

in cazul in care lotul de produse este neconform (nu corespunde specificatiilor
tehnice din caietul de sarcini/propunerea tehnice, care vor fi anexe la contractul de furnizare
de produse), lotut va fi respins, furnizoru! avand obligatia de a-l inlocui.

La fiecare livrare furnizorul are obligatia de a face dovada conformitatii produsului
prin prezentarea “certificatului de calitate si conformitate” sau a “declaratiei de conformitate”
emise de producator

v Conserva carne de porc

. . . Durata minima
Cantitate U.M. E:Iti?:ltatﬂ de livrare fsuﬂ?:gﬁa‘lg mi:?':r;we SAU  cerinte garantie/termen de
fiona valabilitate
6. 7. 8. 9, 10.
Carnea si grasimea in proportie
0, i H 0
Liviarea se  va ﬁgrﬁ, din care min.50% came de
efectua n baza ’ . .
. : lbu - .
Minim 200 comenzilor e et galban o | minim 18 lunide
Maxim 300 Kg | transmise cu minim deschis ¢ data recepiiei
ﬁ'w;;f inainte - de Gust si miros placut, specific carnil produsului.
: fierte si condimentelor, fara gust si
miros strain, fara condimentare
excesiva.
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AMBALARE $I ETICHETARE

Conservele de carne de porc se ambaleaza in recipient de table cositorite si lacuite
in interior, inchise ermetic si avizate conform dispozitiilor sanitare legale. Gramaj intre 30C
gr si 500 gr. astfel incat caracteristicile calitative si cantitative s nu fie compromise.

v Cartofi
. . .. . . Durata minima
. Data de livrare | Specificatii  tehnice SAU  cerinte .
Cantitate U.M. solicitatd functionale minime 3:{:;&:;’{:""9" de
5. a. 9. 10.
aspect normal, caracteristic
. soiului, proaspeti, sanatosi, Intregi
Liviarea  se va (minim 95%), curati, acoperiti bine
efectua In baza | i." cogis tari, neincolti fara
Minim 12500 | trc‘;':f;izs”gr e minim | defecte exteme sau interne care | o™ 30 de ?liﬁ&.ﬁ
Maxim 19600 3 zile Tnainte de sd afecteze calitatea (crapaturi, produsului '

livrare.

deformdri grave, pete sub coajé de
culoare gri-albdstrui sau negre),
lipsifi- de umezeald externd
anormala.

Proprietiti organoleptice

Culoare: galbena sau rosie.

AMBALARE $1 ETICHETARE

Produsele vor fi ambalate in ambalaj reutilizabil de minim 20 kg dar nu mai mult de

50 kg.

Gust si miros: placut, specific speciei.

Materialele folosite la confectionarea ambalajelor si orice alte materiale care vin in
contact cu produsele trebuie sa indeplineasca conditiile generale stabilite in normele de
igiena privind alimentele si proteciia sanitard a acestora emise si avizate de Ministerul

Sanatatii
v Ceapa
Durata minima
Data de livrare | Specificatil tehnice SAU  cerinte -
Cantitate U.M. e . L | garanfieftermen de
salicitata functionate minime valabilitate
1. 3. 4, 5.
Livarea se va | Bulbi intregi, curati, sénatosi, fara
efectua n  baza | atacuri de boli sau insecte care s&
. comenzilor ie facd improprii consumului, fara | minim 30 de zile de la
Minim 1400 ) - . . . - o<
KG transmise cu minim | vatamari produse de frig, fard | data receptiei
Maxim 2100 R - - )
3 zile finainte de | umiditate extericard anormald, | produsului
livrare. suficient de uscatd n stadiul de
utilizare,
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AMBALARE SI ETICHETARE

Produsele vor fi ambalate la ambataj reutilizabil de minim 5 kg dar nu mai mult de
25kg.

Materialele folosite la confectionarea ambalajelor si orice alte materiale care vin in
contact cu produsele trebuie sa indeplineasca conditiile generale stabilite in normele de
igiena privind alimentele si protectia sanitard a acestora emise si avizate de Ministerul
Sanatatii.

» Castraveti

. . Durata minima

. Data de livrare | Specificatli tehnice SAU  cerinte
Cantitate U.M. P SRR garantieftermen de

solicitata functionale minime valabilitate

1. 2. 3. 4, 5.

Livrarea se va
efectua in baza _

. \ comenzilor Forma cilindricd, coajd verde si | minim 30 de zile de la
Minim 2000 ; . g -
Maxim 3000 KG transmise cu minim | pulpad suculentd, fara gust amar, | data recepliei

3 zile Tnainte de | proaspat, fara lovituri, pete. produsului
livrare.

AMBALARE SI ETICHETARE

Produsele vor fi ambalate [a ambalaj reutilizabil (sac, ladite) de minim 5 kg dar nu
mai muit de 10 Kg, protejat de inghet si deshidratare, ambalate astfel incat produsele s3
fie bine protejate si sa se asigure o aerisire adecvatd.Comenzile se vor face in perioada 7
iunie-31 octombrie.

v Drojdie

Cantitate necesara acord cadru :

13 kg
20 kg

= cantitate minim&/acord cadru
* cantitate maxima/acord cadru

|

Drojdie uscata activd — Este o drojdie uscata activa din specia Saccharomyces
cerevisiae destinata fermentatiei alcoolice a diferiteior medii zaharoase.
» Draojdie cu toleranta medie la alcool termo-toleranta medie sitoleranta la medii acide
de pana la pH 2,5.
» Drojdiile sunt caracterizate de urmatoarele proprietatifermentatie primara
rapida,spumare redusa,precum si productie redusa de aciditate volatila termo-toleranta
ridicata toleranta ridicata la alcool. Rehidratarea drojdiei uscate intr-o cantitate de 10 ori
mai mare de apa cu temperatura de 30-38°C pentru 20-30 minute mareste viabilitatea
celulelor de drojdie.
> Dozare 100 — 2509/1000 litri.
Determinarea materialelor grele si analiza microbiclogica se efectueaza in caz de litigiu.
Caracteristicile respective sunt garantate de producator.
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Ambalare : produsul va fi ambalat in pachete de 100gr, 250gr sau 500gt, asffel incat
caracteristicile calitative si cantitative sa nu fie compromise; materialele folosite la
ambalare trebuie s3 fie avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele de transport si
ambalajele de desfacere, s3 fie etichetate, marcate vizibil cu urmétoarele mentiuni:
denumirea produsului, marca de fabricd cu denumirea intreprinderii producatoare,
compozitia, masa neta, data fabricatiei, termen de vaiabilitate.

> Foi de dafin

. . i . Durata minima
Data de livrare | Specificatii  tebnice  SAU cerinte -
Cantitate M. e : - garantieftermen de
solicitatd functionale minime vatabilitate
1, 2. 3. 4 5.

Aspect:  frunze de  diverse
dimensiuni, cu marginea unor
ondulata, intregi, cu codita naturala
de dimensiune medie. Culoare:
verde, verde intens, verde deschis
spre verde -gri cu nhuante usor,
predus uscat, foile s& nu fie
sfaramate, patate.

Miros si gust: placut, aromat,
specific produsului, f&ra miros de
mucega.

Nu se admite prezenta insectelor
sau acarienilor In nici un stadiu de
dezvoltare

Livrarea se va

efectua n baza
. . comenzilor

Minim 4 :

Maxim 6 KG transmise cu

minim 3 zile

fnainte de livrare.

minim 90 zile de ia
data receptie
progusului

Ambalare : produsul va fi ambalat corespunzator in ambalaje reutilizabile, curate de minim
0,2 kg dar nu mai multde 1 kg, rezistente, fara mirosuri striine, astfel ncat caracteristicile
calitative si cantitative s nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare trebuie s fie
avizate de Ministerul Sanatitii. Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere, sa fie
marcate cu urmatoarele mentiuni: denumirea produsului gi a Tntreprinderii care a ambalat
produsul, masa netd, STAS 1793-85, data ambalarii, termen de valabilitate.
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v Lapte praf
Cantitate UM Data de livrare | Specificatii tehnice  SAU cerinfe g:rr:rﬁielterman minin&:
- solicitaté functionale minime valabifitate
6. 7. 8. 9. 10.
Aspect: pulbere fina,omogena,fara
aglomerari,fara particule arse si fara
Livrarea se va | corpuri straine.
efectua in baza | Umiditate maxim 4%,grasime minim
Mini comenzilor 26%. minim 90 zile de fa
inim 400 KG ¢ . . . . e
Maxim 620 ransmise cu Cuiocare : alb galbuie,omogena in | data ‘ receptiei
minim 3  zile { toata masa produsuiui
inainte de livrare. | Miros si gust: placut, dulceag,usor
gust de fiertfara miros sau gust
strain

Ambalare : produsul va fi ambalat corespunzator in ambalaje reutilizabile, curate, de
minim 5 kg dar nu mai mult de 25 kg, rezistente, fara mirosuri stréine, care s& nu permita
transferul de umiditate, astfel incat caracteristicile calitative si cantitative sa nu fie
compromise. Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate de Ministerul Sanatatii.
Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere, sa fie marcate cu urmatoarele
mentiuni: denumirea produsului si a intreprinderii care a amabalat produsul, masa neta,
STAS 1793-85, data ambalarii, termen de valabilitate.

» Lapte de vaca UHT

. Data de livrare | Specificatii tehnice SAU cerinte Durata minima
Carvitate U.M. solicitata fumect_ionatle minirme " e:::giﬂ?:t:mm de
1, 2. 3. 4. 5.
, Aspect alb uniform.fara impuritati,
Livrarea se va obtinut din lapte de vaca. Continut
efectua In baza de grasime 1.5% % 0,1 UHT, fara
Mini comenzilor grasime 1.9% = Y, ' minim 3 luni - maxim 6
inim 2800 | transmise cu adaos de conservanti. uni  de la data
Maxim 4200 minm = 3 zile Miros gi gust: plécu?, mai putin receptiel produsulul
inainte de livrare. | cremos decat Iaptg!e integral, fara
" | gustsau miros strain.

Ambalare : produsul va fi ambalat in carton multistrat aseptic (ex Tetra Pak), cu volum de
1litru. Se va eticheta conform legislatiei in vigoare, cu denumirea produsului §i a
intreprinderii care a ambalat produsul, masa neté, data ambalérii, termen de valabilitate.
Se pastreaza si se transporta la 5-20 °C.
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v Mere

Durata minima
oo | um. [ D32, o T | Spocicat e SAU. - caini | garotomen | do
valabilitate
8. 7. 8. 8. 10.
Merele trebuie & fie Intregi.
Livrarea se va séné@oas&a, curate, féfra:'-“auum_iditatg
efectua in baza exteraoaurg anormala, ré miros si
) comenzilor gust stréin. Mere.ie trebuie cui§§ecu minim 30 zile de la
Minim 2900 KG fransmise oy | Mana ¢adnd ajung la marimea data receptiei
Maxim 4500 minim 3 zile caracteristica soiului si la un grad de produsului Pt
inainte de liviare. | maturare care permite fructelor
transportul, manipularea si s8 fie
pastrate Tn bune conditi pana in
momentul consumului.

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

Calitatea |
Pentru merele din calitatea I:

Merele de forma, marimea si coloratia caracteristicd soiului. Pulpa trebuie sa fie
lipsité de crice fel de deteriorari.

Se admit usoare abateri de la forma, marimea si coloratia caracteristica soiului.
Se admit max. 25% fructe fard peduncul, cu conditia ca pielita s& nu fie deteriorata in
cavitatea pedunculara.

Pe fiecare fruct se admit defecte care nu influenteaza nici aspectul general si nici
pastrarea in urmatoarele conditii:
- defectele de forma alungita sa nu depageasca lungimea de 2 cm;
- pentru celelalte defecte suprafata totala nu trebuie sa depaseasca 1 cm patrat.
- Se vor ambala in ladite de carton de maxim 10 kg.

Calibrare
_ Calibrarea este determinata de diametrul maxim ecuatorial si este obligatorie pentru
calitatea extra si calitatea 1.

Tabelul 1

Grupa de soiuri Calitatea
Calitatea |

Soiuri cu fructe mari, mm, minim 60

Soiuri de fructe mici si mijlocii, mm, minim 55

Diferenta de calibru intre merele din acelasi ambalaj nu trebuie s& depaseasca valorile din

tabel.

Tabelul 2

Calitatea Diferenta maxima .mm
Calitatea | (fructe asezate in randuri) - 5
Calitatea | (fructe in vrac) 10
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Tolerante :
Tolerante la calitate:

In fiecare unitate de ambalaj se admit;
- la calitatea |, max. 10 % (numar sau masa) mere de calitatea |
Nu se admit mere vizibil atinse de putregai cu lovituri pronuntate sau crapéturi

necicatrizate.

Tolerante la calibru:

-la calitatea 1 ,max. 10% {numar sau mas&) mere de calibru imediat superior sau

inferior celui mentionat pe ambala;.

v Morcovi
. . . Durata minima
Data de livrare | Specificatii  tehnice  SAU  cerinte .
Cantitate U.m. L . . garantie/termen de
solicitata functionale minime valabilitate
11. 12, 13. 14, 15.
Livierea se va Radacinile netede cu aspect
efectua in baza proaspat, cu forme regulate, fara
comenzilor fisuri sau crapaturi, neramificati, minim 30 zile de la
Minim 900 KG transmise ou nelemnificati, fara defecte de forma data " receptiei
Maxim 1400 L - de coloratie, fara tendinte de . Pt
minim 3 zie | . i f - produsului
inainte de livrare incoltire, fara umi itate ext_erna.
" | uscati, fara miros sau gust strain.

Ambalare : produsul va fi ambalat Th ambalaje reutilizabile, curate de minim 1 kg dar nu
mai mult de 20 kg, rezistente, fara mirosuri strdine, astfel Tncat caracteristicile calitative si
cantitative sa nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate de
Ministerul Sanatatii. Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere, s fie marcate cu
urmatoarele mentiuni: denumirea produsului si a intreprinderii care a amabaiat produsul,
masa netd, STAS 1793-85, data ambalarii, termen de garantie.

v Ou de gaina
Cantitate UM 2:% tcal?é livrare ﬁ:i):it;:'fzcagii tehnice SAU cerinte functionale g:r’:‘rﬁl ortermen A
valahilitate
1. 2. 3. 4. 5.
Camera de aer: s nu depdseasca 6 mm
Livrarea se | inInéllime, si fie imobila.
va efectua In | Albusul: trebuie sa fie transparent,
Minim baza _ Iimgede, de o _congjstenté gfelatinoas? g N )
27400 comen._znor lipsit de corpuri straine de orice natura. minim 15 zile de fa
Maxim Buc tra}n’smlse cu Ga[benugql: vizibil Iaqe;Samlnare doar sub | data ‘ receptie|
42000 minim 3 zile [ forma unel umbrf_e,_fgra contur aparent, | produsului
inainte de | safie distantate vizibil de pozitia centrald
fivrare. Tn cazi rotirii oului, s& fie lipsit de corpuri
de orice natura,
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PROPRIETATI ORGANOLEPTICE
Aspect: coaja si membrana normale, curate si intacte.
Miros si gust: caracteristic oului proaspat, fara miros strain

Substante straine: nu se admit

Masa, g/buc. Minim 50 grame. Verificarea masei se face pr

oudlelor din proba cu precizie de 1 gram.

in cAntdrirea individualad a

v Paine semi-alba 400 gr
. . . . Durata minima
. Data de livrare | Specificatii tehnice SAU cerinte functionale
Cantitate u.m. solicitatd minime g:r:&%:‘::t:me" de
1. 2. 3. 4. 5.
Liviarea se va | Produsul "Paine semi-albd 400 gr"
efectua in baza | ambalatdy  individual in  folie | ..
Minim 15300 | | comenzilor transparenta se va fabrica cu masa Lna'l?&"m 48 de ?:ecgeﬁﬁ
Maxim 24000 9 | ransmise cu | nominala de 400 gr. /buc. Eroarea rodusului P
minm 1 zile | negativa tolerats conform N.G. | P
fnainte de livrare. | 530/2001, este de max. 3% (12 gr.)

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

Aspectul exterior: format rotund neaplatizat, bine dezvoitat, suprafatd cu crestaturi

oblice;

Culoare: coaja rumend, lucioasa, culoarea rumena, brun-deschis si bine coapta.

Consistenta(elasticitate): miez in sectiune - masé cu pori fini, uniformi, bine afanat,
fara agiomerari de fiin3, legat structurat de coaja, elastic astfel incat la strangerea in mana

sa ia repede forma initiala.

Aroma: placuts, caracteristicd painii semi-albe coapte, fara miros sirain (de

mucegai, de ranced, de combustibil).

Gust: plicut caracteristic painii semi-albe coapte, nu se admit gusturi i mirosuri
stréine, de mucegai, acru, fad, faré scragnet datorat impuritatilor (pamant, nisip).

[l o o o
g g 2| 8 5 2m | .3 So| 29
K c = N =3 N e 2y 8=
o g e oy s 2 o S Lce
>y 8 5T = -y = G 3 3525 Q2o
o 8 x @ o o =¥ 3 9 Qog 2o
B O = Py ‘g =0 2 3 X = o
5 2 K 3 g 38 > F S 8 GE
® B = s @ 3 3 -8
Conditii de admisibilitate
. Pe vatra
Pﬁlne 65 86 260 _
semi- 47 0.2
alba In forma 66 4.5 87 265 1.4
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Pentru alte caracteristici fizico-chimice (umiditate, porozitate, etc.) pdinea trebuie sa
corespunda standardului national al produsului, armonizat cu normele europene, standard
publicat de cétre Asociatia de Standardizare din Romania (ASRO):

[ painea sa nu fie fabricaté din faind necemuta;

0 s& nu fie necoaptd, mucegéits, acritd, fermentatd, amard, atinsé de boli parazitare si
boald intinderii sau care la masticatie prezintd scrasnituri datoritd impuritatilor minerale;

0 sa nu fie insuficient crescutd, nepufoasa cu miezul sfaramicios sau umed, cu prezenta
de cocoloase de faina, deformata, cu suprafata arsa;

Piinea trebuie si corespunda conditiilor microbiologice stabilite prin normele de
igiena privind alimentele si protectia sanitara a acestora emise de Ministerul Sanatatii.

in componenta produsului pot fi utitizate substante chimice ca aditivi alimentari cu
respectarea conditiilor de puritate si a concentratiei maxime admise mentionate in normele
de igiena privind alimentele si protectia sanitara a acestora emise de Ministerul Sanatatii.

AMBALARE $l ETICHETARE

Painea va fi ambalatd individual in folie din material plastic reutilizabil (polietilena,
polipropilend, nylon sau orice alt tip de folie autorizat pentru ambalarea painii), va fi rotunda
sau semi-vala, portionata la cantitatea de 400 gr si va fi feliata.

Materialele folosite la confectionarea ambalajelor si orice alte materiale care vin in contact
cu produsele trebuie s3 indeplineascéd conditile generale stabilite Tn normele de igiena
privind alimentele si protectia sanitara a acestora emise si avizate de Ministerul Sanataii.
Ambalajele trebuie sa asigure o protectie eficienté fata de alte impuritati accidentale pe
toata perioada prelucrérii, pastrarii §i transportului produsului; de asemenea, trebuie s&
asigure pastrarea integritatii si calitatii pe timpul depozitérii si transportului, ambalajele
trebuie sa fie curate si fard miros.

Eticheta va contine elementele necesare pentru asigurarea informarii corecte,
complete si precise ale consumatorului (denumirea produsului, denumirea si sediul
producatorului, lista cuprinzand ingredientele, cantitatea netd, termenul de valabilitate
indicat prin mentionarea clara si necodificata cel putin a zilei si lunii, in aceast& ordine etc).

Lazile trebuie sd asigure produsului o proteciie eficienta fata de alte impurificari
accidentale pe toata perioada prelucrarii, pastrarii si transportului produsului. De asemenea
trebuie s asigure pastrarea integritatii si calitatii painii pe timpul depozitarii i transportului.
Ambalajele trebuie sa fie uscate, curate si fara miros.
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v Pate de porc

Cantitate Uu.M. gglti?:itatéde livrare 2?:?ni1flmﬁi tehnice SAU cerinte functionale g:;;:?ie& em“:é’:“;:
valabilitate
1. 2. 3. 4, B,
Se incadreaza in categoria preduselor
din carne sterilizate, grupa pateur.

Aspectul ambalajului-exterior : Cutii

metalice cu cheita nebombate de 200

gr, inchise etans fara fisuri sau scurgeri

Livrarea se de continut, corect si vizibil marcate cu

efectua in baza | toate elementele de identificare
Mi comenzilor cantitate neta, ingrediente, informatii | minim 12 luni de
inim 250 ; ” - - . -
Maxim 400 KG transmise energetice. Toate vor fi inscriptionate in | la data receptiei

de livrare.

minim 3 zife Tnainte

limba recmana.

Aspectui  ambalajului-interior:  Cutli
vernisate in interior, fara pete de
sulfura de fier.

Caracteristiciie produsului:

- pasta alifioasa omogena;

- culoare: gatbui-roz

-gust si miros specific produsului

produsului

Grasime % maxim 30
Proteina % minim 8
Apa %maxim 75
Concentratie Na Cl % maxim 2

Proprietéti fizico-chimice

Conditii de admisibilitate

Metode de analiza

Umiditate % maxim

62

STAS 9085/3 - 73

Grasime % maxim 30 STAS 9065/2 -73
Clorura de sodiu % maxim 2 STAS 9065/5 - 73
Substante proteice totale % min. 10 STAS 9065/4 - 81

Nitriti, mg [a 100 g produs, maxim | 7

STAS 9065/ - 74

Produsul PATE DE PORC va respecta urmétoarele conditii minime de calitate:

Materiile prime, materialele auxiliare,condimentele si ambalajele utilizate 1a fabricarea
pateului de ficat trebuie sa corespunda normativelor de calitate si normelor sanitare in
vigoare.

Conservele de , Pate de ficat” se fabrica in baza instructiunilor tehnologice elaborate
de producator, cu respectarea normelor sanitare in vigoare.

Continutul de metale grele si pesticide

Continuiul de metale grele si pesticide existente in produs trebuie sa se incadreze in
limitele stabilite de reglementarile sanitare in vigoare.

Proprietati microbiologice
Comform STAS 8924 — 95, Conserve alimentare in recipiente inchise ermetic.Analiza
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microbiologica”.

Ambalare
Conservele de ,Pate de ficat” se ambaleaza in cutii de aluminiu sau cutii din table
cositorita,vernisate in interior.
Gramaj (g9) 200£10
Ca ambalaje de transport se folosesc:
- Lazi de lemn conform STAS 2281 — 74
- Lazi de carton conform STAS 6263 — 87
- Folie termocontractibila sau alte ambalaje de transport stabilite prin contract.

Aspectul ambalajului
Curat, inchis etans, vizibil imprimat cu toate elementele de identificare

Marcare
Conform STAS 4100 — 76 conserve alimentare, cu urmatoarele mentiuni pe etichete:

- Produsul contine....................

- Valabil panaia................ sau data fabricatiei si termenul de valabilitate
- denumirea producatorului si localitatea

- denumirea produsului — sortimentului

- conditii de pastrare

Nu se accepta produse care sunt inapte pentru consumul uman, produsele la
care s-au adaugat aditivi alimentari sau aite substante strdine nepermise de Ministerul

Sanatati.

v Patrunjel radacina
.. . . . Durata minima

Cantitate UM, sDaIt'?:'taﬁde livrare ;?:icnl:;catn tehnice SAU cerinte funclionale garantieltermen de

olict valabilitate
5. 7. 8. 9. 10.
Livrarea se va
efectua .
: in baza Radacini uscate, netede, cu aspect - :

. comenzilor minim 30 zile de
Minim 300 KG transmise cu proaspat, cu forma regulate, fara zone la data receptiei
Maxim 480 - ! . hecrozate, fara miros sau gust strain, Cot

minim 3 zile nainte . . produsuiui
de livrare de marime medie.

Ambalare : produsul va fi ambalat corespunzator in ambalaje curate de minim 2 kg dar
nu mai mult de 20 kg, rezistente, fara mirosuri strdine, astfel incat caracteristicile calitative
si cantitative s& nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate
de Ministerut Sanatatii, reutilizabile. Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere, sa
fie marcate cu urmatoarele meniiuni: denumirea produsului §i a intreprinderii care a
amabalat produsul, masa netd, STAS 1793-85, data ambalérii, termen de valabilitate.
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v Pastarnac radacina

Cantitate U.M. Dat_a_ -de livrare Spe;lﬁcaﬁi tehnice SAU cerinfe functionale g:::;:' ene“':;:m;:

solicitata minime valabilitate
11. 12, 13. 14, 18.

Livrarea se va
iﬁunazilc::] baza Radacini uscate, netede, cu aspect minim 30 zile de

Minim 300 . proaspat, cu forma regulate, fara zone o

Maxim 480 KG trgngmlsg CY hecrozate, fara miros sau gust strain la data rei_:eptlel
minim 3 zile inginte de marimé medie ' | produsulti
de livrare. '

Ambalare : produsul va fi ambalat corespunzator in ambalaje curate de minim 2 kg dar
nu mai muit de 20 kg, rezistente, fara mirosuri straine, astfel incat caracteristicile calitative
si cantitative sd nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie
reutilizabile. Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere, sa fie marcate cu
urmatoarele mentiuni: denumirea produsului si a intreprinderii care a amabalat produsul,
masa neta, STAS 1793-85, data ambalarii, termen de valabilitate.

v Patrunjel uscat

Cantitate um, |Date  de livare | Specificali tehnice SAU cerinte functionale 3:2:; sitermanima
valabilitate
1. 2. 3. 4, 5.
Livrarea se va | Frunze de patrunjel proaspét, curéiate,
efectua in baza | uscate controlat si méaruntite, destinat
Minim 4 Gomen;_:ilor utjlizarii ca ingredignt minim 12 luni de
Maxim 6 KG transmise cu alimentar.Culoare  verde deschis— | la data receptiei
minim 3 zileinainte | verde finchis, usor aromattextura { produsului
de livrare, uscata, fara aglomerari, granulatie
uniforma.

Ambalare : Produsul va fi ambalat in pungi/pliculete sau recipiente din material alimentar,
gramaj min 10 gr.

Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere, sa fie marcate cu urmatoarele
mentiuni: denumirea produsului si a Intreprinderii care a ambalat produsul, masa neta,
STAS 1793-85, data ambalarii, termen de valabilitate.
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v" Marar uscat

Purata minima
Cantitate U.M. Data de livrare | Specificatii tehnice SAU cerinte functlonale garantie/termen de
solicitata minime valabilitate
1. 3. 4. 3
'é'f‘;'"catzza Tnse ba‘z’g Frunze uscate controlat si
i maruntite, destinat utilizarii ca | ... 40 0nid
Minim 4 comenzrior ingredient alimentar.Culoare verde minim te unt 98
Maxim 6 KG transmise cu deschi d - hi la data receptiei
minim 3 zile nainte | “ESCNIS—Verae Incnis, USOr | predusului
de livrare. aromat textura uscata, fara aglomerari,
granulatie unifarma.

Ambalare : Produsul va fi ambalat in pungi/pliculete sau recipiente din material alimentar,
gramaj min 10 gr.

Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere, sa fie marcate cu urméatoarele
mentiuni: denumirea produsului si a Intreprinderii care a ambalat produsul, masa neta,

STAS 1793-85, data ambalarii, termen de valabilitate.

v Piper macinat
Cantitate UM, :;t:: mﬁde livrare igﬂmca;u tehnice SAU cerinte functionale g:::;?!me “;n;wnc::
valabilitate
5. 8. 9. 10,
Pulbere find, omogena, fara particule
grosiere si care trece integral prin sita
cu ochiuri de 1 mm, culoare - cenusgie
Livrarea se va | sau galbuie. Nu se admit adaosuri de
efectua In baza | substante Tn  scopul  mascari | .. .
. comenzilor defectelor, falsificarii sau ameliorarii | TimM 120 zile
inim 5 KG t ; e . de la data
Maxim 7 ransmise cu proprietatiior organolept!oe. _ receptiel
minim 3 zile inainte | Aroma si gust: miros si gust redusului
de livrare. caracteristic, picant si aromat, gust P
arzator, f&ra miros sifsau gust stréin de
mucegat sau alt miros particular
neplacut.strain (mucegal, ranced, eic.).

Ambalare : produsul va fi ambalat corespunzator in ambalaje curate, uscate,
rezistente, fard mirosuri stréine, astfef incat caracteristicile calitative si cantitative sa
nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare trebuie sé fie biodegradabile.
Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere, s& fie marcate cu urmatoarele
mentiuni: denumirea produsului si a intreprinderii care a amabalat produsul, masa
netd, STAS 9763/7-86, data ambaldrii, termen de garantie.
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v Cacao

i . . .. . . s Durafa minima
Cantitate UM, sp(?:i?;ltatade livrare rSn?:i(;‘r‘:anjn tehnice SAU cerinte functionale garantia/termen de
valabilitate
1, 2, 3. 4. 5.
Liviarea se va | ¢ Culoare: brun-inchis
efectua ™ baza | » Miros. specific, placut, fara
- comenzilor mirosuri straine minim 12 luni de
Minim 4 . ) " o
. KG transmise cu | * _Gust. amar specific, fara gust | la data receptiei
Maxim 6 - . . . :
minim 3 zile inainte | strain produsului
de livrare. . Texturd: pulbere find, fard
aglomerari

Ambalare: ambalaj etans, alimentar, greutate min 100 gr, max 1 kg. Materialele folosite la
ambalare trebuie s3 fie biodegradabile. Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere,
sa fie marcate cu urmatoarele mentiuni: denumirea produsului si a intreprinderii care a
amabalat produsul, masa neta, STAS 9763/7-86, data ambalarii, termen de valabilitate.

v" Pulpe de pui

Cantitate U.M.. 5::::; imtﬁde livrare rsn?:;::lficat_ii tehnice SAU cerinte functionale g::aarﬁienenrr?::\m;:
valabilitate
11, 12, 13. 14. 185.
Starea termicé - produs congelat
Proprietati organcleptice
Aspectul - Pulpe de pui curate, intregi,
fara grasime, fara gheata, fara resturi
de continut intestinal sau impuritati
mecanice, cu aspect curat, fara pene
sau fulgi, fara case rupte proeminente
Liviarea se va | (fracturi deschise), fara contuzii
efectua n baza | severe, suprafata exterioara de culoare
Mini comenzilor roz pana la alb galbui, cu strat redus de | minim 80 zile de
inim 1250 KG i - - ; ot istic | 12 data o
Maxim 1500 ransmise _Cu | grasime, cu miros placut, ca_racterigtlc a2 da reg:eptlet
minim 3 zile inainte | speciei, la decongelare trebuie sa aiba | produsului
de livrare. un aspect roz, asemenea carnii
proaspete.
Consistenta musculaturii:. Ferma sj
elastica, nu se admite consistenia
inmuiata.
Miros si gust: - La suprafata si in
sectiune caracteristic normal, placut,
fara miros si gust strain, sa nu prezinte
semne de alterare.
Azot usor hidrozabil mg/100g maxim 35
Ph 5.6-6.2
Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa
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Reactia Kreis - negativa
Reactia pentru identificarea amoniacului negativa
Proteina % minim 12
Substante grase % maxim 20
Umiditate 75
Proteina totata g/100g minim 12
Continut apa dupa decongelare % maxim 7

Nu se accepta produse care sunt inapte pentru consumul uman, produsele din carne fa
care s-au adaugat aditivi alimentari sau alte substante straine nepermise de Ministerul
Séanatatii.

Starea termica gi proprietatile organoleptice ale produselor coniractate trebuie sa
corespunda normelor sanitar veterinare.

Din punctul de vedere ai incarcaturii microbiologice, carnea trebuie sa se incadreze

in parametrii maximi admisi de conditile microbiologice. Potrivit legislatiei romanesti in
vigoare, respectiv Ordinul 494/2002 pentru aprobarea normelor cu privire la comercializare,
carnea, inclusiv carnea separata mecanic, trebuie sa se incadreze in parametrii
microbiologici si toxicologici (metale grele, reziduuri chimice), in limitele maxim admise
stabilite prin legislatia sanitara si sanitar-veterinara in vigoare.  Verificarea calitatii carnii
se face prin verificarea loturilor de produs, lotul fiind format din cantitatea de carne provenita
de la acelasi furnizor, in aceeasi zi de fabricatie, din acelasi sortiment, din aceeasi specie,
acelasi tip de prelucrare, din aceeasi stare termica si care provine de la acelasi producator.
De asemenea, verificarea calitatii produselor se efectueaza de catre fiecare producator
pentru certificarea calitatii.
Astfel, carnea zvantata, refrigerata sau congelata nu trebuie sa contina germeni aerobi
mezofili si nici urme de saimonella. Organele de carne nu trebuie, de asemenea, sa contina
germeni aerobi mezofili si salmonella, iar ponderea bacteriilor sulfito-reproducatoare nu
trebuie sa depaseasca 10/1 gram. Potrivit legii, nu este stabilita o valoare maxima admisa
pentru numarul bacteriilor coliforme, E.coli, Stafllococ coagulazo-pozitiv, Bacillus cereus,
Vibrio parahaemo-lyticus si drojdii si mucegaiuri pe cantitatea de carne.

Caracteristici referitoare la ambalare:

Produsele vor fi ambalate la pungi/ambalaje de pana la maxim 10kg.

Materialele folosite la confectionarea ambalajelor si orice alte materiale care vin in contact
cu produsele trebuie sa indeplineasca conditile generale stabilite in normele de igiena
privind alimentele si protectia sanitara a acestora emise si avizate de Ministerul Sanatatii.
Ambalajele trebuie sa asigure o protectie eficienta fata de alte impuritati accidentale pe
toata perioada prelucrarii, pastrarii si transportului produsului; de asemenea , trebuie sa
asigure pastrarea integritatii si calitati camii pe timpul depozitarii si transportului.,
ambalajele trebuie sa fie curate si fara miros, reutilizabile,

Termenul de valabilitate al carnii trebuie sa fie inscriptionat de catre producator pe

eticheta produsului si nu poate sa fie mai mic de 90 zile de la livrarea produselor.
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Produsele care sunt congelate trebuie ambalate si pastrate in spatii frigorifice la o
temperaturd de nu mai putin de minus 12°C, nu trebuie sa continad cristale de gheata,
in caz contrar aceasta vorbeste despre posibila recongelare a carnii, ceea ce nu este
admisibil.

v" Aripi de pui

. . " . . Durata minima
Data de livrare | Specificatii tehnice SAU cerinte functionale garantieftermen de

solicitatd minime valabilitate
16. 17, 18. 19. 20.
Starea termica - produs congelat
Proprietati organoleptice

Aspectul - Aripi de pui curate, intregi,
fara grasime, fara gheata, fara resturi
de continut intestinal sau impuritati
Liviarea se va | mecanice, cu aspect curat, fara pene
efectua in baza | sau fulgi, fara oase rupte proeminente
comenzilor (fracturi deschise), fara contuzii { minim 90 zile de
KG transmise cu | severe, suprafata exterioara de culoare | la data receptiei
minim 3 zile inainte | roz pana la alb galbui, cu miros placut, | produsului

de livrare, caracteristic speciei, la decongetare
trebuie sa aiba un aspect roz
asemenea carnii proaspete.

Miros si gust: - La suprafata si in
sectiune caracteristic normal, placut,
fara miros si gust strain, sa nu prezinte
semne de alterare.

Cantitate U,

Minim 550
Maxim 800

Caracteristici referitoare la ambalare:

Produsele vor fi ambalate la pungi/ambalaje de pana la maxim 10kg.

Materialele folosite la confectionarea ambalajelor si orice alte materiale care vin in contact
cu produsele trebuie sa indeplineasca conditiile generale stabilite in normele de igiena
privind alimentele si protectia sanitara a acestora emise si avizate de Ministerul Sanatatii.
Ambalajele trebuie sa asigure o protectie eficienta fata de alte impuritati accidentale pe
toata perioada prelucrarii, pastrarii si transportului produsului; de asemenea , trebuie sa
asigure pastrarea integritatii si calitatii carnii pe timpul depozitarii si transportului,
ambalajele trebuie sa fie curate si fara miros, reutilizabile;

Termenul de valabilitate al produsului trebuie sa fie inscriptionat de catre producator

pe eticheta produsului si nu poate s fie mai mic de 90 zile de la livrarea produselor.

Produsele care sunt congelate trebuie sa fie ambalate si pastrate in spatii frigorifice la o
temperaturd de nu mai putin de minus 12°C, nu trebuie sa confina cristale de gheata,
in caz contrar aceasta vorbeste despre posibila recongelare a camnii, ceea ce nu este
admisibil.
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v Sare iodata
. . . Durata minima
Cantitate UM, Dalt!iltatéde livrare S?:ir;:‘fgcaﬂi tehnice SAU cerinte functionale garantie/termen de
80 m valabititate
1, 3. 4, 5.
Livrarea se va
E;erﬁataunaziloin baza Sare recristalizatd iodata, calitatea 1, | minim 120 zile
Minim 300 Kg fransmise cu minim | ambalatd in cutie de carton la un, | de la data
Maxim 500 3 zile inainte de culoare alba, fara gust si mircs strain, | receptiei
; fara i stréine. i
livrare. ara corpuri striine produsului
v Slanina de porc
. . - . Durata minima
Cantitate UM, sD:ftI?;Itatéde livrare 2?:;:£Lcaglt tebnice SAU cerinte functionale garantisitermen de
' valabilitate
6. 8. 9. 10.
Aspect exterior: Bucati cu sau
fara sorici fasonate,cu  suprafata
curatafara pete,urme de sange sau
sectiuni adanci. Se permite prezenta
urmelor de carne la suprafata,
. Forma: Bucati de slanina (de pe spinare
:}:rcatLZa : nse ba\zlz sau partle laterale) de forma
comenzilor aproximativ patrata S3U | inim 15 zile de
Minim 500 K transmise cu minim dreptunghiulara,cu o greutate de min. la data receotiei
Maxim 740 9 0.5kg si o grosime de minim 2.5cm Pl

3 zile inainte de

| livrare.

(excluslv soriciul).

Aspect de sectiune: Alb-galbuie sau
alb-roz. Se permite prezenta straturilor
de carne din interiorul slaninei.

Gust si miros: Placut.caracteristic de
afumat si sarat. '
Consistenta: Semitare.

produsului

AMBALARE S| ETICHETARE
Ambalare.
Produsut va fi ambalat corespunzitor, in cutii de plastic de maxim 10 kg, astfel incat
caracteristicile calitative si cantitative s nu fie compromise.

Ambalarea, marcarea, depozitarea si transportul se efectueaza
3103-83.Fiecare lot de livrare va fi insotit de documentul de certificare a calitatii intocmit
conform reglementarilor in vigoare.
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v Telemea de vaca

. D de tivrare | Specificatii tehnice SAU cerinte functionale Durata minima
Cantitate U.M. s:;cif‘;itata m?nime U ’ cy ‘gr:;'aa;tiui:afirmen de
21, 22, 23. 24, 25,
Laptele si materiile auxiliare trebuie sa
corespundad documentelor normative
) de produs si sa respecte dispozifiile
Iélf\;rgll’]eaa Tnse ba:: legale sanitar-veterinare in vigoare.
comenzitor Bucati paraleh_plpedlce cu baza pétrata minim 80 zile de
Minim 1250 KG . sau bucatl prismatice, muchiile pot fi o
Maxim 2000 tra_n_smisg _ooul g sor rotunjite. la data repeppen
?e"}m:r:"e inainte Masa: kg. 1 + D,Ssau_0,5+ 0.2 o produsului
’ Pentru umplerea golurilor se admit felii
cu masa de minim 100 gr.
Grasime raportatd - substantd uscata
minim 42%

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

Aspect: bucati intregi cu suprafata curatd, se admit bucafi deformate cu rare
crapaturi la suprafata.

In sectiune: se admit rare goluri de presare i ochiuri de fermentare.

ingrediente: lapte de vaca pasteurizat, sare, cheag, agent de intarire: ClCa

Nu se admite pastd neomogena, cu impuritati, rogcata, galbena sau cu mucegai §i
nici aspect burtos.

Consisten{d; mas& compactd, legata, de consisten{d uniforma se rupe usor fara a
se sfarama, nu se admite consistentd cauciucoasd, se admite consistenta usor
sfardmicioasa.

Culoare: alba pana la nuanta galbuie, uniforma in toatad masa.

Miros si gust: pl3cut, specific branzei maturate din lapte de vaca, acrigor, ugor sarat.
Nu se admit gusturi si mirosuri strdine, de amar, de chimicale, metalic.

Saramura: lichid fard corpuri striine, jitul de saramurd nu trebuie sa se intind3, se
admit sfardmaturi in suspensie;

Culoare: galbena cu nuanta verzuie; in timpul depozitérii culoarea saramurii poate
deveni alb-laptoasa;

Gust: plicut de fermentatie lactic#, sérat; nu se admite gust si miros stréin (de iod,
amar, de mucegai),

Proprietati fizico-chimice

Grasime raportaté la substanta uscata : minim 42 %
Substante proteice minim 15%
Clorurd de sodiu in telemea 2.5-4%
Clorura de scdiu in zer 5-10%
Aciditate in grade Thomer 50-150
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AMBALARE S| ETICHETARE
Ambalare.

Produsul va fi ambalat corespunzétor, in cutii de plastic de maxim 10 kg, astfel incat
caracteristicile calitative §i cantitative sa nu fie compromise.

Materialele folosite la confectionarea ambalajelor si orice alte materiale care vin in
contact cu produsele trebuie sa indeplineasca conditiile generale stabilite in normele de
igiena privind alimentele si protectia sanitard a acestora emise si avizate de Ministerul
Sanatatii.

Ambalajele trebuie sa asigure o protectie eficienta fata de alte impuritati accidentale
pe toata perioada prelucrarii, pastrarii si transportului produsului; de asemenea, trebuie s&
asigure pastrarea integritatii si calitatii pe timpul depozitarii si transportului, ambalajele
trebuie s fie curate si fara miros, reutilizabile.

Eticheta frebuie sa contina cel putin urmatoarele informatii:

¥v' denumirea sub care este vandut alimentul;

v" cantitatea neta;

v’ conditii de depozitare;

v data durabilitati minimale, care se inscrie sub forma:" a se consuma, de preferinta,
Thainte de...", cu mentionarea lunii si anului;

v 0 mentiune care s3 poata permite identificarea lotului (aceastd mentiune nu este
obligatorie Tn cazul in care data durabilitatii minimale este indicata prin mentionarea
clara si necodificata cel putin a zilei si lunii, in aceasta ordine);

v numele si adresa producatoruiui sau ale ambalatorului ori ale distribuitorului sau ale
importatorului produsului; '

v tara de origine a produsului.

v Informatiile de pe efichete frebuie s& fie in limba roméana, indiferent de tara

producatoare, fard a exclude Insa prezentarea lor in alte limbi. o
Toate informatiile prezentate prin etichetare trebuie sa fie clare, lizibile si sa nu

permita gtergerea.

~ Prevederile prezentate mai sus nu impiedica produsele s& poarte, in pius faté de
descrierea obligatorie, alte descrieri, cu mentiunea ca acestea din urma sa nu induca in
eroare consumatorii.

Receptia cantitativa $i calitativd a produselor se face la sediul achizitorului, de
regula in ziua Tn care se primesc produsele la sediul unitatii, de catre comisa de receptie in
prezenta reprezentantului furnizorului. Furnizerul are obligatia de a comunica in scris
achizitoruiui, dupa incheierea contractului de furnizare de produse {sau ori de cate ori este
nevoie) urmatoarele: numele gi prenumele delegatului, serie si numar C.L, numarul de
inmatriculare al autovehiculul.

In cazui In care iotul de produse este neconform (nu corespunde specificatiilor

tehnice din caietu! de sarcini/propunerea tehnice, care vor fi anexe la contractul de furnizare
de produse), lotul va fi respins, furnizorul avand obligatia de a-l inlocui.

La fiecare livrare furnizorul are obligatia de a face dovada conformitatii produsuiui
prin prezentarea “certificatului de calitate si conformitate” sau a “declaratiei de conformitate”
emise de producator.
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v Usturoi

) - . Durata minima
Cantitate U.M. E:lt; itatéde fivrare S;?e_clflcal;li tehnice SAU cerinte functionale garantie/termen de
minime valabilitate
1. 12. 13. 14, 15.

Bulbii{capatanile) trebuie sa fie
sanatosi,tari,curati(fara urme vizibile
de produse fitofarmaceutice) fara
urme de mucegai,zvantati,ajunsi la
maturitate.Nu se admit  bulbi
vatamati de ger sau soare.
Bulbii trebuie s& fie intregi,de forma
regulata culoare caracteristica
soiujul ;se admit usoare umflaturi.
mici  rupturi  ale  membranei
exterioare :cu radacini scurtate la
maximum 1 cm ;Bulbii trebuie sa fie
suficient de stransi si neincoltiti.
Calibrarea:Calibrul este determinat
de diametrul maxim ecuatorial.
Liviarea se va | Diametrul ecuatorial, la usturoi
efectua 1n baza | trebuie sa fie de min. 35 mm pentru
Minim 140 comenzllor N calitatea l. ‘ . | minim 90 zile de
Maxim 230 Kg transmise cu minim Diferenta dintre diametrul buibului | l2 data rgceptlel
3 zile Tnainte de | cel mai mic si al bulbului cel mai| produsului
fivrare. mare care se afla in acelasi ambalaj
nu trebuie sa depaseasca 10
mm,pentru bulbii de calitatea !.
Tolerante: In acelasi ambalaj se
admit maximum 10% (masa) bubi
de califatea Il dar neincoltiti, Nu se
admit toleran{e la continutul de
impuritati.

Tolerante la calibru:in  acelasi
ambalaj se admit maximum 10%
(masa) bulbi cu diametrul peste sau
sub prevederile mentionate pe
ambalaj.

Cumul de tolerante:Tolerantele de
calitate si calibru trebuie sa nu
depaseasca impreura 15%
(masa).

Ambalare: usturoiul trebuie sa fie ambalat astfel incat produsul sa fie bine protejat i
s3 se asigure o aerisire adecvata. Usturoiul se va livra Tn saci de plasa reutilizabili, iar pretul
ambalajului va fi inclus in pretul marfii.
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v Varza de vara

Data de livrare | Specificatii tehnice SAU cerinte functionale Durata minima

Cantitate U.M. e " ; ; garantie/termen de
solicilata minime valabilitate

16. 17. 18. 18. 20.
Capatana bund, curatd, tare, cu frunze |
Livicarea se va | puternic atasate, fara leziuni puternice
efectua in baza | ale frunzelor de protectie, fara umiditate
. comenzilor exterioara, fara deprecieri cauzate de | minim 30 zile de

Minim 4500 K ) - _ b e L

Maxim 7000 | K9 | fransmise cu minim | daunatori, fara lovituri si deteriorari, fara | la data receptiei
I:'; zile Inainte de | deprecieri datorate gerului, fara gust sau | Produsului
ivrare.

miros strain.

Ambalare: varza trebuie sa fie ambalata astfel Tncat produsul sa fie bine protejat si
sa se asigure o aerisire adecvata, se va livra in saci de plasa de 10-20 kg, in ambalaj

reutilizabil.
v Varza de toamna
Cantitate UM. gt?;‘i?:itatéde livrare i?s;:‘f;cagll tehnice SAU cerinte functionale g:rr:;i.enem“;':m‘;g
valabilitate
21, 22. 23. 24, 25,
Capatand bund, curati, tare, cu frunze
Liviarea se va | puternic atasate, fara leziuni puternice
efectua n baza | ale frunzelor de protectie, fara umiditate
Minim 2500 comenzilor | exterioara, fara deprecieri cauzate de | minim 30 zile de
Maxim 4000 | 9 | transmise cu minim | gaunatori, fara lovituri si deteriorari, fara | la data recepfiei
3 zile Tnaite de | geprecieri datorate gerului, fara gust sau | Produsutui
livrare. miros strain.

Ambalare: varza trebuie sa fie ambalata astfel incat produsul sa fie bine protejatd si
sa se asigure o aerisire adecvata, se va livra in saci de plasa de 10-20 kg, in ambalaj

reutilizabil.
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‘/

Vegeta condiment

Data de livrare . . . - Durata minirea
Cantitate u.m. Specificatii tehnice SAU cerinte functionale minime | garantie/termen de
solicitata : valabilitate
26. 27, 28. 29, 30.
Consistentd : mix de legume uscate pentru
supe si ciorbe, baze de mancaruri obtinut
prin macinarea urmatoarelor ingrediente !
| sare, zahar, potentiator de aroma, legume
deshidratate, condimente, ulei vegetal
arome.
Proprietati organolaptice :
- s& confind legume deshidratate
(morcovi, ceapad, praz, felind, péstarnac,
! Livrarea se va | patrunjel rédacina si frunze, efc.)
efectua.i’n baza | - miros;  placut, aromat,  specific minim 120 zile
Minim 300 comenczilor tegumelor; R de la data
Maxim 500 Kg tra)n_smlse cu | - gust: st’:irat, aromat, SpueCIfIC Eegumelor; receptiei
minim 3 zile | - aspect masa granulatd uscata; produsului

inainte de livrare.

- culoare: masa heterogena formata din
particule de culoare galbend, verde,
portocalie;

- f&ra miros sau gust strdin de mucegai
sau alt miros particular neplacut (mucegai,
ranced, efc.)

Proprietati fizice si chimice

-continut legume minim 15%;

-sare maxim 55%;
-umiditate maxim 8%; .
-s4 nu contnd substante chimice
(aditivi,contaminanti) neavizati de Ministerul
Sanatati sau peste limitele admise.

Ambalare : produsul va fi ambalat in ambalaj reutilizabil astfel ncat caracteristicile calitative si
cantitative s& nu fie compromise, Ja max 1 kg. Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere,
s3 fie marcate cu urmétoarele mentiuni: denumirea produsului si a intreprinderii care a ambalat
produsul, masa netd, data ambaldrii, termen de valabilitate,
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v Esenta de vanilie

Cantitate UM, sD:Iti?:itatéda livrare iri;:ﬁlf‘iecagii tehnice SAU cerinte functionale g:::;% olte m"::"g:
valabilitate
1. 3. 4. 5.
Livrarea se wva -+ Culoare: incolord sau galben-pal
efectua T™n baza e+ Miros: specific de vanilie
Mi comenzilor «  Gust dulce-aromat, fara gust stréin | 12-24 luni de la
nim 4 c - v ; =
Maxim 6 1 trangmls? cu minim | « Sﬁarg. lichid limpede, complet | data rqceptler
3 zile mainte de | solubila in apa produsului
livrare. »  Concentratie: conform specificatiilor
producatorului

Ambalare : produsul va fi amba!at in ampalaj reutilizabil astfel Incat caracteristicile calitative si
cantitative s& nu fie compromise, in flacan din sticla sau plastic alimentar, min 38mi - max 1litru.
Ambalajele de transport i ambalajele de desfacere, s& fie marcate cu urmétoarele mentiuni:
denumirea produsului si a Tntreprinderii care a ambalat produsul, masa neta, data ambalaru termen
de valabilitate.

v Praf de copt

Cantitate U.M. I::Ili?;i!atﬁde fivrare z?:ﬁlcaﬁi tehnice SAU cerinte functionale g:r?nt;iartsnnr:l:m(;z
: : valabilitate
1. 2. 3. 4, 5,
*  Culoare; alb
«  Miros: neutru
Liviarea se wval|+ Gust usoralcalin
efectua in baza |+ Textura pulbere fina, fard -
Mi comenzilor aglomerari ’ Minim 12 luni de
nim 2 ; . - o
Maxim 3 Kg trangmise cu minim Compoz;tlgz . la data re?ceptlel
3 zile Tnainte de !+ Agenti de afanare (ex. bicarbonat de | produsului
livrare. sodiu)
«  Agenti acidifianti
+  Amidon alimentar

Ambalare : produsul va fi ambalat in ambalaj reutilizabil astfel incat caracteristicile calitative si
cantitative sa nu fie compromise,in plic sau cutie din material alimentar, min 10 gr, maxim 500
gr. Ambalajele de transport si ambalajele de desfacere, s& fie- marcate cu urmatoarele mentiuni:
denumirea produsului gi a intreprinderii care a ambalat produsul, masa neta, data ambalarii, termen
de valabilitate,

2.1 Descrierea situatiei actuale la nivelul Autoritatii Contractante

Centrul Educativ Buzias Tsi propune achizitionarea de produse alimentare, conform
structurii normelor de hran#, destinate preparérii hranei persoanelor internate custodiate in
decursul a 12 luni, ce vor fii achizitionate incepand cu luna mai 2026 pand in luna mai
2027. Astfel, furnizarea alimentelor ce fac cbiectul prezentului caiet de sarcini se va realiza
prin selectarea de operatori economici conform Legn 98/2016 si a HG 395/2016 cu
modificarile si completarile ulterioare.
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2.2 Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

Asigurarea produselor alimentare care fac obiectul procedurii de achizitie publica
destinate prepararii hranei persoanelor private de libertate face parte din activitatile
logistice de indeplinire a obiectivului general al unitdtii, respectiv custodierea in bune
conditii a persoanelor internate condamnate definitiv cu masura de internare intr-un centru
educative si de aplicare a masurilor dispuse de instantele de judecata in cursul procesului
penal.

2.3 Obiectivul specific la care contribuie furnizarea produselor

Obiectivul specific asociat fumnizarii produselor care fac obiectul contractului, contribuie
furnizarea produselor este asigurarea necesarului pentru prepararea hranei persoanelor
private de libertate pentru asigurarea cu itlu gratuit a hranirii persoanelor private de libertate
fn conformitate cu prevederile Ordinului Ministrului Justitiel nr. 3147/C/08.08. 2018 privind
aprobarea normelor de acordare a drepturilor de hrand pentru persoanele private de
libertate din sistemul administratiei penitenciareior, art. 3 alin. (2) si (3) din Ordonanta
Guvernului nr. 26/1994 privind drepturile de hrand, in timp de pace, ale personalului din
sectorul de apdrare nationald, ordine publicd si securitate nationald si ale persoanelor
private de libertate, republicat, cu modificarile si completarile ulterioare, art. 50 alin. (3) din
Legea nr. 254/2013 privind executarea pedepselor si a masurilor privative de libertate
dispuse de organele judiciare in cursul procesului penal, cu modificarile $i completarile
ulterioare.

Ofertantul va descriere specificatiile produselor ofertate pnn raportare la cerintele
minime descrise in caietul de sarcini.

Pentru a dovedi indeplinirea cerintelor mentionate mai sus ofertantul va depune
buletine de analizd/rapoarte de evaluare /avize /certificate de inregistrare/ din care sa
reiasé indeplinirea specificatiilor tehnice solicitate.

2.4 Garantia produselor
Contractantul are obligatia de acorda garantie produselor care fac obiectul
contractului conform declaratiei de conformitate emisa de catre producator.

2.5 Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

Produsele ofertate vor fi numai de calitatea | si obligatoriu vor fi marcate (etichetate)
cu elemente de identificare previzute in actele normative (H.G.108/2002 privind
etichetarea produselor alimentare — M.O. Nr. 147/2002 cu completérile gi modificarile
ulterioare) si se vor regasi atat in certificatul de calitate sau declaraia de conformitate, cat
si pe ambalajul exterior, astfel. denumirea produsului, numele si adresa
producatorului/fambalator/expeditor, data fabricatiei, termenul de garantie gi valabilitate,
conditii de depozitare, cantitatea neta, locul de provenlenté al produselor, tara de origine,
specificatii comerciale-categoria/calitatea.

Livrarile se vor efectua saptamanal, in zile lucratoare, de regula in zﬂete de marti sau joi,
in baza comenzilor transmise de Autoritatea contractanta, astfel.
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» Pentru livrarea din ziua de marti, comanda va fi transmisa cel t&rziu in ziua de vineri
anterioara livrarii;
> Pentru livrarea din ziua de joi, comanda va fi transmisa cel tarziu in ziua de luni
anterioara livrarii.

Furnizarea produsului se va efectua pe baza de comanda ferma in termen de minim
3 si maxim 5 zile de la transmiterea acesteia

Un produs este considerat livrat cand toate activitdtile in cadrut contractului au fost
realizate. Data livrarii este consideratd data sosirii la sediul autorititii contractante
beneficiare impreuna cu documentele solicitate.

Furnizorul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel Tncat s& previna orice
dauna sau deteriorare in timpul manipuldrii si transportului acestora citre destinatia
stabilitd, conform specificatiilor tehnice anexate la prezentu! caiet de sarcini.

Transportul si toate costurile asociate, inclusiv incarcarea si decarcarea produselor
din mijlocul de transport, sunt in sarcina exclusiva a furnizorului. Produsele var fi asigurate
impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe parcursul transportului si cauzate de orice
factor extern.

Contractantul este responsabit pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se
considera ca a luat in considerare toate dificultatile pe care le-ar putea intampina in acest
sens $i nu va invoca nici un motiv de Intérziere sau costuri suplimentare.

Conform Regulamentului (UE)nr.1169/2011, etichetarea produselor alimentare
trebuie sa contina urméatoarele informatii, redate intr-un mod precis, clar, si usor de inteles:

* Numele producétorului, denumire produs, lista ingrediente, cantitate ingrediente,
substante care pot provoca alergii (dupd caz), cantitate neta, data limita de consum,
conditii de pastrare, declaratie nutritionala.

Produsele vor fi livrate, cantitativ si calitativ, In urmatoarele locatii:

Beneficiar Adresa punctului de livrare
Centrul Educativ Buzias Str. Florilor nr. 14, oras Buzias, judet Timis

Livrare: contractantul, are obligatia, conform contractului de furnizare de produse,
de a livra produsele solicitate conform termenului din comanda.

Expedierea: livrarea se va face la sediul Centrului Educativ Buzias

Transportul: transportul produselor pand la sediul Autoritatii contractante se va
asigura de catre furnizor si este inclus In pretul ofertat si se va efectua cu mijloace de
transport acoperite, curate si uscate, ce beneficiazd de autorizare conforma din partea
autoritatilor de autorizare competente.

Contractantul are obligatia de a asigura produsele pe timpul transportului astfel incat
sa se previna deteriorarea acestora.

Livrarea produselor se va realiza in zile lucratoare in intervalul orar 8.00-14.00, cu
instiintarea prealabila a unitatii penitenciare beneficiare cu minim 24 de ore Tnainte de a se
prezenta la sediul unitatii. -

Furnizorul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se
considera ca s-au fuat in considerare toate dificultafile pe care le-ar putea intdmpina n
acest sens gi nu va invoca nici un motiv de Tntarziere sau costuri suplimentare.

In cazul n care specificatile tehnice ale produselor livrate nu corespund cu
caracteristicile din Caietul de sarcini, precum si cu cele prevazute in Propunerea tehnica,
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contractantul are obligatia de a inlocui acel produs cu un produs conform in maximum 3
zile lucratoare de la notificare.

2.7 Atributii si responsabilitatile Partilor

Autoritatea contractanta are urmatoarele responsabilitati:

. S4 receptioneze produsele furnizate Tn termenele convenite si sa verifice existenta
documentelor care insotesc produse livrate, '

. Sa verifice existenta tuturor documentelor justificative necesare pentru efectuarea
piatilor;

. Sa platesca furnizorului pretul produselor achizitionate conform termeneior si
conditiilor prevazute in contract.

Ofertantul declarat castigator are urmatoarele responsabilitati :

. Sa furnizeze produsele la destinatia inidicata de achizitor, in termenul asumat;

. S5 respecte specificatiile tehnice si calitatea produselor astfel cum acestea sunt
prevazute in caietul de sarcini si in propunerea tehnicé asumata;

. S mentina valabile toate documentele solicitate in specificatiile tehnice.

2.8Evaluarea performantelor contractului

Indicatorii de performanta stabiliti de autoritatea contractanta in vederea evaluaril
performantei contractului sunt:

PRESTATH
ASTEPTATE DiN (NR)
PARTEA frifsvet AT‘:‘I?_EERPT” ABATER! / | CONSECINTA la nivel de Contract
PRESTATORULUI caicul
ICONTRACTANTULUI
Calitatea produselor ! indeplinirea  obligatiilor | 1 abatere i.Notificare de remediere
livrate a;ulpate potrivit. contract | 2 abateri ii.Aplicarea de penalitati conform
si Tn conformitate cu Contract subsecvent
Caietul de Sarcini 3 abateri iii. Reziliere Contract subsecvent
Livcarea la timp a | indeplinirea obligatiior 1 abatere i.Nctificare de remediere
produselor comandate asumate potrivit contract | 2 abateri ilAplicarea de penalitdti conform
si Tn conformitate cu Contract subsecvent
Caietul de Sarcini 3 abateri iii. Reziliere Contract subsecvent
Livrarea in  cantitate | indeplinirea  obligatiilor | 1 abatere i.Notificare de remediere
integrala a produseler | asumate potrivit contract | 2 abateri ii.Aplicarea de penalitdti conform
comandate si in conformilate cu Contract subsecvent
Caietul de Sarcini 3 abateri ii.Reziliere Contract subsecvent

3 Documentatii ce trebuie furnizate Autorititii Contractante in legétura cu produsul

Documentele care vor insoti in mod obligatoriu produsele sunt:
" Factura fiscala
Aviz de Tnsotire a marfii
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. Certificat de conformitate/certificat de calitate. Se precizeaza standardul/norma
tehnicd in raport cu produsul. Ofertantul va dovedi conformitatea produselor cu
specificatiile tehnice solicitate printr-un mijloc adecvat (buletin de analiza etc.).

. Declaratiei de conformitate, emisd de producator, pentru produsul respectiv.

Aceasta trebuie sa contina, dupa caz:
' + numar de identificare produs/lot/data fabricatie, denumire produs si masa

nominala;
e termenul de valabilitate stabilit de producator in care produsele isi mentin

caracteristicile calitative prescrise in propunerea tehnica;

4 Receptia produselor

Receptia cantitativa si calitativd a produselor se va efectua la sediul autoritatii
contractante beneficiare.

Confirmarea faptului ca produsele au fost livrate total si corespund cu specificatiile
tehnice din caietul de sarcini si propunerea tehnica se face prin intocmirea de catre
autoritatea contractanta a unei Note de receptie cantitativa gi calitativa.

Receptia cantitativa si calitativa, pentru produsele livrate, se va efectua integral, in
termen de maxim 1_zile lucriatoare de la data livrarii produselor la sediul unitafii
penitenciare (autoritate contractanta beneficiara).

La activitatea de receptie se va proceda la intocmirea documentelor de receptie.

Receptia produselor se va considera finalizatd in momentul intocmirii Notei de
Receptie Constatare Difsrente (NRCD), in urma parcurgerii receptiei, exclusiv in conditiile
in care produsele livrate intrunesc toate cerintele si sunt insofite de toate documentele
solicitate.

Receptia cantitativd si calitativd se va efectua la sediul unitafii penitenciare
beneficiare, astfel:

»  receptia cantitativd reprezintd inspectarea si verificarea prin numarare a produselor
furnizate si se va realiza in termen de 5 zile de la data livrari;

>  receptia calitativd are in in vedere verificarea conformitatii produselor furnizate cu
specificatiile din propunerea tehnica precum si existenta si conformitatea documentelor
prezentate la capitolul 3, si se va realiza in termen de 5 zile de la livrare.

in situatia in care la receptie, comisia de receptie identifica deficiente privind calitatea
produselor, aceasta isi rezerva dreptul de a solicita o evaluare a conformitatii unui produs
(selectat de catre comisie) de catre un organism acreditat (laborator acreditat) Tn domeniu.

De asemenea, produsele declarate ,necorespunzatoare” de catre autoritatea
contractanta beneficiara vor fi returnate, iar la eventualele probleme legate de cantitate se
va notifica Tn scris furnizorului. '

In cazul viciilor ascunse, in conditiile In care au fost respectate normativele in vigoare
privind depozitarea, acestea vor fi sesizate in scris furnizorului in termen de 3 zile de la
constatarea (aparitia) lor. Furnizorul are obligatia la prima solicitare a autoritatii contractante
beneficiare de a inlocui produsul livrat (beneficiarul urméand a preda produsul viciat- doar in
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cazul in care in specificatia tehnicd atasatd caietului de sarcini, aferenta produsului
respectiv nu existd mentiuni specifice Tn acest sens) in termen de maxim 30 de zile.
Furnizorul va raspunde pentru calitatea produselor livrate, beneficiarul fiind in drept
sa solicite inlocuirea gratuitd a produselor gasite cu defecte.
In cazul In care produsui este declarat necorespunzator din punct de vedere calitativ,
acesta va fi refuzat.

Produsele declarate  necorespunzéitoare"” de céaire autoritatea contractanta
beneficiara (unitatea beneficiard) vor fi returnate, iar la eventualele probleme legate de
cantitate se va notifica Tn scris contractantul.

In cazul viciilor ascunse, in conditile Tn care au fost respectate normativele in
vigoare privind depozitarea, acestea vor fi sesizate in scris contractantului Tn termen de 48
ore de la constatarea (aparitia) lor. Contractantul are obligatia sa inlocuiascd produsele
gasite cu vicii in termen de maxim 3 zile lucraioare de la comunicarea catre acesta.

Furnizorul va raspunde pentru calitatea produsetor livrate, beneficiarul fiind In drept
sa solicite Tnlocuirea gratuita a produselor gasite cu vigi.

in cazul in care produsul este declarat necorespunzator din punct de vedere
calitativ, marfa va fi refuzata.

Conditile de calitate care trebuie sa le indeplineasca produsul - conform
specificatiilor tehnice anexate la prezentul pentru fiecare produs Tn parte.

Procesul verbal de receptie calitativd va include unul dintre urmétoarele rezultate:

- Acceptat
- Acceptat cu observatii minore
- Acceptat cu rezerve

- Refuzat
In conformitate cu INCOTERMS 2022 cu modificarile si completarile ulterioare
Furnizorul are obligatia de a furniza produsele la destinatia finala (DDP) si cu respectarea
termenului/termenelor de furnizare convenit(e) prin contractele subsecvente.
Abaterile de la specificatile datorate faptului c& din constructie anumite parti
componente/subansamble/elemente de fabricatie nu se fabrica la dimensiunile cerute, se
vor face numai cu acordul beneficiarului.

5 Modalititi si conditii de plata

Pretul unitar de livrare al produselor - va fi exprimat in lei/buc sau kg, dupa caz. Plata
se va efectua de cétre unitatea beneficiara cu OP in contul de trezorerie al furnizorului, n
termen de maxim 30 de zile, In baza urmatoarelor documente:
- factura fiscala in original,
- certificat de garantie,
- proces-verbal de receptie calitativa.

Contractantul va emite factura pentru produsele livrate. Fiecare factura va avea
mentionat numaérul contractului, datele de emitere si de scadenta ale facturii respective,
Facturile vor fi trimise la adresa specificatd de Autoritatea Contractantd beneficiara prin
intermediul aplicatiei RO e-Factura, cf. art. 266 alin. (2) din Lg. 227/2015 privind Codul
fiscal, modificata si completata).
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Alte precizari:

Ofertantii cu care se vor incheia contractele subsecvente de furnizare, vor mentiona
in certificatul de calitate si/sau ambalajul produselor livrate termenul de valabilitate a
produsului. Furnizorul va raspunde pentru calitatea produsului livrat in termenul de
valabilitate, unitatea de achizitii centralizata sau unitatea beneficiara fiind in drept sé solicite
in interiorul acestor termene, inlocuirea gratuitd n cel mai scurt timp a produsului
necorespunzator.

La livrarea produselor la sediul unitatii beneficiare, reprezentantii desemnati ai
acesteia, vor efectua receptia cantitativa si calitativa.

Atat achizitorul, cat si unitatea beneficiard prin reprezentantii sai au dreptul de a
inspecta si/sau testa produsele pentru a verifica conformitatea cu specificatiile din caietul
de sarcini $i propunerea tehnica a ofertantului.

In cazul produselor necorespunzatoare acestea vor fi returnate. Unitatea beneficiard
are dreptul sa respinga, iar furnizoruf are obligatia, fard a modifica pretul contractului, de a
intocui produsele refuzate in termen de 3 zile lucratoare.

In cazul vicillor ascunse, acestea vor fi sesizate in scris furnizorului in termen de 2
zile lucratoare de la constatarea lor.

In temeiul art.147 alin. (2) din Hotarare nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a prevederilor referitoare |a atribuirea contractului de achizitie
publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, in ¢azul in care,
pe parcursui Indeplinirii contractului, se constata faptul ca anumite elemente ale propunerii
tehnice sunt infericare sau nu corespund cerintelor prevazute in caietul de sarcini,
prevaleaza prevederile caietului de sarcini.

6 Managementul/Gestionarea Contractului si activititi de raportare in cadrul

Contractului

6.1 Gestionarea relatiei dintre Contractant si Autoritatea Contractanta

Compartimentul intern specializat in domeniul achizitilor publice din cadrul
autoritatii contractante, va demara procedura de achizitie si va incheia acordul cadru cu
ofertantul/ofertantii declarati castigatori.

Compartimentul intern specializat in domeniul achizitiilor publice din cadrul autoritatii
contractante beneficiare si compartimentul Juridic vor incheia contractele subsecvente.

In scopul asigurarii autoritatii contractante de indeplinirea cantitativa, calitativa n
perioada convenitd a contractului subsecvent de achizitie publica se solicitd contractantului
garantia de buna executie.

in cadrul unitatii penitenciare beneficiare compartimentele de specialitate, respectiv
serviciul logistica, va proceda la derularea contractelor subsecvente, respectiv receptia
produselor conform specificatiilor tehnice.

Ofertantul devenit Furnizor are obligatia de a respecta in executarea Contractului,
obligatiile aplicabile Tn domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii,
prin dreptul- national, prin acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept n
domeniul mediului, social si al muncii enumerate, precum si cele reglementate de legislatia
nationala.
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Autoritatea contractantd va intreprinde urmatoarele demersuri pentru indeplinirea acordului
cadru/contractelor subsecvente: _

Cel putin o data pe luna, sau ori de cate ori considera necesar, de la semnarea contractului
subsecvent, autoritatea contractantd (compartiment beneficiar) va verifica stadiul de
executie al contractului subsecvent gi respectarea cu strictete a cerintelor din specificatia
tehnica si a ofertei tehnice, astfel Incat sa se reduca riscul respingerii produsutui, cu ocazia
receptiei si de asemenea sa se reduca riscul depasirii termenului de livrare prevazut n
confract.

Autoritatea contractants va intreprinde demersurile necesare in vederea obfinerii creditelor
bugetare necesare incheierii contractelor subsecvente, astfel incat sa se diminueze la
minim riscul depasirii termenului de platé a produselor.

6.2 Riscuri aferente implementarii contractului
Riscurile pe perioada de derulare a acordului cadru:

g: Riscul identificat Mod de gestionare
Promitentul Furmizor  refuzd Promitenta autoritate contractanta emite
semnarea acordului-cadru; documentul constatator potrivit art. 166

alin. (2) din 0.U.G 395/2016;
Promitentul Furnizor nu-si mentine Se reziliazad acordul-cadru daca nu se

pretul ofertat pe toatd durata de mai mentine pretul pe toata durata de

derulare a acordului-cadru; valabilitate a acestuia;
Cu titlui de exceptie, promitenta
autoritate-contractanta accepta

ajustarea pretului produselor numai
inainte de incheierea contractelor
subsecvente, ajustare ce se va realiza in
cazurile si in conditile prevadzute in
acordul-cadru prin aplicarea indicelui
preturilor de consum comunicat de INS,
precum si ca urmare a modificarilor
legislative,
Promitentul furmnizor semnatar al Se rezilazd acordul-cadru daca
acordului nu mai are capacitatea promitentul furnizor nu mai are
de a rdspunde solicitrilor capacitatea de a raspunde solicitarilor
autoritatii confractante, autoritatii contractante,

4 Promitentul furnizor se afia intr-una Promitenta-autoritate contractanta fsi
din situatiile previzute de art. 223 rezerva dreptul de a denunta unilateral
din Legea nr. 98/2016 sau in acordul-cadru, printr-0 notificare scrisa
cuprinsul acordului-cadru; adresatd contractantului. in acest caz,

'  confractantul are dreptul de a pretinde
numai plata corespunzatoare pentru
partea din contract indeplinita pana la
data denuntarii unilaterale a acordului.
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Nr.
Crt.
1

Riscul identificat

Promitentul Furnizor refuza
incheierea contractelor
subsecvente sau nu-si mentine
pretul ofertat pe toatd durata de
derulare a contractului
subsecvent

Promitentu! furnizer nu respects
termenul de livrare a produselor
sau refuza sd
inlocuiascéfiniocuieste cu
intarziere produsele respinse cu
ocazia recepiiei

Promitenta autoritate contractanta
intarzie la efectuarea plitilor

Promitentul furnizor se afl& intr-una
din situatiile prevazute de art.223 din
Legea nr.98/2016.

Mod de gestionare

Promitenta autoritate-contractanta
accepta ajustarea pretului produselor
numai inainte de incheierea

ctr.subsecventului, ajustare ce se va
realiza prin apficarea indicelui preturitor de
consum comunicat de INS, precum si ca
urmare a modificérilor legislative. Se
reziliaza contractul subsecvent daca nu
se mai mentine pretul pe toata durata de
valabilitate a acestuia.

Se percep penalititi de intarziere,
conform  clauzelor din  contractul
subsecvent, din sectiunea “Sanctiuni
pentru  neindeplinirea  culpabild a
obligatiilor”.

Se percep penalitati de intarziere,
conform  clauzelor din  contractul
subsecvent, din sectiunea "Sanctiuni
pentru  nefndeplinirea  culpabiid a

obligatiilor’.

Promitenta-autoritate  contractantd fsi
rezerva dreptul de a renunta la acord
cadru, printr-o notificare scrisd adresat3
contractantului. In acest caz, contractantul
are dreptul de a pretinde numai plata
corespunzatoare pentru partea din
contract Indeplinitd pénd la data
denuntarii unilaterale a contractului.

Riscurile pe perioada de derulare a contractului subsecvent sunt:

Riscul identificat

Dupa Tincheierea  contractului
subsecvent, contractantul notifica
autoritatea contractanta
beneficiara, solicitand majorarea
pretului, cu exceptia majorarilor
intervenite prin modificari
legislative

Mod de gestionare

Contractul subsecvent se reziliaza,
conform clauzelor privind rezilierea
contractului si se retine garantia de buna
execufie;
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2  Furnizoru! nu respectd termenul
de livrare a produselor sau refuza
sa inlocuiascé/inlocuieste cu
intarziere produsele respinse cu
ocazia receptiei;

3  Promitenta autoritate contractanta
intarzie la efectuarea platilor

4 Daca contractantul se afla intr-una
din situatiile prevazute de art.223
din Legea nr.98/2016.

5  In situaia in care contractantul nu
isi indeplineste la termen sau
corespunzator obligatiile
contractuale, se considera ca
acesta produce implicit prejudicii
grave autoritdti  contractante
beneficiare,

Se vor percepe penalitati, iar furnizorut
va remedia aspectele sesizate, pe riscul
si cheiltuiala contractantulu;

Furnizorul percepe penalitdti de
intarziere, conform clauzelor art. aferent
din modeiul de contract.

Autoritate contractantd beneficiara Tsi
rezerva dreptul de a renunta la contractul
subsecvent, printr-o nofificare scrisa
adresatd furnizorului. In acest caz,
contractantul are dreptul de a pretinde
numai plata corespunzatoare pentru
partea din contract indeplinita pana la
data denuntarii unilaterale a contractului.

Autoritatea confractanta beneficiarad are
dreptul de a-l exclude in cazul participarii
la alte proceduri organizate in viitor
pentru atribuirea altor contracte de
achizitie publica.

7 Metodologia de evaluare a Ofertelor prezentate

Criteriul de atriouire ce va fi aplicat acestei proceduri de achizitie este cel mai bun
raport calitate-pret, in baza prevederilor art. 187 alin. 3, lit. a) din Legea nr. 98/2016, cu
modificarile si completarile ulterioare si in conformitate cu art. Xl. din OUG nr. 34/2023.

Pentru criteriul de atribuire cel mai bun raport calitate-pret, autoritatea contracianta a
stabilit un numar de 3 factori de evaluare si un algoritm de calcul al unui punctaj final de
maxim 100 puncte astfel:

Punctaj final = P1 + P2 + P3,

unde:

P1 - punctajul obtinut din evaiuarea ofertei financiare, utilizand factorul de evaluare
pret’

P2 - punctajul obtinut din evaluarea ofertei tehnice, utilizand factorul de evaluare ,lantul
de aprovizionare”;

P3 - punctajul obtinut din evaluarea ofertei tehnice, utilizand factorul de evaluare
realizarea unei etape de productie Tn regiunea de dezvoltare Vest” Conform anexei la
Legea 315/2004, punctul 5;

lerarhia ofertelor este stabilitd in functie de punctajul final obinut, respectiv operatorul
economic care a obtinut punctajul cel mai mare va fi clasat pe primul loc, urmand ca restul
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operatorilor economici sa fie repartizati in clasament in ordine descrescatoare, in functie de
punctaj. '

l. FACTORUL DE EVALUARE PRET (P1)
Punctele pentru factorul de evaluare .Pret” - cu o pondere de 40% in totalul criteriului

de atribuire - se vor acorda dupa cum urmeaza:

1. Pentru oferta admisibila cu pretul cel mai scézut 40 puncte,
2. Pentru restul ofertelor admisibile, punctele se vor calcula utilizand urmatoarea
formula:

P pret (n) =Pret (minim) / Pret(n) x 40 p, unde:

P pret (n) - punctajul obtinut de catre oferta admisibild aflata sub evaluare;
Pret (minim) - cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile;

Pref(n) - pretul ofertei admisibile aflata sub evaluare.

Preturile ofertate sunt ierarhizate in functie de nivelul acestora, cel mai mic pret
obtinand cel mai mare punctaj, adica 40 puncte. Celelalte preturi ofertate obtin punctaje prin
raportare cu cel mai mic pre.

Punctajul obtinut de o oferta admisibii& are o pondere de 40% in totalul criteriului de -
atribuire.

. FACTORUL LANTUL DE APROVIZIONARE (P2) - are o pondere de 25 % in.
totalul criteriului de atribuire, c&ruia 1i corespunde un maximum de 25puncte.

Acest factor de evaluare este asociat prevederilor art. 187 (5) lit. a) din Legea 98/2016
referitor la conditile de comercializare a produselor, respectiv canale scurte de distributie
care faciliteaza interactiunea dintre consumatori si producitori, in care ofertantul va prezenta
documente/proceduri de lucru prin care demonstreazi gestiunea lantului de aprovizionare
sau existenta unei strategii de management asociate prin care se asigura gestiunea fantului
de aprovizionare in functie de nivelului ofertat si prevederilor art. XI alin. (2) din QUG nr.
34/2023, prin raportare la urmatoarea grild de punctare:

= Pentru livrarile directe (de la producétorul original la consumatorul final) se acorda
punctajul maxim de 25 puncte;

=  Pentru un singur operator economic implicat in lantul de aprovizionare (1 intermediar)
- se acorda 20 puncte;

= Pentru doi operatori economici implicati in lantul de aprovizionare (2 intermediari)— se
acorda 10 puncte;

= Ofertele care propun mai mult de doi operatori economici implicati in lantul de
aprovizionare nu vor fi punctate (2 3 intermediari).

Operatorul economic care asigurd pentru ofertant servicile de transport ale
produselor, accesorii furnizarii, nu va fi considerat intermediar, deocarece suntem in
prezenta unei singure oferte si a unui singur transfer al dreptului de proprietate asupra
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produselor, respectiv de la ofertant la autoritatea coniractanta achizitoare, transportatorul n
cauza facturand catre ofertant doar serviciiile de transport.

Modalitate de indeplinire:

Pentru a obtine punctajul corespunzétor, operatorii economici trebuie sa prezinte n
cadrul propunerii tehnice documente care confirm& livrarea directd de la producator sau
impiicarea unui singur operator economic in lantui de aprovizionare (de exemplu: contracte
referitoare la lantul de aprovizionare/ contract de furnizare, otice forma de Infelegere scrisa
semnat3 si stampilatd intre producator si furnizorul care depune oferta).

1l. FACTORUL REALIZAREA UNEI ETAPE DE PRODUCTIE iN REGIUNEA DE
DEZVOLTARE VEST (P3) — are o pondere de 25% Tn totalul criteriului de atribuire, caruia ii
corespunde un maximum de 25 puncte.

Factorul de evaluare este asociat prevederilor art. Xl alin. (2) din QUG nr. 34/2023 si
se acorda pentru realizarea unei etape de productie in regiunea de dezvoltare unde isi are
sediul autoritatea contractantd astfel cum este prevazut la art. 8 din Legea 315/2004, cu
modificarile si completarile ulterioare, prin raportare ia urméatoarea grila de punctare.

- pentru oferta pentru care cef putin o etapa de productie s-a realizat in Regiunea de
Dezvoltare Vest se acorda punctajul maxim de 25 puncte;

- pentru oferta pentru care cel putin o etapa de productie s-a realizat n regiunea
invecinata Regiunii de Dezvoltare Vest, respectiv Regiunea de Dezvoltare Nord-Vest
(judetete Bihor, Salaj, Cluj, Bistrita-Nasaud, Maramures si Satu Mare), Regiunea de
Dezvoltare Centru, (judetele Alba, Sibiu, Mures, Harghita, Covasna gi Bragov) si Regiunea
de Dezvoitare Sud-Vest Oltenia, (judetele Mehedinti, Gorj, Valcea, Dolj si Olt) se acorda 20
puncte;

- pentru oferta pentru care cel putin 0 etapa de productie s-a realizat n alte regiuni -
se acorda 10 puncte.

Conform anexei la Legea 315/2004, punctul 5. Regiunea de Dezvoltare Vest- care
grupeazi judetele Arad, Hunedoara, Carag - Severin si Timis.

Modalitate de indeplinire:

Tn cadrul propunerii tehnice, ofertantii vor prezenta Certificat de producator, pentru a
indeplini criteriul meniionat, respectiv realizarea unei etape de productie in regiunea de
dezvoltare Vest sau dupa caz, in regiunile precizate de acestia in cadrul ofertei.

Atat subfactorul Lantul de aprovizionare, cat i subfactorul Realizarea unei etape de
productie in regiunea in care isi are sediul beneficiarul se iau in considerare in cadrul
procesului de evaluare, in temeiul art. 187, alin. (5), lit. a) din Legea nr. 98 din 2016 privind
achizitile publice, in care: "Factorii de evaluare (...), pot viza printre altele: a) calitatea,
inclusiv avantajele tehnice, caracteristicile estetice §i functionale, accesibilitatea, conceptul
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de proiectare pentru ftofi utilizatorii, caracteristicile sociale, de mediu §i inovatoare si
comercializarea si conditfile acesteia”.

Realizarea unei etape de productie n regiunea in care isi are sediul beneficiarul se
face astfel cum e prevazut la art. 8 din Legea nr. 315 din 2004 privind dezvoltarea regionaia
in Romania, iar denumirile si componenta regiuniior de dezvoltare se regasesc in anexa la
legea mentionata.

IV. FACTORUL UTILIZAREA DE AMBALAJE REFOLOSIBILE (P4) - are o pondere de
10% in totalul criteriului de atribuire, caruia Ti corespunde un maximum de 10 puncte.
Utilizarea de ambalaje refolosibile reprezinta procentul de produse agroalimentare care sunt
livrate in ambalaje secundare si/sau de transport cu continut reciclat. n conformitate cu
prevederile  Ordinului nr. 1.946 din 9 august 2024 pentru aprobarea criteriilor ecologice
aplicabile categoriilor de produse care au impact asupra mediului pe durata intregului ciclu
de viata, prin folosirea criteriilor ecologice se urmareste utilizarea de ambalaje care sunt in
depliné corelatie cu conservarea si dezvoltarea mediului.

- Se atribuie un numar maxim de puncte — 10 puncte, atunci cand sunt livrate in ambalaje
secundare si/sau de transport cu continut reciclat in proportie de peste 45%;

- Cand sunt livrate in ambalaje secundare si'sau de transport cu continut reciclat in
proportie de peste 25-45%: 5 puncte;

- Daca produsele sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de transport cu continut reciclat
in proportie mai mica de 25 %, nu se acordi punctaj.

Modalitate de indeplinire:

Ofertantut va prezenta documente ce pot demonstra indeplinirea cerintei, cum ar fi:
certificate/declaratii de conformitate pentru ambalaje, proceduri specifice de aprovizionare, o
declaratie pe proprie raspundere, semnats, In care va indica criteriile pe care le poate
indeplini.

Punctajul va fi acordat fiecarui subfactor solicitat din cadrul lotului, iar punctajul
final se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare subfactor, in
parte, din cadrul lotului. Punctajul final acordat, pentru fiecare ofertant, va fi de maxim
100 puncte procentuale.

Autoritatea contractanté va Thcheia acord-cadru cu un singur operator economic.

Aplicarea criteriului de atribuire se realizeazi doar pentru ofertele admisibile.

In conformitate cu prevederile art. 139 alin. (2) din HG nr. 395/2016, cu modificarile si
completarile ulterioare, clasamentul ofertelor se stabileste prin ordonarea descrescitoare a
punctajelor respective, oferta fiind cea de primul loc, respectiv cea cu cel mai mare punctaj.

In cazul in care dous sau mai multe oferte au punctaje finale egale, clasamentul se va
intocmi in functie de factorul de evaluare Pret.
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Daca 2 sau mai multe oferte au punctaj final egal si pret egal, clasamentui se va
intocmi in functie de factorul de evaluare urmétor, n aceasta ordine: Lantul de aprovizionare,
Realizarea unei etape de productie in regiunea de dezvoltare Vest.

in cazul in care egalitatea se mentine, comisia de evaluare va solicita ofertantilor o
noud propunere financiara in SEAP, caz in care clasamentul se va intocmi in functie de noile
propuneri financiare. Aceasta actiune se va repeta pana cand autoritatea contractanta va
putea face o departajare intre ofertanti.
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