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ROMANIA SPITALUL CLINIC JUDETEAN DE URGENTA

»SF. APOSTOL ANDREI”
GALATI, STR. BRAILEI NR. 177, TEL/FAX 0236.461000
Web: spitalulurgentagalati.ro, www.sanatategalati.ro

E-mail: achizitiiscjugl@gmail.com; E-mail: secretariatscjugalati@gmail.com
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Sectiunea II - CAIET DE SARCINI

1. Introducere

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe baza cérora se
elaboreaza de citre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupa caz si fara a se limita la cele
ce urmeazi, caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performanta, siguranta in exploatare, dimensiuni, precum si
sisteme de asigurare a calitatii, terminologie, simboluri, teste §i metode de testare, ambalare, etichetare, marcare, conditiile pentru
certificarea conformititii cu standarde relevante sau altele asemenea.

Specificatiile tehnice pevizute in prezentul Caiet de sarcini sunt minimale si reprezintd conditie obligatorie - in caz
contrar ofertele vor fi declarate neconforme.

in cadrul acestei proceduri, Spitalul Clinic Judetean de Urgentd “Sf. Apostol Andrei” Galati indeplineste rolul de
autoritate contractanta, respectiv autoritatea contractanta in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a documentatiei de atribuire, orice activitate descrisd intr-un anumit capitol din Caietul
de Sarcini si nespecificati explicit in alt capitol, trebuie interpretata ca fiind mentionata in toate capitolele unde se considera de
catre Ofertant ca aceasta trebuia mentionata pentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

2. Contextul realizirii acestei achizitii de produse

Pentru o informare clara si corecta a participantilor la aceasta procedura, pr A xtului de
aplicare a rationamentelor profesionale pe perioada derularii Acordului cadru in specj @' tin de
determinarea naturii generale a Contractului, in cadrul acestui capitol sunt pre ti ic de t gigbilirea
obiectivelor principale urmarite de Autoritatea contractanta la realizarea acestei achizitii princip T cerin califate si
performanta. NT DE SPECIAL TE

Procedura de Licitatie deschisi on line este aplicata in vederea atribuirii achrdul ﬂﬂwaeh@hi@mﬂ' nddrept
obiect furnizarea de alimente, cod CPV 15500000 si coduri CPV secundare: 1580 3 19202381 110081 284820 (=pentru
asigurarea hranei pacientilor internati. 03062026 13:37 8

Y\@ LOCAL j\,
2.1 Informatii despre autoritatea contractanta % &/

Spitalul Clinic Judetean de Urgenta ,,Sf. Apostol Andrei™ Galati, prin compo (g. "(éﬁs la si cu
specific medical divers, ce cuprinde o multitudine de sectoare, atat de UPU-SMURD, A.T.I} iGinasi i . chirurgie
reparatorie, chirurgie vasculara, ortopedie, O.R.L.. ginecologie, neonatologie, oncologie; a. cardiologie,

neurologie, imagistica-radiologie, laborator clinic de analize, cat si ambulatoriu.

Este o institutie publica cu personalitate juridica, aflata in subordinea Consiliului Judetean Galati, ce realizeaza la nivel
judetean servicii medicale, de unde si necesitatea asigurarii cu alimente in functie de numarul de pacienti, avand prioritare atat
cresterea calitatii vietii beneficiarilor institutiei, cat si a calitatii serviciilor prestate.

2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Achizitia de alimente este un contract de complexitate medie, activitatea unitatii spitalicesti neputandu-se desfasura in
conditii optime fara aceste produse, conform listelor de alimente, ale meniurilor propuse de medicii curanti, tinand cont de alocatia
de hrana reglementata legal. Astfel, prin prezenta procedura de achizitie, se doreste incheierea unui acord cadru pentru o perioada
de 24 luni, cantitatea necesara de produse pentru aceasta perioada neputandu-se stabili exact, depinzand de numarul pacientilor,



afectiunile specifice si recomandarile medicilor, iar produsele ce urmeaza a fi furnizate trebuie sa indeplineasca normele sanitar-
veterinare in vigoare.

23 Informatii despre beneficiile anticipate de cétre autoritatea contractanta
Ca si beneficii se pot mentiona:
- asigurarea la nivelul institutiei a alimentelor necesare hranirii pacientilor internati;
- asigurarea participarii unui numar cat mai mare de operatori economici;
- obtinerea de produse de calitate superioara la preturi cat mai avantajoase.
Totodata, prin incheierea Acordului cadru cu un numar de 3 operatori economici se va putea asigura:
- necesarul de alimente asigurand continuitatea aprovizionarii;
- eficientizarea activitatii medicale prin asigurarea aprovizionarii cu alimente, in functie de necesitati;
- imbunatatirea conditiilor de lucru pentru desfasurarea activitatii de catre Autoritatea Contractanta;
- utilizarea eficienta a fondurilor banesti, cu incadrarea in bugetul aprobat.

24 Cadrul general al sectorului in care autoritatea contractanta isi desfasoard activitatea
Spitalul Clinic Judetean de Urgenta “Sf. Apostol Andrei” Galati face parte din institutiile de sanatate publica. Pentru
indeplinirea obiectivelor spitalului, se impune achizitionarea produselor necesare prepararii hranei persoanelor internate.

2.5 Factori interesati si rolul acestora

Factorii interesati sunt: Serviciul Achizitii Publice, Blocul Alimentar, personalul medical.

Serviciul Achizitii Publice, in conformitate cu obligatiile ce ii revin, asigura aprovizionarea Compartimentului Bloc
Alimentar cu produsele stabilite a fi necesare pentru asigurarea meniului zilnic al pacientilor internati, raportat la recomandarile
medicului curant, in functie de afectiunile acestora. Produsele trebuie sa respecte toate normele sanitar-veterinare in vigoare, astfel
incat sa ne asiguram ca pacientilor li se ofera hrana corespunzatoare si totodata livrarile de produse sa se realizeze fara sincope.

Pe toata perioada de derulare a acordului cadru, operatorul economic, parte a contractului, va colabora cu Autoritatea
Contractanta si va avea obligatia respectarii termenului de livrare si a calitatii produselor livrate, in vederea atingerii scopului
propus, respectiv asigurarea hranei pacientilor internati, cu respectarea normelor legale in vigoare.

3. Produsele solicitate

3.1. Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor
Achizitionarea alimentelor este necesara pentru a asigura actul medical in ansamblul sau, respectiv starea de sanatate a

pacientului sa poate fi asigurata (meniurile - sa fie diversificate, sa respecte numarul de calorii si nutrienti).

3.2. Obiectivul specific la care contribuie furnizarea produselor
Asigurarea necesarului de “Alimente de origine animala si alimente diverse™.

3.3. Descrierea produselor solicitate

™

Furnizare “Alimente de origine animala si alimente diverse™ — 16 loturi.
Produsele si cantitatile estimate ce fac obiectul achizitiei de “Paine, lactate si alimente diverse” (durata ac. Cadru - 24
luni) - cod CPV principal: 15500000 si coduri CPV secundare: 15800000, 15331400, 15811100, 15811200:

Nr. . _ Car_ﬂitate minim Captitate maxim Captitate minim ii‘;tilrfte
Lt Obiectul contractului Cod CPV UM estimata/contr. estlmata/contr.. estimata/ac. ' estimata/ac.
subsec. (1 luna) | subsec. (3 luni) cadru (12 luni) cadru {24 luni)

1 | Lapte pasteurizat 15500000 litri 5000 15000 60000 120000
2 Telemea de vaca 15500000 Kg 500 1500 6000 12000
3 | Branza proaspata de vaci 15500000 kg 1600 4800 19200 38400
4 Smantana cutie 150-200g 15500000 buc 10000 30000 120000 240000
5 | Gris (500 g) 15800000 buc 60 180 720 1440
6 | Orez (bob rotund) 15800000 kg 1000 3000 12000 24000
7 | Ulei de floarea-soarelui 15800000 litri 800 2400 9600 19200
8 | Faina alba 15800000 kg 150 450 1800 3600
9 | Biscuiti simpli 15800000 kg 300 900 3600 7200




10

Paste fainoase (penne rigate,

fusilli)

15800000 1500 4500 18000

kg

36000

Boia de ardei dulce

15800000 Kg 20 60 240

480

12

Sare fina iodata

15800000 60 180 720

ke

1440

13

Smantana (vrac)

15500000 500 1500 6000

kg

12000

14

Ciuperci conserva feliate

Kg - cant.
neta scursa

15331400 500 1500 6000

12000

15

Paine alba, feliata, fara sare

15811100 buc. 20000 60000 240000

480000

16

Chifla fara sare, 100 g

15811200 buc. 300 900 3600

7200

3.3.1

Produse solicitate

Nr.
Lot

Obiectul
contractului

Specificatii tehnice SAU
cerinte de performanta /
functionale minime

Durata minima
garantie/termen de
valabilitate

Lapte
pasteurizat

Lapte proaspat de vaca 100% natural, cu minim 1,5% grasimi, pasteurizat, ambalat in bidoane
de plastic sau cutii de 1 litru.

Aspect: lichid omogen, fara impuritati, de culoare alba inspre usor galbuie, cu gust placut de
lapte, fara apa adaugata. Etichetare conform normelor sanitar-veterinare.

Oferta se depune pe litru.

Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor
fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmatoarele
mentiuni: nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, conditii de péstrare, denumirea
produsului, adresa si nr. de telefon ale producatorului/distribuitorului autorizat, cantitatea
netd, continutul de grisime, valori/declaratii/informatii nutrifionale, valoarea energetica,
conditii de depozitare, data fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se

L1}

consuma de preferintd inainte de ....".

min. 21 zile de la
data livrarii catre
autoritatea
contractanta.

Telemea de

vaca

Branza telemea face parte din categoria branzeturilor maturate in saramura.

Produs obtinut din lapte de vaca, facut din ingrediente 100% naturale

Aspect: calupuri intregi, nesfaramicioase de consistenta semitare, uniforma, continut grasime
min. 40%.

Aspectul in sectiune: pasta curata fara desen, uniforma, se admit rare goluri de presare sau de
fermentare.

Consistenta: masa compacta, legata, se rupe/se taie usor fara a se sfarama. Produsul trebuie sa
fie usor elastic cu zer suficient pentru a-i oferi o usoara cremozitate (si sa nu fie
uscata/deshidratata/cauciucata/sfaramicioasa/etc.)

Nu se accepta produsele cu consistenta moale, bucati deformate cu aspect mucilaginos.
Culoare: alba (portelanata), cu nuante de galben, uniforma in toata masa produsului.

Gust si miros placut, specific branzei telemea din lapte de vaca, dulceag-acrisor, usor sarat.
Nu se admite gustul sau mirosul strain (amar, acru, de drojdii, ranced, de mucegai etc.). Prin
masticatie, produsul nu trebuie sa prezinte disconfort datorat cantitatii excesive de sare.

Nu se admite pasta neomogena, cu impuritati, culoarea roscata sau galbena. De asemenea, nu
se admite consistenta buretoasa sau moale!

Mod de ambalare: cutii de 10 kg, in saramura.

Materialele folosite la ambalare trebuie si fie avizate de Ministerul Sanitatii. Ambalajele vor
fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmitoarele
mentiuni: nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, conditii de pastrare, denumirea
produsului, adresa si nr. de telefon ale producitorului/distribuitorului autorizat, cantitatea
netd, conditii de depozitare, continutul de grasime, valori/declaratii/informatii nutritionale,
valoarea energetica, data fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se
consuma de preferintd inainte de ....".

Temperatura de livrare: max. 8° C. Nu se accepta sub nicio forma produsele livrate in conditii
insalubre, in ambalaje deteriorate sau rnurdare fara eticheta sau sub orice alta forma prin care
produsul nu respecta cerintele sanitar-veterinare in vigoare

2-3 livrari/saptamana

minim 30 de zile de
la data livarii catre
autoritatea
contractanta.

Branza
proaspata
vaci

de

Produs: culoare alba pana la alb galbuie, uniforma in toata masa.

minim 15 zile de la
data livrarii catre




Consistenta: pasta fina cremoasa, nesfarmicioasa, fara eliminare de zer, fara grunji, fara
corpuri straine sau urme de impuritati, fara adaos de aditivi alimentari (conservanti, coloranti,
etc).

Culoare alba, uniforma in toata masa produsului.

Grasime: minim 5% - max. 20%.

Miros si gust: placut (usor dulceag), caracteristic de fermentatie lactica (nu se accepta
produsul in situatia in care gustul sau mirosul produsului devine pronuntat, din cauza
fermentarii excesive (cresterii aciditatii). Nu se admit produsele cu gust sau miros strain
(amar, acru, de afumat, de drojdii, ranced, de mucegai, alcool, acid acetic, etc.).

Mod de ambalare: Galeti din plastic cu capac sigilat. Eticheta cuprinde toate informatiile
conform legilor in vigoare.

Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor
fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmitoarele
mentiuni: nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, conditii de péstrare, denumirea
produsului, adresa si nr. de telefon ale producitorului/distribuitorului autorizat, cantitatea
netd, conditii de depozitare, continutul de grisime, valori/declaratii/informatii nutritionale.,
valoarea energetica, data fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se
consuma de preferintd inainte de ....".

Temperatura de livrare: max. 8° C. Nu se accepta sub nicio forma produsele livrate in conditii
insalubre, in ambalaje deteriorate sau rnurdare fara eticheta sau sub orice alta forma prin care
produsul nu respecta cerintele sanitar-veterinare in vigoare.

2-3 livrari/saptamana

autoritatea
contractanta

Smantana cutie
150-200g

Produs: Smantana, ambalata individual in cutie din material alimentar sigur (plastic) Gramaj:
minim 150 g, maxim 200 g

Aspect: pasta omogena, vascoasa, fluida, fara aglomerari de grasime sau substante proteice,
fara separare de zer;

Culoare: alba pana la alb-galbuie, uniforma.

Grasime minim 20%;

Gust si miros: dulceag, cu aroma specifica de smantana proaspata, nu se admite gust si miros
strain (de ranced, acid, amar); corpuri straine: lipsa.

Nu se accepta smantana cu consistenta mucilaginoasa, cu bule de gaz sau cu gust si rniros
strain. De asemenea suprafata smantanii trebuie si fie perfect curata, fara insule de mucegai,
impuritati, etc. Nu se accepta utilizarea aditivilor alimentari in procesul de obtinere al
smantanii. Nu se vor utiliza aditivi alimentari cu scopul stabilizarii produsului!

Ofertarea se va face pe bucata.

Mod de ambalare: Cutii din plastic, de minim 150 g — maxim 200 g, cu capac sigilat. Eticheta
cuprinde toate informatiile conform legilor in vigoare.

Materialele folosite la ambalare trebuie si fie avizate de Ministerul Sanatitii. Ambalajele vor
fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmatoarele
mentiuni: nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, conditii de pastrare, denumirea
produsului, adresa si nr. de telefon ale produciatorului/distribuitorului autorizat, cantitatea
netd, conditii de depozitare, confinutul de grisime, valori/declaratii/informatii nutritionale.,
valoarea energetica, data fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se
consuma de preferintd inainte de ....".

Nu se accepta sub nicio forma produsele livrate in conditii insalubre, in ambalaje deteriorate
sau rnurdare fara eticheta sau sub orice alta forma prin care produsul nu respecta cerintele
sanitar-veterinare in vigoare.

2-3 livrari/saptamana

minim 7 zile de la
data livrarii catre
autoritatea
contractanta.

Gris (500 g)

Gris alimentar, obtinut prin prelucrarea (macinarea) graului.

Caracteristici organoleptice:

- Aspect granular, se admit portiuni vizibile de invelis.

- Culoare alb-galbuie uniforma;

- Miros si gust caracteristic, fara miros de mucegai, incins sau alt miros strain.

- Gust caracteristic, putin dulceag, fara gust amar, acru, sau alt gust strain, fara scrasnet la
mestecare (datorita impuritatilor minerale: pamant, nisip, etc.).

Ambalat la un gramaj net de 500gr.

Ambalare: produsul va fi ambalat corespunzator, astfel incat caracteristicile calitative si
cantitative sa nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate de
Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in
limba romana, cu urmitoarele mentiuni: nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, denumirea

minim 6 luni de la
data livrarii catre
autoritatea
contractanta.
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produsului, adresa si nr. de telefon ale producatorului/distribuitorului autorizat, cantitatea
netd, conditii de depozitare, continutul de grisime, valori/declaratii/informatii nutritionale,
valoarea energetica, data fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se
consuma de preferintd inainte de ....".
Orez cu bob rotund. minim 6 luni de la
Aspect: Boabe de orez cu forma rotunda, sanatoase, intregi, complet decorticate. data livrarii catre
Culoare: Alba, transparenta, uniforma. autoritatea
Miros: caracteristic, fara miros strain de mucegai, de incins, de rozatoare. contractanta.
Gust: specific orezului.
Boabe galbene: lipsa;
Boabe gipsate: lipsa;
Orez (bob | Sparturi: <10%, sparturi mici: <%
6 ; ; ; 5 3 %
rotund) Ambalare: produsul va fi ambalat corespunzator, in pungi de 1 kg, astfel incat caracteristicile
calitative si cantitative sa nu fie compromise.
Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor
fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmitoarele
mentiuni: nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, conditii de pastrare, denumirea
produsului, adresa si nr. de telefon ale producatorului/distribuitorului autorizat, cantitatea
netd, lista valorilor nutritionale/100 g produs finit, valoarea energetica, data fabricatiei si
termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferinta inainte de ...".
) Ulei rafinat din floarea soarelui minim 6 luni de la
Aspect la 15°C: limpede, fara suspensii si fara sediment. data livrarii catre
Culoare: galbena. autoritatea
Miros si gust: placut, fara miros si gust strain, de ranced. contractanta.
Ambalare: produsul va fi ambalat corespunzator, in recipiente de material plastic, sigilate,
curate, uscate si inchise etans, ce contin o cantitate neta de 1 litru de produs, astfel incat
E Ulei de floarea- | caracteristicile calitative si cantitative sa nu fie compromise.
soarelui Materialele folosite la ambalare trebuie si fie avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor
fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmitoarele
mentiuni: nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, denumirea produsului, adresa si nr. de
telefon ale producatorului/distribuitorului autorizat, cantitatea netd, condifii de depozitare,
continutul de grasime, valori/declaratii/informatii nutritionale, valoarea energetica, data
fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferintd inainte
de....".
Faina alba de grau, de tip 000. minim 6 luni de la
Aspect: pulbere fina, fara impuritati, fara urme de tarate; data livrarii catre
Culoare alb galbui; autoritatea
Miros: placut, specific fainii, fara miros de mucegai, de incins, sau alt miros strain; contractanta.
Gust: putin dulceag, nici amar, nici acru, fara scrasnet la mestecare.
Nu se admite prezenta insectelor sau acarienilor in nici un stadiu de dezvoltare.
- s Ambalare: produsul va fi ambalat corespunzator, in pungi de 1 kg, astfel incat caracteristicile
k|| Painealta calitative si cantitative sa nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie
avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor fi marcate individual, in mod vizibil, prin
etichetare, in limba romana, cu urmitoarele mentiuni: nr. lot fabricatie,
continutul/ingredientele, denumirea produsului, adresa si nr. de telefon ale
producatorului/distribuitorului autorizat, cantitatea netd, conditii de depozitare, continutul de
grisime, valori/declaratii/informatii nutritionale, valoarea energetica, data fabricatiei si
termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferinti inainte de ....".
Aspect: suprafata mata, bine conturata. minim 6 luni de la
Culoare — Galben auriu, uniforma, data livrarii catre
Miros — placut, specific, f'fara miros strain (rpucegai, rapced, ars); avtoritates
Gust - du]f':e, placut, §pec:ﬁc, _far'fl gust strain (mucegai, ranced, ars); contractiita.
Consistent3 — crocanti, usor friabili
9 | Biscuiti simpli | Mod de ambalare: Folie si cutii de carton, produsul va fi ambalat corespunzator, astfel incat
caracteristicile calitative si cantitative sa nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare
trebuie sa fie avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor fi marcate individual, in mod
vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmitoarele mentiuni: nr. lot fabricatie,
continutul/ingredientele, denumirea produsului, adresa si nr. de telefon ale
producitorului/distribuitorului autorizat, cantitatea netd, conditii de depozitare, continutul de

5




grasime, valori/declaratii/informatii nutritionale, valoarea energetica, data fabricatiei si

termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferinti inainte de ....".

Paste fainoase
(penne rigate,
fusilli)

Paste fainoase de tip PENNE RIGATE/FUSILLI.

Aspect: suprafata neteda, fara urme de faina, translucide, in sectiune cu aspect sticlos
Culoare: alb-galbuie, uniforma.

Gust si miros: caracteristic, fara miros si gust strain si/sau mucegai.

Defecte: sparturi max. 10%, sfaramaturi max. 2%, deformate max. 5%.

Comportament la fierbere: dupa fierbere trebuie sa-si mareasca volumul cu 250%, sa fie
elastice, sa nu se lipeasca intre ele, sa nu formeze conglomerate, sa-si pastreze forma.
Ambalare: produsul va fi ambalat corespunzator, astfel incat caracteristicile calitative si
cantitative sa nu fie compromise.

Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor
fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmitoarele
mentiuni: nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, denumirea produsului, adresa si nr. de
telefon ale producatorului/distribuitorului autorizat, cantitatea neta, conditii de depozitare,
continutul de grasime, valori/declaratii/informatii nutritionale, valoarea energetica, data
fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferinta inainte
dei:.:”

minim 6 luni de la
data livrarii catre
autoritatea
contractanta.

Boia de ardei
dulce

Pulbere fina catifelata, fara puncte de culoarc neagra sau alba: culoare uniforma, rosu-aprins,
pana la portocaliu, gust specific de ardei, placut, dulceag, fara gust amar sau ranced; fara miros
inchis de mucegai sau alt miros strain;

Ambalare: produsul va fi ambalat corespunzator, in pungi de | kg, astfel incat caracteristicile
calitative si cantitative sa nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie
avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor fi marcate individual, in mod vizibil, prin
etichetare, in limba romana, cu urmitoarele mentiuni: nr. lot fabricatie,
continutul/ingredientele, denumirea produsului, adresa si nr. de telefon ale
producitorului/distribuitorului autorizat, cantitatea netd, conditii de depozitare, continutul de
grisime, valori/declaratii/informatii nutrifionale, valoarea energetica, data fabricatiei si
termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferinta inainte de ....".

minim 12 luni. de la
data livrarii catre
autoritatea
contractanta.

Sare fina iodata alimentara de masa. Calitatea |

Aspect: pulbere de culoare alba, alb-cenusiu.

Umiditate max. 0,1%:

Gust caracteristic, fara gust si/sau miros strain;

Tratamente aplicate: extractie, macinare, clasare, tratare, ambalare, depozitare.

Ambalare: produsul va fi ambalat corespunzator, in pungi sau cutii de 1 kg, astfel incat

minim 6 luni de la
data livrarii catre
autoritatea
contractanta.

Mod de ambalare: produsul se prezinta ambalat in gileti din plastic cu capac sigilat, etichetate
conform legilor in vigoare.

Mod de ambalare: produsul se prezinta ambalat in gileti din plastic cu capac sigilat, etichetate
conform legilor in vigoare. Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate de Ministerul
Sanititii. Ambalajele vor fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in limba
romana, cu urmitoarele mentiuni: nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, conditii de
péstrare, denumirea produsului, adresa si nr. de telefon ale producatorului/distribuitorului
autorizat, cantitatea netd, lista valorilor nutritionale/100 g produs finit, valoarea energetica,

12 | Sare fina iodata | caracteristicile calitative si cantitative sa nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare
trebuie sa fie avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor fi marcate individual, in mod
vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmitoarele mentiuni: nr. lot fabricatie,
continutul/ingredientele, ~denumirea produsului, adresa si nr. de telefon ale
producitorului/distribuitorului autorizat, cantitatea netd, conditii de depozitare, continutul de

~ grisime, valori/declaratii/informatii nutritionale, valoarea energetica, data fabricatiei si

termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferinti inainte de ....".
Aspect: pasta omogena, vascoasa, fluida, fara aglomerari de grasime sau substante proteice, | minim 21 de zile de
fara separare de zer; la data livarii catre
Culoare: alba pana la alb-galbuie, uniforma. autoritatea
Grasime minim 20%: contractanta.
Gust si miros: dulceag, cu aroma specifica de smantana proaspata, nu se admite gust si miros
strain (de ranced, acid, amar); corpuri straine: lipsa.
Nu se accepta smantana cu consistenta mucilaginoasa, cu bule de gaz sau cu gust si rniros
strain. De asemenea suprafata smantanii trebuie si fie perfect curata, fara insule de mucegai,

13 Smantana impuritati, etc. Nu se accepta utilizarea aditivilor alimentari in procesul de obtinere al

(vrac) smantanii. Nu se vor utiliza aditivi alimentari cu scopul stabilizarii produsului!
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data fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferinti
inainte de ....".

Temperatura de livrare: max. 8°C. Nu se accepta sub nicio forma produsele livrate in conditii
insalubre, in ambalaje deteriorate sau rnurdare fara eticheta sau sub orice alta forma prin care
produsul nu respecta cerintele sanitar-veterinare in vigoare.

2-3 livrari/saptamana

Ciuperci

conserva feliate

Aspect produs: ciuperci taiate in saramura - conserva 400 g.

Produs sterilizat, fara conservanti chimici.

Ciupercile vor fi ambalate in cutii de metal, cu cheita;

Ambalare: produsul va fi ambalat corespunzitor, astfel incat caracteristicile calitative si
cantitative s& nu fie compromise. Materialele folosite la ambalare trebuie si fie avizate de
Ministerul Sanatatii. Ambalajele vor fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in
limba romana, cu urmitoarele mentiuni: nr. Lot fabricatie, continutul/ingredientele, conditii
de pistrare, denumirea produsului, adresa si nr. de telefon ale producatorului/distribuitorului,
cantitatea netd, lista valorilor nutritionale/ produs finit, data fabricatiei si termenul de
valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferinta inainte de ...".

Cutiile cu cheita, trebuie sa Indeplineasca urmatoarele conditii de calitate: sa nu fie bombate,
sa nu prezinte fisuri sau scurgeri de continut, fara deformari datorate manevrarii
necorespunzatoare, fara pete de rugina la exteriorul sau in interiorul recipientelor ori pelicula
de lac desprinsa de pe interiorul cutiei, etichetate conform normelor in vigoare.

Cantitatea receptionata va fi reprezentata de cantitatea neta fara lichid (masa solida
dupa scurgere). Pretul va fi ofertat pe kg — cantitate neta scursa.

minim 6 luni de la
data livrdrii catre
autoritatea
contractanta.

Paine

alba,

feliata, fara sare

Franzela alba, feliata, fara sare, 300 g - ambalata individual

Suprafata lucioasa, galben — aurie;

Gust placut, specific.

Painea nu va contine emulgatori.

Aspectul miezului: uniform, cu pori fini, fara goluri mai mari de 2x3 cm. Consistenta
miezului: trebuie sa fie elastica, astfel incat la o usoara apasare cu degetul, sa revina la
forma initiala; miezul nu trebuie sa fie lipicios si umed la pipait, sa nu se sfaramiteze.
Aroma placuta, caracteristica, fara miros strain (mucegai, ranced, statut).

Gust: placut caracteristic unui produs bine copt, nu trebuie sa fie acru sau amar, fara
scrasnet datorat impuritatilor minerale (nisip, pamant).

Semne de alterari microbiene lipsa (sa nu formeze fire mucilaginoase la rupere).

Corpuri straine: lipsa.

Nu vor fi admise produse care sunt: necoapte, mucegaite, acrite, fermentate, amare, atinse
de boli parazitare, cu impuritati mecanice, insuficient crescute, nepufoase, cu miez
sfaramicios sau umed, cu prezenta de cocoloase de faina, deformate, cu suprafata arsa,
fabricate din fainuri necernute, forma aplatizata.

Greutate produs: 300 g.

Ambalarea: produsul va fi ambalat individual in punga de polietilena, etichetata conform
normelor. Ambalajul va fi rezistent si etichetat corespunzator. Pe eticheta se va mentiona
data durabilitatii minimale si data limita de consum.

Pentru transport sunt folosite ladite de material plastic, care sa asigure pastrarea
integritatii si calitatii painii.

Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele
vor fi marcate individual, in mod vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmétoarele
mentiuni: nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, conditii de péstrare, denumirea
produsului, adresa si nr. de telefon ale producatorului/distribuitorului autorizat, cantitatea
netd, lista valorilor nutritionale/100 g produs finit, valoarea energetica, data fabricatiei si
termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferintd inainte de ....".
Livrare zilnica

minim 3 zile de la
data livrarii catre
autoritatea
contractanta.

Chifla
sare, 100 g

fara

Chifla fara sare, 100 g

Suprafata lucioasa, galben — aurie; gust placut, specific.

Aspectul miezului: uniform, cu pori fini, fara goluri mai mari de 2x3 cm. Consistenta
miezului: trebuie sa fie elastica incat la o usoara apasare cu degetul sa revina la forma
initiala; miezul nu trebuie sa fie lipicios si umed la pipait, sa nu se sfaramiteze.

Aroma placuta, caracteristica fara miros strain (mucegai, ranced, statut).

Gust: placut caracteristic unui produs bine copt, nu trebuie sa fie acru sau amar.

minim 3 zile de la
data livrarii catre
autoritatea
contractanta.
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Semnele de alterari microbiene lipsa (sa nu formeze fire mucilaginoase la rupere).
Corpuri straine: lipsa.

Nu vor fi admise produse care sunt: fabricate din fainuri necernute, necoapte, mucegaite,
acrite, fermentate, amare, atinse de boli parazitare, cu impuritati mecanice, insuficient
crescute, nepufoase, cu miez sfaramicios sau umed, cu prezenta de cocoloase de faina,
deformate, cu suprafata arsa, forma aplatizata.

Greutate produs: 100 g.

Ambalare: produsele vor fi ambulate in pungi sau folie, etichetate corespunzator.
Materialele folosite la ambalare trebuie sa fie avizate de Ministerul Sanatatii. Ambalajele
vor fi marcate, in mod vizibil, prin etichetare, in limba romana, cu urmatoarele mentiuni:
nr. lot fabricatie, continutul/ingredientele, conditii de pastrare, denumirea produsului,
adresa si nr. de telefon ale producatorului/distribuitorului autorizat, cantitatea neta,
continutul de grasime, valori/declaratii/informatii nutritionale, valoarea energetica,
conditii de depozitare, data fabricatiei i termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A

LX)

se consuma de preferinta inainte de ....".

Pentru toate loturile: 1,2, 3,4, 5, ..., 16:
- Locul de livrare: magazia Bloc Alimentar a Spitalului Clinic Judetean de Urgenti “Sf. Ap. Andrei” Galati. str. Briilei, nr.
177
™ - Data de livrare solicitati: in termenele solicitate de autoritatea contractanta, conform comenzilor ferme.

Pentru toate loturile:
Nu vor fi acceptate produsele care prezinté (cu titlu de exemplu):
- Semne organoleptice de alterare: modificari ale aspectului, culorii, consistentei, gustului, mirosului;
- Gust si miros necorespunzator: acru, mucegai, ranced, miros de produs statut, inchis, acru;
- Semne de infestare cu parazitii (oua, larve si alte forme adulte, vii sau moarte), precum si resturi sau semne ale activitatii
lor);
- Contin substante chimice (aditivi, contaminanti) neavizate de Ministerul Sanatatii;
- Sunt fabricate din materii prime care nu au primit aviz sanitar;
- Sunt falsificate:
- Suprafete lipicioase sau mazguite cu colonii de mucegai alb;
- Gust si miros neplacut/striin de natura produsului sau pete de mucegai, cauzate de depozitarea necorespunzitoare, fara
respectarea vecindtatii produselor;
- Nu sunt conforme cu standardele sau specificatia tehnica de produs;
- Produsele livrate in conditii necorespunzétoare de transport;
- Nerespectarea normelor de etichetare si de conformitate impuse de legislatia in vigoare;
- Nerespectarea calitatii nutritive a unui produs,
™ - Data valabilititii minimale depasiti sau lipsa inscriptionarii datei valabilitatii minimale, inscrisuri ilizibile;
- Produse aflate in ultima decada a termenului de valabilitate;
- Lipsa partiald sau totald a elementelor obligatorii de identificare-caracterizare a produselor;
- Livrari de produse oprite temporar/definitiv de la comercializare.
- Urme de contact cu rozitoarele;
- Lipsa partiald sau totala a elementelor obligatorii de identificare-caracterizare a produselor;

Reprezentantul de specialitate din cadrul Blocului alimentar va inspecta si/sau testa livrarile pentru a verifica
conformitatea produselor cu specificatiile din prezentul Caiet de sarcini precum si din propunerea tehnicé a ofertantului.

In cadrul propunerii tehnice, ofertantii vor prezenta in mod obligatoriu fise tehnice in limba romana, care
contin detalii privind caracteristicile tehnice ale produselor ofertate. Este obligatoriu ca propunerea tehnica sa cuprinda
sectiunile din Caietul de sarcini. Nu se admite formularea propunerii tehnice in genul copy/paste din Caietul de sarcini,
acest tip de abordare atragand respingerea ofertei.

In ceea ce priveste propunerile financiare, Autoritatea contractantd a stabilit cé solicitarea justificarilor pretului
neobisnuit de scizut - in baza art. 210, alin. 2 din Legea 98/2016, actualizata, coroborat cu art. 136 din H.G. 395/2016 - sa
fie pentru ofertele financiare sub pragul de 80% din valoarea estimat#/fiecare lot.



CONDITII SUPLIMENTARE pentru toate loturile:

1, Produsele pentru care se oferteazi trebuie sa fie in ordinea din caietul de sarcini, pentru o mai buni corelare si
verificare facila a corespondentei produselor.
2. Ambalarea produselor trebuie si confere posibilitatea manipularii si stocarii cu usurintd. Este strict necesar ca

ambalajele sd fie etichetate, in limba romana si sd aibd mentionate in mod vizibil nr. lot fabricatie,
continutul/ingredientele, denumirea produsului, adresa si nr. de telefon ale producétorului/distribuitorului autorizat,
cantitatea netd, conditii de depozitare, confinutul de grasime, valori/declaratii/informatii nutritionale, valoarea
energetica, data fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv mentiunea “A se consuma de preferintd inainte de ....",
cu mentionarea zilei, lunii si anului.

3: Produsele trebuie sa indeplineascd conditiile de calitate solicitate conform specificatiilor tehnice prezentate in
prezentul caiet de sarcini precum si a normelor legale in materie in vigoare cu privire la calitate, compozitie,
caracteristici, sigurantd, ambalare si etichetare.

4. Pretul unitar sa fie conform UM inscrisa in tabelul de mai sus/lot

5, Produsele livrate trebuie si se afle in termenul de valabilitate, conform celor inscrise mai sus, pentru fiecare lot in
parte.

6. Autoritatea contractant3 poate sa respinga produsele a caror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada
de valabilitate.

7. Livrarea produselor se va face in zilele de luni-vineri, intre oreie 7:00-13:00 sau conform graficului de livrare atasat

g  comenzii.

NOTA: Acolo unde este mentionat in caietul de sarcini produse de o anumité origine, sursa, productie, un procedeu
special, 0 marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licentd de fabricatie, se citeste “sau echivalent”. Aceste
specificatii tehnice care indica o anumita origine, sursa, productie, un procedeu special, o marca de fabrica sau de comert,
un brevet de inventie, o licentd de fabricatie, sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurintd a tipului de produs si NU
au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor produse.

3.4. Garantie / Termen de valabilitate

Furnizorul are obligatia de a garanta cd produsele corespund calitativ si cantitativ.

Termenul de valabilitate acordat produselor trebuie sa fie in conformitate cu perioada de valabilitate solicitaté prin
Caietul de Sarcini, sau in lipsa mentiunii stipulatd pe documentele de insotire a produselor, garantia trebuie sa coincida cu
garantia producitorului si si se conformeze in mod obligatoriu legislatiei nationale in materia garantiei acordatd
consumatorilor (Legea nr. 449/2003 privind vanzarea produselor si garantiile asociate) cu respectarea normativelor
europene (Directiva 1999/44/CE privind vanzarea produselor si garantiile acestora).

Termenul de valabilitate incepe de la data receptionarii produselor, dupa livrarea la destinatia finala.

La data livrarii, produsele vor avea un termen de valabilitate de minim 80% din termenul de valabilitate mentionat
de producator. Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a refuza produsele care se afla in partea a doua a termenului
de valabilitate. Aceasta masura se impune pentru evitarea toxiinfectiilor alimentare sau a altor afectiuni, determinate de

g, calitatea necorespunzatoare a produselor.

Achizitorul are dreptul de a notifica imediat furnizorului, in scris, orice plangere sau reclamatie ce apare in
conformitate cu termenul de valabilitate. La primirea unei astfel de notificdri, furnizorul are obligatia de a remedia
defectiunea sau de a inlocui produsul in perioada convenita, fara costuri suplimentare pentru achizitor. Produsele care, in
timpul perioadei de valabilitate, le inlocuiesc pe cele defecte, beneficiaza de o noud perioada de garantie care curge de la
data inlocuirii produsului. Dac# furnizorul, dupi ce a fost instiintat, nu reuseste sa remedieze defectul in perioada convenita,
achizitorul are dreptul de a lua masuri de remediere pe riscul si spezele furnizorului §i fird a aduce nici un prejudiciu oricéror
alte drepturi pe care achizitorul le poate avea fata de furnizor.

3.5. Livrare. ambalare. etichetare, transport

Termenul de livrare este de 3 zile lucratoare de la primirea comenzii ferme de la autoritatea contractanta.

Produsele vor fi livrate cu respectarea tuturor cerintelor cantitative si calitative, la locul de livrare indicat de
autoritatea contractantd. Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat sa prevind orice daund sau
deteriorare in timpul transportului acestora citre destinatia stabilita.

Ambalajele trebuie sa fie curate, uscate, fard miros.

Dacd este cazul, ambalajul trebuie previzut astfel incat sd reziste, fard limitare, manipuldrii accidentale,
transportului, tranzitului/depozitarii, eliberarii spre consum, expunerii la temperaturi extreme, sérii §i precipitatiilor din
timpul transportului si depozitarii in locuri deschise, astfel incat produsele ajunse la destinatie, sd corespundi conditiilor de
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calitate si integritate. in stabilirea marimii si greutatii ambalajului Contractantul va lua in considerare, acolo unde este cazul,
distanta fatd de destinatia finala a produselor furnizate si eventuala absentd a facilitatilor de manipulare la punctele de
tranzitare. Transportul si toate costurile si riscurile asociate sunt in sarcina exclusiva a contractantului.

Conform Ordinului nr. 1068/1652/2018, furnizorul are obligatia de a respecta prevederile legale de ambalare si
etichetare a produselor, pentru ca acestea sa faca fata manipularii si conditiilor din timpul transportului, in asa fel incat sa
ajunga in stare buna la destinatia finala.

Pentru etichetare se impune urmatoarea inscriptionare:

a) denumirea produsului;

b) sortimentul;

c) greutatea cutiei, daca e cazul;

d) wvaloarea nutritiva;

e) valoarea energetica;

f) ingredientele;

g) numele si adresa producatorului;
h) numar lot si data fabricatiei;

i) termen de valabilitate.

La livrare, marfa este insotita de documentele de certificare a calitatii si instructiunile tehnice de transport,
depozitare si manipulare. Depozitarea produselor se va face conform instructiunilor producatorului si legislatiei in vigoare
cu privier la depozitarea produselor alimentare, conform Ordinului nr. 1068/1652/2018.

Produsele ofertate vor fi numai de calitatea I, nu vor fi amestecate cu produse similare de categorie inferioara
si obligatoriu vor fi marcate/etichetate (in limba romana) corespunzitor fiecirui produs.

La etichetarea produselor livrate se vor respecta intocmai prevederile H.G. nr. 106/2002 privind etichetarea
alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare.

Este strict necesar ca ambalajele sa fie etichetate, in limba romana, si si aiba mentionate in mod vizibil: nr. lot
fabricatie, continutul/ingredientele, conditii de pastrare, denumirea produsului, sortimentul, adresa si nr. de telefon ale
producitorului/distribuitorului, locul de origine sau de provenienta a alimentului, tara de origine, cantitatea netd, conditii de
pastrare, lista valorilor nutritionale/produs finit, valoarea energetica, data fabricatiei si termenul de valabilitate, respectiv
mentiunea “A se consuma de preferintd inainte de ...”, cu mentionarea zilei, lunii §i anului. Informatiile de pe etichete
trebuie si fie in limba romana, indiferent de tara producitoare, fird a exclude insa prezentarea lor in alte limbi. Toate
informatiile prezentate prin etichetare trebuie sé fie clare, lizibile i s& nu permita stergerea sau indepartarea lor fara a lasa
urme vizibile.

Produsele trebuie sd indeplineascd conditiile de calitate solicitate conform specificatiilor tehnice prezentate in
prezentul Caiet de sarcini, precum si a normelor legale in materie, in vigoare, cu privire la calitate, compozitie, caracteristici,
sigurantd, ambalare si etichetare.

Destinatia de livrare este: magazia Bloc Alimentar a Spitalului Clinic Judetean de Urgenta “Sf. Ap. Andrei” Galati,
str. Briilei, nr. 177, in termenele solicitate.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considerd cé a luat in considerare
toate dificultitile pe care le-ar putea intdmpina in acest sens si nu va invoca niciun motiv de intirziere sau costuri
suplimentare.

Livrarea se face obligatoriu doar pe baza comenzii scrise, emisa de autoritatea contractanta, in functie de resursele
financiare alocate, lunar sau ori de céte ori este necesar. Cheltuielile de transport §i cu ambalajul aferent vor fi suportate de
cétre furnizor.

Furnizorul are obligatia de a livra produsele in termen de maxim 3 zile lucritoare de la data transmiterii comenzii.

Livrarea produselor cade in sarcina furnizorului si trebuie sd asigure pe toatd durata transportului péastrarea
nemodificatd a caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-chimice i microbiologice a produselor.

Produsele se livreazi cu mijloacele de transport ale furnizorului, avizate sanitar-veterinar, destinate acestui scop
care si asigure pe toatd durata transportului pastrarea nemodificatd a caracteristicilor produsului, sé fie acoperite, curate,
aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri striine, neinsfestate si ferite de orice posibilitate de poluare, degradare sau
contaminare atét a produselor, cét si a ambalajelor, nefiind permis transportul concomitent al altor categorii de produse, in
afara celor din carne.

Fiecare transport va fi insotit de un certificat de calitate si de celelalte documente previdzute de legislatia in vigoare. In
aceste documente trebuie s se mentioneze si ora livrarii.

Transportul in alte localititi trebuie si fie insotit si de un certificat de origine si salubritate, eliberat de organele sanitar-
veterinare de stat din localitatea de expediere.
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4.

Atributiile si responsabilitatile partilor

in raport cu produsele solicitate si cu cerintele stipulate in prezentul Caiet de Sarcini, responsabilitatile si atributiile

pértilor sunt urmatoarele:
Ofertantul are urmatoarele obligatii principale:

a.

b.

mobilizarea de resurse suficiente si cu expertiza adecvati pentru a asigura gestionarea contractului, astfel cum este
solicitat la nivelul Caietului de Sarcini,
indeplinirea obligatiilor contractuale, cu respectarea bunelor practici din domeniu, a prevederilor legale si
contractuale relevante, astfel incét s se asigure cd obligatiile sunt indeplinite la parametrii solicitati,

asigurarea unui grad de flexibilitate in planificarea modalititii de gestionare a contractului, pe toatd durata de
derulare a contractului,

transmiterea datelor de identificare si de contact ale personalului alocat pentru executarea contractului,

colaborarea cu personalul autoritatii contractante alocat pentru verificarea produselor livrate si realizarea receptiilor,
reducerea, in masura posibil, la minim, a situatiilor de intarzieri in efectuarea livrarilor, minimizand astfel impactul
negativ asupra activitafii autoritatii contractante,

asigurarea ci orice documente, documentatii si/sau instructiuni furnizate cétre personalul autoritétii contractante sunt
exacte si elaborate in conformitate cu bunele practici specifice in domeniu,

prezentarea rapoartelor solicitate de personalul autoritatii contractante, potrivit cerintelor de raportare stabilite prin
Contract,

colaborarea cu personalul autorititii contractante alocat pentru furnizarea produselor care fac obiectul contractului
si pentru asigurarea serviciilor accesorii.

Obligatiile principale ale Ofertantului devenit Contractant se completeaza cu obligatiile prevdzute in conditiile

contractuale.
Autoritatea contractantd are urmatoarele obligatii principale:

a. desemnarea unei persoane sau a unei echipe pentru monitorizarea contractului,

b. punerea la dispozitia Contractantului a tuturor informatiilor disponibile si necesare pentru derularea contractului in
timpul stabilit si la nivelul de calitate si performanté prevazut in Caietul de Sarcini,

c. asigurarea accesului in spatiile in care urmeazi a se realiza livrarea produselor;

d. mobilizarea tuturor resurselor care sunt in sarcina sa, pentru buna derulare a contractului,

e. colaborarea cu Contractantul pentru a identifica in timp util orice eventuale probleme care ar putea apdrea pe
parcursul deruldrii contractului,

f. asigurarea acuratetei oricaror informatii puse la dispozitia Contractantului pe durata derularii contractului,

g. monitorizarea indeplinirii tuturor cerintelor din Caietul de Sarcini si a oricdror elemente ale Propunerii Tehnice si
Financiare pe durata deruldrii contractului, efectuarea si pastrarea unei arhive cu inregistrdri pentru documentarea
nivelului de performanta a Contractantului,

h. notificarea Contractantului prin canalele de comunicatie puse la dispozitie de acesta privind orice incidente sau
disfunctionalitati care intervin pe perioada de derulare a contractului,

i. verificarea tuturor documentelor asociate receptiei produselor si serviciilor suport care fac obiectul contractului,
respectiv care confirma furnizarea produselor potrivit conditiilor de calitate stabilite in Caietul de sarcini.

5. Documentatii ce trebuie furnizate autorititii contractante in legéturd cu produsul
Toate produsele incluse in prezentul contract vor fi furnizate impreuna cu documentatia adecvat, in limba romana.
Documentatiile obligatorii pe care Contractantul trebuie sa le livreze autoritétii contractante in cadrul acordului
cadru sunt:

Produsele livrate vor fi insotite in mod obligatoriu de urmétoarele documente:

aviz de expeditie;

certificat de calitate si garantie pentru cantitatea livrata;

cerificat/declaratie de calitate de la producator/certificat de conformitate care atestd conformitatea produsului cu
legislatia aplicabila;

termen de valabilitate;

buletin de analizi al fiecdrui lot de produs in parte emis de organism acreditat;

certificat eliberat de medicul veterinar
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Ofertantul trebuie sa prezinte la livrare, pentru toate sortimentele de produse ofertate, documentele de atestare a
calitatii si de siguranta alimentelor sau orice alt document care sa garanteze protectia consumatorilor.

Operatorii economici sunt obligati sa faca dovada ca dispun de cel putin I (un) mijloc de transport autorizat sanitar-
veterinar pentru transport alimente, conform art. 43 din Normele de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea,
pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor (documente care confirma modul de dispunere a acestora -
proprietate/contract de inchiriere/angajament de punere la dispozitie si Autorizatia sanitara veterinara, emisa de autoritatea
competenta, valabila la momentul prezentarii).

6. Receptia produselor

Achizitorul sau reprezentantul sdu are dreptul de a inspecta si/sau testa produsele pentru a verifica conformitatea
lor in raport cu specificatiile (dupa caz) din anexa/anexele la contract si in deplind concordantd cerintele asumate prin
documentatia de atribuire.

Inspectiile si testele din cadrul receptiei provizorii si receptiei finale (calitative) se vor face la destinatia finala a
produselor. Daca in cadrul receptiei, vreunul din produsele inspectate sau testate nu corespunde specificatiilor, achizitorul
are dreptul s il respinga, iar furnizorul are obligatta, fira a modifica pretul contractului:

a) de a inlocui pe loc, produsele refuzate, sau
b) de a face toate modificdrile necesare pentru ca produsele sd corespundid intocmai specificatiilor tehnice, in
o, conformitate cu cerintele, parametrii i caracteristicile inscrise in Caietul de sarcini, realizate prin schimbare si/sau
inlocuire, intr-un interval de timp de maxim 3 zile de la solicitarea expresa a achizitorului.

Dreptul achizitorului de a inspecta, testa si, daci este necesar, de a respinge, nu va fi limitat sau aménat datorita
faptului ci produsele au fost inspectate si testate de furnizor, cu sau féra participarea unui reprezentant al achizitorului,
anterior livrarii acestora pand la destinatia finala.

Receptia produselor se va efectua pe baza de proces verbal semnat de contractant si reprezentantii autoritatii
contractante. Receptia produselor se poate realiza in mai multe etape, in functie de progresul contractului, respectiv:

a) receptia cantitativa se va realiza dupa livrarea produselor in cantitatea solicitata la locatia indicatd de Autoritatea
contractanta;
b) receptia calitativa se va realiza dupa livrarea produselor si, dupa caz, dupa ce toate defectele au fost remediate.

Receptia calitativa va consta in: probe aspectuale §i organoleptice;

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a efectua periodic prin sondaj, in perioada de derulare a contractului,
analize privind calitatea produselor. Probele vor fi prelevate din produsele livrate. Aceste analize vor fi efectuate in
laboratoare specializate si autorizate. Rezultatele analizelor vor fi consemnate in buletinele de analiza emise de respectivele
laboratoare. Costurile privind testarea calitatii produselor vor fi suportate de catre furnizor. Daca rezultatele analizelor
produselor selectate prin sondaj, ce vor fi transmise la laboratoarele acreditate, nu vor corespunde cerintelor minime privind
calitatea produselor specificate in acest caiet de sarcini, furnizorul va fi avertizat in scris la prima abatere de acest fel. La a
doua abatere de acest fel, mai exact daca produsele transmise spre analiza la un laborator acreditat, nu vor corespunde
cerintelor minime din caietul de sarcini, Autoritatea contractanta va rezilia contractul cu furnizorul. Refuzul furnizorului de

™ a suporta costul analizelor de laborator specificate in caietul de sarcini, da dreptul autoritatii contractante de a rezilia
contractul unilateral.

Receptia cantitativa si calitativa se va face la data livrarii, la data si locul indicat de beneficiar si va consta in:

- verificarea cantitativa a produselor, conform necesarului cerut de spital.

- verificarea concordantei dintre certificatul de calitate a produselor/alt document care atesta calitatea produselor si
calitatea efectiva a produselor.

Receptia cantitativa si calitativa se va efectua de catre o comisie de receptie constituita din reprezentanti ai
beneficiarului, in prezenta reprezentantului furnizorului, prin semnarea actelor legale de receptie cantitativa si calitativa de
catre acestia, cu notarea cantitatilor in plus sau in minus in documentele de receptie.

Procesul verbal de receptie calitativa si cantitativa va include unul din urmétoarele rezultate:

a) admiterea receptiei cu sau fard obiectii;
b) suspendarea receptiei;

Comisia de receptie recomanda suspendare receptiei cand:

i. se constatd existenta unor neconformititi, neconcordante, defecte ori deficiente care sunt de naturd si afecteze
utilizarea produsului/produselor conform destinatiei sale/lor, dar care pot fi remediate;

ii. se constati existenta unor produse realizate necorespunzitor sau nefinalizate, care pot afecta cerintele
fundamentale aplicabile, dar care pot fi remediate;
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iii. se constatd existenta, in mod justificat, a unor suspiciuni rezonabile cu privire la calitatea produselor si este
necesard realizarea unor expertize tehnice, incercéri si teste suplimentare pentru a le clarifica;
iv.  Contractantul nu pune la dispozitia comisiei de receptie documentele prevazute in contract si caietul de sarcini

X (daca este cazul).

In cazul in care comisia de receptie decide suspendarea procesului de receptie, aceasta incheie un proces-verbal de
suspendare a procesului de receptie in care consemneazi decizia de suspendare, masurile recomandate in scopul remedierii
aspectelor constatate, precum si termenul de remediere, iar autoritatea contractantd comunicd Contractantului decizia
comisiei in maximum 3 zile lucritoare de la luarea la cunostint a procesuluiverbal de suspendare a procesului de receptie,
impreund cu un exemplar al acestuia. Termenul de remediere nu poate depdsi 90 de zile de la data incheierii procesului-
verbal de suspendare a procesului de receptie.

In cazul in care Contractantul nu remediazi aspectele constatate si nu adoptd mésurile recomandate in cadrul
procesului verbal de suspendare a procesului de receptie in termenul stabilit, comisia de receptie va decide respingerea
receptiei.

c) respingerea receptiei (dacd se constatd vicii care nu pot fi remediate si care, prin natura lor, impiedica realizarea
uneia sau a mai multor exigente esentiale).

Produsele_care nu_indeplinesc_caracteristicile minime obligatorii_mentionate in_Caietul de sarcini vor fi
returnate.

Autoritatea contractantd poate respinge lotul de produse livrate, dacd la receptia calitativd constatd cd maxim

™ 10% din produsele inspectate din punct de vedere calitativ nu corespund caracteristicilor tehnice solicitate.

7. Modalitéti si conditii de plata

Contractantul va emite factura pentru produsele livrate si acceptate, conform prevederilor contractuale, fiind
obligatorie transmiterea acesteia in sistemul national RO e-factura.

Plitile in favoarea contractantului se vor efectua in termen de 60 zile de la data inregistrarii facturii fiscale de citre
Autoritatea contractanta si a tuturor documentelor justificative, respectiv: aviz de expeditie, certificate de calitate si garantie,
fisa tehnica. Fiecare facturd va avea mentionat numarul contractului, datele de emitere si de scadenta ale facturii respective.

Facturile vor fi trimise conform procedurii interne de primire a facturilor adoptata de autoritatea contractanta.

Factura va fi emisd dupd semnarea de citre autoritatea contractantd a procesului verbal de receptie calitativa si
cantitativi, acceptat, dupa livrare. Procesul verbal de receptie calitativa si cantitativd va insoti factura gi reprezintd elementul
necesar realizarii platii, impreuna cu celelalte documente justificative previazute mai jos:

a) declaratia de conformitate si / sau certificatul de conformitate (dupa caz);

b) avizul de expeditie a produsului.

8. Cadrul legal care guverneazi relatia dintre autoritatea contractantd si contractant (inclusiv in domeniile mediului,
social si al relatiilor de muncd)

Ofertantul devenit contractant are obligatia de a respecta obligatiile aplicabile in domeniul mediului, social si al
muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de
drept in domeniul mediului, social si al muncii enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respective, dupd cum este
aplicabil:

i.  Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;
ii.  Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectivi;
iii.  Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortatd;
iv.  Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
v.  Conventia nr. 138 a OIM privind vérsta minima de incadrare in munca;

vi.  Conventianr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munca si profesie);
vii.  Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei:
viii.  Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;

ix. Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul siu de la Montreal privind substantele care

epuizeazi stratul de ozon,
x.  Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor periculoase si al elimindrii acestora

(Conventia de la Basel);
xi.  Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la Stockholm privind POP);
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xii.  Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtdmant prealabil in cunostinta de cauzi, aplicabild anumitor
produsi chimici periculosi si pesticide care fac obiectul comertului international (UNEP/FAQ) (Conventia PIC), 10
septembrie 1998, si cele trei protocoale regionale ale sale.

9. Managementul/Gestionarea Contractului si activititi de raportare in cadrul Contractului, daca este cazul

Pe parcursul deruldrii acordului cadru, Autoritatea contractantd verificd la intervale stabilite §i comunicate prin
Caietul de sarcini daci toate activititile planificate au fost realizate conform cerintelor si c¢d produsele au fost livrate si
acceptate.

Managementul contractului include o componenta de management si o componentd administrativa (de administrare
efectivd a contractului) si presupune coordonarea continud, monitorizarea si controlul tuturor activititilor si rezultatelor
realizate de contractant.

1) Coordonarea implica:

a) organizarea intalnirilor de analizd a modalititii de executare a contractului,
b) coordonarea resurselor implicate si a activitatilor realizate in executarea contractului;

2) Monitorizarea implica:

a) Analiza/mésurarea si evaluarea modalitdtii de executare a obligatiilor contractuale prin raportare la
prevederile contractuale. Pentru activititile de monitorizare se utilizeaza cel putin urméitoarele elemente:
i. Informatiile din propunerea tehnica, pe baza cerintelor din caietul de Sarcini,
ii. Informatiile din propunerea financiara si clauzele contractuale privind modalitatea de plata;
b) Constatarea conformititii prin acceptarea produselor livrate, pe baza procedurii si criteriilor de receptie
incluse in caietul de sarcini, condiiile contractuale;

3) Controlul implicd identificarea actiunilor corective pentru abordarea abaterilor de la condiile contractuale,

constatate in cadrul intdlnirilor dintre contractant si autoritatea contractanti.

intocmit, \
N

As. Ispas Daniel

As. Sandu Cornelia S,/J Z
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