Anexa nr. 1 laHCL nr. 2 /16.01.2026

CAIET DE SARCINI
pentru atribuirea contractului de prestari servicii avand ca obiect
asigurarea unei mese calde, in regim de catering,
pentru un numar de 214 de prescolari si elevi din cadrul
Scolii Gimnaziale Visani si ai structurilor arondate, in anul 2026

I. Preambul:

Prezentul Caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantii participanti la procedura de atribuire isi vor
elabora ofertele, in vederea atribuirii contractului de achizitie publica de servicii avand ca
obiect asigurarea unei mese calde, in regim de catering, pentru un numar de 214 de
prescolari si elevi din cadrul Scolii Gimnaziale Visani si ai structurilor arondate conform
numarului de beneficiari estimati inscrisi in lista Anexa la Ordinul ministrului educatiei si
cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 7111/422/2025 pentru
modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei si cercetarii si al ministrului
agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unitatilor de
invatamant preuniversitar incluse in Programul national "Masa sanatoasa” in anul 2025.
Cod CPV: 55524000-9 - Servicii de catering pentru scoli (Rev.2).

Pentru a sustine participarea la cursuri pe durata invatamantului obligatoriu, pentru a stimula
motivatia pentru invé’gare precum si pentru a sprijini prescolarii si elevii din medii
defavorizate, aflati in risc de abandon scolar, conform solicitarii directorului Scolii
Gimnaziale Visani si cu aprobarea Consiliului de administratie al unitatii de invatamant, s-a
stabilit ca suportul ‘alimentar acordat, sa fie reprezentat de o masa calda in regim catering,
in conformitate cu prevederile art.3 alin. (1) lit. b din Hotararea de Guvern nr. HGR nr. 1171
din 30 decembrie 2025 privind instituirea Programului national "Masd sdndtoasd” in anul 2026.

Il. Obiectul achizitiei:

Obiectul achizitiei 1l constituie atribuirea contractului de achizitie publica de servicii avand
ca obiect asigurarea unei mese calde, in regim de catering, pentru un numar de 214 de
prescolari si elevi din cadrul Scolii Gimnaziale Visani si ai structurilor arondate, din
unitatile de 1nvatamant de pe raza Comunei Visani, Judetul Bralla in anul 2026.

Prestatorul va avea obligatia de a asigura, zilnic, pregatirea, prepararea si livrarea unei mese
calde pentru un numar maxim de 214 de prescolari si elevi care frecventeaza cursurile Scolii
Gimnaziale Visani si a structurilor arondate, situate pe raza Comunei Visani, in anul 2026,
dupa cum urmeaza:
1. Scoala Gimnaziala Visani - invatamant gimnazial (77 de elevi) si invatamant primar
(91 de elevi): din localitatea Visani, str. Scolii, nr. 532;
2. Gradinita cu Program Normal Visani - invatamant prescolar (46 prescolari): din
localitatea Visani, str. Sf. Nicolae nr. 192.

Serviciile vor fi prestate in perioada desfasurarii activitatii didactice, de la data primirii
ordinului de livrare si pana la sfarsitul anului 2026, in cantitatile si continutul caloric stabilit
prin Hotararea Guvernului nr. 1171 din 30 decembrie 2025 privind instituirea Programului
national "Masd sandtoasd” in anul 2026.

lll. Durata contractului de achizitie:

Contractul de achizitie se va derula in anul 2026, pe perioada desfasurarii activitatii
didactice, operatorul economic care isi va adjudeca contractul de servicii avand obligatia de
a asigura, zilnic, pregatirea, prepararea si livrarea mesei calde pentru prescolam si elevii
care frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale Visani si a structurilor arondate, in cant1tatlle si



continutul caloric stabilit prin Hotararea Guvernului nr. 1171 din 30 decembrie 2025 privind
instituirea Programului national "Masd sdnatoasd” in anul 2026.

Contractul va avea ca data de incepere efectiva de livrare a mesei calde, data emiterii
ordinului de incepere a prestarii serviciilor, ordin ce va fi emis de catre autoritatea
contractanta.

IV.Consideratii generale:

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar, constand intr-o masa calda, in regim de catering,
il au numai prescolarii si elevii prezenti la activitatile didactice, pe perioada cursurilor,
conform structurii scolare, pentru anul 2026.

Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca
fiind zile nelucratoare.

Tipul de suport alimentar precum si modalitatea de distribuire a acestuia prescolarilor si
elevilor, au fost stabilite la solicitarea directorului unitatii de invatamant, cu aprobarea
Consiliului de administratie, fiind propuse ordonatorului principal de credite al Comunei
Visani, in vederea supunerii aprobarii Consiliului Local.

Masa calda va fi servita in clasa sau intr-un alt spatiu amenajat in acest scop, cu respectarea
prevederilor Ordinului ministrului sanatatii nr. 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de
igiena din unitatile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si
tinerilor, cu modificarile ulterioare.

Meniul va fi stabilit siptdmanal, prestatorul colaborand in acest sens cu conducerea unitatilor
de invatamant; acesta va fi afisat la loc vizibil si va cuprinde gramajul/portie precum si lista
de alergeni prezenti in alimentele furnizate.

Unitatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie
si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest
sens precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitati sunt stabilite de catre
conducerea unitétii de invatdmant, in functie de numarul de elevi prezenti, de orarul scolii i
de particularitatile specifice fiecarei unitati de invatamant.

Consiliul de administratie al unitatii de invatamant stabileste modalitatea prin care se va
realiza prezenta prescolarilor si elevilor pentru a se comunica prestatorului, zilnic, numarul
de portii care se vor distribui prescolarilor si elevilor prezenti la cursuri in cele 2 unitati de
invatamant.

Plata serviciilor de catering contractate, se va realiza de catre ordonatorul principal de
credite, la solicitarea prestatorului, pe baza documentelor de receptie calitativa si
cantitativa, intocmite si aprobate de unitatile de invatamant.

Inspectoratul Scolar Judetean Braila va desemna un inspector responsabil cu monitorizarea
desfasurarii programului PNMS in unitatea/unitatile de invatamant din judet/municipiu, de
reguld, inspectorul teritorial.

Monitorizarea se realizeaza, la decizia fiecarui inspectorat scolar, prin diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: colectare si interpretare de date, vizite in unitatile de invatamant,
inspectii tematice, rapoarte transmise lunar de catre unitatea de invatamant catre
Inspectoratul Scolar Judetean.

Conducerea unitatii de invatamant desemneaza un coordonator local de program care poate
fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului
de ingrijire si de intretinere.

In unitatile de invatamant care functioneaza cu structuri scolare arondate, se desemneaza
cate un responsabil la nivelul fiecarei structuri.



Unitatea de invatamant raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in
acest sens, precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii produselor
alimentare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant, consta in diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: receptia produselor alimentare - efectuata cu respectarea
legislatiei in vigoare, servicii de evidenta zilnica a livrarii pachetului alimentar, completarea
formularelor de raportare periodica.

La nivelul unitatii de invatamant se elaboreaza si se transmite ISJ/ISMB, un raport semestrial
cu privire la derularea PNMS, in anul 2026.

La nivelul Comunei Visani, coordonarea programului PNMS este asigurata de catre
Inspectoratul Scolar Judetean Braila, care elaboreaza semestrial sau ori de cate ori este
nevoie si transmite, catre Ministerul Educatiei si Cercetarii, raportul privind implementarea
PNMS contindnd indicatorii de eficienta si impact, precum si modul in care acesta este
derulat. Raportul se publica si pe pagina de internet proprie.

ISJ/ISMB este responsabil de comunicarea catre Ministerul Educatiei si Cercetarii a oricaror
modificari aparute la nivelul unitatilor de invatamant, in ceea ce priveste schimbarea
denumirii, numarul beneficiarilor ori comasarea sau desfiintarea unor niveluri de invatamant.

Pe baza datelor centralizate din rapoartele transmise de catre ISJ/ISMB, Ministerul Educatiei
si Cercetadrii elaboreaza raportul cu privire la impactul PNMS, care se publica pe pagina de
internet proprie, completeaza listele cu unitatile suphmentare de invatamant si intreprinde
masurile necesare pentru remedierea def1c1en§elor aparute in derularea PNMS.

Ministerul Educatiei si Cercetdrii colaboreaza cu Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale in
vederea implementarii PNMS la nivel national.

V. CANTITATI NECESARE SI LIVRARE ZILNICA:

Prestatorul se obligé sa asigure, zilnic, pregdtirea, prepararea si livrarea unei mese calde
pentru un numar de 214 de prescolari si elevi care frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale
Visani, in anul 2026, in perioada desfasuram activitatii didactice, de la data primirii ordinului
de§ incepere a prestarii serviciilor de catering si pana la sfarsitul anului 2026, la urmatoarele
adrese:
1. Scoala Gimnaziala Visani - invatamant gimnazial (77 de elevi) si invatamant primar
(91 de elevi): din localitatea Visani, str. Scolii, nr. 532;
2. Gradinita cu Program Normal Visani - invatamant prescolar (46 prescolari): din
localitatea Visani, str. Sf. Nicolae nr. 192.

Numarul portiilor de masa calda se distribuie zilnic, in functie de numarul de prescolari si
elevi prezenti la cursuri, si va fi comunicat zilnic prestatorulm pana la ora 8.15, de citre
conducerea Scolii Gimnaziale Visani sau imputernicitul acesteia.

Pentru anul 2026, se vor distribui un numar estimativ de 35.310 portii de masa calda pentru

beneficiarii Programului, astfel:
214 elevi x 165 zile = 35.310 portii.

Zilele luate in calcul sunt: 10 zile din luna ianuarie 2026 + 15 zile din luna februarie 2026 +22
zile din luna martie 2026 +15 zile din luna aprilie 2026 + 20 zile din luna mai 2026 + 14 zile
din luna iunie 2026 + 17 zile din luna septembrie 2026 + 18 zile din luna octombrie 2026 + 20
zile din luna noiembrie 2026 + 14 zile din luna decembrie 2026, conform structurii anilor
scolari 2025-2026 si respectiv 2026-2027, stabilite in Calendarele anilor scolari de catre
Ministerul Educatiei.

Nu au fost luate in considerare/ in calcul, perioadele de timp necesare pentru derularea
procedurii de atribuire a viitorului contract de servicii.



Numarul de prescolari si elevi care vor beneficia de prevederile Programului National ,,Masa
sdndtoasd” in anul 2026, instituit prin intermediul Hotararii Guvernului nr. 1171 din 30
decembrie 2025 privind instituirea Programului national "Masa sdndtoasd” in anul 2026, este
cel comunicat de catre conducerea Scolii Gimnaziale Visani, respectiv 214 elevi si prescolari,
conform numarului de beneficiari estimati inscrisi in lista Anexa la Ordinul ministrului
educatiei si cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 7111/422/2025
pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei si cercetarii si al ministrului
agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unitatilor de
invatamant preuniversitar incluse in Programul national "Masd sdndtoasd” in anul 2025.

Cantitatile estimate zilnice sunt: 214 portii masa calda/zi de curs.

Cantitdtile totale estimate pentru anul scolar 2026: 35.310 portii masa calda.

Masa calda pentru maxim de 214 prescolari si elevi/zi/pentru un numar mediu de 165 zile de
cursuri aferente anului 2026.

Cantitatile zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari si elevi prezenti
efectiv, zilnic, la cursuri.

Livrarea mesei calde se va realiza o singura data pe zi, dupa cum urmeaza:

Denumire servicii Cod CPV Termen prestare servicii

Servicii de catering pentru scoli (Rev.2) | 55524000-9 Zilnic, intre orele 09.50-10.10

Masa calda va contine un fel de mancare (exclusiv ciorbe) precum si desert, respectiv:
> un fel principal, format din:
1. carne pasare/carne curcan/carne porc/carne vita/peste,
2. garnitura,
3. salata si
4. paine.
> Desert sau fruct intreg.

Gramajul minimal va fi urmatorul:
- carne =150 grame;
- garnitura =180 grame;
- salata = 80 grame;
- paine = 100 grame;
- desert = 100 grame sau fruct = 150 grame.

Suportul alimentar constand in masa calda in regim catering, propus de autoritatea
contractanta Comuna Visani, are la baza variantele orientative de meniu care includ
sugestiile Institutului National de Sanatate Publica, exemplificate in Hotararea de Guvern nr.
1171 din 30 decembrie 2025 privind instituirea Programului national "Masd sandtoasa” in anul

2026.

Conform prevederilor punct. 1.3 litera b) din Anexa nr. 3 (denumita: ”Specificatii tehnice
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publica de furnizare/ servicii” din
HG nr. 1171/30.12.2025), Ofertantii au obligatia de a prezenta o defalcare a costurilor, per
portie, pe urmatoarele categorii:

a) valoare materii prime;

b) valoare servicii de preparare a hranei (manopera);

c) valoare servicii de transport incluzand si serviciile de colectare si transport al
deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale
privind regimul deseurilor.



VI. Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul
produselor si autorizatii obligatorii:

Suportul alimentar/ masa calda livrata trebuie sa respecte prevederile Legii nr.
123/2008 pentru o alimentatie sandtoasa in unitatile de invatamant preuniversitar si ale
Ordinului  ministrului sanatatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanatoase pentru copii si adolescenti in unitatile de invatamant preuniversitar, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Suportul alimentar/ masa calda livrata trebuie sa provina din unitati inregistrate/autorizate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, aflate pe teritoriul Romaniei, si se
distribuie sub forma ambalatad individual si_etans, cu respectarea prevederilor legale in
vigoare privind igiena, conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, conditiile
igienico-sanitare si de etichetare, conform prevederilor Anexelor nr. 2 si nr. 3 la HG
1171/30.12.2025, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hranad sanatoasa, Suportul alimentar/ masa calda, va fi
livrat zilnic, din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor si va fi pastrat pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de
maxim 60 de minute de la livrare, in unitatile de invatamant in care se livreaza, in conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in

vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, Suportul alimentar/ masa calda trebuie insotit
obligatoriu de ustensile (tacamuri din lemn, de unica folosintd) sigilate, care permit consumul
n conditii optime de igiend deoarece unitatile de invatamant in care se livreaza hrana, nu
detin cantina.

VII. SPECIFICATII TEHNICE:

Ofertantii participanti la prezenta procedurd de atribuire, trebuie sa detina ca obiect de
activitate autorizat, serviciile de catering.

Prestarea serviciului de catering se va realiza cu respectarea specificatiilor tehnice prevazute
in cuprinsul Hotararii de Guvern nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului National

,,Masd sdndtoasa” in anul 2026.

Suportul alimentar/ masa calda va fi livrat catre Scoala Gimnaziala Visani si catre structurile
arondate mai sus mentionate, zilnic, din unitati autorizate/ inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la servire, daca hrana nu este livrata intr-
un interval de maxim 60 de minute de la preparare, in cele 2 unitati de invatamant precizate
mai sus, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare.

In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizarii elevilor la domiciliu, Suportul alimentar/ masa calda va fi livrat si distribuit,
zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel
local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

Suportul alimentar va contine o masa calda, preparata conform principiilor/normelor
minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi
(conform prevederilor Anexei nr. 2 la HG nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului

wyy A

National ,,Masd sdndtoasa” in anul 2026), si anume:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul unitatilor de tip catering si care



urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau
nonanimala din care se prepara aceste mancaruri, trebuie sa respecte legislatia in vigoare
privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire, nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.

3. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

4, Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide- cereale, de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.
5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouale se recomanda a fi servite ca
omleta la cuptor.

6. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin utilizarea de salate din
cruditati si adaugarea de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor precum si in conditii igienico -
sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatamant de pe raza Comunei Movila Miresii, in care se desfasoara programul
,Masa sanidtoasa”, au obligativitatea de a pastra, in conditii de temperatura corespunzatoare,
timp de 48 de ore, probe din alimentele servite copiilor.

Suportul alimentar constand in masa calda in regim catering, propus de autoritatea
contractantd Comuna Visani, are la baza variantele orientative de meniu care includ
sugestiile Institutului National de Sanatate Publica, exemplificate in Hotararea de Guvern nr.
1171/30.12.2025 privind instituirea Programului National ,,Masd sdndtoasd” in anul 2026, si
sunt redate mai jos:

1.legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
2. mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

3. pilaf cu legume si ficatei de pui;

4. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

5. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

6. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

7. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

8. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

9. sufleu de broccoli cu branza;

10. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

11. tocana de legume cu orez brun;

12. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

13. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;

14. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

15. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

16. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
17. macaroane cu branza;

18. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

19. quinoa cu legume.

NOTA OBLIGATORIE:
Meniul va fi stabilit saptamanal de catre conducerea Scolii Gimnaziale Visani impreuna cu
prestatorul de servicii, nefiind permisa si nici acceptata livrarea, timp de doua zile
consecutiv, a aceluiasi fel de mancare.
Se adauga obligatoriu, un fruct intreg, de genul: mar, portocala, banana, para, piersica,
mandarina/ clementina. Fructele livrate trebuie sa fie sanatoase, fara urme de atacuri
provocate de boli si/sau daunatori.

Daca la nivelul unitdtii de invatamant - respectiv al Scolii Gimnaziale Visani si structurilor
arondate acesteia, vor fi inregistrate cereri suplimentare formulate Conform Anexei nr. 1 la



Hotararea de Guvern nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului National ,Masd
sandtoasd” in anul 2026, prescolarii si elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare
adecvate situatiei acestora, in limita valorii zilnice stabilita pentru o masa calda/elev.

Astfel, pentru grupele speciale de consumatori - prescolari si elevi cu diabet, intoleranta
la lactoza, gluten sau alte probleme de natura medicala -se va asigura regimul alimentar
prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se vor
prevedea intr-o anexa la contractul de servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare
elev/prescolar in parte, dupa caz.

Actualmente, la data elaborarii prezentului caiet de sarcini, nu exista prescolari si/sau elevi
cu regim alimentar special, si pentru care conducerea Scolii Gimnaziale Visani sa fi transmis
documente justificative - documente ce urmeaza a fi puse la dispozitia operatorului economic
care isi va atribui contractul de prestari servicii de catering in anul 2026.

Pentru toate celelalte situatii suplimentare ce pot surveni pe parcursul derularii contractului
de servicii, Autoritatea contractanta Comuna Visani va notifica prestatorul in cel mult 24 de
ore de la luarea la cunostinta a situatiei, prestatorul fiind obligat sa modifice in mod
corespunzator continutul suportului alimentar pentru prescolarii si/sau elevii in cauza,
incepand cu urmatoarea zi de la comunicarea notificarii.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate:

Scoala Gimnaziala Visani (unitatea de invatamant) va tine evidenta cantitatii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie,
numarul de portii si numarul de zile de scoala precum si evidenta numarului de copii.

Scoala Gimnaziala Visani (unitatea de invatamant) va raspunde in mod direct, de asigurarea
conditiilor de primire, receptie si distributie a suportului alimentar/ mesei calde precum si de
confirmarea documentelor ce vor sta la baza platii acestora.

Operatorul economic care isi va adjudeca contractul de servicii va fi autorizat/inregistrat,
precum si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor,
vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si
tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatile scolare precum si documentele
care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz;

Scoala Gimnaziala Visani (unitatea de invatamant) are obligatia de a pastra avizele de
expeditie aferente fiecarei distributii/ livrari.
Avizele de insotire a marfii vor avea anexate declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractanta Comuna Visani va realiza centralizarea cantitatii de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in
luna precedenta, pe care o va corela cu situatia existenta la prestator.

Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare (mentionate la pct.
1) catre Scoala Gimnaziala Visani (unitatea de invatamant) si structurile arondate acesteia de
pe teritoriul Comunei Visani, au obligatia de a pastra documentele justificative pe o perioada
de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor:

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de prestari
servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.



4. Siguranta si perisabilitate microbiologica:

Termenul maxim pentru consumul suportului alimentar/mesei calde, transportat de la
operatorul economic care isi va adjudeca prezentul contract de servicii, catre Scoala
Gimnaziala Visani (unitatea de invatamant) si structurile arondate acesteia, va fi: ziua
producerii mesei calde.

Pentru depozitarea in cadrul Scolii Gimnaziale Visani (unitatea de invatamant) si a
structurilor arondate acesteia de pe teritoriul Comunei Visani, se vor utiliza spatii special
amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor
prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiarul Scoala Gimnaziala Visani.

Suportul alimentar livrat va fi pastrat pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Suportul alimentar si toate alimentele din componenta acestuia, care sunt depozitate,
jmpachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi protejate impotriva oricaror
contaminari probabile, ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii sanatatii
sau contaminarii astfel incat nu se vor putea consuma in acea stare. In part1cular alimentele
trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul contaminarii.

Toate alimentele si ingredientele utilizate la pregatirea si prepararea suportului
alimentar/hranei, trebuie sa fie proaspete pentru a nu pune in pericol sanatatea copiilor.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa
nu prezinte risc pentru sanatate.

In cazul in care se constata unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica
in scris prestatorului, prin mijloace electronice de comunicare sau prin alte mijloace de

comunicare legale.

Tn cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave privind starea de
sanatate a beneficiarilor, coordonatorul local de program si/sau directorul Scolii Gimnaziale
Visani, vor avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei calde/suportulm ahmentar prestatorul
de servicii fiind obligat sa inlocuiasca alimentele neconforme cu unele corespunzatoare, fara
a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 ore de la primirea notificarii.

Daca deficientele nu sunt remediate in termenul stabilit, se va putea declansa procedura de
reziliere a contractului de servicii, cu toate consecintele legale ce decurg din aceasta.

5. Conditii pentru transport si distributie:

Distributia mesei calde in regim catering se va realiza zilnic, intre orele 09.50 - 10.10, pe
baza comenzii primite in scris, la ora 08.15, din partea Scolii Gimnaziale Visani.

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestatorul de servicii de catering, catre cele 2
unitati de invatamant de pe raza Comunei Visani mentionate anterior, numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/ inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Suportul alimentar/ Hrana calda trebuie ambalat individual si etans, in recipiente din plastic
alimentar, de unica folosinta, in conformitate cu standardele de calitate in vigoare, respectiv
caserole, boluri, cupe si pahare.

In toate situatiile, recipientele utilizate la livrarea mesei calde vor trebui s3 mentina atat
temperatura cat si proprietatile organoleptice ale acesteia.

6. Metode de testare si control:




Suportul alimentar/ Hrana calda/ produsele alimentare distribuite conform prevederilor
Hotararii de Guvern nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului National ,Masd
sdndtoasd” in anul 2026, se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, care au metodele de analiza acreditate.

7. Producerea, distributia/ manipularea alimentelor:

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale
de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii
desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor/hranei, va
mentine igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat.

Personalul prestatorului de servicii de catering (care isi va adjudeca prezenta procedura de
atribuire), care va produce, manipula si distribui suportul alimentar/pachetele alimentare la
sediul beneficiarului si catre prescolarii si elevii din cele 2 unitati de invatamant de pe raza
Comunei Visani mentionate anterior, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi
dotat cu echipament de protectie adecvat.

Servirea mesei calde in cadrul Scolii Gimnaziale Visani (unitatea de invatamant) si a
structurilor arondate acesteia, se va realiza numai de catre persoanele desemnate de
conducerea Scolii Gimnaziale Visani, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere
care a participat, in prealabil, la curdtenia grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei in
vigoare referitoare la certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena si cele referitoare la supravegherea sanatatii lucratorilor.

8. Ambalare, etichetare, marcare:

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European
si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei
87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate vor prezenta inscrise, prin etichetare, urmatoarele
elemente obligatorii:

a) denumirea produsului;

b) lista ingredientelor;

c) substantele care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;

e) cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: ,Expird la data de ...“, cu inscrierea necodificata a
zilei, lunii si anului;

g) conditiile de depozitare;

h) o declaratie nutritionala:

Etichetarea nutritionala trebuie sa contind urmatoarele elemente: valoarea energetica,
grasimile, acizii grasi saturati, glucidele, zaharurile, proteinele, sarea, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetica Kj/kcal




Grasimi, g din care:
Acizi grasi saturati, g
Glucide, g din care:
Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Mentiunile nutritionale se vor prezenta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel
cu numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia va fi prezentata in

format liniar.

i) mentiunea privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma: zi,
lunda, an, nu este necesara inscrierea lotului;

j) avand in vedere destinatia acestor produse, este imperios necesara inscriptionarea unor
elemente de avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,produs alimentar
preambalat“, se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste produsele:
denumirea produsului, substantele care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind
lotul - data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.

Toate costurile de livrare la sediul beneficiarului, incarcarea, descarcarea, manipularea cat
si livrarea, sunt asigurate de prestatorul de servicii de catering.

La livrare, Suportul alimentar/ hrana calda va fi insotit de:

- Certificat de calitate, certificate de garantie, certificate de origine si orice alte
documente pe care prestatorul de servicii de catering le considera relevante pentru suportul
alimentar livrat;

- Aviz de insotire a marfii.

NOTA: Avand in vedere obligativitatea Scolii Gimnaziale Visani (unitatea de invatamant) si a
structurilor arondate acesteia, de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite
prescolarilor si elevilor, prestatorul de servicii de catering are obligatia ca, fiecare livrare la
fiecare din cele 2 sedii indicate, sa fie insotitd de cate o proba gratuita a suportului
alimentar livrat.

VIIl. CRITERIUL DE ATRIBUIRE:

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 14,86 lei fara TVA pentru un elev
(14,86 lei fara TVA + 1,64 lei TVA =16,50 lei inclusiv TVA 11%), si care cuprinde: pretul
produselor (inclusiv prepararea mesei calde), cheltuielile privind depozitarea, transportul si
distributia acestora la beneficiarul final, respectiv: Scoala Gimnaziala Visani (unitatea de
invatamant) si structurile arondate acesteia.

Valoarea estimata a contractului de prestari servicii este de 524.706,60 lei fara TVA,
astfel: 14,86 lei fara TVA/elev x 214 elevi x 165 zile.

524.706,60 lei fara TVA + 57.908,40 lei TVA 11% = 582.615,00 lei inclusiv TVA.

Referitor la asigurarea resurselor financiare necesare initierii procedurii de atribuire si
ulterior, in vederea incheierii contractului de prestari servicii de catering, se au in
vedere prevederile art. XIX alin. (1) si (2) din Ordonanta de urgenta a Guvernului nr.
89/2025 pentru modificarea si completarea Legii nr. 227/2015 privind Codul fiscal,
reglementarea unor masuri fiscal-bugetare, precum si pentru modificarea si completarea
unor acte normative, care stipuleaza faptul ca, citam:

”(1) {Jrin .derogare de la prevederile art. 77 alin. (4) din Legea invdtdmantului
preuniversitar nr. 198/2023, cu modificdrile si completdrile ulterioare, in anul 2026,



incepdnd cu data de 8 ianuarie 2026, se implementeaza Programul national ,Masa
sandtoasa“ finantat de la bugetul de stat, din sume defalcate din taxa pe valoarea
addugatd pentru finantarea cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor, oraselor,
municipiilor, sectoarelor si municipiului Bucuresti, in limita sumei de 1.531.090 mii lei,
aprobatd intr-o pozitie distinctd intr-o anexd la legea bugetului de stat pe anul 2026,
pentru prescolarii si elevii din unitdtile de fnvatamant preuniversitar de stat. Repartizarea
sumelor pe unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale si pe unitdti de invatamant,
precum si normele metodologice de aplicare a Programului national ,Masd sdndtoasd“
pentru anul 2026, se aprobd prin hotdrdre a Guvernului, la propunerea Ministerului
Educatiei si Cercetarii.

(2) Incepdnd cu data de 8 ianuarie 2026 si pand la finele lunii in care se implineste
termenul legal de aprobare a bugetelor locale pentru anul 2026, la solicitarea
unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale, unitatile Trezoreriei Statului aloca
sume defalcate din taxa pe valoarea addugatd pentru finantarea cheltuielilor
descentralizate la nivelul comunelor, oraselor, municipiilor, sectoarelor si municipiului
Bucuresti pentru finantarea programului prevazut la alin. (1). Sumele solicitate de
unitdtile/subdiviziunile administrativ-teritoriale nu pot depdsi necesarul de fonduri
aferente pldtii cheltuielilor determinate de implementarea programului in luna in care se
face solicitarea.”

Criteriul de atribuire utilizat va fi: Cel mai bun raport calitate -pret, conform prevederilor
art. 111 alin. (6) din Legea 98/ 2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Achizitorul Comuna Visani are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile de produse in
raport de numarul beneficiarilor prezenti in cadrul Scolii Gimnaziale Visani (unitatea de
fnvatamant) si a structurilor arondate acesteia, pe durata deruldrii contractului, fara
modificarea tarifului (pretului unitar).

Achizitorul Comuna Visani isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate ce
urmeaza a fi contractata.

IX. Conditii de participare la procedura de atribuire:

Operatorii economici interesati de prezenta procedura de atribuire, trebuie sa indeplineasca
urmatoarele conditii minimale de personal si dotare:

- detinerea de spatii, autorizate in conditiile legii, pentru prepararea alimentelor;

- detinerea de personal autorizat sanitar-veterinar pentru prepararea alimentelor

- detinerea de vehicule autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor
pentru transportul mesei calde.

Operatorii economici interesati de prezenta procedura de atribuire, vor prezenta documente
din care sa reiasa ca indeplinesc conditiile mai sus mentionate.
Lipsa acestor documente va determina declararea ofertei ca neconforma.

Presedinte de sedinta, Contrasemneaza pentru legalitate,

Consilier local, Secretarul general al Comunei Visani,
: Naziru Vasile
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