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Nr. 24309 /31.12.2025

APROBAT,

08 |

CAIET DE SARCINI-LOT1 Yo

privind contractul Servicii de catering pentru Unitatile de Invatamant din Comuna Baciu,

judetul Cluj in cadrul Programul National ,,Masa sinitoasa” (PNMS)*

INFORMATII GENERALE

1 Autoritatea contractanta
COMUNA BACIU, adresa Localitatea: Baciu, Aleea Nufarului Nr. 1, Judet: Cluj, Romania, Tel.

+40 264260314, Email: office@primariabaciu.ro, Fax: +40 264260699 Cod fiscal: 4378751, cont
trezorerie RO 60 TREZ 24A7 4050 1710 102X, deschis la Trezoreria Cluj-Napoca, reprezentata
prin Balazs Janos, functia Primar.

2 Valoarea estimata a fost determinata conform cerintelor din adresa nr.274/07.03.2024 a UAT
BACIU pentru maxim 172 zile efective de cursuri pentru anul scolar 2025 — 2026 si 2026 - 2027,
pentru care trebuie asigurate servicii de catering din cadrul Programul National ,,Masi sidndtoasa”
(PNMS)“ derulat pe perioada desfdsurarii cursurilor scolare din anul 2026.

In vederea determinrii numarului de zile de cursuri si a numarului de meniuri, a fost analizat
calendarul astfel:

Numar Numar zile

Perioada elevi curs Numar meniuri

lanuarie 2026 (08.01 —31.01.2026) 652 17 11084
Februarie 2026 (01.02 —28.02) 652 15 9780
Martie 2026 (01.03.—31.03) 652 22 14344
Aprilie 2026 (01.04 —30.04) 652 15 9780
Mai 2026 (01.05 —31.05) 652 20 13040
Tunie 2026 (02.06 —20.06) 652 14 9128
Septembrie 2026 (09.09 — 30.09) 652 19 12388
Octombrie 2026 (01.10 —31.10) 652 16 10432
Noiembrie 2026 (03.11 —28.11) 652 20 13040
Decembrie 2025 (02.12 — 19.12) 652 14 9128
TOTAL 172 112144
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Important!

Numarul de portii: 652 beneficiari x 172 zile = 112.144 portii - Numarul de portii este maximal.
Decontarea serviciilor se va face pe baza comenzilor efectiv lansate zilnic sau saptiménal, dupa
caz.

Masa calda va fi compusi din 2 (doua) feluri de mancare:

> felul 2 — fripturi la cuptor, la gritar, chiftele din legume, ficitei de pui etc. + garnituri
si/sau salate, mAnciruri etc.

> felul 3 — desert: prijituri, fructe proaspete, compoturi, budinci, iaurturi, dulciuri de

bucitirie etc. — NU SE ACCEPTA FRUCTE mai multe de 2 zile/saptamana!!!

In cadrul UAT BACIU pentru anul scolar 2025 — 2026 sunt inscrisi 652 elevi, astfel :

0 Prescolari - 85
. Ciclu primar — 368
J Ciclu gimnazial — 199

Elevi

Nivel de invatdmant/ Baciu Suceagu Total
Structurd

Primar 239 52 77 368

Gimnazial 103 44 52 199

Total 342 96 129 567

Nivel de invatiméant/ Baciu Suceagu Mera
Structura

Prescolari

Structuri/ Tip program Program normal Program prelungit

Gréadinita Transilvaniei - 165

Gréadinita Berzei - 72

Gréadinita Stelelor - 82

Gradinita Corusu 21 -

Gréadinita Suceagu 29 -

Grédinita Mera 35

85 319

Efective de elevi si prescolari LOT 1 — total: 652
567 elevi

85 prescolari

Efective prescolari LOT 2 — total: 319

TOTAL elevi si prescolari — 971
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Efective de elevi si prescolari LOT 1 — total: 652

e Suma alocata conform HG 1222/31.X11.2025 = 16.50 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe
valoarea addugatd 11 % , 14.69... lei fara TVA.

Estimare 652 elevi x 172 zile x 14.69 lei/beneficiar = 1.647.395,36 lei fara TVA

Valoarea estimata a achizitiei : 1.647.395,36 lei fara TVA

3 COD CPV : 55524000 — 9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

4 TIP DE CONTRACT: servicii
4.1. DESCRIEREA GENERALA

Obiectul contractului de achizitie publici 1l constituie prestarea serviciilor de catering, respectiv
pregitirea, prepararea si livrarea zilnicd a MESEI CALDE pentru prescolarii si gcolarii din
unititile de invatimant preuniversitar de pe raza UAT Baciu, judetul Clyj IN SPATIILE
SPECIAL AMENAJATE DE BENEFICIAR, cu incepere de la data semnirii contractului de
ciitre parti pe perioada de 172 zile lucritoare.

Ofertantul se obligd si presteze serviciile de catering pentru asigurarea mesei calde acordate in
baza HG 24/2024 in conditiile stabilite prin Anexa 2 — Normele minime obligatorii care trebuie
respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi.

Livrarea mesei calde se va face in perioadele si la toate locatiile indicate de Autoritatea
Contractantd, o datd pe zi, dupd cum urmeaza :

Livrarile vor avea loc de luni pAna vineri, ora 12.00, astfel:

Locatiile la care se livreaza hrana zilnica este in Comuna Baciu:

Scoala Gimnaziald ,,Constantin Brancoveanu”

Scoala Gimnaziald din Suceagu

Gréadinita Corusu

Gréadinita Suceagu

Scoala Gimnaziald ,,Tamas Gyula” Mera

Gradinita arondata structurii Scolii Gimnaziale ,,Taméas Gyula” Mera

I DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Ofertantul trebuie si asigure zilnic ( de luni pAni vineri ) pregatirea, prepararea si livrarea
hranei ( mesei calde) pentru prescolarii §i scolarii din comuna Baciu care se va servi o data
pe zi si va include: felul II si desert in locatiile specificate anterior .
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Masa caldi propusi de Autoritatea Contractanti este compusa obligatoriu din fel IT + desert
si are la bazii variantele orientative de meniu care include sugestiile Institutului National de
Sanitate Publici exemplificate in Anexa 2 din HG 24/2024, redate mai jos:

Noti: NU SE ACCEPTA HRANA RECE SUB FORMA DE SANDWICH SAU SIMILAR

N O T A: Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de
Sanitate Publici:

4. legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;

5. maéncare de mazire cu piept de pui/carne slabi de porc/vita;

6.  pilaf cu legume si ficitei de pui;

7. piure de morcov cu gritar de pui/carne slaba de porc;

8. piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

9. mancare de varzi dulce cu fripturi la cuptor;

10.  ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

I1. orez culegume si pui/carne slabi de porc/viti la tavi;

12, sufleu de brocoli cu branzi;

13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gratar;

14.  tocani de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;

16.  omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapi verde si branzi telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor;

18.  dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. " ciuperci la cuptor umplute cu brédnza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
20.  macaroane cu brinzi;

21, cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22.  quinoa cu legume;

Tip procedurii : PROCEDURA SIMPLIFICATA

SURSA DE FINANTARE: Buget local si H.G. 1222/31.XI11.2025 privind Programului
national ,,Masa siinitoasi” in anul 2026:

In limita fondurilor aprobate cu aceastd destinatie pentru anul 2026, lista mentionati la alin. (7)
poate fi completatd si cu alte unititi de invitimant selectate de citre ISJ/ISMB si propuse de citre
Ministerul Educatiei i Cercetirii si aprobate prin ordin comun al ministrului educatiei si cercetarii
si al ministrului agriculturii i dezvoltdrii rurale, pe baza concluziilor raportului cu privire la
impactul PNMS 1n anul scolar 2025 - 2026.

Art. 3. - (1) Suportul alimentar constd, dupi caz, intr-o masa caldi sau intr-un pachet alimentar pe
zi, dupd cum urmeazi:
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a) masi calda, preparati in regim propriu, pentru prescolarii si elevii din unitatile de invatamant In
care existd cantind, respectiv unitati in care trebuie si functioneze conform reglementérilor legale

in vigoare si spatiu adecvat de servire a mesei;

b) masi cald3, in regim catering, pentru prescolarii si elevii din unitétile de invafamént in care nu
existd cantind pentru prepararea in regim propriu, hrana puténd fi servita in sala de clasa sau intr-
un alt spatiu amenajat in acest scop, cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului sanatatii nr.
1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiena din unitdtile pentru ocrotirea, educarea,
instruirea, odihna si recreerea copiilor §i tinerilor, cu modificdrile ulterioare. In situatia in care
hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt
pastrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si
depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena
si siguranta produselor alimentare, conditii care sa poata fi monitorizate si controlate;

¢) pachet alimentar, in situatia in care nu existd posibilitatea asigurdrii mesei calde in regim
propriu sau de catering. Pachetul alimentar este pastrat, pand la servire, in spatii amenajate, in care
sunt asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate de productor, in conformitate cu
prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranfa produselor alimentare, conditii care sd
poatd fi monitorizate §i controlate.

(2) Diferentierea tipului de suport alimentar in categoriile previazute la alin. (1) se face in functie
de specificul unititii de fnvitiméant dat de structura ciclurilor de invétimant, de dispunerea
geograficd si de programul scolar al elevilor.

(3) Tipul de suport alimentar diferentiat conform prevederilor alin. (2), precum si modalitatea de
distribuire a acestuia elevilor si prescolarilor se stabilesc la solicitarea directorului unitdtii de
invitimant, cu aprobarea consiliului de administratie, si se propune ordonatorului principal de
credite al unitatii/subdiviziunii administrativ-teritoriale, care le supune aprobarii consiliului local.
(4) La cererea motivati a elevului major/périntilor/reprezentantului legal/ ocrotitorului legal,
formulata in scris si fnsotitd, dupd caz, de un document-justificativ, Inregistraté la secretariatul
unititii de invatimant, prescolarii si elevii care, din considerente de naturd medicala sau religioasa
au restrictii alimentare, beneficiazi de masa snitoasd adecvata situatiei acestora, in limita valorii
zilnice previzute la art. 2 alin. (1).

(5) In sensul prezentei hotérari, documentele-justificative care insofesc cererea elevului major/
parintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului legal, pot fi urmétoarele:

a) documente medicale care si ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiuni cronice, dupd caz,
care si 1l determine pe elevul major/parinte/reprezentantul legal/ocrotitorul legal sd formuleze o
altd optiune alimentard;

b) declaratie pe propria raspundete a elevului major/ parintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului
legal referitoare la apartenenta la o religie care restrictioneazd consumul anumitor alimente,
potrivit modelului prevazut in anexa nr. 1.

Att. 4. - (1) Suportul alimentar previzut la art. 3 alin. (1) trebuie sa respecte prevederile Legii nr.
123/2008 pentru o alimentatie sinitoasi in unitétile de invatamént preuniversitar si ale Ordinului
ministrului sindtitii publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii
si adolescentl.

(2) Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari si
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elevi sunt prevazute in anexa nr. 2.

(3) Suportul alimentar prevazut la art. 3 alin. (1) lit. b) si c) este produs in unitdti Inregistrate/
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub form# ambalats, in
conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare,
conform prevederilor pet. 8 din anexa nr. 3, fiind transportate numai cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

(4) Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activititi sunt stabilite de citre
conducerea unitdfii de invafgmant, in functic de numirul de elevi, de orarul scolii si de
particularititile specifice fiecdrei unititi de invatimant.

(5) Servirea mesei calde sau distribuirea pachetului alimentar in cadrul unitdtii de invatimant se
face de cétre persoane desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si
de intrefinere care a participat, in prealabil, la igienizarea spatiilor sanitare, cu respectarea
prevederilor Ordinului ministrului sanitatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificrile si completirile ulterioare.

(6) Consiliul de administratie al unitétii de invatimant stabileste modalitatea prin care se va face
prezenta elevilor/prescolarilor pentru a li se comunica furnizorilor, zilnic, numirul de portii/
pachete alimentare care li se vor distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

(7) Unitéatile de invatamaént raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens
precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza pltii produselor alimentare.

Art. 5. - (1) Finantarea PNMS se asigurd de la bugetul de stat, din sume defalcate din unele
venituri ale bugetului de stat, pentru finantarea cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor,
oragelor, municipiilor, sectoarelor §i municipiului Bucuresti, in functie de numirul de beneficiari
si de limita valorii zilnice, aprobate potrivit prezentei hotirari, la propunerea Ministerului
Educatiei si Cercetirii.

(2) Sumele previzute la alin. (1) pot fi suplimentate din veniturile proprii ale bugetelor locale ale
unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale sau din alte surse de finantare, legal prevazute,
In urmatoarele situatii:

a) stabilirea prin hotirére a consiliului local a unei valori zilnice mai mari decét cea prevazuta la
art. 2 alin. (1);

b) cresterea, in perioada aplicarii PNMS, a numérului de prescolari/elevi beneficiari din unitétile
de Invataméant.

(3) Unitétile/subdiviziunile administrativ-teritoriale pot aloca fonduri, din veniturile proprii ale
bugetelor locale, pentru asigurarea unor spatii pentru prepararea, depozitarea sau servirea mesei
si/sau pentru asigurarea transportului citre beneficiari al suportului alimentar, daci cheltuielile
aferente depdsesc bugetul alocat initial, dupi caz.

(4) Sumele defalcate din unele venituri ale bugetului de stat se reflectid in bugetele locale ale
unitatilor/subdiviziunilor administrativ—teritoriale de care apartin unitatile de invatimant, la partea
de venituri, cu ajutorul indicatorului 11.02.02 ,,Sume defalcate din taxa pe valoarea adaugata
pentru finantarea cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor, oragelor, municipiilor,
sectoarelor si municipiului Bucuresti”.

(5) La partea de cheltuieli a bugetelor locale, din punctul de vedere al clasificatiei functionale a
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indicatorilor bugetelor locale, creditele bugetare destinate finantérii cheltuielilor determinate de
implementarea PNMS, se vor reflecta la capitolul 65.02 Jnvitamant”, subcapitolul 65.02.11
,Servicii auxiliare pentru educatie”, paragraful 65.02.11.30 ”Alte servicii auxiliare”, in bugetul
propriu al unititilor/subdiviziunilor administrativ—teritoriale, pe codul de identificare fiscald al
acestora. Din punctul de vedere al clasificatiei economice a indicatorilor, creditele bugetare
destinate finantirii cheltuielilor determinate de implementarea PNMS, se vor reflecta la titlul 57
,Asistentd sociald”, articolul 57.02 ,,Ajutoare sociale”, alineatul 57.02.05 ,,Suport alimentar”,
inclusiv in situatiile previdzutd la alin. (2).

(6) Sumele defalcate din venituri ale bugetului de stat alocate unitétilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale rimase neutilizate la finele exercitiului bugetar se regularizeaza cu
bugetul de stat.

Att. 6. - (1) Procedura de atribuire a contractelor de furnizare/servicii a mesei calde sau, dupa caz,
a pachetelor alimentare se organizeaza la nivelul fiecdrei unitéti/subdiviziuni administrativ-
teritoriale si se stabileste potrivit prevederilor Legii nr. 98/2016 privind achizifiile publice, cu
modificérile si completérile ulterioare.

(2) Unitatile/subdiviziunile administrativ-teritoriale care dispun de mijloacele necesare preparérii
si distribuirii mesei calde sau, dupd caz, a pachetelor alimentare, in scopul cresterii calitétii
acestora, pot utiliza in acest scop sumele alocate potrivit prevederilor art. 5 alin. (2) si (3).

(3) Pentru obtinerea unor preturi cit mai competitive, autoritdfile contractante pot opta pentru
atribuirea contractului de achizitie publici fie pe intreaga masi caldd sau, dupd caz, pe intregul
pachet alimentar, fie pe loturi distincte pe categorii de produse ce intrd in componenta mesei
calde, sau, dupd caz, a pachetului alimentar, potrivit Legii nr. 98/2016, cu modificarile si
completérile ulterioare.

(4) Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
aport nutritional adecvat, autorititile contractante vor introduce in caietul de sarcini cerinfa ca
ofertantii si realizeze o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele categorii:

a) materie primé/produse alimentare;

b) prepararea hranei;

¢) transport.

(5) Responsabili pentru efectuarea platilor citre furnizori sunt primarii unitatilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale sau persoanele imputernicite, dupa caz.

(6) Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazd de citre ordonatorii principali de
credite, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativd, intocmite si aprobate de unitétile
de Invatdmant.

(7) Specificatiile tehnice pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizifie publicd de
furnizare/servicii sunt prevézute in anexa nr. 3.

Art. 7. - Pentru promovarea principiilor unei alimentatii séndtoase si a obiectivelor de dezvoltare
durabili, PNMS este Insotit de misuri educative extracurriculare si extrascolare, desfasurate
independent sau integrat, in unitatile de invitimant preuniversitar, in cadrul programelor ,,Scoala
Altfel” si ,,Saptdmana verde”.

Art. 8. - (1) Pe durata de implementare, personalul necesar desfisurdrii PNMS poate fi
suplimentat, la solicitarea unititilor de Invétamant, prin detasare sau delegare de personal din
cadrul autorititilor administratiei publice locale, cu modificarea corespunzitoare a figei postului,
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cu respectarea prevederilor Legii nr. 53/2003 - Codul muncii, republicati, cu modificirile si
completérile ulterioare, si ale Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 57/2019 privind Codul
administrativ, cu modificarile si completirile ulterioare.

(2) Controlul respectérii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico- sanitare prin
carc masa calda sau, dupd caz, pachetul alimentar este oferitd/oferit elevilor/prescolarilor, precum
si al respectérii unei alimentatii sinatoase in unititile de invatimant preuniversitar se exercitd de
cdtre personalul imputernicit de Ministerul Sanitatii, din cadrul Inspectiei Sanitare de Stat si al
directiilor de sandtate publicd judetene si a municipiului Bucuresti, pentru masa caldd distribuitd
sau, dupd caz, pachetul distribuit In spatiul unititii de invitimant preuniversitar.

(3) Unitéile care produc, prepard, transportd si distribuie alimente in cadrul PNMS sunt supuse
controalelor sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de citre
personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor
judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)
2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele
oficiale si alte activititi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele
si furajele, a normelor privind sinatatea si buniistarea animalelor, sinatatea plantelor si produsele
de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005,
(CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE)
2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor
(CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE,
2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE)
nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a
Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si
97/78/CE ale Consiliului §i a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind
controalele oficiale).

(4) Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi,
conform recomandarilor Institutului National de Sanitate Publicd, suportul alimentar este livrat
zilnic din canting, respectiv din unitéiti care trebuie s functioneze conform reglementrilor legale
in vigoare si este péstrat, pAnd la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de
minute de la livrare, in unititile de invafdmént preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

(5) In vederea asigurarii conditiilor igienico-sanitare, pentru unitatile de invitimant care nu au
cantind, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie livrate in portii individuale, in
ambalaje alimentare care si respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate
si etichetate corespunzitor, insotite de tacAmuri de unici folosintd care permit consumul in
conditii optime de igiend.

(6) Autorittile administratiei publice locale si unitatile de invatimant au obligatia si urmareasci
si sd verifice buna desfasurare a procesului de aprovizionare privind distributia citre
elevi/pregcolari a pachetului alimentar/mesei calde.

(7) Pentru realizarea controlului oficial privind siguranta alimentelor, autorititile publice
competente vor desfisura controale conform atributiilor specifice.

Art. 9. - (1) Ministerul Educatiei si Cercetarii si ISI/ISMB au atributii de monitorizare si evaluare
a PNMS.
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(2) Pentru evaluarea PNMS se aplica indicatorii de eficientd si de impact si se utilizeazi modelul
de raport pe care trebuie si il elaboreze unitatile de invataméant preuniversitar, ISJ/ISMB
Ministerul Educatiei si Cercetirii, aprobate prin ordin al ministrului educatiei si cercetérii, care se
publicd in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I.

Art. 10. - (1) Conducerea uniti{ii de invitimént desemneaza un responsabil de program care poate
fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de
ingrijire si de fintretinere. In unititile de invitimant care functioneazd cu structuri scolare
arondate, se desemneazi cite un responsabil la nivelul fiecérei structuri.

(2) Coordonarea PNMS la nivel de unitate de invitamant se realizeaza prin activitati de tipul:
receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in vigoare, evidenta zilnica a
livrarii mesei calde/pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare periodicd, fard a
se limita la acestea.

(3) La nivelul unititii de invatimant se elaboreazi si se transmite ISJ/ISMB un raport semesirial
cu privire la derularea PNMS.

Art. 11. - (1) La nivel judetean/al municipiului Bucuresti, coordonarea PNMS este asiguratd de
citre ISJ/ISMB, care elaboreazd semestrial, publici pe paginile de internet proprii §i transmit,
citre Ministerul Educatiei si Cercetdrii, raportul privind implementarea PNMS.

(2) ISJ/ISMB desemneazd un inspector responsabil cu monitorizarea desfégurdrii PNMS in
unitatea/ unititile de invatamant din judef/municipiu.

(3) Monitorizarea se realizeazi de fiecare ISJ/ISMB, prin activitafi de tipul: colectare si
interpretare de date, vizite in unititile de invéfdmant, inspectii tematice, rapoarte transmise
trimestrial de citre unitatea de invifimant catre ISJ/ISMB, fard a se limita la acestea.

(4) ISJ/ISMB este responsabil de comunicarea cétre Ministerul Educatiei si Cercetérii a oricaror
modificari apdrute la nivelul unitatilor de invatimant, in ceea ce priveste numérul beneficiarilor
sau schimbarea denumirii, comasarea sau desfiintarea unor niveluri de invafamant.

(5) ISI/ISMB elaboreazi si transmit Ministerului Educatiei si Cercetdrii, semestrial si ori de cate
ori este nevoie, raportul continand indicatorii de eficientd si impact pentru PNMS, precum si
modul in care acesta este derulat. Raportul se publica si pe pagina de internet proprie.

(6) Pe baza datelor centralizate din rapoartele transmise de citre [SJ/ISMB, Ministerul Educafiei si
Cercetirii elaboreazi raportul cu privire la impactul PNMS, care se publicd pe pagina de internet
proprie, completeazd listele cu unitatile suplimentare de invdfdmant si intreprinde masuril
necesare pentru remedierea deficientelor aparute in derularea PNMS.

Art. 12. - (1) Ministerul Educatiei si Cercetdrii colaboreazi cu Ministerul Agriculturii si
Dezvoltirii Rurale in vederea implementérii PNMS.

(2) Atributiile Ministerului Agriculturii si Dezvoltarii Rurale in ceea ce priveste implementarea
PNMS sunt urmatoarele:

a) formuleazi propuneri de imbunititire a cadrului normativ care reglementeazd PNMS si
transmite propunerile Ministerului Educatiei si Cercetdrii pentru inifierea demersurilor de
modificare;

b) colaboreazi cu Ministerul Educatiei i Cercetarii la aprobarea, prin ordin comun al ministrului
educatiei si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale, a Listei unitatilor de invé{dmant incluse
in PNMS;

¢) sprijind, prin directiile pentru agriculturd judetene §i a Municipiului Bucuresti, implementarea,
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in unitétile de invitdméant preuniversitar, in cadrul programelor ,,Scoala Altfel” s1 ,,Saptdména
verde”, a mésurilor educative extracurriculare si extrascolare care contribuie la promovarea
principiilor unei alimentafii sinitoase si a obiectivelor de dezvoltare durabili, cum ar fi:
organizarea de vizite la ferme pomicole/legumicole sau la unititi de productie de profil alimentar,
la statiuni de cercetare pomicold, legumicold sau de crestere a bovinelor, la zilele recoltei, la
expozifii, trguri sau la alte evenimente si/sau activitati similare, organizarea de concursuri
tematice legate de consumul de alimente sinitoase, organizarea de zile tematice dedicate
consumului de alimente sénatoase si cultivérii respectului pentru hrani - prevenirea risipei de
alimente sau de activititi educative practice, utilizarea de materiale didactice/educative care si
prezinte pregcolarilor si elevilor informatii adaptate vérstei despre obiceiuri alimentare sinitoase,
agriculturd, lanturi de aprovizionare si produse locale, productia ecologic, productia si consumul
sustenabile/durabile si combaterea risipei alimentare;

d) colaboreazi cu Ministerul Educatiei si Cercetirii la formularea de politici publice, programe si
proiecte care sd contribuie la cresterea accesului la educatie, prin asigurarea suportului alimentar
care sd sustind Invétarea si care si promoveze principiile unei alimentatii sinitoase, diversificate,
echilibrate si sustenabile la nivelul populatiei scolare.

Art. 13. - Atributiile unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale in ceea ce priveste
implementarea PNMS sunt urmétoarele:

a) analizeazd propunerea ISJ/ISMB cu privire la unititile de invatimant care indeplinesc criteriile
pentru a fi incluse in cadrul PNMS si isi exprima acordul cu privire la implementarea programului
In unitatile de invétamént din cadrul unititii/subdiviziunii administrativ-teritoriale;

b) asigurd finantarea PNMS pentru unititile de invitimant din cadrul unitatii/subdiviziunii
administrativ-teritoriale, fn cuantumul stabilit prin Legea bugetului de stat si intreprind masurile
necesare pentru regularizarea cu bugetul de stat a sumelor rimase neutilizate la finele exercitiului
bugetar;

c) organizeazd procedura de atribuire a contractelor de furnizare/servicii a mesei calde sau, dupa
caz, a pachetelor alimentare, potrivit prevederilor Legii nr. 98/2016, cu modificirile si
completarile ulterioare;

d) contribuie la cresterea eficientei gi a calititii PNMS prin suplimentarea, din veniturile proprii
sau din alte surse de finantare, legal previizute, a sumelor alocate pentru finantarea PNMS, in
situatiile previzute la art. 5 alin. (2) si (3);

¢) contribuie la dezvoltarea bazei materiale a unititilor de invifimant din cadrul unitatii/
subdiviziunii administrativ-teritoriale, prin asigurarea si/sau modernizarea si dotarea spatiilor
pentru prepararea, depozitarea sau servirea hranei;

f) contribuie la evaluarea modului de implementare a PNMS in unititile de invitdmant din cadrul
unitdtii/subdiviziunii administrativ-teritoriale si formuleaza propuneri de imbunititire a PNMS, in
conformitate cu prevederile art. 9 alin. (2).

Art. 14. - (1) Unitatile de invitdmant preuniversitar care implementeazi PNMS sunt supuse
inspectiei sanitare de stat, care este realizatd de citre personalul imputernicit din cadrul directiilor
de sandtate publica judetene §i a municipiului Bucuresti, conform competentelor legale.

(2) In caz de neconformititi, personalul imputernicit din cadrul directiilor de s#nitate publica
judetene si a municipiului Bucuresti va dispune maisurile legale care se impun, conform
competenfelor si va notifica, dupa caz, neconformititile, utilizand Sistemul rapid de alertd pentru
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alimente si furaje, potrivit Ordinului ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltdrii rurale, al
presedintelui Autorititii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor, al
ministrului san#titii si al presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia Consumatorilor nr.
772/68/859/442/2005 pentru aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alertd pentru alimente si
furaje.

Art. 15. - PNMS este complementar Programului pentru scoli al Roméniei 2023- 2029, aprobat

prin Hotdrarea Guvernului nr. 652/2023, cu modificarile si completarile ulterioare.
Att, 16. - Anexele nr. 1 - 3 fac parte integrantd din prezenta hotérare

ANEXA Nr. 2

NORMELE MINIME OBLIG AT O RII care trebuie respectate in pregitirea

mesei pentru prescolari si elevi:

LISTA
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor
1. Alimente cu confinut mare de [Peste 15 g |- prijituri
zaharuri* zaharuri/100g - bomboane
produs - acadele
- alte produse similare
2, Alimente cu continut mare de [Peste 20 g |- hamburgeri
grisimi griisimi/ 100 g |- pizza
produs, din care,
cumulativ:
- grisimi saturate |- produse de tip patiserie
peste 5 g/100 g |- cartofi prijiti
produs
- acizi gragi trans |- alte alimente preparate prin préjire
peste 1 g/100 g [ maioneze, margarind
produs - branzi topitd, branzeturi tartinabile cu continut de
erisime peste 20%
- mezeluri grase
- alte produse similare
3. Alimente cu confinut mare de sare |Peste 1,5 g |- chipsuri
sare/100 g produs |- biscuiti sdrati
(sau peste 0,6 g | covrigei sarati
sodiu/100 g | sticksuri sirate
produs) - snacksuri
- alune sérate
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- seminte siarate

- branzeturi sirate

- alte produse similare

4. Bauturi racoritoare** - - orice tip de b#uturi ricoritoare, cu exceptia apei

potabile imbuteliate sau a apei minerale imbuteliate

5. Alimente cu continut ridicat de [Peste 300 kcal pe | orice tip de aliment care, prin continut, aduce un
calorii pe unitatea de vénzare unitatea de faport de calorii de peste 300 kcal pe unitate de
vanzare vanzare
6. IAlimente neambalate®** - - alimente vrac

- sandvisuri neambalate

7. Alimente neetichetate™*** - - alimente care nu respectd prevederile Hotérarii
Guvernului nr. 106/2002 privind etichetarea
alimentelor, cu modificirile s completirile

ulterioare

Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul méncérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de Invatimant sau
la nivelul unitétilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origineanimald sau nonanimald din care se prepari aceste méanciruri
trebuie s respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

1. Ceapa pregititd in prima fazd a etapei de gitire nu se prijeste, ci se inibusi cu ap.

2. Sarea iodatd utilizatd trebuic sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati n alimente.

3. RBvitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide — cereale, ca de exemplu,
supa cu gélusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din legume — NU E CAZUL!

4. Nu se vor permite méancérurile precum tocituri prijite. Ouile se recomandi a fi servite ca
omletd la cuptor.

5. Se recomandd Tmbogitirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditdfi si addugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

6.  Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

{id Mancarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

8. Unitafile de Invatdmant in care se desfigoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

N O T A: Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de
Sanitate Publica:
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4,  legume cu piept de pui/carne slaba de porc la grétar;

5.  mancare de mazire cu piept de pui/carne slabd de porc/vitd;

6. pilaf cu legume si ficdtei de pui;

7.  piure de morcov cu gritar de pui/carne slaba de porc;

8.  piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9.  mancare de varzi dulce cu fripturd la cuptor;

10.  ghiveci de legume cu pui/carne slabé de porc;

11.  orezcu legume si pui/carne slaba de porc/vitd la tava,

12.  sufleu de broccoli cu branzi;

13.  cartofi gratinati, salata cu piept de pui la grétar;

14.  tocand de legume cu orez brun;

15.  piure de cartofi cu sfecla i chiftelute de legume la cuptor;

16.  omletd cu legume — ardei, ciuperci, ceapd verde si branza telemea;
17.  sufleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor;

18.  dovlecel umplut cu branzi la cuptor;,

19.  ciuperci la cuptor umplute cu branzi, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20.  macaroane cu branzi;

21.  cartofi frantuzesti, la cuptor, cu brénza si ou;

22.  quinoa cu legume;

ANEXA Nr. 3

SPECIFICATII TEHNICE

pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publicd de furnizare/servicii

Specificatii tehnice:
1.  Caracteristici generale

Se vor presta servicii de preparare, ambalare, livrare pentru:

a) masi caldii preparati conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in

pregitirea mancirii pentru copii, previzute in anexa nr. 2 la hotérare;

b)  pachet alimentar: NU SE APLICA — NU VA FI ACCEPTAT

e produse de panificatie din faina integrald — péine feliatd sau batoane/chifle - 80 g - maximum
50% din greutatea totald a pachetului,
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e produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totala
a pachetului si

e legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea
totald a pachetului.

e La acestea se va adduga un fruct.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor §i sunt pastrate pana la servire, daci hrana nu este servitd intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unitatile de invitimant preuniversitar, in conditii igienico-
sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2.  In situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizirii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
care nu participd la cursuri in unitatea de invitimaént, conform deciziei la nivel local si cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sd introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele
categorii:

a)  contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport;

b)  contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de
transport.

2.  Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invafamant beneficiard a PNMS va tine evidenta cantitatii de produse
consumate, menfionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii si numérul de zile de scoald, precum si evidenta numirului de copii.

2.2 Furnizorul/Prestatorul ~autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar i pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupi caz; unitatile de invatdmant au
obligatia de a péstra avizele de expeditie aferente fiecirei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numéarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care
o0 va corela cu situatia existentd la furnizor.

Toate partile implicate n procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pet. 1 vor
pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului
intocmirii acestora.

3.  Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificérile si completirile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranti la lactozi, gluten sau alte
probleme de naturd medicald — se va asigura regimul alimentar prescris de medical specialist.
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Tipul de hrani de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev.

Sigurantd §i perisabilitate microbiologica Termenul maxim pentru consumul produselor
transportate de la furnizor catre unitéile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambalirii pentru sandviciuri — nu este cazul

In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pand la servire, In spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, condifii care sd poatd fi monitorizate si
controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de
citre beneficiar — unitatea de invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

4.  Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitétile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dup# caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/Inregistrate sanitarveterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

5. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazi doar in laboratoare autorizate sanitar- veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

6. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate s detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului s#natatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificérile si completérile
ulterioare, si fisi de aptitudini specifice activititii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sintatii lucritorilor, cu modificdrile si
completarile ulterioare.

7. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie s prezinte inscris prin etichetare urmétorul element:
,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

fn cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,produs alimentar
preambalat” trebuie Indeplinite urmétoarele cerinte:
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a)  pentru cele distribuite de unitéfile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT”;

b)  pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisata la loc
vizibil §i va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci
alergii sau intolerante.

I1. CERINTE CAIET SARCINI

Caietul de sarcini contine indicatii privind regulile de bazi care trebuie respectate, astfel Incat
potentialii ofertanti si elaboreze propunerea tehnicid corespunzitor cu necesititile autorititii
contractante. Cerintele impuse prin caietul de sarcini sunt conditiile minimale pe care trebuie sa le
indeplineasca oferta castigatoare.

Avand in vedere prevederile legale in vigoare, si tinind cont de scopul promovat de Legea
98/2016, prin care se asigura cadrul legal necesar pentru realizarea achizionarii de bunuri, servicii
si luerdri in conditii de eficientd economica si sociald, criteriul de atribuire propus este CEL MAI
BUN RAPORT CALITATE- PRET, pentru a da posibilitatea autorititii contractante si utilizeze
cat mai eficient fondurile publice.

Stabilirea ofertei castigatoare se va realiza prin compararea preturilor prezentate in cadrul
ofertelor admisibile, fird sa fie cuantificate alte elemente de natura tehnica sau alte avantaje care
rezulta din modul de fndeplinire a contractului de citre operatorii economici participanti la
procedura de atribuire.

Oferta care va fi declarata castigatoare va trebui sa indeplineasca specificatiile tehnice minime
considerate obligatorii si care se regasesc in Caietul de sracini.

Denumire factor evaluare/descriere/pondere

5 _ _ Pretul ofertei. Componenta financiari: 40% Invers proportional

Punctaj maxim total: 40 Algoritm de calcul:
Punctajul se acorda astfel:

h) __]Pentru cel mai sciazut dintre prefuri se acordi punctajul maxim alocat, respectiv 40
puncte;

F?) :iPentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeazi proportional, astfel: P(n) =
(Pretul minim ofertat/Pret oferti n) x punctaj maxim alocat.

P(n) = punctajul ofertei n Pret n = pretul ofertei n

P} !  Ponderea  pentru _materie primd din_pretul total/pachet alimentar.

Componenta financiari: 60%

Direct proportional Punctaj maxim total: 60 Algoritm de calcul:
Punctajul se acorda astfel:
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) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar se
acordi punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 60 puncte.

B)IPentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar,
punctajul Pmp(n) se calculeazi astfel: Pmp(n)= (MP n/MP maxim x punctajul maxim
alocat).

Unde:

Pmp (n) = punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din preful total/pachet
alimentar;

MP n = nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar;

MP maxim = nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar;

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar este de 40%. Pentru un
nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar egal cu nivelul minim indicat de
40% nu se acordd punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar mai mic decit nivelul
minim indicat de 40%, oferta va fi consideratd necorespunzitoare din punct de vedere tehnic,
urmand a fi declaratd neconforma si respinsé.

Factorul de evaluare ,,procentul ponderii materiei prime” din pretul total/pachet alimentar va fi
exprimat cu maxim doud zecimale.

Punctaj maxim total: 100 puncte.

Punctajul pentru fiecare ofertd se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare
factor de evaluare dupi formula: Ptotal = P + Pmp, exprimat cu doud zecimale.

In cazul in care doud sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de
calcul, autoritatea contractantd solicitd ofertantilor clasati pe primul loc, in sctis, o noud propunere
financiara.

Reofertarea are in vedere departajarea ofertelor, pe baza unei noi propuneri financiare, caz in care
contractul va fi atribuit ofertantului clasat pe primul loc.

SPECIFICATII TEHNICE GENERALE

Evidenta cantititilor si plata

® Prestatorul va presta serviciile pe baza comenziilor siptdmanale (dupd caz zilnice ) emise
de Beneficiar, astfel incat si se evite livrarea mai multor mese calde decét este necesar.
° Atat Prestatorul cét si Beneficiarul va tine evidenta cantitdtii de meniuri consumate in

vederea efectudrii platilor, care se vor realiza in conformitate cu 1222/31.XI1.2025, conform
specificatii din contract.

Calitatea produselor
Siguranta si perisabilitatea micobioldogica

Conditii pentru transport si distributi
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Metode de testare si control
Distributia alimentelor

Notificari privind modificarea numarului de prescolari si elevi prezenti

Modul de prezentare al propunerii tehnice:

e Propunerea tehnica va fi intocmita conform cerintelor caietului de sarcini si va fi utilizat
formularul din documentatia de atribuire.

a) O descriere detaliata a metodologiei si a planului de lucru conceput pentru prestarea serviciilor
de catering.

b) Activitatile si sarcinile concrete incredintate personalului implicat in indeplinirea contractului
si graficul de timp prevazut pentru indeplinirea activitatilor, pe zi si pe saptamana.

¢) alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzatoare a propunerii tehnice.
Ofertantul va prezenta : - Toate documentele de mai sus la data incheierii Contractului trebuie sa
fie valabile i daca este necesar actualizarea acestora pe toata durata contractului.

Ofertantul va garanta respectarea tuturor normelor in vigoare aplicabile activitatilor de alimentatie
publica.

d) Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, echipamentele de rezerva, precum si
serviciile prestate vor fi conforme legislatiei romane in vigoare si standardelor europene.

e) Propunerea tehnicd contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract propus de
Autoritatea Contractanta.

f) Pentru a demonstra capacitatea de livrare a meselor calde la temperatura de servire, ofertantii
trebuie sa prezinte, in cadrul ofertei tehnice, capacitatea infrastructurii de care dispun si sa descrie
fluxul tehnologic de preparare a meselor calde, de ambalare, manipulare si livrare a acestora,
inclusiv modul de organizare pentru livrarea meselor intre orele specificate de beneficiar mai sus.
° Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de
catre Comisia de evaluare a corespondantei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative
prevazute in caietul de sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului de sarcini,
vor fi considerate neconforme,

° In situatia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund
cerintelor din Caietul de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma. In cadrul propunerii tehnice
ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie pe propria raspundere in sensul ca la elaborarea
ofertei s-a tinut cont de obligatiile relevante in domeniul mediului, social si al reiatiilor de munca,
in conformitate cu prevederile art. 51 din Legea 98/2016.

® Informatiile detaliate privind reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munca
si protectia muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul Muncii,
Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul www.inspectmun.ro/legislatie.

o In situatia in care un ofetant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are oferta,
drept urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.
® Propunerea tehnica contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract

propus de catre Autoritatea Contractanta.
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Modul de prezentare al propunerii financiare :

Oferta financiara se va depune online, in SEAP.

e Propunerea financiara va contine formularul de oferta (din sectiunea FORMULARE)

e Oferta va fi completata cu valoarea in RON.

e Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa propunerii financiare, respectiv a actului juridic
de angajare in contract, ceea ce atrage incadrarea ofertei in categoria ofertelor inacceptabile.

e Perioada de valabilitate a ofertei 120 zile.

1.  Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere
juridic in relatia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezinta formularul de oferta.

2. Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente
prestarii serviciilor, inclusiv livrarea si descarcarea la sediile beneficiarului - DEFALCAREA
PONDERII CATEGORIILOR DE CHELTUIELI PER PORTIE.

3.  Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada
de valabilitate a ofertei. Nu se accepta oferte alternative.

4. Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de
obiectul contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

5, In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul
unitar.

Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare
a contractului.

OBIECTIVUL PENTRU CARE S-A ELABORAT PREZENTUL CAIET DE SARCINI:

Nr. crt. [Denumire serviciu CPV Nr. maxim [Valoare maxima/ portie
portii hrana
SERVICII DE 55524000- 9 - Servicii de [112.144 portii  |{16.50 lei , TVA inclus
CATERING PENTRU  |catering pentru scoli
SCOLITL (Rev.2)

Nota : 1 (una) portie reprezinti 1( o) masa caldi ce include felul II si desert - pentru 1 (un) beneficiar pe zi.

OBIECTUL CONTRACTULUI:

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de catering, respectiv
pregétirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru elevii unitatilor de invatamant aflate in
administrarea UAT Baciu, denumit beneficiar cu incepere de la data semnirii sale de cétre pér{i
pe perioada de maxim 172 ZILE LUCRARTOARE, cu posibilitatea prelungirii prin act
aditional, daca va fi cazul, conform art. 165 alin. (1) lit. b din H.G. nr.395/2016, cu modificarile si
completirile ulterioare.
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II1. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Ofertantul trebuie si asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru
beneficiarii autoritifii contractante. Zilnic ( Luni-Vineri) se va servi o (1) masa caldi ce va
include: felul II si desert, ce se vor servi beneficiarilor autorititii contractante.

Portiile vor fi pregitite si preparate de cétre ofertant In cantitifile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare si a Normelor metodologice anexa nr.3 norme
minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi cu
respectarea nivelului minim al alocatiei de hrana stabilit prin OUG. nr.105/2022 privind stabilirea
nivelului minim al alocafiei zilnice de hrand pentru consumurile colective din institutiile publice si
defalcarea costurilor per portie, pe urmitoarele categorii:

a) Materia prima
b) Prepararea hranei
c) Distributie

Criteriu de atribuire : Cel mai bun raport calitate-pret

Justificarea alegerii criteriului de atribuire ”cel mai bun raport calitate-pret” — prevederile
Legii nr.98/2016 - art.11 alin.6
Autoritatea contractanta va mai avea in vedere cel putin factori de evaluare in legatura cu:

a) contributia procesului de fabricatie la protectia mediului;
b) lantul de aprovizionare — canale scurte de aprovizionare;
c) cea mai scurta distanta de la locul de productie la locul de consum.

Masa calda va fi compusi din 2 (doua) feluri de méancare:

> felul 2 — fripturi la cuptor, la grétar, chiftele din legume, ficitei de pui etc. + garnituri si/sau
salate, manciruri etc.
> felul 3 — desert: prajituri, fructe proaspete, compoturi, budinci, iaurturi, dulciuri de

bucitérie etc. - NU SE ACCEPTA FRUCTE mai mult de 2 zile/saptamana!!!

Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare, se va adapta meniul zilnic in functie de
starea de sanatate a acestora si de recomandarile medicilor. Mesele se vor servi la orele fixate
de beneficiar.

Furnizorul va asigura transportul izolat termic al hranei, in termoboxuri care asigura transportul
produselor la temperaturi controlate. '

Nota: Hrana adusa de prestator va fi servita beneficiarilor in vesela de unica folosinta
biodegradabili.
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IV PREGATIREA SI PREPARAREA HRANEI

Pregiitirea si prepararea hranei se realizeazd de cétre ofertant, cu respectarea legislatiei in
vigoare pentru acest tip de servicii si Normele metodologice de aplicare prezentate anterior.
Potrivit normelor minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si
elevi, conform recomandarilor Institutului National de Sanatate Publica, suportul alimentar este
livrat zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar—veterinar si pentru siguranta alimentelor si
sunt pastrate, pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la
livrare in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in
vigoare.

Prepararea hranei se va face in conformitate cu necesitafile calorice ale beneficiarilor.

Pentru siguranta si perisabilitatea microbiologicd termenul maxim pentru consumul produselor
transporate este ziua producerii .

Ofertantul poate propune — numai printr-un nscris —tipurile de meniuri, dar nu le poate folosi pana
nu are aprobarea scrisd din partea conducerii autoritdtii contractante.

Personalul desemnat de citre institutia contractanta si personalul responsabil cu servirea hranei
beneficiarilor autoritdtii contractante vor avea obligafia i dreptul de a urmiri si verifica
distribuirea hranei pe tot parcursul desfdsurdrii acestor activitdfi, cu prezenta reprezentantului
firmei furnizoare.

in cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sénétate
a beneficiarilor, personalul desemnat de cétre autoritatea contractanta si personalul responsabil cu
servirea hranei beneficiarilor autoritatii contractante vor avea dreptul s opreascd distribuirea
hranei, iar ofertantul va fi obligat si inlocuiasci alimentele sau hrana in cauzi cu altele/alta
corespunzitoare, firi a pretinde plati suplimentare pentru aceasta.

Nota de comandi pentru numirul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va
transmite ofertantului zilnic, pdnd la ora 08.30 si va fi valabild pentru masa din ziua respectiva.
Nota de comandd se va transmite prin mail si/sau telefonic de administratorul autoritéii
contractante sau de persoana care-1 inlocuieste. Nota de comanda va confine numérul de porfii ce
se vor servi beneficiarilor autorita{ii contractante.

In functie de necesititi, modalitatea de comandi se poate stabili, de comun acord, si in alt mod.

Y- LIVRAREA HRANEI

Livrarea hranei, respectiv a portiilor se va efectua de citre ofertant la sediul autoritdtii contractante
de 1 (o) data pe zi, astfel :
Livrarile vor avea loc de luni pina vineri, ora 12.00 — timp alocat 30 de minute - astfel:

Locatiile la care se livreaza hrana zilnica este in Comuna Baciu:

Scoala Gimnaziald ,,Constantin Brancoveanu”

Scoala Gimnaziala din Suceagu

Gréadinita Corusu

Gréadinifa Suceagu

Scoala Gimnaziali ,,Tamdas Gyula” Mera si gradinita arondata structurii;
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Ofertantul va fi anuntat daci intervin alte modificari.

Spatiul de servire a mesei va fi asigurat de catre autoritatea contractanta.

Obligatoriu, la efectuarea livrarilor, ofertantul va prezenta urmétoarele documente: aviz de insotire
a marfii, registru eviden{d livrdri produse culinare, declaratic de conformitate, semnate de
reprezentantii autoritatii contractante si ai ofertantului.

VI. DURATA SERVICIILOR

Serviciile de catering vor fi prestate in baza contractului de achizitie publici ce se va incheia in
urma procedurii de achizitie public#, cu Incepere de la data semnarii contractului de servicii de
cétre pérfi pe perioada de 12 luni (maxim 172 zile lucratoare), cu posibilitatea prelungirii prin act
aditional, daca este cazul, conform art. 165 alin. (1) litb din H.G. nr.395/2016, cu modificarile si
completirile ulterioare, dar nu mai mult de 31.12.2026.

VII.TRANSPORTUL HRANEI LA SEDIUL AUTORITATII CONTRACTANTE

Transportul hranei (portiilor) va fi asigurat de cétre ofertant, pe cheltuiala acestuia, cu mijloace
de transport autorizate, pand la locatiile prezentate la cap. V, unde se va preda persoanelor
desemnate ca fiind responsabile cu servirea hranei, pe bazi de documente legale insotitoare.
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

CERINTA ELIMINATORIE: Prestatorul trebuie sa faca dovada ca dispune de minim 3
mijloace auto de transport autorizate/ inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor si 1 un mijloc auto de transport de rezerva in caz de
nefunctionalitate/accident/avarii/etc., potrivit prevederilor legislatiei in vigoare, avand in
vederea ca livrarea se face in mai multe locatii.

VIIL. SPATIILE DE SERVIRE A MESEI SI VESELA

Spatiile de servire a mesei vor fi asigurate de ciitre autoritatea contractanti.
Alimentele vor fi livrate in vesela de unica folosinta biodegradabila, insotita de declaratii de
conformitate. Se vor utiliza obligatoriu cutii TERMOBOX SI CHAFING.

in vederea rezolvirii problemelor curente si evitdrii unor disfunctionalititi, ofertantul va numi o
persoana cu responsabilitifi operative, care va prelua zilnic eventualele solicitiri si observatii
din partea autoritdfii contractante, ficute de persoanele desemnate de conducerea autoritatii
contractante.

IX  CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE:
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CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie sd constituie stocuri de siguranti constand in alimente $i materiale de resortul
hrénirii la locul, timpul, calitatea si in conditiile stabilite de autoritatea contractantd, pentru a
preintdmpina intreruperea procesului de preparare a hranei.

Produsele aprovizionate vor fi insotite de documentele legale prevazute de legislatia in vigoare
(facturi fiscale, avize de insotire a mirfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate, etc.) care vor fi prezentate autoritétii contractante, ori de céte
ori aceasta le solicita, In copie xerox si original.

Produsele aprovizionate vor fi ambalate, potrivit legislatiei sanitar- veterinare in vigoare.
Ofertantul trebuie sd asigure, in lipsa unor produse prevdzute in meniurile saptamaénale, alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabild a conducerii
autoritafii contractante, la echivalentul valoric si nutrifional al celor inlocuite.

Ofertantul trebuie sa dovedeasca faptul ca dispune de capacitatea tehnica prin utilajele
specializate pentru desfasurarea exclusiva a activitatii de catering si personalul calificat pentru
Sfurnizarea simultana a unui numar de 652 portii zilnic.

Ofertantul trebuie sd asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare
pentru depozitarea/pastrarea produselor agro-alimentare cat si pentru prepararea, depozitarea si

transportul hranei.

Activitatea de hranire va fi realizatd pe baza “Meniului" saptdmanal, Intocmit de cétre ofertant pe
baza normelor de hrand, aprobat de responsabilul de proiect din partea autoritatii contractante.

La intocmirea “Meniului" siptiméanal trebuie s se {ina cont de urmaétorii factori:

o realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, etc.);
o sortimentul alimentelor prevazute in norma de hrani;,

o anotimpul in care se aplicd meniurile;

o realizarea unor feluri de méincare cu gust apetisant, miros placut, agreate de beneficiari - in
calitate de consumatori;

O méncarea sd fie consistentd si si dea senzafia de satietate; si fie variatd, atdt prin felul
produselor/preparatelor, cét si prin tehnologia culinaré;

O asigurareca meniurilor traditionale cu ocazia sdrbatorilor legale si religioase.

Ofertantul va fi obligat sa afiseze “Meniul" sdptdmanal in sala de mese a autoritafii contractante.
Ofertantul trebuie si intocmeasca cantitativ — valoric documentele legale (note de distributie,
bonuri de predare-transfer, restituire, bonuri de repartitie - distributie, propunere meniu, meniu)
pentru distribuirea produselor agroalimentare gi a altor bunuri ce intrd in consum.

Ofertantul trebuie sd permitd exercitarea controlului efectuat de cétre persoanele abilitate sa-I
execute- responsabilul de proiect din partea autoritatii contractante.

Receptia hranei se va realiza zilnic de cétre autoritatea contractantd prin persoanele desemnate. fn
cazul constatdrii unor deficienfe in prestarea serviciilor de catering, acestea se comunica imediat,
in scris, prestatorului. Ofertantul are obligatia de a remedia deficientele constatate de cétre
autoritatea contractantd in termen de 2 zile, iar inlocuirea alimentelor necorespunzitoare se va
face in termen de 1 ora.
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Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozifia autorititii contractante 1 (una) probi
alimentard recoltati din fiecare fel de méncare ce se va servi beneficiarilor autorititii
contractante (mancare gititi sau hrani rece). Proba alimentard va fi pastratd de cétre
autoritatea contractantd in frigider timp de 48 de ore, conform normelor sanitare impuse de
legislatia sanitard in vigoare. De asemenea, hrana va fi verificatd obligatoriu de citre personalul
responsabil cu servirea hranei beneficiarilor.

X. CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL

Mijloacele de transport: cel putin 2 mijloace auto de transport si 1 de rezerva autorizate/
inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si termoboxurile cu inchidere
ermetica, folosite la transportul alimentelor trebuie avizate de cditre autoritdtile competente,
mentinute curate §i in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si trebuie,
Jacuta dovada existentei spatiului destinat dezinfectiei acestora.

Mijloacele de transport (minim 2 +1 rezerva) si termoboxurile cu inchidere ermetica (cca. 30),
folosite, vor fi supuse dezinfectiei conform normelor epidemiologice in vigoare.

Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipente de unica folosinta, inchise
ermetic, care sd pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de méncare.

Portiile de mancare vor fi transportate in termoboxuri profesionale, cu inchidere ermetica, pentru
un transport al alimentelor in conditii de siguranta, care sa mentina calitatile nutritive ale fiecarui
produs.

Alimentele din mijloacele de transport gi/sau recipiente/termoboxurile trebuie amplasate astfel
incat sd fie protejate impotriva contaminarii.

Mijloacele de transport si/sau recipientele/termoboxurile folosite la transportul alimentelor trebuie
sa fie capabile sd mentind alimentele la o temperatura adecvati si, unde este cazul si poatd permite
ca aceste temperaturi s fie monitorizate.

XI CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA

Fiecare persoand/salariat care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena
personald si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Personalul care lucreazd la prepararea hranei trebuie sa aibd, analizele medicale la zi si sd respecte
regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Controlul medical la angajare si
periodic al personalului care participd in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea
alimentelor si distribuirea hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de Protectia
Muncii pentru Unitdtile de Alimentatie Publicd si indicatiilor medicului de medicina muncii,
puténd fi verificat de autoritatea contractanta.

XII  CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate i transportate, vor fi
protejate impotriva oriciror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului
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uman, periclitarii sandtdtii sau contamindrii in aga mod incit nu se vor putea consuma in acea
stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incdt si se minimalizeze
riscul contamindrii. Se vor introduce mésuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sd poatd fi
controlate si evitate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd nu
prezinte risc pentru sdndtate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in
afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sd se adapteze modalitétilor de
preparare, transport, depozitare, prezentare i servire,

Se recomanda ca hrana beneficiarilor si fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare. in caz
contrar, ea trebuie menfinuta la o temperaturd mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana calda si
la max. 8 grade Celsius pentru hrana rece. Astfel, se impune utilizarea de abatitoare de racire, care,
prin scaderea rapida a temperaturii produsului de la +70 la +3, previne proliferarea bacteriilor,
prelungeste timpul de conservare al produsului si elimina pericolul pierderii substantelor nutritive
si minerale.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la o0 masi la alta.

NOTA: Data limiti de consum este cea stabilitd de producitor si va fi in concordan{ii cu normele

legale in vigoare in domeniul sigurantei alimentelor.

XIII CERINTE SPECIFICE PRIVIND DESEURILE ALIMENTARE

Deseurile alimentare trebuie colectate in recipiente inchise si etichetate; aceste recipiente trebuie
sa fie de o constructie adecvata, pastrate intacte, si usor de curétat si dezinfectat.

Transportul degeurilor alimentare se va face de catre ofertant, pe cheltuiala acestuia.

Ofertantul are obligatia evacudrii zilnice a deseurilor alimentare.

XIV  CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA

Ofertantul trebuie s asigure personal de specialitate calificat : necesar executarii prestatiei.

- Bucatari: minim 1

- Ajutor de bucatar: minim 4

- Soferi: minim 2

Ofertantul trebuie sa dovedeasca capacitatea de productie prin detinerea de utilaje si
echipamente tehnice specializate si performante in domeniul cateringului:

- Cuptor convectie: minim 2 buc

- Plita de gatit electric/gaz: minim 1 buc

- Gratar electric/gaz: minim 2 buc

- Frigider: minim 3 buc

Personalul angajat de cétre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie sd respecte
regulile de ordine interioard prevazute in regulamentul intern al autoritatii contractante.

Normele de protectia muncii, de prevenire si stingere a incendiilor, precum gi cele de protectia
mediului sunt cele prevazute de legislatia in vigoare.
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XV CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE
Pretul estimat de catre autoritatea contractanta, in cadrul proiectului este de 14.69 lei fara
TVA/ meniu/ portie.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta si cuprinda:

Tariful (pretul) unitar pentru un (1) meniu complet format din: felul II si desert, prestarea
de servicii la destinatia finali si va fi exprimat in LEI, fara TVA

Ofertantul trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

b) materie prima;

c) prepararea hranei,

d) distributie.

Conform modelelor de formulare.

XVI FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE:

Facturarea serviciilor prestate se va face o datd pe lund in baza centralizatorului portiilor zilnice
livrate beneficiarilor programului. Facturile fiscale vor reflecta sumele mentionate in avizele de
insotire a méarfurilor si a proceselor verbale de receptie.

Plata serviciilor prestate se poate face in termen de maxim 30 zile de la facturare, insa nu
inainte de intrarea sumelor in contul Autoritatii Contractante de la bugetul de stat.

La solicitarea expresa a autoritafii contractante, ofertantul are obligafia de a prezenta xerocopii
dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub formd de alimente nepreparate
sau preparate ca hrand pentru beneficiarii autoritatii contractante (facturi fiscale, avize de Insotire a
marfii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte avize,
ete.).

XVII DURATA CONTRACTULUI

Durata contractului: este de 12 luni de la data semnarii acestuia, cu posibilitatea prelungirii prin
act aditional, conform art. 165 alin. (1 lit.d) din H.G. nr.3955/2016, cu modificérile si completarile
ulterioare, condifionatd §i de existenta resurselor financiare alocate cu aceastd destinatie, dar nu
mai tarziu de 31.12.2026.

XVIII PRETUL CONTRACTULUI

Preful pentru serviciile prestate in baza contractului este cel prezentat In propunerea financiard
(ofertd), exprimat Tn LEI si riméane ferm pe toata durata contractului.

in functie de limita fondurilor alocate pentru indeplinirea acestui contract, in functie de alocatia
zilnicd de hrana stabilitd conform legii sau a unor situatii neprevazute la incheierea contractului
(modificari de efective — numdér de persoane beneficiare din cadrul autoritdfii contractante),
autoritatea contractanti isi rezervi dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile, respectiv
portiile, in raport de numarul beneficiarilor prezenti in cadrul autoritdfii contractante pe durata
derularii contractului, fard modificarea pretului unitar,
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XIX MODALITATI DE PLATA

Plata se va efectua prin virament bancar - ordin de platd - in contul ofertantului deschis la
Trezoreria Cluj, in termen de 30 zile de la facturare, cu respectarea prevederilor art. 36 din O.U.G.
nr.34/2009, dar nu inainte de intrarea sumelor in contul Autoritatii Contractante de la bugetul de
stat conform H.G. 1222/31.XI1.2025 privind continuarea si implementarea Programului
national ,,Masi SiAnitoasid” in anul 2026:

a) factura fiscald postatd pe RO E-FACTURA (SPV) ;

a) documentele de recepiie a serviciilor prestate, semnate de citre reprezentantul prestatorului
serviciilor de catering si al autorita{ii contractante - lista zilnica de alimente;

XX CLAUZA SUSPENSIVA

Pirtile convin ¢ contractul intre autoritate contractanta si prestator, va produce efecte numai de la
data la care Autoritatea Contractanta obtine si asigurd integral finantarea necesard pentru derularea
obiectului contractului, conform prevederilor legale si contractului de finantare aferent.

in situatia in care finantarea nu este aprobati sau nu este alocatd, prezentul contract nu produce
efecte juridice, fiind considerat caduc, fara a atrage raspunderea Autoritdtii Contractante pentru
neexecutare si fard a da dreptul Operatorului Economic la despagubiri.

Ofertantul poarti intreaga raspundere pentru calitatea si cantitatea serviciilor de catering.

Intocmit,
Adam Mirela
Responsabil achizitie
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