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1. Introducere

Aceasta sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza
carora fiecare ofertant va elabora oferta (Propunerea Tehnica si Propunerea Financiard) pentru
prestarea serviciilor care fac obiectul contractului ce rezult din aceastd procedura.

In cadrul acestei proceduri, UAT Nadrag indeplineste rolul de Autoritate
Contractanta, respectiv Achizitor in cadrul contractului.

Nu se admit ofertele partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, c¢i numai
ofertele integrale, care corespund tuturor cerintelor minime stabilite prin prezentul Caiet de
Sarcini.

In cadrul acestui document, pentru usurinta exprimdarii vor fi folositi termenii de
Autoritatea contractanta si ofertant/ contractant.

Se mentioneaza cé, in cadrul documentatiei de atribuire, acolo unde apar specificatii
tehnice care indicad o anumitd origine, sursd, productie, un procedeu special, 0 marci de
fabricd sau de comerf, un brevet de inventie, o licentd de fabricatie, se va citi «sau
echivalent»”, astfel incat specificatiile tehnice incluse in proiectul tehnic nu vor determina
conditii discriminatorii pentru ofertanti.

Cerintele din caietul de sarcini reprezinta conditii obligatorii pe baza cdrora operatorii
economici specializati prezintd oferte ce vor conduce la atribuirea contractului de prestari
servicii de catering conform urmitoarelor prevederi:

» Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificérile si completarile ulterioare

» Hotardrea de Guvern nr. 395/2016 din 2 iunie 2016 pentru aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de
achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modificérile si completarile ulterioare

» Legeanr.123 din 27 mai 2008 pentru o alimentatie sanitoasa in unititile de invatamant
preuniversitar.

» Ordin nr. 541 din 17 februarie 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanitoase
pentru copii si adolescenti in unitatile de invatdmant preuniversitar

> Hotararea nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Mas3 sanitoasi" in
anul 2026

» ORDIN nr.3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unititilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor si a unititilor de invitimant in care se
implementeazd Programul national "Masa sdnatoasa" si numarul de beneficiari in 2026

» Legea 123/2008 pentru o alimentatie sandtoasd in unititile de invatamant
preuniversitar;

1.1.  Continutul prezentului caiet de sarcini

Prezentul Caiet de sarcini stabileste conditiile minime pentru acordarea de masa calda
in regim de catering prescolarilor si elevilor Liceului Tehnologic ”Traian Grozivescu” din
Comuna Niadrag prin Programul national ,Masa sandtoasd” pe perioada desfisuririi
cursurilor scolare respectiv pana in iunie 2026, precum si pe perioada anului scolar 2026-
2027, respectiv septembrie -decembrie 2026.

2.Contextul realizarii acestei achizitii de sericii

Pentru o informare clard si corectd a participantilor la aceasta procedura, precum si
pentru stabilirea contextului necesar aplicarii rationamentelor profesionale pe perioada
derulérii Contractului, in special, dar fara a se limita la aspecte ce tin de determinarea naturii
generale a Contractului, in cadrul acestui capitol, Autoritatea Contractanti prezinti contextul
achizifiei, context care a determinat stabilirea obiectivelor principale urmirite de Autoritatea

Pagina 2 din 14



Contractanta la realizarea acestei achizitii, stabilirea obiectului principal al Contractului sia
principalelor cerinte de calitate si performanta.

Scopul Programul National MASA SANATOASA (PNMS) constd in sprijinirea
accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea motivatiei pentru studiu, mentinerea
echilibrului socio-emotional, intdrirea stirii de bine si dezvoltarea igienei muncii intelectuale
a prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei alimentatii sanitoase care sa sustina invatarea.

Avand in vedere situatia identificata la nivelul sistemului educational preuniversitar in
care un numar tot mai mare de elevi se afla in risc de abandon scolar sau frecventarea scolilor
fiind direct influentata de conditiile socio-economice (familii care nu pot sustine scolarizarea)
si geografice defavorabile (distante mari/ trasee dificile de la domiciliu la unitatea de
invatamant, lipsa mesei de pranz), neputand, astfel, participa la activitatile curiculare, conditii
care impun implementarea unor masuri de sprijin, inclusiv continuarea eforturilor pentru
indeplinirea obiectivelor de tard asumate in calitate de stat membru al Uniunii Europene si
anume diminuarea ratei parasirii timpurii a scolii .

Obiectivul general la care contribuie realizarea serviciilor ce formeazi obiectul
achizitiei este dat de realizarea unui interes public constand in acordarea cu titlu gratuit, a
unui suport alimentar sub forma de masi calda prescolarilor si elevilor Liceului Tehnologic
“Traian Grozévescu” din Comuna Nadrag, creandu-se astfel motivatie pentru studiu respectiv
reducerea abandonului scolar.

Informatii despre Autoritatea Contractanti

Comuna Nadrag (Consiliul Local al Comunei Nadrag)

Adresa:Strada: Piata Centrala, nr. 2 Tipul juridic al cumparatorului: Autoritate locald Cod
fiscal:2483246 Cod postal:307290 Cod NUTS:R0424

Timis Localitate:Nadrag Tara:Romania E-mail:nadrag@primarianadrag.ro Telefon:+40
256328304 Fax:+40 256328304 Adresa Internet (URL):www.nadrag.ro Adresa profilului
cumparatorului:https:/www.e-licitatie.ro

3.Obiectul contractului

Obiectul contractului il constituie acordarea de masi calda in regim de catering
prescolarilor si elevilor Liceului Tehnologic”Traian Grozavescu” din Comuna Nadrag prin
Programul national ,,Masi sdnatoasi”, pe baza comenzilor date de unitatea de invatamant, la
sediul beneficiarului.

Prestatorul se obligé sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru
prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile Liceului Tehnologic *Traian Grozivescu”, in
conformitate cu Hotararea de Guvern nr.1171/2025, privind instituirea Programului national
»Masa Sdnatoasa” pentru anul 2026.

PNMS consti in acordarea zilnic, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar consténd
intr-o masé calda sau, dupa caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldi nu poate
fi asigurata.

in acest sens, autoritatea contractantd a ales asigurarea unei mese calde in regim
catering pentru elevii care frecventeaza cursurile scolare.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru
prescolarii si elevii sunt cele conforme cu Anexa nr.2 din Hotérarea de Guvern nr.1171/2025.

4. Durata contractului

Contractul de achizifie se va derula de la semnarea acestuia de ambele parti
respectiv pana la ultima zi de curs scolar aferentid anului 2026; in perioada desfasurarii
activitéii didactice si orelor de curs operatorul economic avénd obligatia de a asigura zilnic
pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile
Liceului Tehnologic “Traian Grozivescu” in cantititile si continutul caloric stabilit prin
instituirea Programului national "Masi sinatoasa".
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5. Consideratii Generale. Descrierea serviciului de catering

5.1. Obiectivul general

Obiectivul programului PNMS (Programul National Masa Sanatoasi), constd in
sprijinirea la educatie al tuturor copiilor prin creerea motivatiei pentru studiu, mentinerea
echilibrului socio- emotional, intarirea starii de bine si dezvoltarea igienei muncii intelectuale
a prescolarilor si elevilor prin oferirea unei alimentatii sdnatoase care si sustina invitarea.

5.2. Descrierea activitatii prestatorului de servicii
5.2.1. Activitati generale

o Pregdtirea, prepararea si livrarea hranei pentru beneficiarii autoritatii contractante;

e Portiile de mancare vor fi distribuite de catre ofertant in fiecare sala de clasa, conform
graficului comunicat de catre unitatea de invatamant;

e Zilnic, de Luni pand Vineri, cu exceptia vacantelor sau a altor zile declarate zile
nelucratoare se va servi o masa calda beneficiarilor prezenti la cursurile didactice.

e Meniul orientativ este prezentat in Anexa 2 la caietul de sarcini.

5.2.2. Activitati specifice. Obligatiile prestatorului

e Ofertantul participant la procedurd trebuie si aibd inscris ca obiect de activitate
autorizat servicii de catering;

e Se va furniza o masa calda (1 fel de mancare) preparata conform principiilor ce trebuie
respectate In pregatirea mancarii pentru copii, prevazute in Anexa 2 la H.G.
1171/2025;

e Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar $i pentru siguranta alimentelor cu cel mult 10 minute inainte de ora
stabilitd, deoarece unitatea de invatamant nu dispune de spatii speciale de depozitare.

e Livrarea mesei calde se va face la locatia indicatd de cétre beneficiar, respectiv la
sediul Liceului Tehnologic™Traian Grozavescu” din Comuna Nidrag.

e Fel principal - portiile preparate de citre ofertant vor avea un gramaj maxim de 350
de grame si vor respecta urmatoarele cerinte:

v 150 de grame carnea
v" 200 grame garnitura, inclusiv salata, in functie de meniu
v’ un produs de panificatie, chifla cu un gramaj intre 50-80 de grame

6. Evidenta cantititilor maxime solicitate, distribuite si consumate

Nota de comanda pentru numirul de portii ce vor trebui preparate si livrate se va
transmite zilnic si va fi valabild pentru masa din ziua respectiva, pe baza registrului de
prezenta zilnica al beneficiarilor. Nota de comanda se va transmite prin email si/sau telefonic.

Fiecare unitate de invatagmant beneficiardi a PNMS va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
portie, numérul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/ Prestatorul autorizat/ inregistrat si unititile inregistrate/ autorizate sanitar-
veterinar gi pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite,
precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz: unititile de
invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna
precedentd, pe care o va corela cu situatia existenta la prestator. Toate partile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare mentionate vor pistra documentele
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Justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii
acestora.

Suportul alimentar (Masé caldd) va fi livrat pentru un numir de maxim 262 de
elevi, conform tabelelor de mai jos. Numirul 262 pachete alimentare pe zi/masi calda, este
numdrul maxim pe zi, in situatia in care intervin schimbari in numirul maxim al
prescolarilor/elevilor, Liceul Tehnologic™Traian Grozivescu™ din Comuna Nadrag va notifica
aceste aspecte de indata prestatorului.

Cantititile totale zilnice se vor modifica in functie de numairul real al elevilor prezenti
in unitatea scolara.

Numarul de elevi se comunicad prestatorului in fiecare dimineata intre orele 8:00-
09:00 de catre un reprezentant al scolii.

Suportul _alimentar __ consti
proaspit/desert/dulciuri de bacatarie.

Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin
lege ca zile nelucritoare.

intr-un  fel principal + un fruct

Pentru o sdptdména cu zile scolare necesarul este:

262 elevi x 5 zile = 1.310 portii de masa caldi in regim catering (un fel principal + un
fruct proaspat/desert/dulciuri de bicitirie)

*** Total portii masa caldi in regim catering = 1.310 portii/5 zile de curs scolar

Pentru o luni cu zile scolare, necesarul de pachete masa caldi este structurat astfel

An scolar 2025-2026

Valoarea Valoare
estimata estimata
Numiirul | Numirul lunara lunara
3 ; Nr.Pachete
Luna de zile | maxim de alitiibitag: pachete pachete
de curs | beneficiari (14,865 lei (16,5 lei +
fara TVA/o TVA
buc) 11%/buc)
Februarie 2026 15 262 3.930 58.418,92 64.845,00
Martie 2026 21 262 5.502 81.786,49 90.783,00
Aprilie 2026 16 262 4.192 63.313.51 69.168,00
Mai 2026 22 262 5.764 85.681,08 95.106,00
Tunie 2026
(invatamant
preseolar, 15 230 3.450 51.283,78 56.925,00
primar,
gimnazial si
liceal)
Tunie 2026 10 15 150 2.229,73 2.475,00
(clasa VIII)
Tunie 2026 5 17 85 1.263,51 1.402,50
(clasa XII)
Total an scolar 2025-2026 23.073 342.977,03 380.704,50
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An scolar 2026-2027

Valoarea Valoare
estimata estimata
Numirul | Numirul lunara lunara
3 3 Nr.Pachete
Luna de zile | maxim de li tare pachete pachete
de curs | beneficiari ol (14,865 lei (16,5 lei cu
fara TVA/o TVA/o buc)
buc)
Septembrie 13 262 3406 50.629,73 56.199,00
2026
Octombrie 22 262 5.764 85.681,08 95.106,00
2026
Noiembrie 2026 20 262 5.240 77.891,89 86.460,00
Decembrie 13 262 3.406 50.629,73 56.199,00
2026
Total an scolar 2026-2027 17.816 264.832,43 293.964,00

7. Pretul pe unitate de produs si valoarea maximii a contractului

Limita valorica zilnicd pentru masa calda in regim catering pentru un elev/prescolar
este de 14,865 lei fara TVA/zi/copil, respectiv 16,5 lei cu TVA/copil/zi (cota de TVA este de
11%).

Aceata cuprinde pretul suportului alimentar, continand valoare materii prime, servicii
de preparare a hranei si servicii de transport.

Pretul contractului raméne ferm pe toatd perioada derularii acestuia si este cel
prezentat in propunerea financiari, exprimat in lei.

Suma alocata conform HG nr.1171/2025 = 16,5 lei/beneficiar, inclusiv TVA

Pentru un numir maxim de pachete 40.889 (23.073 + 17.816), valoarea maxima
estimatd este de 607.809.46 lei firi TVA (respectiv 674.668.50 lei cu TVA-conform anexa
nr.3 la caiet de sarcini).

8.Specificatii tehnice

Prestatorul se obliga sa asigure in zilele de cursuri pregatirea, prepararea si livrarea
hranei pentru prescolarii si elevii ce frecventeaza cursurile Liceului Tehnologic “Traian
Grozavescu” din Comuna Nadrag, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin Hotérarea nr.
1171/2025 privind instituirea Programului national "Masa sanitoasa" in anul 2026,

Data limita de consum al produselor transportate de catre prestator de la unitatea de
preparare catre unitatea de invatdmant scolar va fi de 24 ore.

Suportul alimentar, respectiv masa calda va fi preparatd tinind cont de normele
minime obligatorii ce trebuie respectate in pregitirea mancirii pentru copii, prevazute in
anexa nr.2 la HG nr. 1171/2025.

Suportul alimentar livrat sub forma de masa calda trebuie etichetat conform normelor
metodologice.

Fructele vor fi spalate in prealabil (dupa caz) si ambalate individual in folie de
protectie de plastic sau ambalaj de hartie. Valabil si pentru desert/dulciuri de bacatarie, etc.

Prestatorul va asigura cel putin 10 variante de meniuri, iar o varianta nu va fi
distribuitd mai mult de o singura dati la dous siptamani. In cadrul propunerii tehnice se vor
prezenta tipurile de meniuri pe care propune sa le livreze (minim 10 variante).
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8.1. Calitatea produselor

Suportul alimentar trebuie s respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completrile ulterioare.

Prestatorul se va prezenta la unitatea de invatamant in timp de maxim 2 ore de la
sesizarea unor probleme legate de calitatea si cantitatea portiilor furnizate si in maxim 1 ora
de la sesizare va inlocui portiile alimentare constatate ca fiind neconforme.

La cererea motivata a elevului major/parintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului
legal, formulatd in scris si insotitd, dupa caz, de un document-justificativ, inregistrata la
secretariatul unittii de invatdmant, prescolarii si elevii care, din considerente de naturi
medicald sau religioasa, au restrictii alimentare beneficiazi de masa sandtoasd adecvati
situatiei acestora, in limita valorii zilnice prevazute la art. 2 alin. (1) din H.G. 1171/2025.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozd sau
alte probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist la solicitarea unitdfii de invdtamant din comuna Nadrag.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic de citre Prestator, care trebuie s fie 0 unitate
autorizatd/inregistratd sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor, iar pachetele
alimentare sunt pastrate pani la servire, in conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare, daci hrana nu este serviti
intr-un interval de 60 de minute de la livrare.

In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului,
conform scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare,
produsele alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care participa la cursuri in
unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in
vigoare

Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari
si elevi:

Conform anexei 2 din cadrul Hotirarii de Guvern 1171/2025, normele minime obligatorii care
trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi sunt urmitoarele:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de
invatdmant sau la nivelul unititilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimali din care se prepard aceste
méncaruri trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gitire nu se prdjeste, ci se inabusa cu apa.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite; de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu gélusti si friptura cu garnitura din paste fiinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocituri prajite. Ouile se recomand a fi servite ca
omletd la cuptor.

6. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.
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9. Unitatile de invitamant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Livrarile se vor efectua zilnic, de luni pani vineri, distribuite in portii individuale, in
ambalaje alimentare care si respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul,
sigilate si etichetate corespunzator, insotite de tacAmuri.

Prestatorul se obligi si respecte in mod strict prevederile Ordinului ministrului
sandtafii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stay la baza unei alimentatii sindtoase pentru copii si
adolescenti ;

Nerespectarea  prevederilor ordinului  mentionat, constatatd  de autoritatea
conlractantd sau de alte autoritdfi competente, constituie neindeplinirea obligatiilor
contractuale.

In cazul constatarii unei astfel de neconformitdti, autoritatea coniractantd are dreptul

A

de a solicita remedierea Situafiei intr-un termen rezonabil stabilit in scris.

In Situatia in care prestatorul nu remediaz neconformitatea in termenul acordat sau
in cazul constatdrii unor abateri repetate, autoritatea contractantd are dreptul de a rezilia
unilateral contractul Jard punere in intérziere si fdrd interventia instantei de judecatd, cu
notificare prealabild transmisd prestatorului.

9. Siguranti si perisabilitate microbiologici
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator citre unitatea
scolara, respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi ziua producerii pentru masa calds.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor,
cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

10. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fj transportate de la prestator ciitre unitéile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare,

In acest sens, ofertantii vor prezenta in propunerea tehnica A utorizatia sanitar-
veterinara si pentru siguranta alimentelor emisa de Autoritatea Sanitara Veterinarq si
pentru Siguranta Alimentelor, pentru mijloacele de transport care vor Ji folosite pentru
transportul suportului alimentar

11. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor H.G. nr. 1171/2025 se
analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar $1 pentru siguranta alimentelor, care
au metodele de analiza acreditate.

Prestatorul se obligi si livreze o proba gratuitd la Liceul Tehnologic *Traian
Grozavescu” din Comuna Nadrag, care va fi pastrata la frigider, pentru a putea fi supusi
testarii, daca este cazul. Sarcina efectudrii analizei de laborator 0 are prestatorul la solicitarea
responsabilului de citre unitatea de invatamant.
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12. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare
elementele obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1,924/2006 si (CE)
nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei
87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei $1 a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 a Comisiei.

In cazul produselor alimentare care nu S¢ supun prevederilor definitiei "produs
alimentar preambalat" trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

- pentru cele distribuite de unitagile de alimentatie publicd, se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci
alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii 1 sintagma
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

- Se vor lua masurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu
prevederile Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor,
aprobata cu modificari si completari prin Legea nr. 17/2023, cu modificarile si completarile
ulterioare.

13. Modul de prezentare al propunerii tehnice

Propunerea tehnici va fi intocmiti conform cerintelor caietului de sarcini si va fi utilizat
formularul din documentatia de atribuire
a) o descriere detaliata a metodologiei si a planului de lucru conceput pentru
prestarea serviciilor de catering .
b) se vor prezenta tipurile de meniuri pe care propune sa le livreze (minim 10 variante).

¢) activititile si sarcinile concrete incredintate personalului implicat in indeplinirea
contractului si graficul de timp prevazut pentru indeplinirea activitatilor, pe zi si pe
saptamana

d) alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzatoare a
propunerii tehnice

Ofertantul va prezenta si atasa urmatoarele documente:

» Autorizatie de inregistrare sanitari veterinara si pentru siguranta alimentelor,
emisa de catre AN.S.V.S.A., in copie lizibila cu mentiunea ..conform cu originalul”

» dovada detinerii (in proprietate, leasing sau inchiriere) a minim 1 (un) mijloc de
transport auto, pentru a se livra masa caldi. Dovada ca ofertantul detine un mijloc de
transport echipat si dotat corespunzitor pentru transportul hranei, pentru transportul
mirfurilor perisabile, va fi atasat in copie lizibild cu mentiunea »conform cu originalul,
respectiv Autorizatia sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor emisa de
Autoritatea Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor, pentru
mijloacele de transport care vor fi folosite pentru transportul suportului
alimentar.

> Declaratie pe proprie raspundere datd de reprezentantul legal al prestatorului din
care sa rezulte ca personalul si mijloacele de transport folosite la preparea sl transportul
hranei este avizat de Ministerul Sanatatii si indeplineste toate cerinele legale in vigoare

» CV-uri ale persoanelor responsabile pentru indeplinirea contractului, din care si
rezulte ca dispune de personal specializat in domeniul contractului, care si poata
indeplini activititile specificate in caietul de sarcini

Pagina 9 din 14



» dovada ca dispune de personal precum: bucatar (minim un bucatar), minim 2
persoane ajutor de bucatarie.

» Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate s detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de
igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei
nr. 2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice
activitafii desfasurate sau echivalent, conform Hotirrii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanititii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.
In acest sens, ofertantii vor prezenta Certificatele de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igienid sau echivalent, pentru persoanele angajate in
producerea, manipularea si distributia produselor alimentare.

» Declaratie pe propria raspundere ci si-a insusit cerintele din documentatia de
atribuire si le va respecta in totalitate, asa cum au fost ele solicitate de autoritatea
contractanta

» Declaratie privind respectarea reglementarilor obligatorii in domeniile medijului, social
si al relatiilor de munca si protectia muncii in temeiul art. 51 alin. 2 din Legea 98/2016
privind achizitiile publice

14. Modul de prezentare al propunerii financiare

Oferta financiara va fi prezentati la valoarea totali fira TVA, TVA-ul se va evidentia
distinct. Valoarea totald a ofertei nu trebuie si depdseascd valoarea totald a bugetului alocat
pentru aceastd achizitie, adica pretul unitar / portie nu trebuie si depiseasca suma de 14,865
lei fara TVA/zi/copil, respectiv 16,5 lei cu TVA/copil/zi (cota de TVA este de 11%)).

Propunerea Financiara totala trebuie sa fie prezentata in Lei, pretul total ofertat fiind
exprimat cu maxim doud zecimale.

Nerespectarea acestei conditii va conduce la descalificarea ofertei ca inacceptabila.

Oferta va fi insotitd de o anexi in care vor fi justificate toate cheltuielile legate de
prestarea serviciului pe nivel de pachet de activitati prezentate in propunerea tehnica.

Pentru ca autoritatea contractantd si poati monitoriza modul de utilizare a resurselor
financiare disponibile si pentru a asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii vor depune in
cadrul propunerii financiare o declaratie in care si introduci o defalcare a costurilor, per
portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie priméd/produse alimentare:

b) prepararea hranei;

¢) transport;

d) ambalaj.

Ofertantul trebuie sa prezinte formularul de ofertd si anexa la formular indicat in
Sectiunea Formulare. Pretul total va fi evaluat conform criteriului de atribuire.

Pretul ofertat trebuie sa includa toate cheltuielile ce urmeazi a fi efectuate pentru
finalizarea contractului de prestari servicii, in conformitate cu cerintele din caietul de sarcini.

Pretul va fi exprimat in lei, cu si fird TVA.

Nota 1: Propunerea financiari trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate
pentru indeplinirea contractului de achizitie publica, respectiv si fie corelati cu elementele
propunerii tehnice pentru a evita executarea defectuoasi a contractului, si nu se afle in situatia
prevazutd la art. 210 din Lege sau si nu reprezinte o abatere de la legislatia incidenta, alta
decét cea in domeniul achizitiilor publice.

Nota 2: In cazul unei oferte care are un pret aparent neobisnuit de scazut in raport cu
serviciile care constituie obiectul contractului de achizitie publica care urmeaza a fi atribuit,
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Autoritatea Contractanta are obligatia de a solicita Ofertantului care a depus o astfel de oferta
clarificari cu privire la pretul sau costul propus.

Nota 3: In situatia in care comisia de evaluare constati ci elemente de pret ale unei oferte
sunt aparent neobisnuit de scazute, prin raportare la preturile pietei, utilizindu-se ca referinta
in acest sens informatii cum ar fi buletine statistice, sau cotatii ale burselor de marfuri, alte
date/surse comisia de evaluare va solicita Ofertantului care a depus oferta in cauza explicatii
cu privire la posibilitatea indeplinirii contractului in conditiile de calitate impuse prin
documentatia de atribuire.

Nota 4: Explicatiile aduse de Ofertant vor fi insotite de dovezi concludente privind
elementele previzute la art. 210 alin. (2) din Lege, precum si, dupa caz, documente privind
preturile ce pot fi obtinute de la furnizori, situatia stocurilor de materii prime si materiale,
modul de organizare si metodele utilizate in cadrul procesului de lucru, nivelul de salarizare al
personalului ofertantului, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau
echipamente de lucru.

Nota 5: In cazul in care Ofertantul nu prezinta comisiei de evaluare informatiile si/sau
documentele solicitate sau acestea nu justifica in mod corespunzator nivelul scazut al pretului
sau al costurilor propuse, oferta va fi considerata inacceptabila.

Anexe:
-Anexa nr.1- Criteriul de atribuire
-Anexa nr.2-Variantele orientative de meniu propuse de unitatea de inviatamant
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Anexa nr.1- Criteriul de atribuire

Pentru atribuirea contractului de servicii, se aplici criteriul de atribuire - »cel mai bun raport
calitate-pret”.

Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
a) materie prima/produse alimentare;

b) prepararea hranei;

¢) transport

Criterii Pondere

1.Componenta financiara 50 %
Pretul

Descriere: Reprezinta pretul ofertat in cadrul procedurii

Algoritm de calcul: Punctajul pentru criteriul de evaluare “Pretul ofertei” se
acorda astfel:

a) pentru cel mai scazut dintre preturile ofertelor se acorda punctajul maxim
alocat factorului de evaluare, respectiv 50 puncte

b) pentru un alt pret decat cel prevazut la lit. a) punctajul se acorda astfel

Punctaj Pfn =P min/Pret n x 50

Pret n =Pretul pentru oferta n

Pret min=pretul cel mai mic dintre ofertele admisibile
Punctaj Pfn =punctajul pentru oferta n la acest factor

2. Componenta tehnici 40%
Ponderea materiei prime in pretul total/portie

Descriere: Autoritatea contractanti a ales acest factor de evaluare pentru a se
asigura cd hrana livratd indeplineste conditiile de calitate prevazute in HG
1171/2025

Algoritm de calcul: Pentru oferta cu cel mai mare nivel al ponderii materiei
prime din preful total/portie se acorda punctajul maxim 40 puncte

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie
punctajul se calculeaza astfel:

P materie (n) =P materie/P materie (max) * 40, unde:

P materie (n)-punctajul obtinut pentru ponderea materiei prime de citre
oferta admisibili;

P materie (min) -nivelul cel mai scizut al ponderii materiei prime din pretul
total/portie

P materie (max) -nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul
total/portie

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic
decat 40%, oferta va fi consideratd necorespunzitoare din punct de vedere
tehnic, urménd a fi declarata neconforma si respinsi

Punctajul pentru fiecare factor de evaluare va fi calculat utilizand
informatiile cuprinse in oferta
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3. Componenta tehnica
Distanta de la locul de productie pini locul de consum

Descriere: Autoritatea contractanta a ales acest factor de evaluare pentru a se
reduce amprenta de carbon, conform prevederilor Ordinului
1946/09.08.2024 si pentru a se asigura ci hrana ajunge in stare proaspata la
locul de consum

Algoritm de calcul: Pentru oferta cu cea mai scurta distanta se acordi
punctajul maxim 10 puncte
Pentru celelalte distante ofertate punctajul se calculeaza astfel:

P dist (n) =dist (min) /dist ofertata * 10, unde:

P dist (n) — punctajul obtinut distanta ofertata de citre oferta admisibild
dist (min)-cea mai scurta distanti ofertata

Distanta ofertata- distanta ofertata pentru care se calculeazi punctajul

10%

Punctaj total =Punctaj Componenta financiari (Pfn) + Punctaj Componenta tehnica+

Punctaj Distanta de la locul de productie pani la locul de consum

Punctajul maxim = 50+ 40 +10

Punctajul final al ofertei va fi stabilit prin calcularea sumei punctajelor aferente fiecirui factor

de evaluare, calculate conform algoritmului de calcul prezentat anterior.
Oferta cu punctajul final cel mai mare va fi considerati oferta castigitoare

Punctaj maxim total = 100
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Anexa nr.2 - Variantele orientative de meniu cald care includ sugestiile
Institutului National de Sanatate Publica:

1. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gréatar;

2. méncare de mazire cu piept de pui/carne slabi de porc/vita;

3. pilaf cu legume si ficatei de pui;

4. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

3 piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

6. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor:

7. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de pore;

8. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/viti la tava;

0. sufleu de broccoli cu branza;

10. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

11.  tocana de legume cu orez brun;

12. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

13. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si branzi telemea;
14. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

15. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

16.  ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani:
17.  macaroane cu branza;

18.  cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branz si ou;

19.  quinoa cu legume.
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