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CAIET DE SARCINI

pentru furnizare dotiri — echipamente bucitirie spilitorie in cadrul proiectului: ,,Reabilitare,

modernizare si extindere Spitalul Judetean de Urgenti Tulcea”,
Programul Sinitate 2021-2027

I. INFORMATII GENERALE

Consiliul Judetean Tulcea implementeazi proiectul »Reabilitare, modernizare si
Spitalul Judetean de Urgentd Tulcea”
politicd — O Europd mai sociald, Prioritate — P4. Investitii in infrastructuri spitalicesty,
specific — RSO4.5_Asigurarea accesului egal la asistenfd medicald §i asigurarea rezilientei

extindere

, cofinantat prin Programul Sanitate 2021 - 2027, Obiectiv de

Obiectiv
sistemelor

de sandtate, inclusiv in ceea ce priveste asistenta medicalc primard, precum si promovareqa tranzitiei

de la ingrijirea institufionalizatd cdtre ingrijirea in Jamilie sau in comunitate (FEDR).

Pentru finantarea proiectului a fost semnat contractul nr. 60688/30.09.2024, intr
Administrativ-Teritoriala Judetul Tulcea in calitate de Beneficiar si Ministerul Inve
Proiectelor Europene (MIPE), in calitate de Autoritate de management/Organism intermec
Programul Sanitate.

e Unitatea
stitiilor si
liar pentru

Obiectivul general al proiectului il reprezinti imbunitatirea calititii serviciilor de sinitate
prin reabilitarea, modernizarea, extinderea si dotarea infrastructurii Spitalului Judetean de Urgenta

Tulcea cu aparaturd medicala si alte dotiri functionale.

Obiective specifice ale proiectului vizeaz:

1. Extinderea Spitalului Judetean de Urgents Tulcea cu o cladire cu regim de inéltime D+P+5E, cu o

amprenta la sol de 2.685 mp si cu o suprafata desfasurati de 15.435 mp.

2. Reabilitarea si modernizarea Spitalului Judetean de Urgentd Tulcea, prin reabilitarea termici,
consolidarea corpului existent de cladire, modernizarea din punct de vedere functipnal si al

instalatiilor si extinderea acestuia cu o scara noua de evacuare.
3. Dotarea Spitalului Judetean de Urgentd Tulcea cu aparatura si mobilier medical.

Scopul acestui obiectiv este de a atinge dezideratele exprimate in Strategia Nationala de
Sénatate 2023-2030, prin reabilitarea, modernizarea, extinderea si dotarea Spitalului Judetean de

Urgenta Tulcea cu aparaturd medicald si alte dotdri functionale. Lucririle propuse
obiectivului de investitii implica doud aspecte principale, respectiv constructie si dotare.

Durata de implementare a proiectului este de 39 luni, in perioada 30.09.2024 — 31

la nivelul

12.2027.




II.  OBIECTUL CONTRACTULUI DE FURNIZARE BUNURI ce urmeaza a fi atribujt consti in
furnizare dotari — echipamente bucitirie spéldtorie, in cadrul proiectului pentry proiectul

»Reabilitare, modernizare si extindere Spitalul Judetean de Urgentd Tulcea”, conform
SPECIFICATIILOR TEHNICE., astfel:

1L

SPECIFICATII TEHNICE DOTARI - ECHIPAMENTE
BUCATARIE -SPALATORIE
N CADRUL PROIECTULUI ,,REABILITARE,
MODERNIZARE SI EXTINDERE SPITALUL JUDETEAN DE
URGENTA TULCEA”, PROGRAMUL SANATATE 2021-2027

Denumire/Caracteristici Buo
Crt,

3. BUCATARIE RECE

Feliator profesional semi-automat cu lama D300 mm
- structura din aluminiu anodizat
- grosime de feliere 1-12 mm, lama @300 mm
7.4 | - sitem de ascutire integrat 1
- picioruse cauciucate
- dimnesiuni: 530 x 330 x 460 mm mm + 5%,
alimentare minim 220V, putere 0.250
Cuptor cu microunde, 35 litri volum
- exterior si camera din Inox cu fund ceramic
- temporizator pana la 15 min sau infinit
- control electronic cu 4 trepte de putere si functie de dezghetare
- fara disc rotativ, camera cu fund ceramic
- magnetron profesional de mare putere 1100W
- dimensiuni camera : 368 x 381 x 216 mm
- dimensiuni : 517x412x297 ; - putere 1.5 kW, tensiune minim 220V
Frigider inox 550 litri, pt mezeluri
- izolati PUR 75 mm +5% grosime, sistem tropicalizat +40°C
- control electronic digital DIXEL, HACCP, temperatura reglabila -
2/48°C
- iluminare LED, racire ventilata si dezghetare automata cu evaporare
7.6 | condens 1
- usa reversibila, blocare cu cheie
- capacitate 3 rafturi GN2/1
- gaz refrigerant ecologic R290, unitate de racire monobloc
- dimensiuni: 700x820x2050 mm + 5%, alimentare minim 220V,
-putere 350W
4. SPALARE OUA

7.5




Frigider inox 550 litri, pt oua

- izolati PUR 75mm=+5% grosime, sistem tropicalizat +40°C

- control electronic digital DIXEL, HACCP, temperatura reglabila -
2/+8°C

- iluminare LED, racire ventilata si dezghetare automata cu evaporare
condens

- usa reversibila, blocare cu cheie

B2 - capacitate 3 rafturi GN2/1
- gaz refrigerant ecologic R290, unitate de racire monobloc
- dimensiuni : 700x820x2050 mm + 5%,
-alimentare minim 220V,
-putere 350W
10.PREPARARE CARNE
Frigider inox 550 litri, pt carne
- izolati PUR 75mm=+5% grosime, sistem tropicalizat +40°C
- control electronic digital DIXEL, HACCP, temperatura reglabila -
2/+8°C
- iluminare LED, racire ventilata si dezghetare automata cu evaporare
10.3 | condens
- usa reversibila, blocare cu cheie
- capacitate 3 rafturi GN2/1
- gaz refrigerant ecologic R290, unitate de racire monobloc
- dimensiuni : 700x820x2050 mm 5% , alimentare minim 220V, -
putere 350W
Congelator vertical, racire ventilata, 550 litri
- structura din inox interior-exterior
- izolati PUR 70mm +10% grosime, sistem tropicalizat +40°C
- control electronic digital DIXEL, HACCP, temperatura reglabila -18/-
21°C
- iluminare LED, racire ventilata si dezghetare automata cu evaporare
10.4 | condens
- usa reversibila, blocare cu cheie
- capacitate 3 rafturi GN2/1
- gaz refrigerant ecologic R404a, compresor SECOP
- dimensiuni in mm (L/D/T): 700x820x2050 +5%,
- Tensiune: minim 220V;
-Putere kW: 0,7
Masina de tocat carne
- productivitate 180 kg/h
- exterior din aluminiu anodizat
- motor ventilat si reductor in baie de ulei
10.6 | - unitate de tocare ¢ 70 mm, cutit si sita din inox

- dimensiuni: 270 x 500 x 550 mm +5%,
- minim alimentare 220V,

-putere 0.75kW;




10.7

Sterilizator pentru cutite cu UV- capacitate 15 cutite- confectionat din
INOX cu usa din plexiglas rezistent, temporizator 0-120 min-
dimensiuni: 400 x 140 x 620 mm+5%,

- minim alimentare 220V,

-putere 0.07 kW

11.SPLARE FRUCTE

12. PREPARARE LEGUME

12.1

Masina de curatat cartofi profesionala 500 kg/ ora,

- Putere : 0,90 kW/ 380 V

- Capacitate : 18 kg / cuva — 500 Kg / ora

- Echipament pentru uz profesional, Structura din inox Aisi 304
- disc si cilindru Interior abrazic usor de curatat si utilizat
- Control electronic al jetului de apa

- Micro-switch de siguranta la capac si la gura de evacuare
- Cu filtru evacuare tip sertar inclus

- Buton manual de oprire

- Conexiune la apa @50 mm si scurgere @40 mm

- Durata unui ciclu: 120 - 300 sec

- Protectie IP55 cu cutie din plastic a panoul de control

12.2

Spalator dublu cu rebord + dus prespalare cu baterie cu robineti
- doua cuve 50x50x30cm si rebord

- structura din inox cu polita itnermediara si picioare reglabile

- Dimensiuni in mm (L/D/I): 1200X700X850+5%

- dus prespalare cu baterie cu robineti, debit 32/16 litri/ min

12.4

Frigider inox 550 litri, pt fructe

- izolati PUR 75mm £5% grosime, sistem tropicalizat +40°C

- control electronic digital DIXEL, HACCP, temperatura reglabila -
2/48°C

- iluminare LED, racire ventilata si dezghetare automata cu evaporare
condens

- usa reversibila, blocare cu cheie

- capacitate 3 rafturi GN2/1

- gaz refrigerant ecologic R290, unitate de racire monobloc

- dimensiuni : 700x820x2050 mm=+ 5%, |,

Minim alimentare 220V, putere 350W

12.5

Congelator vertical, racire ventilata, 550 litri

- structura din inox interior-exterior

- izolati PUR 70mm +10% grosime, sistem tropicalizat +40°C

- control electronic digital DIXEL, HACCP, temperatura reglabila -18/-
21°C

- iluminare LED, racire ventilata si dezghetare automata cu evaporare
condens

- usa reversibila, blocare cu cheie

- capacitate 3 rafturi GN2/1

- gaz refrigerant ecologic R404a, compresor SECOP

- dimensiuni in mm (L/D/I): 700x820x2050+5%,




- Tensiune: minim 220V
- Putere kW: 0,7

12.6

Masina de taiat legume, model pentru masa

- structura din Otel acoperit cu aluminiu alimentar

- gura de alimentare largita, pentru legume de dimensiuni mari;

- gura de alimentare ingusta, pentru legume subtiri si lungi;

- contine 7 discuri de taiere diferite; - 2 de feliere 2 si 10 mm, 2 de
razuire 3, 7 mm, 1 de cuburi 10x10 si 1 taiat bastonase 10mm si disc
expulzor

- Dimensiuni in mm (L/D/I): 580X300X540;

- Tensiune: minim 220 V;

-Putere kW: 0,58

13. BLOC TERMIC

13:1

Plita gaz 6 ochiuri

- structura din inox Aisi 304, top de lucru 2 mm grosime

- 6 arzatoare de mare putere coroana dubla din fonta

- suport deschis

- arzatoare cu flacara pilot si valva de siguranta cu termocuplu
- gratare suport din fonta emailata cu rigiditate sporita

- dimensiuni: 1200 x 900 x 900 mm 5%,

-putere totala 54 kW

13.2

Fry-top neted cromat, pe gaz

- plan de lucru 20/10 mm, inox Aisi 304 2mm grosime

- dulap deschis cu picioare reglabile pe inaltime

- plita solida din fonta suprafata cromta "50 p"

- cu termostat de reglare temperatura 300°C arzatoare

- termostat de siguranta cu termocuplu

- dimensiuni: 800 x 900 x 850 mm=+5%, putere gaz 16kW

13.3

Tigaie Basculanta 120 litri, pe gaz- temperatura de operare 50°C -
300°C- basculare manuala- robinet de alimentare cu apa- capac cu
contragreutate- plan de lucru 20/10 mm, inox Aisi 304 2mm grosime-
incalzire electrica 220V, putere 28kW- dimensiuni: 1200x900x900 mm

13.4

Marmita 100 Litri, pe gaz

- plan de lucru 20/10 mm, inox Aisi 304 2mm grosime

- cuva cu incalizire indirecta, manta dubla

- termostat de reglare temperatura

- alimentare cu apa, robinet de alimentare cu apa,

- robinet de debarasare 2"

- capac cu contragreutate

- dimensiuni: 800x900x900 mm=+5%;

- alimentare 220V sau alimentare gaz, putere minim 21kW

13.5

Friteusa dubla alimentata gaz, putere 33 kW,
- capacitate 17-18+17-18 litri

- dulap inchis cu 2 usi

- dim cuva 300x315x120mm=5%

- Dimensiuni 800x900x900mm=+5%




13.6

Cuptor gastronomie, electric cu convectie si vapori

- capacitate 20 GN1/1, include un carucior portavi 20GN1/1 h63 mm
intre tavi

- control electronic touch screen complet programabil, moduri de
coacere:

- convectie (sau aer uscat) cu temp. reglabila 30-300°C

- mixt convectie si aburi cu temp. reglabila 30-300°C

- combi convectie cu umidificare, temp reglabila 30-300°C

. cu abur cu temperatura reglabila 45 - 130°C

. sistem de coacere Delta T cu sonda de temperatura

. regenerare

- posibilitate de salvare pana la 300 programe in 9 faze consecutive,
atribuire poze si nume fiecarui program in orice limba

- 5 ventilatoare cu autorevers de sens, 10 viteze programabile si 2
moduri semistatice

- extragere umiditate din camera de coacere programabila

- izolatie termica: in timpul functionarii suprafetele exterioare nu se
incalzesc

- senzor de oprire a ventilatorelor la deschiderea usii

- sistem de spalare automat cu 4 programe de curatare diferite

- vizualizarea timpului ramas pana la finalizarea coacerii

- camera de coacere din inox Aisi 304, muchii rotunde pentru curatare
facila

- iluminare interioara cu LED-uri

- dimensiuni cuptor: 960 x 825 x 1865 mm+5% | - alimentare 380V,
putere 31.8 kW

- include dus prespalare si dedurizator 16 litri

- include kit de afumare

SN Ut bW N =

14.PATISERIE

14.4

Cuptor patiserie combisteamer TAP, electric 5 tavi 600x400mm

- Climafix®, SmartHeat®, PowerGrill®

- control avansat cu touchscreen blacklit capacitive 7"

- organizare retete in foldere cu posibilitate de folosire poze,
ingrediente, descriere si mod de preparare a continutului inainte de a fi
introdus in cuptor

- moduri de coacere: convectie +265°C, cu abur 130°C, combinat
convectie cu abur

+250°C, si pana la 300°C cu functia PowerGrill, umiditate reglabila
automat prin Climafix

- functii speciale: Coacere Vacuum, Pasteurizare, Coacere "peste
noapte", regenerare, sonda de temperatura cu functie delta T

- capacitate 5 tavi 600x400mm

- sistem de spalare incorporat cu 5 programe diferite

- ventilator cu 6 trepte de viteza si 6 viteze intermitente

- joystick ergonomic cu iluminare pe culori ce indica starea cuptorului
- consum eficient de electricitate cu functia SmartHeat

- dimensiuni: 960 x 795 x 740 mm=+5%, alimentare 380V, putere
10.25kW




Malaxor 21 litri, 18 kg aluat, cu cap rabatabil

- structura din otel vopsit alb in camp electrostatic cu 4 picioare
cauciucate

- cuva din Inox detasabila/nedetasabila- spirala din inox, protectie din

14.5 | inox cu microswitch de protectie
- minim o viteza de functionare: 100 rpm si minim o viteza pentru
spirala 15rpm
- dimensiuni: 450 x 770 x 840 mm=+5%
- alimentare 380V, putere 0.75 kW
Mixer profesional Artisan 6.9 litri "heavy-duty"
- Putere: S00W; minim alimentare 220V
- Viteza maxima de rotatie: 200/min;
146 | - Viteza minima de rotatie: 40/min;
" | - Capacitate bol: 6.9L;
- 10 trepte de viteza.;
- Tip de control viteza: electronic;
- Dimensiuni hxLxl: 419 x 287 x 371 cm+5%
Mixer planetar profesional 401
- cuva din inox cu capacitatea de 40 litri,
- prevazut cu: paleta plata, tel oval din inox si spirala pentru coca,
147 |~ lift manual pentru deplasarea pe verticala a cuvei,
"~ | - 3 trepte de viteza 95/175/320 RPM
- putere instalata: 1.3kW,
alimentare 380V,
- greutate 195kg+10%
18. SPALATORIE
ZONA DE PORTIONARE SI AMBALARE
Carucior cald Bain-Marie
- cu 3 zone de incalzire GN1/1
- polita intermediar, 4 roti din care 2 cu frana
1 - termosta de reglare temperatura +65/+90°C
- dimensiuni: 870x650x1300 mm=+5%,
-alimentare 220 V,
-putere minim 1.2kW
Sistem banda transportatoare,
- Structura robusta realizata pe cadru din profile din aluminiu-Bosch.
3 - Actionare cu motoreductor cu motor asincron
- Prevazuta cu picioare articulate pentru reglarea planeitatii;
- Dimensiuni : 4000 mm (L) x 700 mm x (1) x 900 mm (h)
- Alimentare 220 V AC / 2A
Carucior port tavi izoterme
- capacitate 30 tavi
4 - structura din inox cu rafturi din Otel Cromat

- cu 4 roti pivotante din care 2 cu frana
- dimensiumi: 1380x600x1590 mm




Tava izoterma cu vesela/tacamuri incluse- include farfurie fel principal
policarbonat alb @206 mm - include farfurie adanca policarbonat alb @
185mm- include bol 450ml cu capac - include bol patrat cu capac pentru
salata- include ceasca cu capac 325 ml- include set lingura,furculita si 600
cutit din inox- dimensiuni: 530 x 370 x 110 mm=+5%

IV. CONDITII TEHNICO-FINANCIARE

Ofertantii vor intocmi propunerea tehnici intr-o maniera organizatd, astfel incat jaceasta si

asigure posibilitatea verificarii in mod facil a corespondentei cu cerintele/specificatiile prevazute in
cadrul caietului de sarcini.

Garantia de buna executie se constituie in cuantul de 5% valoarea pretului contractulyi fira

TVA.
Propunerea tehnica va include:

Lista cu dotari - echipamentele din Caietul de sarcini completata cu denumirea produsului,
specificatiile tehnice ale produsului ofertat si cantitatea/UM

- Anexa 2 la caietul de sarcini in care se va completa denumirea produsului, specificatiile

tehnice ale produsului ofertat si cantitatea/UM.
- Perioada de garantie acordaté pentru fiecare produs va fi de minim 24 luni — maxim 60 luni.
- Garantia acordatd va intra in vigoare de la data punerii in functiune a echipamentelor,

- Oferta va fi insotitd de imagini pentru produsul furnizat (de exemplu: file de catalog, desene,
schite, date, material si culoare pentru produsele ofertate, etc.).
Termenul de livrare va fi de maxim 30 zile de la semnarea contractului.

Propunerea tehnica va fi intocmita si prezentati astfel incat aceasta si respecte cerintele
prevazute in caietul de sarcini si sa asigure posibilitatea identificarii si verificarii corespondentei intre
aceasta si respectivele cerinte.

Operatorul economic va avea obligatia de a oferta toate cantitatile produselor prevazute in
Caietul de sarcini. Din punct de vedere tehnic si comercial sunt acceptate numai produsele care au
parametrii minim cel putin egali sau mai avantajosi decét cerintele prescrise.

Cerintele tehnice definite la nivelul caietului de sarcini, prin trimiterea standardelor, la un
anumit producator, la marci, brevete, tipuri, la o origine sau la o productiec /metodi specifica de
fabricatie/ prestare/ executie, vor fi intelese ca fiind insotite de mentiunea ,,sau echivalent”.

Produsele furnizate vor fi livrate la Spitalul Judetean de Urgenta Tulcea, loc. Tulcea, str. Tuliul
Maniu, nr. 30, jud. Tulcea. Receptia cantitativd si calitativdi a produselor se va face |la sediul
Spitalului Judetean de Urgenti Tulcea, in prezenta delegatului autorititii contractante si a
reprezentantului furnizorului, urmarindu-se respectarea in totalitate a caracteristicilor solicitate in
prezentul Caiet de sarcini si conformitatea inregistrarii produselor in documentele d¢ insotire.
Nerespectarea cerintelor si caracteristicilor specificate atrage respingerea produselor.

Furnizorul va raspunde pentru calitatea produsulelor livrate, beneficiarul fiind in drept sa
solicite inlocuirea gratuita a celor depreciate, incomplete si/sau deteriorate pe timpul transportului.

Preturile rdman ferme pe toata durata de valabilitate a procedurii de achizitie.




Plata produselor se va efectua in baza unui Proces Verbal de predare-primire a pi

roduselor si
Proces verbal de punere in functiune a produselor.

Aparatura electocasnica pentru bucitirie spalatorie trebuie si fie insotitd de certificat de
calitate, certificat de garantie, ISO, Marca CE, Declaratie de conformitate.

Furnizorul va fnainta Autoritatii Contractante o Oferti tehnico-financiara centralizata (Anexa
1 si 2 la prezentul caiet de sarcini) detaliata, completatd corespunzitor.

Manager proiect, Asistent manager,
Ing. Nicu Mihai Costea Persida Loredana
\
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ANEXA 1 - OFERTA FINANCIARA

Preg Pret total
. ret tota
PRODUS Numar | "Miar | Preftotal Lei

buciti Lei Lei TVA inblusi
(fird | (fird TVA) (';;‘:'V

TVA) )

Semniituri Ofertant
ANEXA 2 - PROPUNEREA TEHNICA
Nr. Denumirea produsului Specificatiile tehnice Cantitatea/UM
crt.

ale produsului ofertat

Semnaturi Ofertant
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