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JUDETUL SIBIU
PRIMARIA COMUNEI VALEA VIILOR

Nr. inregistrare. 153 / 23.01.2026

Se aproba,

PRIMAR

CAIET DE SARCINI

Privind achizitiile publice ,Program national “Masa sandtoasa” pentru
prescolarii si elevii unitatilor de invitdmant preuniversitar de stat din
Comuna Valea Viilor, judetul Sibiu "



1. INFORMATII GENERALE

1. Introducere
Autoritatea contractantd: UAT Comuna VALEA VIILOR

Adresa: Comuna VALEA VIILOR str. Principala, nr.342 jud. Sibiu, Romania, telefon +40-269-
515 109; e-mail: primariavw@yahoo.com

Persoana de contact: PINTE ILIE AVRAM
Cod CPV: 55524000-9 — Servicii de catering la scoli (Rev. 2)

Aceast3 sectiune a Documentatiei de atribuire include ansamblul cerintelor pe baza carora
fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnicé si Propunerea Financiard) pentru furnizarea
produselor care fac obiectul Contractului ce rezulta din aceasta procedura.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se deruleaza conform procedurii proprii
prin anunt publicitar, documentatia fiind elaboratd in conformitate cu:

I Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice;

Il Hotirarea Guvernului nr. 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie
publicd/acordului cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice;

n cadrul acestei proceduri, Comuna Valea Viilor, Judetul Sibiu indeplineste rolul de Autoritate
Contractant3, respectiv Beneficiar in cadrul Contractului.

Aceastd sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza carora
fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea tehnici si Propunerea Financiard) pentru prestarea
serviciilorcare fac obiectul Contractului ce rezulta din aceastd procedura.

2. Contextul incheierii Contractului la care se referéd procedura de atribuire si obiectivele
viitorului Contract

Prin Hotararea nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Masd sandtoasa” in
anul 2026, a fost creat cadrul necesar pentru aplicarea Programului national "Masd sdnatoasa”
pentru sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea motivatiei pentru studiu,
mentinerea echilibrului socioemotional, intdrirea starii de bine si dezvoltarea igienei muncii

intelectuale a prescolarilorsi elevilor si prin oferirea unei alimentatii sanatoase care sa sustind
invatarea.

Prin acest pirogram se acordd un suport alimentar constand intr-o masa calda in regim
catering, pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile unitatilor de invatdmant selectate.

Il. OBIECTUL CONTRACTULUI

Tip anunt: Anexa 2B
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Tip contract: Servicii

Obiectul contractului de achizitie publica este constituit de ,prestarea de servicii de catering
pentru scoli”, respectiv in cadrul Scolii Gimnaziale ,Martian Negrea” Valea Viilor. Achizitia de servicii
de catering pentru scoli se include in categoria contractelor de achizitie publica care au ca obiect
servicii sociale si alte servicii specifice, prevdzute in anexa nr.2 a Legii 98/2016 privind achizitiile
publice si va contribui la livrarea de pachete alimentare pentru copiii din cadrul scolilor mai sus
mentionate.

Obiectul achizitiei de prestari servicii de catering pentru scoli este pus in corespondenta cu codul
CPV si sustine realizarea scopului principal al contractului.

Prestatorul va furniza, in fiecare zi de scoald, numérul de meniuri comandate in prealabil de
citre persoana desemnatd de Autoritatea contractanta. in fiecare zi, pana la ora 09:00,
reprezentantul Beneficiarului va comunica Prestatorului numarul de portii care se vor comanda.

Numirul de portii zilnice maxime estimate este de 184. Autoritatea contractanta va putea comanda
cantitati inferioare, in functie de prezenta.

Cantititile estimate sunt cele previzute in urmatorul tabel, mai exact, se vor livra maxim 184

de meniuri zilnice, dar numarul meniurilor comandate va varia in functie de prezenta fizica a elevului
n cadrul unitdtii de invatamant.

NR. LUNA Nr. Zile in care se
CRT desfigoard activititi
scolare
1 Februarie 5
2 Martie 22
3 Aprilie 1
4 Mai 19
5 Iunie 14
6 Septembrie 18
7 Octombrie 17
8 Noiembrie 20
9 Decembrie 13
Total 139
10 Numir zile estimat | 53

in 2027, pentru care
Autoritatea
Contractanta
stabileste optiunea
de prelugire a
contractului,  sub
conditia existentei
fondurilor bugetare
necesare

Potrivit informatiilor cuprinse in documentele aferente programului de finantare, valoarea
maxim3 estimatd a unui meniu de mas3 cald3 nu va depésii 14,86 lei, fara TVA, respectiv 16,50 lei
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cu TVA inclus. Valoarea estimat cuprinde pretul produselor, a cheltuielilor de transport, ambalare,
marcare, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Obiectul achizitiei constd in livrarea meniurilor (masd cald3 in regim catering), pentru

prescolarii si elevii Scoalii Gimnaziale ,Martian Negrea” Valea Viilor.
Petru estimarea valorii contractului, s-a avut in vedere cé in perioada cuprinsé dintre 16.02.2026 -
31.12.2026 sunt un numar de aproximativ 139 de zile in care se vor desfdsura activitati didactice.
Estimarea s-a realizat in conditiile Tn care nu este stabilit prin act administrativ structura anului
scolar 2026-2027.

Numarul de portii pe zile este numarul maxim care va putea fi livrat in cadrul contractului.
Autoritatea contractantd, in functie de modul de derulare a proiectului, isi rezerva dreptul de a
comanda cantitatea maxim3 sau o cantitate inferioard acesteia. La inceputul fiecarei luni, se va
factura cantitatea livratd in luna anterioara.

Fiecare meniu se livreazi ambalat in ambalaj de unicd folosinta, cu respectarea

reglementarilor legale aplicabile si va fi insotit de ustensile sigilate, care permit consumul in conditii
optime de igiena.

Astfel, durata contractului se stabileste a fi intre 16.02.2026 (data estimata pentru incheierea
contractului) si 31.12.2026. in functie de calendarul de desfasurare a procedurii de achizitie publica,
dac3 procedura de achizitie se incheie dupa 16.02.2026, atunci executarea contractului va incepe
dupé 2 zile lucritoare de la semnarea acesteia de catre parti.

Totodat3, in masura n care, in urma stabilirii structurii anului scolar 2026-2027, rezulta cd
va exista o altd structurd calendaristici decat cea avutd in vedere, livrarea produselor se poate
modifica, in limita numarului maxim de meniuri avute in vedere la incheierea contractului.

Avand in vedere c3 serviciile prestate in baza contractului au un caracter de regularitate i tinand
cont ¢3 prin Hotdrarea Guvernului nr. 23/2025, se aloca fonduri pentru anul 2026, pentru a asigura
continuitatea pan3 la adoptarea hotararii de guvern pentru derularea programului in anul 2027, se
introduce in contract si in documentatie optiunea prelungirii acesteia, in conditiile art. 165 din
Normele metodologice aprobate prin H.G. nr. 395/2016, pentru un numdr de 53 de zile lucratoare,
in perioada 01.01.2027 - 30.04.2027, conditionat de existenta fondurilor bugetare alocate cu
aceast destinatie, dar nu mai tarziu de data incheierii contractului prin care se va asigura derularea
Proiectului in anul 2027, dac3 aceast3 dat3 este anterioard datei de 30.04.2027.
Potrivit prevederilor art. 165 din Normele metodologice aprobate prin H.G. nr. 395/2016
,(1)Autoritotea contractantd are dreptul de a prelungi durata contractelor de furnizare sau de
servicii cu caracter de regularitate, incheiate in anul precedent si a cdror duratd normald de
indeplinire expird la data de 31 decembrie, dacd se indeplinesc, in mod cumulativ, urmdtoarele
conditii:
o)in documentatia de atribuire, elaboratd cu ocazia atribuirii contractului initial, s-au prevazut
posibilitatea de suplimentare a contitdtilor de produse si servicii deja achizitionate, precum si
nivelul maxim pénd la care va fi posibild o astfel de suplimentare;
bjin documentotia de atribuire, precum si in contract este prevdzutd in mod explicit o clauzd prin care
dreptul autoritdtii controctante de a opta pentru suplimentarea cantitdtilor de produse sau de
servicii este conditionat de existenta resurselor financiare alocate cu aceastd destinatie;
¢ valoareo estimatd a controctului initial s-a determinat prin luarea in considerate a varia ntei in care
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autoritatea contractantd opteazd pentru suplimentorea la nivelul moxim prevézut a cantitdtilor de
produse sau servicii;

i prelungirea contractului initial nu poate depdsi a duratd de 4 luni de la data expirdrii
duratei initiale de indeplinire a acesteia.

(2)Dupd modificarea contractului in sensul alin. (1), in termen de 30 de zile, autoritatea contractontd
are obligatia publicdrii anuntului privind modificarea contractului prin intermediul SEAP.”

Valoarea estimati a meniurilor si valoarea estimata a contractului:

Valoarea estimat3 a unui meniu nu va dep3si 14,86 lei fard TVA, respectiv 16,50 lei cu TVA inclus.
Valoarea estimatd cuprinde pretul produselor, a cheltuielilor de transport, a cheltuielilor de
ambalare, etichetare, marcare, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Avand in vedere cele de mai sus, valoarea totald estimatd a contractului, cuprinzand si
valoarea optiunii de prelungire a contractului este 524.974,08 lei fara TVA, din care:

- suma de 380.059,36 lei, fird TVA este aferentd perioadei 16.02.2026 — 31.12.2026 (reprezentand
un numar maxim de 25.576 meniuri);

- suma de 144.914,72 lei, fira TVA este aferentd perioadei 01.01.2027 — 30.03.2027 (reprezentand
un numar maxim de 9.752 meniuri);

Nr. zile cu|Nr. Nr. pachete [Valoare
ILuna activitate  [beneficiari  |alimentar |estimata
INT. scolard
1 [Februarie 2026 5 184 920 13.671,2
2 Martie 2026 2 184 4048 60.153,28
3 Aprilie 2026 11 184 2024 30.076,64
4 Mai2026 19 184 3496 51.950,56
S Tunie 2026 14 184 2576 38.279,36
6 Septembrie 2026 18 184 3312 49.216,32
7 Octombrie 2026 17 184 3128 46.482,08
8 INoiembrie 2026 R0 184 3680 54.684,8
9 Decembrie 2026 13 184 2392 35.545,12
Total [Perioada 16.02.2026 (139 184 380.059,36
- 31.12.2026
9 [anuarie - Martie
2027(optiunea  de |53 184 9752 144.914,72
prelungire)

Total: 524.974,08 lei fara TVA
111. SPECIFICATII TEHNICE MINIME

Generalitati

Masa cald, in regim catering, va fi livrata si servitd in sala de clasa sau intr-un alt spatiu
amenajat in acest scop, cu respectarea prevederilor art. 34 din Ordinul ministrului sanatatii nr.
1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitdtile pentru ocrotirea, educarea,
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instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile ulterioare. Daca hrana nu este
servit3 intr-un interval de 60 de minute de la livrare, suportul alimentar va fi pastrat, pana la servire,
n spatii amenajate, in care exista conditii adecvate de manipulare si depozitare, la temperaturi care
s poata fi monitorizate si controlate.

Produsele alimentare vor fi livrate citre unititile de invatamant zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la
servire in unitatea de invitimant, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Suportul alimentar, constand intr-o masa cald3, livrata de prestator la Scoala Gimnaziala din
Valea Viilor, jud. Sibiu, trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sinatoasd in unitatile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr.
541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Suportul alimentar trebuie sa fie produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub formd ambalata, cu respectarea prevederilor legale
referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-
sanitare, la ambalarea, etichetarea, marcarea acestora.

Autoritatea contractant3 urmareste ca Prestatorul selectat in urma desfasurdrii procedurii
de atribuire s3 livreze beneficiarilor o mas3 cald3 pe zi, meniu tip masa de pranz, constand in:

Pranz format din:
Felul 2, de baz3 va fi compus din:
Preparat din carne de pui, vitd, peste sau porc 100 — 110 gr.

Garniturd (cartofi, orez, paste fiinoase, mamaliga, fasole, mazare, linte, spanac, etc) 140 -
150 gr.

Paine 50 - 60 gr.

Aceste gramaje reprezintd gramajele preparatelor finite.
Fruct

Valoarea alocatd pentru un meniu este de 14,86 lei, fara TVA.

Portiile vor fi pregitite si preparate de cétre ofertanti in cantitdtile si continutul caloric
stabilite prin normele de hran3 previzute de legislatia in vigoare, respecténd principiile care stau la
baza unei alimentatii sanatoase pentru copii.

Furnizorii vor livra doar alimente conform Ordinului Ministerului Sanatatii nr. 541 din 17
februarie 2025- pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
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principiilor care stau la baza unei alimentatii sdndtoase pentru copii si adolescenti in unitatile de
invitdmant preuniversitar, mentionat la articol 4) din Hotararea privind instituirea Programului
National ,Masa sanatoasa” in anul 2026.

La ofertare, prestatorul va prezenta minim 10 feluri de meniuri. Meniurile vor fi variabile,

acelasi meniu neputand fi repetat bisaptamanal.

Prestatorul trebuie s3 respecte piramida alimentard pentru nutritia copiilor, tinand cont de

necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varstd, pentru asigurarea cresterii si intretinerii unei
stari de sdnatate si imunitate corespunzatoare.

Principiile care trebuie respectate in pregdtirea pachetului alimentar pentru prescolari si

elevi sunt:

B

2 ol o .

10.

11,

Nu se adaug aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul mancirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de
invatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepara
aceste mancaruri nu trebuie s3 contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele
stabilite de legislatia in vigoare.

Uleiul necesar preparérii se utilizeazi o singurd dat3, fiind un ulei de calitate superioara.
Ceapa pregatitd in prima fazd a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.

Sarea iodat3 utilizat3 nu trebuie s& contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupé la felurile de mancare servite, de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu gélusti si friptura cu garnitura din paste fdinoase, ci din legume.

Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
ciror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt
sau cu compot.

Se recomanda imbogatirea ratiei fn vitamine si s&ruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

Mancarea livrat3 trebuie gitit3 in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienica-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

Unitatile de invitdmant in care se desfasoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra
48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Meniul de mas3 caldd este produs in unititi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub formd ambalata, cu respectarea prevederilor
legale referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile
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igienica-sanitare fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

12. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unit3ti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este servita intr-
un interval de 60 de minute de la livrare, in unitatile de invatdmant preuniversitar, in conditii
igienico - sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificdrile si completdrile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie s respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Branzeturi cu pasta oparita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau
alte probleme de naturd medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hran3 de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoala si elev.

Sigurant3 si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile

scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii pentru
sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatiain vigoare, asigurate de cdtre
beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Etichetare,ambalare,
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in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr.1169/2011 al Parlamentului
European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare a regulamentelor (CE) nr.1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei sia
Regulamentului (CE) nr.608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezinta inscrise
prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: supa cremd de ciuperci, sandvici cu unt, cascaval si
salatd;

b) lista ingredientelor;
c) substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;
e) cantitatea neta;

f) data limitd de consum, sub forma: "Expird la data de ...", cu inscrierea necodificata a zilei,
lunii si anului;

g) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionald: Etichetarea nutritionald trebuie sa contind urmdtoarele

elemente: valoare energeticd, grisimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in
aceasta ordine:

Mentiunile nutritionale se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentatd in format liniar.

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, luna,
an, nu este necesara inscrierea lotului;

j) avand in vedere destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor elemente
de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor distribuite de unitdtile de alimentatie publica si care nu se supun
prevederilor definitiei ,produs alimentar preambalat” se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul — data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”

Metode de testare si control
Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt

obligate s& detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sdnatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului
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nr. 1.225/5.031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si
completirile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform
Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea s&n&tatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

Prezentare document, emis de organisme abilitate, care confirma inregistrarea si domeniul de
activitate.

Documente de confirmare care se vor depune de catre toti ofertantii la data depunerii ofertelor:

_Certificat constatator eliberat de Ministerul Justitiei - Oficiul Registrului Comertului, de pe langa
tribunalul teritorial, pe raza caruia ofertantul isi are sediul, in copie,conform cu originalul,, din care
s3 rezulte ca obiectul/domeniul de activitate principal sau secundar al ofertantului include
executia/prestarea/ furnizarea gamei de lucrari/servicii/produse, din care face parte obiectul
achizitiei. Informatille cuprinse in certificatul constatator eliberat de Ministerul Justitiei - Oficiul
Registrului Comertului, trebuie s fie reale/actuale la data limita stabilita pentru depunerea ofertei.
Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in codul CAEN din certificatul constatator emis
de Ministerul Justitiei - Oficiul Registrului Comertului.

Reguli de evitare a conflictului de interese

Ofertantul va prezenta, Declaratie privind evitarea conflictului de interese potrivit art, 59 si 60 din
legea 98/2016 (formular nr.1 completat, semnat cu semnatura electronica exinsa.

Propunerea tehnica va respecta prevederile Caietului de sarcini.

Propunerea tehnici elaborati de ofertant va respecta in totalitate cerintele minime prevazute in
caietul de sarcini si va contine, cel putin, urmatoarele:

1) Propunerea tehnica din care s rezulte modalitatea de indeplinire a cerintelor din caietul de
sarcini. In aceast3 sectiune, ofertantul va prezenta modalitatea in care oferta sa indeplineste toate
cerintele din caietul de sarcini. Propunerea tehnicd se va prezenta astfel incat sa se asigure
posibilitatea verificarii de citre Comisia de evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu
cerintele tehnice si calitative prevazute in caietul de sarcini.

2) Variantele de meniu propuse, cu precizarea gramajului ingredientelor si a alergenilor (gramajul
se refera la produsul finit).

3) Propunerea tehnic3 va contine declaratia privind ponderea materiei prime din valoarea unitara a
meniurilor;

4) Dovada inregistririi sanitar-veterinare de pe teritoriul tarii a prestatorului care prepara meniurile;

5) Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor din care se livreaza meniurile;
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6) Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor in care se vor depozita meniurile,
daca este cazul;

7) Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se
efectueazi transportul meniurilor catre unitatile scolare;

8) Dovada detinerii, pentru personalul implicat in producerea, manipularea si distributia produselor,
a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului
sanitatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificérile si completdrile ulterioare, si figd de aptitudini specifice
activititii desfisurate sau echivalent, conform Hotdrérii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sdnatatii lucritorilor, cu modificarile si completérile ulterioare.

9) Lista dotarilor de care dispune prestatorul pentru prepararea si distribuirea meniurilor;

10) in cadrul propunerii tehnice ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie privind
acceptarea modelului de contract si a cerintelor documentatiei de atribuire si o Declaratie pe
propria raspundere prin care declarad ca la elaborarea ofertei s-a tinut cont de obligatiile privind
respectarea legislatiei in domeniul social si al relatiilor de munca si cel al protectiei mediului, in
conformitate cu prevederile art. 51 alin. 2 din Legea 98/2016. Informatii detaliate privind
reglementdrile care sunt in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de munca si protectia
muncii, securitatii si sin3tatii in muncd, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
http://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie.html. Tn cazul unei asocieri, aceasta declaratie va fi
prezentatd in numele asocierii de citre asociatul desemnat lider. Informatii privind reglementarile
care sunt in vigoare la nivel national si se referd la conditiile de mediu, se pot obtine de la Agentia
Nationald pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul: http://www.anpm.ro/web/guest/legislatie.

11) Tn cadrul propunerii tehnice ofertantul prezintd declaratia privind acceptarea conditiilor
contractuale si a documentatiei de atribuire.

12) Modalitatea de acordare a punctajului pentru factorii de evaluare de natura tehnica (prin
completarea formularelor si cu aliturarea documentelor mentionate in aceste formulare).

2. Modul de prezentare a propunerii financiare

Formularul de ofert3 e actul prin care operatorul economic isi manifesta voinfa de a se angaja din
punct de vedere juridic in relatia contractuald cu autoritatea contractanta.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fard TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestarii
serviciilor, inclusive livrarea si descércarea la sediul beneficiarului.

Pentru propunerea financiara se completeaza Formular si anexele acestuia.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei de minim 2 luni. Nu se accepta oferte alternative.
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Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incat acesta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie public3, in conformitate cu propunerea tehnica.

n cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar.
Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toatd perioada de derulare
a contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub

efectul unei legi, toate cheltuielile implicite indeplinirii obligatiilor contractuale, precum si marja de
profit.

Propunerea financiard trebuie si se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizitie publici. Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi
respinse ca inacceptabile. Toate ofertele financiare ale céror valori sunt aparent neobisnuit de
scizute, prin raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate, Comisia de evaluare avand
dreptul de a solicita documente privind, dupd caz, preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii
prime si materiale, modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizarii serviciilor, nivelul
de salarizare a fortei de munci, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau
echipamente de lucru care concura la formarea preturilor si implicit conduc la valoarea ofertei.

Tntocmit,

SC PASSACTIV S.R.L.
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