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CAIET DE SARCINI
» Achizitie servicii catering antepregcolari”

1. DATE GENERALE

Autoritatea contractanti: Cresa de Copii Mognita Noud
Adresa: str. Scolii nr. 26, Mosnita Noua, jud. Timis
Telefon: 0374862713

Web: https://cresamosnitanoua.ro

E-mail: cresamosnitanoua@gmail.com

Sursa de finantare: Buget local

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din Documentatia de atribuire i constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta sa,
in vederea atribuirii acordului cadru avdnd ca obiect prestarea serviciilor de catering -
pregitirea, prepararea, livrarea zilnicd a hranei la sediul Cresei de Copii Mosnita Noua.
Organizarea §i desfasurarea procedurii de achizitie se efectueaza in conformitate cu legislatia
in vigoare: Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice si HG 395/2016 cu modificarile i
completdrile ulterioare, Ordinul nr. 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din
unititile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor.

CONSIDERATII GENERALE:
1. DENUMIREA SERVICIILOR CARE VOR FI ACHIZITIONATE

in cadrul prezentei proceduri se vor asigura zilnic (de luni pana vineri) servicii de catering
pentru un numdr de 150 de anteprescolari inscrisi in cadrul Cresei de Copii Mosnita Noua.

Achizitorul Cresa de Copii Mognita Noud, prin reprezentantii sai, va comunica numaérul de
portii ce vor fi livrate zilnic (in functie de numarul de anteprescolari prezenti), acesta va fi
variabil si numarul total de portii ce vor fi facturate, va fi in functie de numarul de meniuri si
gustdri livrate dar fara a se modifica pretul unitar.



ROMANIA
JUDETUL TIMIS )
COMUNA MOSNITA NOUA

CRESA DE COPII MOSNITA NOUA

ADRESA: MOSNITA NOUA, STR. SCOLII NR. 26
C.L.F: 45957351

TEL: 0374862713

E-mail: cresamosnitanoua@gmail.com

2. DATE PRIVIND ACHIZITIA

Deoarece valoarea maxima estimatd a contractului “Achizitie Servicii catering
anteprescolari” este de 2.843.820 lei fara TVA, valoare situatd sub pragul valoric de
3.701.850 lei fara TVA, conform art. 7 alin. (1) lit. (d) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice, publicata in Monitorul Oficial al Romaniei, a fost aleasa procedura de achizitie publica-
Procedura simplificata.

La alegerea procedurii s-a tinut cont si de prevederile art.17 alin (1) si alin. (2) din HG
395/2016 cu modificdrile si completarile ulterioare.

Modalitatea de desfasurare aleasa: online, pentru respectarea art. 101 alin. (3) din HG nr.
395/2016.

3. NECESITATEA ACHZITIONARII SERVICIILOR CARE FAC OBIECTUL
ACESTEI PROCEDURI

Obiectul contractului: ”Servicii catering anteprescolari” inscrigi la cresa de Copii Mosnita
Noua.

Asigurarea (pregatirea, prepararea si livrarea) unui numdr stabilit de portii la cresa din Mosnita
Noua cu adresa Str. Scolii, Mosnita Noudnr. 26, cod postal 307285, judetul Timis, Roménia.

4. DURATA SERVICIILOR

Se vor oferi portiile, zilnic, cu exceptia zilelor libere stabilite in prealabil, tuturor
anteprescolarilor prezenti, timp de 915 zile lucrétoare.

S. DESCRIEREA SERVICIILOR

Prestatorul trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru 150 de
anteprescolari Inscrisi la cresa de Copii Mosnita Noud, in cantitdtile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare si cu respectarea cuantumului alocarii
zilnice de hrana ce va fi stabilit prin acordul cadru ce are ca obiect servicii catering.

Cantitati estimate

Cantitate estimata minima acord cadru 4 ani (meniuri)- 68.625 meniuri

Cantitate estimata maxima acord cadru 4 ani (meniuri)- 137.250 meniuri
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Cantitate estimatd minima contract subsecvent 1 (meniuri)- 12.375 meniuri
Cantitate estimatd maxima contract subsecvent 1 (meniuri)- 24.750 meniuri

Cantitate estimatd minima contract subsecvent 2 (meniuri)- 18.825 meniuri
Cantitate estimatd maxima contract subsecvent 2 (meniuri)- 37.650 meniuri

Cantitate estimatd minima contract subsecvent 3 (meniuri)- 18.825 meniuri
Cantitate estimata maxima contract subsecvent 3 (meniuri)- 37.650 meniuri

Cantitate estimata minima contract subsecvent 4 (meniuri)- 18.600 meniuri
Cantitate estimata maxima contract subsecvent 4 (meniuri)- 37.200 meniuri

Frecventa contractelor subsecvente:

Contract subsecvent 1: 08.01.2026-31.08.2026
Contract subsecvent 2: 01.09.2026-31.08.2027
Contract subsecvent 3: 01.09.2027-31.08.2028
Contract subsecvent 4: 01.09.2028-31.08.2029

Portiile vor fi pregatite si preparate in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de
hrana prevazute de legislatia in vigoare si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanatoase, tinandu-se cont de particularitatiile de varsta.

Hrana oferita reprezintia 2 mese pe zi + 2 gustari.

Societatea care aprovizioneaza unitatea trebuie sa detind autorizatie pentru activitati de catering
(cod CAEN) si transport alimente, conform prevederilor legale in vigoare, si sa respecte
urmatoarele conditii:

a) meniul saptamanal va fi stabilit in colaborare cu conducerea unitatii mai sus mentionate,
numai daca este conform reglementarilor in vigoare si afisat la loc vizibil, cu gramajul/portie si
cu lista de alergeni prezenti in alimentele furnizate;

b) portiile vor fi in veseld de unica folosinta astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor
de igiena si sanitar veterinare. Se acceptd livrarea mancdrii si In recipiente speciale, atat timp
cat se asigura respectarea normelor de igiena si sanitar veterinare.

¢) vor fi pastrate probe alimentare (cate o portie) din fiecare aliment servit timp de 48 de ore in
frigiderul unitatii;
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d) este responsabilitatea firmei de catering sa asigure efectuarea anchetei alimentare de catre
un specialist, n lunile octombrie, februarie si mai, si sd prezinte aceastd ancheta alimentara
conducerii unitatii, cabinetului medical al unitatii si organelor de control;

e) meniul zilnic va fi Insotit de o lista a ingredientelor cu gramaj/portie individuala.
Achizitorul Cresa de Copii Mosnita Noud, prin reprezentantii sdi, va comunica numarul de
portii ce vor fi livrate zilnic (in functie de numarul de copii prezenti), acesta va fi variabil si
numarul total de portii ce vor fi facturate, va fi in functie de numarul de portii livrate dar fara a
se modifica pretul unitar.

Autoritatea contractanta 1si rezerva dreptul de a modifica numarul de meniuri cu incadrare in
buget. Aceasta nu va fi considerata raspunzatoare in situatia in care nu se poate asigura numarul
minim de meniuri datorita lipsei frecventei copiilor.

Gramajele sunt stabilite potrivit raportului caloric necesar pentru anteprescolari, se vor folosi
gramajele indicate de catre medicul nutritionist.

Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si livrate se va transmite prestatorului
zilnic, pana la orele 07:00

In functie de modificirile intervenite in frecventa copiilor beneficiari ai serviciului de catering,
autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua numarul de portii, fara
modificarea pretului unitar si fara vreo notificare prealabila, ci numai prin precizarile cu privire
la numarul de beneficiari cuprinse in comanda lansata cétre prestator.

Prestarea serviciilor de catering se va efectua de doua ori pe zi, pana la orele 11:00.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, In mod corespunzator, in functie de necesitatile
si la cerinta motivata a beneficiarului.

Programul va fi anuntat in scris la Inceputul activitatii si, ori de cate ori el va suferi modificari,
pe parcursul deruldrii contractului.

Livrarea se face la Cresa de Copii Mosnita Noua adresa Str. Scolii, Mosnita Noua nr. 26, cod
postal 307285, judetul Timis, Romania dupa urmatorul program:

La ora 8:00 —va fi livrat micul dejun si gustarea 1

La ora 11:00 va fi livrat pranzul si gustarea 2 .

Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de livrare a hranei cu obligatia de a anunta
prestatorul cu 48h Tnainte de data de livrare.

Programul poate fi modificat si adaptat in functie de necesititile si la cerinta motivata a
beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris la inceputul activitatii si de fiecare datd cand va
suferi modificari, pe parcursul derularii contractului.

In cazuri de forta majord, sarbatori legale sau alte situatii neprevazute, pot aparea modificari
privind numarul de portii. Modificarile privind numarul de portii ce vor trebui preparate si
livrate se vor transmite prestatorului pe baza de comanda telefonica cu o zi inainte .
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In fiecare sdaptdmana se vor prezenta 3 variante de meniuri pentru urmatoarea saptamana de
livrare.

La intocmirea Planului de meniu trebuie sa se tina cont de urmatoarele:

-Realizarea unui raport optim intre pricipiile alimentare de baza;

-Calcularea caloriilor;

-Eventualele alergii, intolerante alimentare ale beneficiarilor;

-Anotimpul in care se aplica meniurile;

-mancarea sa fie consistenta;

-mancarea sa fie variata atat prin felul produselor cat gi prin modalitatea de procesare a materiei
prime.

In functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de
hrana , autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a diminua numarul de portii in functie de
prezenta, fard modificarea pretului unitar.

Livrarile vor incepe odata cu intrarea n vigoare a primului contract subsecvent.

6. CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Firma de catering va avea la zi, toate avizele necesare impuse pentru desfasurarea activitatii
conform legislatiei in vigoare; autorizare din partea Directiei Sanitar Veterinara.

Ofertantul trebuie sa isi asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de
prepararea si distribuire a hranei .

La data semnarii contractului, ofertantul castigitor va prezenta retetarele care urmeaza a fi
folosite in desfasurarea serviciilor ce fac obiectul prezentului caiet de sarcini. Retetarele vor
constitui anexa la contractul ce se semna intre autoritatea contractanta si ofertantul castigator.
Meniurile vor fi avizate de catre un medic nutritionist avizat i cu autoritate in domeniu si vor
fi concepute sub indrumarea acestuia.

La prepararea mancarurilor se vor folosi gramajele indicate de catre medical nutritionist,
conform prevederilor retetarelor.

Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile saptamanale , alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabila a
beneficiarului, la echivalentul valoric si nutritional celor inlocuite . Prestatorul trebuie sa aibe
capacitatea de a prepara si a livra hrana.

Prestatorul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in
vigoare pentru depozitarea, prepararea, pastrarea produselor agroalimentare si transportul
hranei.

La realizarea propunerii de meniu, prestatorul trebuie sa ia in considerare urmatoarele:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (protein, lipide, glucide, etc.);
- afectiunile, bolile si indicatiile medicale ale beneficiarilor, dacd este cazul;

- anotimpul in care se aplica meniurile;

- sa nu se repete felurile de mancare pe parcursul unei sdptimani;
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- preparatele sa fie variate atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinara folosita;

- eventualele observatii despre preparatele preferate sau mai putin preferate vor fi aduse la
cunostinta prestatorului de citre autoritatea contractantd pe masura ce aceasta le va primi de la
parintii copiilor. Acesta va trebui, in masura posibilitatilor, sa le ia 1n calcul si sa tina cont de
ele.

Receptia hranei se va realiza zilnic de catre autoritatea contractantd prin persoanele
desemnate. Prestatorul va prezenta la livrare procesul verbal de receptie al hranei Insotit de
declaratia de conformitate si calculul caloriilor si gramajul pe portie. Nu se va distribui hrana
fard avizul personalului de specialitate. In cazul constatdrii unor deficiente in prestarea
serviciilor, acestea se vor comunica imediat, In scris, prestatorului.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave la starea de
sanatate a beneficiarilor, personalul de specialitate va avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei,
iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiascd alimentele sau hrana neconforme cu alta/altele
corespunzatoare, fard a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 1 ord de
la primirea notificarii. Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va
putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din aceasta.
Cantitdtile constatate lipsa, daca va fi cazul, vor fi acoperite in cel mai scurt timp posibil.

Ofertantul are obligatia prelevarii de probe la sediul sau, din fiecare fel de mancare, conform
legislatiei in vigoare, care se vor pastra 48 de ore de la data prelevarii in recipiente
corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzator, in spatiu frigorific special destinat si
adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperaturd actualizat de persoana
responsabild desemnata.

Se interzice darea In consum a alimentelor in situatia necoreldrii probelor alimentare din orice
fel de mancare.

In cazul aparitiei unor imbolnaviri sau suspiciuni de imbolniviri cu transmitere digestiva la
beneficiarii serviciilor de catering, acestea vor putea reprezenta in caz de litigiu o asa numita
contraproba”.

In situatia nerespectirii de citre personalul propriu a masurilor referitoare la prevenirea si
combaterea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar-veterinare, prestatorul va suporta
dupa caz sanctiuni administrative, contraventionale sau penale.

Ofertantul are obligatia sd permitd membrilor comisiei de monitorizare a serviciului de
catering, constituitad de autoritatea contractantd avand ca atributiuni respectarea prevederilor
contarctuale de catre partile contractante, cat si a prevederilor egale, normele sanitar veterinare
si de igiend legate de obiectul contractului, a caror identitate va fi adusd la cunostinta
prestatorului in scris, sa efectueze periodic si inopinat controale la sediul prestatorului pentru
controlul in ceea priveste modul de depozitare a alimentelor , prepararea hranei si chiar
degustarea preparatelor. Toate controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor
prestatorului si vor fi consemnate in “Registrul de control privind hranirea”, document ce va fi
pastrat la directorul scolii sau persoana desemnata, dupd caz.
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Variante MENIU

Mic dejun:

- omleta cu legume;

- lapte cu cereale;

- pastd de branza si marar cu paine integrala si legume proaspete;
- lapte;

- ceai;

- lapte cu cereale;

- gris/orez cu lapte;

- ou fiert;

- pate de ficat pe paine integrald cu legume proaspete;

Nota: de cel putin 2 ori pe saptamana preparatele vor fi insotite de legume proaspete (rosii,
castraveti, ardei, ridichi, morcov etc. )

Gustarea 1
FRUCTE de sezon

Pranz

Felul 1:

- supa taitei

- supa galuste

- ciorbe —pui/ curcan / porc /legume
- supe crema de legume

Felul 2 :

- Garnitura: orez cu legume, piure de cartof, piure de cartof dulce, mamaliga, fasole verde,
varza dulce, ciuperci, paste ghiveci, legume, sos de rosii, mazare, linte, spanac

- Preparat principal: carne de pui, curcan, vita, porc, somon, chiftele.

Paine

Gustarea 2

- Fructe

- Jaurt

Sau

- Produse de panificatie sau patiserie , clatite , chec , tarte , placinta , cornulete

! Important

Vor fi acceptate aceste produse, Produse de panificatie sau patiserie, clatite, chec, tarte,
placinta, cornulete doar cu conditia sa fie preparate in bucataria firmei de catering fara a se
folosi zahar; pentru a indulci produsele se vor folosi inlocuitori (miere , stevie , zahar de cocos).
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Mentiuni:

- se solicitd ca preparatele din carne, de la masa de pranz sa fie portionate la gramajul mentionat
in particularitatile prevazute de legislatia sanitara .

- carnea va fi pregatitd pe gratar, abur, prin fierbere, la cuptor sau rotisor;

Mancérurile nu vor fi grase , nu vor contine sosuri, nu vor contine multd faind sau agenti
deingrosare, sd nu fie condimentate, sa contina foarte putina sare .

!!!'In cazul in care vor exista beneficiari cu inolerante alimentare, regim alimentar, se va
gati separat in functie de nevoile fiecaruia .

7. CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL HRANEI LA LOCATIA
INDICATA DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Transportul hranei va fi asigurat de catre prestator cu mijloacele sale de transport, autorizate
din punct de vedere al normelor sanitar-veterinare, cu documente de insotire corespunzitoare,
pand la cresa din Mosnita Noua si este inclus in pretul meniului.

Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport dotate corespunzator, folosite
in scopul pentru care au fost autorizate, insotite de personal calificat, echipat corespunzator si
avizat medical.

Autoritatea contractantd va avea in vedere la elaborarea factorilor de evaluare pentru
acordarea unui punctaj suplimentar stabilirea factorului de evaluare de mediu pentru utilizarea
vehiculelor comerciale cu emisii reduse de poluanti atmosferici.

Mijloacele de transport si containerele utilizate pentru transport trebuie sd permitd
mentinerea alimentelor la temperaturi corespunzatoare astfel incat in momentul in care hrana
ajunge la beneficiar sa aiba temperatura optima .

Prestatorul trebuie sa detina termobaxuri autorizate pentru transport alimentar cu rezistenta
termica.

Prestatorul va livra mancarea in ambalaje-tip “’single unit package” — “’pentru o singura
portie”, inclusiv tacAmuri, ambalajele fiind din materiale reciclabile in proportie de minimum
30%.

Prestatorul va livra mancarea in vesela de unica folosinta astfel incat sa fie asigurata
respectarea normelor de igiena si sanitar veterinare. Se accepta livrarea mancarii si In recipiente
speciale, atata timp cat se asigura respectarea normelor de igiend si sanitar veterinare.
Modalitatea de indeplinire a cerintei - Operatorul economic trebuie sd prezinte autoritatii
contractante o declaratie semnatd/documente justificative in care sd indice proportia de
materiale reciclabile aferente amballajelor folosite.
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8. CERINTE PRIVIND IGIENA PERSONALULUI

Fiecare persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor trebuie sa mentina un grad
ridicat de igiend personala si va purat echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.
Personalul prestatorului care care manipuleaza hrana la sediul autoritétii contractante, va avea
controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.
Controlul medical periodic al personalului care participa in mod direct la primirea, manipularea,
prelucrarea alimentelor precum si cel al personalului care participa la distibuirea hranei
preparate se va efectua de catre ofertant in conformitate cu Normele de Protectie a muncii pentru
unitatile de Alimentatie Publica si conform indicatiilor medicului de medicina a muncii, putdnd
fi verificat de catre autoritatea contractanta ori de cate ori este necesar.

9. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate Tmpotriva oricaror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitatii sandtatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea
stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat si se minimizeze
riscul contaminarii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata
fi evitate sau controlate.

Autoritatea contractantd va avea in vedere la elaborarea factorilor de evaluare pentru acordarea
unui punctaj suplimentar stabilirea factorului de evaluare Ponderea materiei prime din pretul
per portie pentru o pondere mai mare de 40% a materiei prime din pretul per portie.

Intocmit,

Adriana Cox/zacs



