SECȚIUNEA FORMULARE
          Capitolul Formulare conține modelele destinate, pe de o parte, să faciliteze elaborarea și prezentarea ofertei și a documentelor care o însoțesc și, pe de altă parte, să permită comisiei de evaluare examinarea și evaluarea rapidă și corectă a tuturor ofertelor depuse.

           Fiecare ofertant care participă, în mod individual/membru asociat/subcontractant sau terț susținător (după caz), la procedura pentru atribuirea contractului de achiziție publică, are obligația de a prezenta formularele prevăzute în cadrul acestui capitol, completate în mod corespunzător, semnate de persoanele autorizate, ștampilate, îndosariate și numerotate.

           Formularele prezentate în cadrul acestui capitol pot fi prezentate și în forma proprie a ofertantului, cu condiția ca aceasta să cuprindă minim informațiile solicitate conform modelelor de mai jos.

	Nr. crt.
	Denumire

	1
	Formular de ofertă

	2
	Anexă la formularul de ofertă

	3
	Formular propunere tehnică

	4
	Declarație privind obligațiile relevante din domeniile mediului, social și al relațiilor de muncă

	5
	Declarație privind neîncadrarea în prevederile referitoare la conflictul de interese din Legea nr. 98/2016 (art.59 și art 60), privind achizițiile publice, cu modificările și completările ulterioare

	6
	Acord de asociere (dacă este cazul)

	7
	Angajament ferm privind susținerea tehnică și profesională a ofertantului (dacă este cazul)

	8
	Acord de subcontractare (dacă este cazul)

	9
	Împuternicire

	10
	Declarație privind neîncadrarea în prevederile art. 167 din legea 98/2016 privind achizițiile publice, cu modifcările și completările ulterioare

	11
	Declarație Privind asumarea clauzelor minime obligatorii din modelul de acord-cadru și contract subsecvent

	12
	Declarație privind partea/părțile din propunerea tehnică și/sau din propunerea financiară declarate confidențiale, clasificate sau protejate de un drept de proprietate intelectuală

	13
	Notă prelucrare date cu caracter personal


Operator economic 

   . ................. 
(denumirea/numele) 

FORMULAR DE OFERTĂ
Către ....................................................
(denumirea autorității contractante și adresa completă)

    Domnilor, 

   1. Examinând documentația de atribuire, subsemnații, reprezentanți ai ofertantului ............. (denumirea/numele ofertantului), ne oferim ca, în conformitate cu prevederile și cerințele cuprinse în documentația mai sus menționată, să furnizăm, către D.G.A.S.P.C. Sector 5, conserve, pentru suma de ............. (suma în litere și în cifre, precum și moneda ofertei), platibilă după recepția produselor, la care se adaugă taxa pe valoarea adaugată în valoare de ........... (suma în litere și în cifre.) 

   2. Ne angajăm ca, în cazul în care oferta noastră este stabilită câstigătoare, să furnizăm produsele în graficul de timp anexat. 

   3. Ne angajăm să menținem această ofertă valabilă pentru o durată de ........ zile, (durata în litere și cifre), respectiv până la data de ................... (ziua/luna/anul), și ea va rămâne obligatorie pentru noi și poate fi acceptată oricând înainte de expirarea perioadei de valabilitate. 

   4. Până la încheierea și semnarea acordului-cadru această ofertă, împreună cu comunicarea transmisă de dumneavoastră, prin care oferta noastră este stabilită câstigatoare, vor constitui un contract angajant între noi. 

   5. Precizăm că: 

    |_| depunem ofertă alternativă, ale cărei detalii sunt prezentate într-un formular de ofertă separat, marcat în mod clar "alternativă"; 

    |_| nu depunem ofertă alternativă. 

    (Se bifează optiunea corespunzătoare.) 

   6. Am înteles și consimțim ca, în cazul în care oferta noastră este stabilită ca fiind câstigătoare, să constituim garanția de bună execuție în conformitate cu prevederile din documentația de atribuire. 

   7. Întelegem că nu sunteți obligați să acceptați oferta cu cel mai scăzut preț sau orice altă ofertă pe care o puteți primi. 

    Data .../.../... 

   . ................., (semnătura), în calitate de ............. legal autorizat să semnez oferta pentru și în numele ............ (denumirea/numele operatorului economic) 

ANEXĂ LA FORMULARUL DE OFERTĂ
Anexă Centralizator de prețuri pentru ACORDUL CADRU 48 de luni
	Nr.crt
	Denumire produs
	U.M.
	Preț unitar
fără TVA
	Cant 
min
	Cant 
max
	Val min
 fără TVA
	Val max
fără TVA

	1
	Aripioare pui congelate
	kg
	
	612
	2448
	
	

	2
	Carnați cabanos
	kg
	
	300
	1200
	
	

	3
	Carnați oltenești
	kg
	
	516
	2064
	
	

	4
	Carne de manzat congelată
	kg
	
	420
	1680
	
	

	5
	Carne de porc (pulpă fără os) congelată
	kg
	
	4.050
	16200
	
	

	6
	Carne vită (pulpă fără os) congelată
	kg
	
	978
	3912
	
	

	7
	Ciolan afumat
	kg
	
	120
	480
	
	

	8
	Costiță/scaricică afumată
	kg
	
	234
	936
	
	

	9
	Cremwruști pui
	kg
	
	432
	1728
	
	

	10
	Ficat pui congelat
	kg
	
	1.740
	6960
	
	

	11
	Mușchi file
	kg
	
	816
	3264
	
	

	12
	Mușchi Țigănesc
	kg
	
	372
	1488
	
	

	13
	Pastramă porc
	kg
	
	384
	1536
	
	

	14
	Pește congelat  file de cod
	kg
	
	276
	1104
	
	

	15
	Pește congelat trunchi de macrou
	kg
	
	738
	2952
	
	

	16
	Piept curcan fără os congelat
	kg
	
	2.280
	9120
	
	

	17
	Piept pui cu os si piele congelat
	kg
	
	762
	3048
	
	

	18
	Piept pui fără piele și os congelat
	kg
	
	2.940
	11760
	
	

	19
	Pipote + inimioare congelate
	kg
	
	1.068
	4272
	
	

	20
	Pulpe curcan fără os congelate
	kg
	
	1.788
	7152
	
	

	21
	Pulpe pui congelate
	kg
	
	4.740
	18960
	
	

	22
	Salam Victoria
	kg
	
	276
	1104
	
	

	23
	Suncă curcan
	kg
	
	588
	2352
	
	

	24
	Suncă Praga
	kg
	
	918
	3672
	
	

	25
	Suncă pui
	kg
	
	348
	1392
	
	

	26
	Tobă
	kg
	
	226
	904
	
	

	TOTAL VALOARE FĂRĂ TVA
	
	

	
	
	
	


    Data .../.../... 

   . ................., (semnătura), în calitate de ............. legal autorizat să semnez oferta pentru și în numele ............ (denumirea/numele operatorului economic) 

        Operator economic  
 
         (denumire/numele)
Către: D.G.A.S.P.C. SECTOR 5
FORMULAR PROPUNERE TEHNICĂ
	1. Aripioare pui întregi, congelate

	Cantit  solicitată de AC
	2.448

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Aripioare pui congelate -carnea trebuie să provină de la păsări sănătoase, examinate sanitar-veterinar și acceptate pentru consum.

Aspect și culoare: trebuie să fie la suprafață, culoarea cu o nuanța mai închisă decât carnea proaspătă, consistentă tare, tendoanele de culoare albă cu reflexe sidefii, grăsimea de culoare specifică, glazura de gheață să fie curată, transparentă. După decongelare lentă, la maxim +5 grade C, caracterele organoleptice sunt asemanătoare cărnii zvântate sau refrigerate.

Culoarea lichidului rezultat (după decongelare), trebuie să fie alb-gălbuie, se admite o nuanță roz-rosiatică a țesutului conjunctiv lax..

Caracteristici fizico-chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,8-6,2, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella- absent Ia 25 g; Listeria-absent la 25 g.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 767kJ/184 Kcal; lipide max 12,35g; glucide max. 0,50 g; proteine max. 18,26g; fibre min. 0,5 g.

Ambalarea: se va face în pungi de politilenă cu clips metalic, de 1-2 kg max.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	2. Cârnați cabanos

	Cantit  solicitată de AC
	1.200

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	"Cârnati Cabanos – trebuie să fie produs fiert și dublu afumat" conțin : carne de porc, proteină vegetală din SOIA fără organisme modificate genetic, apă, sare ; stabilizatori, colorant natural : extras de sfeclă roșie; condimente : piper,  usturoi, boia iute, cimbru. În membrană comestibilă.

Aspect: în exterior: trebuie să fie suprafața curată, nelipicioasă, fără aglomerări de suc și grăsime topită la capetele bucății sau sub membrană, înveliș continuu, nedeteriorat, aderent la compoziție, de culoare brun deschis către roșcat, specifică produselor afumate și fierte.
În secțiune: trebuie să fie pasta omogenă, compactă fără corpuri străine, fragmente de os, aglomerări de grăsime și de condimente. Se admit rare goluri de aer de maxim 3 mm..
Consistență: semitare, elastică.
Gust și miros: trebuie să fie specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miro străin (mucegai, acru, rânced).
Proprietăți fizico-chimice: sare max. 3%; umiditate max.50%; grăsime max. 43%; substanțe proteice min. 12%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativă; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 45%; raport colagen- proteină max 30 %.
Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 1320 kJ/315Kcal; Proteine : 15,27g, Grăsimi : 39 g, din care acizi grași saturati 15,19 g, Glucide : 0,53g din care zaharuri 0,3g, sare : 2,82 g.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	3. Cârnați oltenești

	Cantit  solicitată de AC
	2.064

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	" Cârnați Oltenești – trebuie să fie produs fiert și dublu afumat " conțin : carne de porc 80%, gușă, proteină vegetală din SOIA non GMO ,apă, sare; stabilizator, colorant natural : extras de sfeclă roșie ; condimente : piper, usturoi, boia iute, cimbru. În membrana comestibilă.

Aspect: trebuie să fie în exterior: suprafață curată, nelipicioasă, fără aglomerări de suc și grăsime topită la capetele bucății sau sub membrană, înveliș continuu, nedeteriorat, aderent la compoziție, de culoare brun deschis către roșcat, specifică produselor afumate și fierte.

În secțiune: Pastă omogenă, compactă fără corpuri străine, fragmente de os, aglomerări de grăsime și de condimente. Se admit rare goluri de aer de maxim 3 mm.

Consistență: semitare, elastică.

Gust și miros: trebuie să fie specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miro străin (mucegai, acru, rânced).

Proprietăți fizico-chimice: sare max. 3%; umiditate max. 50%; grăsime max. 30%; substanțe proteice min. 12%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativă; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 45%; raport colagen- proteină max 30 %.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 1237kJ/299Kcal, lipide max 25 g; glucide max. 2 g; proteine max. 16 g; fibre min. 0,8g, sare max. 3 g.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia


	[introduceți informații referitoare la producător]


	4. Carne de mânzat, congelată

	Cantit  solicitată de AC
	1.680

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Came de mânzat congelată - trebuie să fie carne de bovină tânără provenită de la animale săntoase, tinere, crescute fără hormoni de creștere, fără aditivi alimentari și fără făinuri animale; greutatea carcasei între 180-220 kg, cu o dezvoltare normală, abatorizată fără nici o restricție sau alte condiții special sanitar - veterinare, carnea de mânzat trebuie să fie, degresată, neinjectată, se urmărește păstrarea naturală a acesteia. Suprafața trebuie să fie curată, fără impurități, fără contuzii sau zone sângerânde; toate tăieturile executate trebuie să fie drepte iar aspectul suprafeței cărnii proaspate, fermă și elastică, fără cheaguri de sânge și fără pete atât la suprafață cât și în secțiune.

Aspect: pentru starea congelată pulpa trebuie să se prezinte ca un bloc compact, acoperit uneori de un strat subțire de cristale fine.

Culoare: La suprafață, trebuie să fie pelicula de culoare roz până la roșu, în secțiune, culoare caracteristică speciei.

Consistența: pentru starea congelată : tare, la ciocanire dă un sunet clar.

Gust și miros: plăcut; caracteristic speciei.

Caracteristici fizico-chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,6-6,2, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella- absent la 25 g.

Etichetat, ambalat pungi tremosudate de max. 3-5 kg max.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	5. Cane de porc (pulpă fără os), congelată

	Cantit  solicitată de AC
	16.200

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Came de porc (pulpă fără os) congelată - trebuie să fie pulpă de porc fără os obținută prin tranșarea semicarcasei de porc .

Semicarcas de porc provine de la porci sănătosi, normal dezvoltați, crescuți fără hormoni de creștere, fără aditivi alimentari și fără făinuri animale, abatorizați fără nici o restricție sau alte condiții sanitar-veterinare speciale. Pulpă de porc fără os - musculatura aferentă femurului, fără slănină și soriciul de acoperire, fermă și elastică, fără cheaguri de sânge și fără pete atât la suprafață cât și în secțiune; provine din prelucrarea pulpei de porc cu os la care se îndepărtează oasele, grăsimea moale, flaxurile și formațiunile vasculare de pe suprafețele prelucrate. Aspect: pentru starea congelată pulpa trebuie să se prezinte ca un bloc compact, acoperit uneori de un strat subțire de cristale fine. După decongelare: suprafața cărnii umedă; uneori poate avea o peliculă uscată; în secțiune; netedă și umedă, la apăsarea cu degetul revine relativ ușor.Culoare: la suprafață, trebuie să fie de culoare normală cu nuanță mai vie, uneori cu nuanță mai închisă; la locul de atingere cu cuțitul cald sau cu degetul, apare o pată de culoare roșie vie. După decongelare: la suprafață, culoare de la roz pînă la roșu închis; sucul de carme, opalescent, de culoare roșiatică.

Consistența: pentru starea congelată : tare, la ciocanire dă un sunet clar. După decongelare: elasticitate micșorată; urmele formate prin apăsare cu degetul revin greu și incomplet.

Gust si miros: Plăcut; caracteristic speciei.

Caracteristici fîzico-chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,6-6,2, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella- absent la 25 g.

Etichetat, ambalat pungi tremosudate de max. 3-5 kg max.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	6. Came vită (pulpă fără os), congelată

	Cantit  solicitată de AC
	3.912

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Came de vită (pulpă fără os) congelată – trebuie să fie carne de bovină provenită de la animale sănătoase, tinere, crescute fără hormoni de creștere, fără aditivi alimentari și fără făinuri animale; greutatea carcasei între 180-300 kg, cu o dezvoltare normală, abatorizată fără nici o restricție sau alte condiții special sanitar - veterinare. Pulpa trebuie să fie, degresată, neinjectată, se urmărește păstrarea naturală a acestei piese. Suprafața trebuie să fie curată, fără impurități, fără contuzii sau zone sângerânde; toate tăieturile executate trebuie să fie drepte iar aspectul suprafeței cărnii proaspate, fermă și elastică, fără cheaguri de sânge și fără pete atât la suprafață cât și în secțiune.

Aspect: pentru starea congelată pulpa trebuie să se prezinte ca un bloc compact,acoperit uneori de un strat subțire de cristale fine.

Culoare: la suprafață, pelicula de culoare roz până la roșu, ân secțiune, culoare caracteristică speciei;

Consistență: pentru starea congelată : trebuie să fie tare, la ciocănire dă un sunet clar.

Gust și miros: Plăcut; caracteristic speciei.

Caracteristici fizico-chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,6-6,2, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella- absent la 25 g.

Etichetat, ambalat pungi tremosudate de 3 -5 kg max.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	7. Ciolan afumat

	Cantit  solicitată de AC
	480

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Ciolan afumat -trebuie să fie un preparat fiert și afumat din rasol de porc fără os, condiment, sare, apă, proteină vegetală din soia fără organisme modificate genetic, arome specifice.

Aspect: în exterior trebuie să fie bucăți fasonate, fără franjuri cu suprafață curată, nelipicioasă, fără mucegai, par, impurități sau grăsime topită. Culoare specifică produselor supuse tratamentului termic de fierbere și afumare.

În secțiune: trebuie să fie carne de culoare roscată și slănină alb-gălbuie, specifică produsului prin fierbere și afumare, fără corpuri străine, fragmente de os.

Consistența: semitare, elastică.

Gust și miros: trebuie să fie specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miros străin (mucegai, acru, rânced).

Proprietăți fizico-chimice: sare max. 3,5%; azotiți mg/100g produs max. 10%; substanțe proteice min. 15%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativă; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 45%.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 994kJ/237Kcal; lipide max 16g; glucide max. 1,5 g; proteine max. 13g; fibre min. 0,4g, sare max 3 g.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	8. Costiță/scaricică afumată

	Cantit  solicitată de AC
	936

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Costiță/scaricică afumată - trebuie să fie fabricat din : piept de porc, sare, condimente, fum natural. Formă și dimensiuni: bucăți de costiță de porc cu conținut came-grăsime bine proporțional (70%-30%).

Aspect exterior: trebuie să fie culoare roșie -brună, cu suprafață uscată.

Aspect în secțiune: trebuie să fie țesut muscular aderent la os;

Consistență: tare.

Gust și miros: trebuie să fie plăcut, specific produsului și condimente-lor. Fără gust și miros străin.

Proprietari fizico-chimice: sare max. 3,5%; azot hidrolizabil max. 45%.

Valoare energetică: 301 kcal/1244KJ, proteine: 15.5 g, grăsimi: 25.41 g, din care acizi grași saturati: 12.05 g, glucide 0.3 g, din care zaharuri 0.1 g, sare 2.62 g.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	9. Crenvuști din piept de pui

	Cantit  solicitată de AC
	1.728

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Crenvuști din piept de pui: trebuie să fie fabricați în membrane comestibile prin fierbere și afumare, ingrediente: carne de pui peste 65%, apă, proteină vegetală din soia fără organisme modificate genetic, sare, condimente și arome specifice.

Aspect: în exterior: trebuie să fie înveliș continuu , nedeteriorat, de culoare cărămiziu pal ,suprafața nelipicioasă, fară mucegai sau corpuri străine, membrană comestibilă , aderentă la compoziție nederiorata.

Aspect în secțiune: trebuie să fie pastă fină, de culoare roz pal, omogenă, masă compactă , bine legată și aderentă de înveliș, fară goluri de aer mai mari de 3 mm, fără zone de grăsime, nu se admit aglomerări de suc și gelatină, f[ră corpuri străine, fragmente de os, sare.

Consistența: elastică.

Gust și miros: specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miros străin (mucegai, acru, rânced).

Proprietăți fizico-chimice: sare max. 3%; umiditate max. 70%; azotiti mg/100g produs max. 10%; grăsime max. 26%; substanțe proteice min. 10%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativă; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 35%; raport colagen- proteină max. 20 %.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 980 kJ/234 Kcal; lipide max 21g; glucide max. 1,5 g; proteine max. 14g; fibre min. 0,5 g, sare max. 2%.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	10. Ficat de pui, congelat

	Cantit  solicitată de AC
	6.960

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Ficat de pui congelat - ficatul trebuie să provină de la păsări sănătoase, examinate sanitar-veterinar și acceptate pentru consum.

Aspect și culoare: trebuie să fie bine curațat de cheaguri/fără vezică biliară sau sânge, nelipicios, nemurdărite de conținut intestinal sau de alte impurități, întregi din punct de vedere anatomic, să aibă consistență normală, nemodificată, cu miros caracteristic.

În secțiune: consistență fermă, elastică

Culoare - la suprafață, brun-roșcat, caracteristică speciei.

Miros și gust - caracteristic, nu se admit mirosuri străine; Caracteristici fizico- chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,8-6,2, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella-absent la 25g; Listeria-absent la 25 g.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 481kJ/114 Kcal; acizi grași saturați max. 1,3 g, lipide max. 4 g; glucide max. 1g; proteine max.15g; fibre min. 0,4 g.

Etichetat, ambalat caserole/ pungi cu clemă metalică de max. 1 kg.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	11. Mușchi file

	Cantit  solicitată de AC
	3.264

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Mușchi file - trebuie să fie bucăți neregulate de formă mușchiului/cotletului de porc, fasonate, suprafața uscată, fiert și afumat, condimente, sare, apă, arome, fără os.

Aspect: în exterior: bucăți fasonate, fără franjuri, cu suprafața curată, nelipicioasă, fără mucegai sau impurități, de culoare brun deschis către roșcat, uniformă, fără pete, specifică produselor supuse tratamentului de fierbere și afumare, de culoare specifică sortimentului.

În secțiune: caracteristici ale piesei anatomice folosite, trebuie să fie structură compactă, fără corpuri străine, fragmente de os.

Consistența: semitare, elastică.

Gust și miros: specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miros străin (mucegai, acru, rânced). Proprietăți fizico-chimice: sare max. 3%; azotiti mg/100g produs max. 10%; substanțe proteice min. 15%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativă; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 45%.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 345kJ/82 Kcal; lipide max 4g; glucide max. 2 g; proteine max.18 g; fibre min. 0,5 g, sare max 2,5 %.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	12. Mușchi Țigănesc

	Cantit  solicitată de AC
	1.488

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Mușchi țigănesc - trebuie să fie format din două bucăți de ceafă de porc fără os 70% cilindrice și cotlet, bine legate la fiecare 1 - 3 cm, proteină din soia fără omg-uri, fiert și afumat să prezinte suprafața uscată, condimente, sare, apă, arome.

Aspect: în exterior: trebuie să fie bucăți fasonate, fără franjuri, cu suprafața curată, nelipicioasă, fără mucegai sau impurități, de culoare brun deschis către roșcat, uniformă, fără pete, specifică produselor supuse tratamentului de fierbere și afumare, de culoare specifică sortimentului.

În secțiune: structura compactă, caracteristicile piesei anatomice folosite, fără corpuri străine, fragmente de os. La tăiere trebuie să se păstreze integritatea feliei.

Consistența: semitare, elastică.

Gust și miros: specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miros străin (mucegai, acru, rânced).

Proprietăți fizico-chimice: sare max. 3,5%; azotiti mg/lOOg produs max. 10%; substanțe proteice min. 15%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativă; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 45%.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 345kJ/82 Kcal; lipide max 5 g; glucide max. l,7g; proteine max.16 g; fibre min. 0,5g, Sare max. 2,5%.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	13. Pastramă porc

	Cantit  solicitată de AC
	1.536

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Pastramă de porc- trebuie să fie pulpă de porc fără os 80% (produs fiert si afumat), condimente, sare, apa, proteina vegetala din soia fără omg-uri, arome.

Aspect:

În exterior: trebuie să fie bucăți fasonate, fără franjuri cu suprafața curată, nelipicioasă, fără mucegai, păr, impurități sau grăsime topită. Culoare specifică produselor supuse tratamentului termic de fierbere și afumare.

În secțiune: structura trebuie să fie perselată formată din straturi de carne de culoare roz-roșie și grăsime de culoare alb-gălbui, specifică produselor fierte și afumate. La tăiere trebuie să se păstreze integritatea feliei., fără fragmente de os.

Consistența: semitare, elastică.

Gust și miros: specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miros străin (mucegai, acru, rânced).

Proprietăți fizico-chimice: sare max. 3,5%; azotiți mg/100g produs max. 10%; substanțe proteice min. 15%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativă; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 45%.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 345 kJ/82 Kcal; lipide max 5 g; glucide max. l,7 g; proteine max. 16g; fibre min. 0,5 g, sare max. 2,5%.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	14. Pește congelat, file de cod

	Cantit  solicitată de AC
	1.104

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Peștele congelat file de cod- trebuie să fie fără piele și fără oase, cu carnea albă, densă, aromă ușoară și conținut scăzut de grăsimi. Fileurite trebuie să fie bine delimitate, congelat în condiții optime, fără semne de decongelare superficială, locuri umede, pătate sau mucegai, cu textura fermă, să nu prezinte miros neplăcut, corpuri străine. Aspect în secțiune: consistență fermă, bine delimitată, fără rupturi. Culoare: specifică speciei.

Calibru 100-170 g

Proprietăți fizico-chimice: ABVT (azot bazic volatil total) max 35 mg/100 g; histamină 100-200 mg/KG.

Valoare energetică: 378KJ/90kcal, grăsimi max. lg; proteine 21 g; sare max. lg. Produsul nu trebuie să conțină OMG și nu trebuie să fie tratat cu radiații ionizante. Ambalat la pungi termosudate de l-3 kg max..

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	15. Pește congelat, trunchi de macrou

	Cantit  solicitată de AC
	2.952

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Peștele trunchi de macrou congelat, calibru 250+, trebuie să fie decapitat, eviscerat, curat, fără impurități, fără lovituri și corpuri străine. Trebuie să fie congelat în condiții optime, fără semne de decongelare superficială, să nu prezinte miros neplăcut, fără semne de infestare subcutanată şi a musculaturii, fără urme de îngălbenirea peştelui provocată de oxidarea grăsimii.

Aspect în secțiune: musculatura trebuie să fie fermă. Culoare: specifică speciei.

Proprietăți fizico-chimice: ABVT (azot bazic volatil total) max 35 mg/100g; histamină 100-200 mg/KG. Ambalat la pungi termosudate de l-3 kg max.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	16. Piept curcan fără os, congelat

	Cantit  solicitată de AC
	9.120

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Piept de curcan fără os și piele congelat- pieptul trebuie să provină de la păsări sănătoase, examinate sanitar-veterinar și acceptate pentru consum. Se obține din prelucrarea manuală a pieptului cu os, prin desprinderea masei musculare de pe osul stemal, cu îndepastarea pieli și grăsimii aferente.

Pieptul congelat trebuie să prezinte o culoare cu o nuanță mai închisă decât carnea proaspată, consistența tare, grazura de gheață trebuie să fie curată, transparentă. După decongelare aspectul cărnii trebuie să fie asemănătoare cu cea refrigerată. Pieptul trebuie să fie fără lichid serosanvinolent curat, îngrijit prelucrate, fără rupturi sau contuzii ale pielii, fără fulgi. Culoarea pielii după decongelare: gălbuie, culoare musculaturii roz, carcteristica. Suprafața pieptului după decongelare la exterior si interior umeda, fara a fi lipicioasa sau sa prezinte vreun semn de alterare, fara urme de degeraturi.

Consistenta musculaturii după decongelare: ferma si elastica.

Miros după decongelare: trebuiesă fie la suprafață, în secțiune și în interiorul pieptului, miros caracterisitic, normal, fără miros străin.Caracteristici fizico-chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,8-6,0, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella- absent la 25g; Listeria-absent la 25g.

Etichetat, ambalat caserole/ pungi cu clemă metalică 1-2 kg max.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	17. Piept pui cu os și piele, congelat

	Cantit  solicitată de AC
	3.048

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Piept de pui cu os și piele congelat- trebuie să provină de la păsări sănătoase, examinate sanitar-veterinar și acceptate pentru consum. Musculatura normal dezvoltată, pieptul bine îmbracat în mușchi pe toata lungimea sternului, lat, lung și cămos, cu strat subțire și uniform de grăsime și piele, fără leziuni, contuzii sau decolorări, fără corpuri străine vizibile, mizerie sau sânge, fără resturi osoase sau cartilaginoase, fără mirosuri străine, fără pete vizibile de sânge. În cazul pieptului congelat sau congelat rapid nu trebuie să existe vizibile urme de degeraturi, decât dacă acestea au fost întâmplătoare, au dimensiuni reduse, sunt slab perceptibile.

Pieptul congelat trebuie să prezinte o culoare cu o nunață mai închisă decât carnea proaspată, consistența tare, grazura de gheață trebuie să fie curată, transparentă. După decongelare aspectul camii trebuie să fie asemănătoare cu cea refrigerată. Pieptul trebuie să fie fără lichid serosanvinolent curat, îngrijit prelucrate, fără rupturi sau contuzii ale pielii, fără fulgi.

Culoarea pielii după decongelare: trebuie să fie gălbuie, culoare musculaturii roz, carcteristică. Suprafața pieptului după decongelare la exterior și interior umedă, fără a fi lipicioasă sau să prezinte vreun semn de alterare, fără urme de degerături.

Consistența musculaturii după decongelare: fermă și elastică.

Miros după decongelare: la suprafață, în secțiune și în interiorul pieptului, miros caracterisitic, normal, fără miros străin.

Caracteristici fizico-chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,8-6,2, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella- absent la 25 g; Listeria-absent la 25 g.

Etichetat, ambalat caserole/ pungi cu clemă metalică 1-2 kg max..

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	18. Piept pui fără piele și os, congelat

	Cantit  solicitată de AC
	11.760

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Piept de pui fără os și piele congelat- trebuie să provină de la păsări sănătoase, examinate sanitar-veterinar și acceptate pentru consum. Se obține din prelucrarea manuală a pieptului cu os, prin desprinderea masei musculare de pe osul stemal, cu îndepastarea pieli și grăsimii aferente.

Pieptul congelat trebuie să prezinte o culoare cu o nunață mai închisă decât carnea proaspătă, consistența tare, grazură de gheața trebuie să fie curată, transparentă. După decongelare aspectul cărnii trebuie să fie asemănătoare cu cea refrigerată. Pieptul trebuie să fie fără lichid serosanvinolent curat, îngrijit prelucrate, fără rupturi sau contuzii. Culoarea carnii după decongelare: trebuie să fie culoare musculaturii roz, carcteristică. Suprafața pieptului după decongelare la exterior și interior umedă, fără a fi lipicioasă sau să prezinte vreun semn de alterare, fără urme de degerături.

Consistența musculaturii după decongelare: fermă și elastică.

Miros după decongelare: la suprafață, în secțiune și în interiorul pieptului, miros caracterisitic, normal, fără miros străin.

Caracteristici fizico-chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,8-6,2, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella- absent Ia 25 g; Listeria-absent la 25 g.

Etichetat, ambalat caserole/ pungi cu clema metalică de max. 1-2 kg max.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	19. Pipote și inimi, congelate

	Cantit  solicitată de AC
	4.272

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Pipote și inimi de pui congelate - organele trebuie să provină de la păsări sănătoase, examinate sanitar-veterinar și acceptate pentru consum.

Pipota trebuie să fie bine dezvoltată, fără rest de cuticulă, grăsime și impurități, fără afecțiuni anatomopatologice, consistență fermă în secțiune.

Inima trebuie să fie curațată de cheaguri de sânge, fără grăsime aderentă, cu sau fără sacul pericardic, fără afecțiuni anatomopatologice, consistență fermă în secțiune.

Culoare - caracteristică.

Miros și gust - caracteristic, nu se admit mirosuri străine;

Caracteristici fizico-chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,8-6,2, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella- absent la 25 g; Listeria-absent la 25 g.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 411kJ/98 Kcal; lipide max. 4 g; glucide min. 0,50g; proteine max.15g; fibre 0,5 g.

Etichetat, ambalat caserole/ pungi cu clemă metalică de max. 1 kg.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	20. Pulpe curcan fără os și fără piele, congelate

	Cantit  solicitată de AC
	7.152

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Pulpe de curcan superioare fără os și fără piele congelate - pulpele trebuie să provină de la păsări sănătoase, examinate sanitar-veterinar și acceptate pentru consum.

Pulpa de curcan superioară fără os și făra piele congelată, trebuie să conțină masa musculară fără os, piele și grăsimea aferentă. Pulpă superioară de curcan, congelată, se prezintă sub forma unui bloc compact acoperit uneori de un strat fin de cristale de gheață. După decongelare aspectul cărnii trebuie să fie asemănătoare cu cea refrigerată. La 

suprafață culoarea este normală cu o nuanță mai vie, la locul de atingere cu degetul apare o pată de culoare roșie, vie. Este tare, prin lovire cu un obiect dur dă un sunet clar.

După decongelarea lentă, la maxim 5 °C caracteristicile organoleptice sunt asemănătoare

cărnii zvântate sau refrigerate, culoarea lichidului rezultat după decongelare trebuie să fie alb-gălbui. 

Miros după decongelare: la suprafața, în secțiune și în interiorul carcasei, miros caracterisitic, normal, fără miros străin.

Caracteristici fizico-chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,8-6,0, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella- absent la 25g; Listeria-absent la 25 g.

Etichetat, ambalat caserole/ pungi cu clema metalică de max. 1 -2 kg.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	21. Pulpe pui, congelate

	Cantit  solicitată de AC
	18.960

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Pulpe pui cu os și piele congelate - pulpele trebuie să provină de la păsări sănătoase, examinate sanitar-veterinar și acceptate pentru consum.

Pulpa de pui cu os congelată trebuie să prezinte o culoare cu o nunață mai închisă decât carnea proaspată, consistența tare, grazura de gheață trebuie să fie curată, transparentă. După decongelare aspectul camii trebuie să fie asemănătoare cu cea refrigerată. Pulpa trebuie să fie fără lichid serosanvinolent curate, îngrijit prelucrate, fără rupturi ale oaselor sau contuzii ale pielii, fără fulgi.

Culoarea pielii după decongelare: trebuie să fie gălbuie, culoare musculaturii roz, carcteristică.

Consistenta musculaturii după decongelare: fermă și elastică.

Miros după decongelare: la suprafață, în secțiune și în interiorul carcasei, miros caracterisitic, normal, fără miros străin.

Caracteristici fizico-chimice: azot ușor hidrolizabil max. 35%; PH 5,8-6,2, reacția hidrogen sulfurat - negativă; reacția Kreis - negativă. Microbiologic: Salmonella- absent la 25 g; Listeria-absent la 25 g.

Etichetat, ambalat caserole/ pungi cu clema metalică de max. 1-2 kg.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	22. Salam Victoria

	Cantit  solicitată de AC
	1.104

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Salamul Victoria- trebuie să conțină carne de porc, pulpă de porc min. 53%, șunca, slănină, șorici, apă, proteina vegetală din soia fără omg-uri, amidon din cartofi, sare, condimente și arome naturale, răspândite uniform pe toată suprafața secțiunii, dând un aspect de mozaic, membrană artificială necomesibilă.

Aspect: în exterior: trebuie să fie suprafața curată, nelipicioasă, fără aglomerări de suc, fără mucegai sau corpuri străine și fără grăsime topită la capetele batonului sau sub membrană. Înveliș continuu, nedeteriorat, aderent la compoziție, de culoare specifică sortimentului.

În secțiune: pasta trebuie să fie omogenă, fină, compactă, de culoare roz, specifică condimentelor utilizate. Fara bucăți de flaxuri. La taiere prezintă integritatea feliei. 

Consistența: semitare, elastică.

Gust și miros: trebuie să fie specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miro străin (mucegai, acru, rânced).

Proprietăți fizico-chimice: sare max. 3%; umiditate max. 66 %; azotiti mg/100g produs max. 10%; grăsime max. 30%; substanțe proteice min. 11%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativă; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 45%, raport colagen- proteina max. 20 %.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 641 kJ/153 Kcal; lipide max 15 g; glucide max. 2 g; proteine max,17 g; fibre min. 0,4g, sare max. 2,5%.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	23. Șuncă curcan

	Cantit  solicitată de AC
	2.352

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Șunca din piept de curcan- trebuie să fie un produs fiert din piept de curcan fără os min. 50%, carne de curcan, sare, condimente și arome specifice, masă bine legată, cu aspect de țesut muscular, uniform, apă, proteină vegetală din soia fără omg-uri, amidon din cartofi, sare, condimente și arome răspândite uniform pe toată suprafața secțiunii, membrană artificială necomesibilă.

Aspect în exterior: trebuie să fie suprafață curată, nelipicioasă, fără aglomerări de apă și grăsime topită la capetele blocului sau batonului sau sub membrană. Înveliș continuu, nedeteriorat, aderent la compoziție. Culoare specifică membranei folosite.

În secțiune: trebuie să fie pastă omogenă, fină, compactă, de culoare roz, specifică condimentelor utilizate. Fără bucăți de flaxuri. La tăiere prezintă integritatea feliei. Fără corpuri străine, fragmente de os, aglomerări de grăsime și de condimente. Consistență: elastică.

Gust și miros: trebuie să fie specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miros străin (mucegai, acru, rânced).

Proprietați fizico-chimice: sare max. 3%; azotiti mg/l00 g produs max. 10%; grăsime max. 30%; substanțe proteice min. 12%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativă; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 35%, raport colagen- proteina max. 20 %.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 542 kJ/125 Kcal; lipide max 1g; glucide max. 2 g; proteine max.15 g; fibre min. 0,4 g, sare max. 2,5%,

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	24. Șuncă Praga

	Cantit  solicitată de AC
	3.672

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Șunca de Praga- trebuie să fie un produs fiert din pulpă de porc 80%, sare, condimente și arome specifice, apă, proteină vegetală din soia, amidon din cartofi.

Aspect:

În exterior: trebuie să fie suprafața curată, nelipicioasă, fără aglomerări de gel, de apă și grăsime topită la capetele blocului sau batonului sau sub membrană. Fără goluri de aer. Înveliș continuu, nedeteriorat, aderent la compoziție, fără mucegai sau corpuri străine. Culoare specifică membranei folosite.

În secțiune: trebuie să fie pastă omogenă, fină, compactă, de culoare roz, specifică condimentelor utilizate. Fără bucăți de flaxuri și goluri de aer mai mari de 3 mm. La tăiere prezintă integritatea feliei. Fără corpuri străine, fragmente de os, aglomerări de grăsime și de condimente.

Consistența: moale elastică.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	25. Șuncă pui

	Cantit  solicitată de AC
	1.392

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Șuncă de pui- trebuie să fie un produs fiert din piept de pui fără os 65%, came de pasăre, sare, condimente și arome specifice, masă bine legată, cu aspect de țesut muscular, uniform, apă, proteină vegetală din soia fără omg-uri, amidon din cartofi fără omg-uri, sare, condimente și arome răspândite uniform pe toată suprafața secțiunii, membrană artificială necomesibilă.

Aspect: în exterior: trebuie să fie suprafața curată, nelipicioasă, fără mucegai sau corpuri străine, fără fragmente de os, fără aglomerări de apă și grăsime topită sau sub membrană. înveliș continuu, nedeteriorat, aderent la compoziție. Culoare specifică membranei folosite.

În secțiune: trebuie să fie pastă omogenă, fină, compactă, de culoare roz, specifică condimentelor utilizate, fără aglomerări de grăsime și de condimente. Fără bucăți de flaxuri. La tăiere prezintă integritatea feliei. Consistența: moale elastică.

Gust și miros: trebuie să fie specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miro strain (mucegai, acru, rânced).

Proprietăți fizico-chimice: sare max. 3%; azotiti mg/100 g produs max. 10%; grăsime max. 32%; substanțe proteice min. 12%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativa; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 30%, raport colagen- proteină max. 20 %.

Valori nutritionale pentru 100 g de produs: 107 Kcal/ 524 KJ; lipide max 4 g; glucide max. 2,8 g; proteine max,14 g; fibre min 0,4g, sare max 2,5 g.

	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	26. Tobă

	Cantit  solicitată de AC
	904

	Cantit  ofertată OE
	[introduceți cantitatea ofertată]

	Unit de măsură  solicitată de AC
	kg

	Unit de măsură  ofertată de OE
	[introduceți unitatea de măsura ofertată]

	Specificații/caracteristici solicitate de AC
	Tobă din carne de porc - trebuie să conțină: carne de porc 65%, conținutul de came și grăsime bine proportionat, sare, apă, arome specifice, produs fiert.

Aspect:

În exterior: trebuie să fie suprafața curată, nelipicioasă, fără aglomerări de suc și grăsime topită la capetele batonului sau sub membrană, înveliș continuu, nedeteriorat, aderent la compoziție.

În secțiune: trebuie să fie pastă omogenă, compactă fără corpuri străine, fără fragmente de os, aglomerări de grăsime și de condimente. La tăiere trebuie să se păstreze integritatea feliei.

Consistența: semitare, elastică.

Gust și miros: trebuie să fie specific componentelor și condimentelor folosite, fără gust sau miros străin (mucegai, acru, rânced).

Proprietari fizico-chimice: apa maxim 70%, sare max. 3%; azotiti mg/l00 g produs max. 10%; grăsime max. 27%; substanțe proteice 10%; reacția pentru hidrogen sulfurat negativă; reacția Kreis negativă; azot hidrolizabil max. 30%, raport colagen- proteină 35 %.

Valori nutriționale pentru 100 g de produs: 687 kJ/165 Kcal; lipide max 17 g; glucide max. 1,2 g; proteine max.13,5 g; fibre min. 0,4 g, sare max. 2,1%.



	Specificații/caracteristici ofertate de OE
	[introduceți  specificațiile tehnice / cerințele funcționale]

	Producător și datele acestuia
	[introduceți informații referitoare la producător]


	GARANȚIE, LIVRARE, AMBALARE, ETICHETARE, TRANSPORT ȘI ASIGURARE PE DURATA TRANSPORTULUI solicitate de AC
	LIVRARE, AMBALARE, ETICHETARE, TRANSPORT ȘI ASIGURARE PE DURATA TRANSPORTULUI  ofertate de OE

	            Garanția produselor:

Produsele vor avea termenul de valabilitate la data livrării de cel puțin 80% din perioada de valabilitate dată de producător și înscrisă pe ambalaj.

Termenele de valabilitate acordate produselor de către furnizor/producător sunt cele prevăzute de legislația în vigoare.

Furnizorul va răspunde de calitatea produselor livrate în termenul de valabilitate.

Costurile suplimentare determinate de testarea calității produselor vor fi suportate de către ofertanți.

Orice problemă apărută în perioada de valabilitate, legată de calitatea produsului furnizat (vizibilă fără alte probe de laborator) va fi comunicată furnizorului, iar acesta are obligația să înlocuiască produsul în maxim 24 ore, respectiv sa rezolve problema în așa fel încât calitatea produsului să nu fie negativ modificată - pe cheltuiala acestuia.

Dacă furnizorul, după ce a fost înștiințat, nu reușește să înlocuiască produsul în perioada convenită, achizitorul are dreptul de a rezilia unilateral contractul și de a pretinde plata de daune interese.
Livrarea produselor se va face în baza unui aviz de expediere.

Produsele vor fi etichetate individual/ambalaj și vor fi livrate la temperatura indicată de producător pentru a nu se altera.Termenul de livrare este maxim 3 zile de la primirea comenzii (nota de comandă) transmise de achizitor pentru fiecare produs în parte. Un produs este considerat livrat când toate activitățile în cadrul contractului au fost realizate și produsul este acceptat de autoritatea contractantă.

Produsele vor fi livrate cantitativ și calitativ la locul indicat de Autoritatea contractantă pentru fiecare produs în parte. Fiecare produs va fi însoțit de factură și declarația de conformitate.

Ambalarea și etichetarea produselor
Contractantul va ambala și eticheta produsele furnizate astfel încât să prevină orice daună sau deteriorare în timpul transportului acestora către destinația stabilită.

În conformitate cu prevederile H.G. nr. 106/2002, privind etichetarea alimentelor, cu modificările și completările ulterioare, produsele alimentare ambalate sau preambalate trebuie să aibă inscripționat pe ambalaj următoarele elemente:

1. Denumirea produsului;
2. Cantitatea netă;

	

	GARANȚIE, LIVRARE, AMBALARE, ETICHETARE, TRANSPORT ȘI ASIGURARE PE DURATA TRANSPORTULUI solicitate de AC
	LIVRARE, AMBALARE, ETICHETARE, TRANSPORT ȘI ASIGURARE PE DURATA TRANSPORTULUI  ofertate de OE

	3. Data limită de consum, precedată de mențiunea ,,expiră la data de.....’’, cu indicarea necodificată a zilei, a lunii și a anului;

4. Condiții de depozitare sau de folosire, atunci când acestea necesită 

condiții speciale;
5. Denumirea sau denumirea comercială și sediul producătorului, al ambalatorului sau al distribuitorului;

6. O mențiune care să permită identificarea lotului (în cazul în care la data limită de consum înscrise sub forma: zi, luna, an, nu este necesară).

7. Lista cuprinzând ingredientele ;

8.  Locul de origine sau de provenienţă a alimentului.

Ambalajul trebuie prevăzut astfel încât să reziste, fără limitare, manipulării accidentale, expunerii la temperaturi extreme, sării și precipitațiilor din timpul transportului și depozitării în locuri deschise. În stabilirea mărimii și greutății ambalajului Contractantul va lua în considerare, acolo unde este cazul, distanța față de destinația finală a produselor furnizate și eventuala absență a facilităților de manipulare la punctele de tranzitare.
Transportul și asigurarea pe durata transportului

Transportul și toate costurile asociate sunt în sarcina exclusivă a contractantului. Produsele vor fi asigurate împotriva pierderii sau deteriorării intervenite pe parcursul transportului și cauzate de orice factor extern.

Pentru transport și distribuție se vor utiliza autovehicule speciale termoizolante și dotate cu instalații frigorifice, autorizate din punct de vedere sanitar, igienice, conform O.M.S nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igienă privind producția, prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul și desfacerea alimentelor, cu modificările și completările ulterioare.
Expedierea produselor este în sarcina exclusivă a furnizorului și se va face numai cu mijloace de transport care trebuie să îndeplinească următoarele condiții:

· să fie autorizate sanitar-veterinar;
· să fie dotate cu mijloace de ventilație și frigorifice funcționale (pentru produsele la care se impune);
· să asigure pe toată durata transportului păstrarea nemodificată a caracteristicilor produsului, precum și protecția împotriva prafului, insectelor, rozătoarelor și altor surse de poluare, degradare și contaminare atât a produselor cât și a ambalajelor;

	

	GARANȚIE, LIVRARE, AMBALARE, ETICHETARE, TRANSPORT ȘI ASIGURARE PE DURATA TRANSPORTULUI solicitate de AC
	LIVRARE, AMBALARE, ETICHETARE, TRANSPORT ȘI ASIGURARE PE DURATA TRANSPORTULUI  ofertate de OE

	· personalul ce le deservește trebuie să aibă carnet de sanătate vizat la zi și să poarte echipament de protecție corespunzător în timpul tuturor operațiunilor în care acesta vine în contact direct cu alimentele.. 

Mijloacele de transport și navetele utilizate pentru transportul produselor trebuie să fie menținute curate și în bună stare de întreținere și funcționare pentru ca produsele să fie protejate împotriva contaminării și, după caz, să fie concepute și construite pentru a se permite igienizarea și/sau dezinfecția adecvate. 

Produsele din mijloace de transport și navete trebuie să fie aranjate și protejate, astfel încât să se reducă la minimum riscul de contaminare.
Destinațiile de livrare pentru produsele ce urmează a fi contractate:

•
Complexul de Servicii pentru Protecția Copilului - Unități Rezidențiale de Tip Familial, cu livrare în astfel:

1. 1.
Unitatea nr. 1, situată în Strada Focșani, nr. 10, bl. M193, sc. 1, ap. 1. parter, sectorul 5;

2. Unitatea nr. 2, situată în Aleea Costinești, nr.  3, bl. 2, sc. B, et. 1, ap. 14, sector 5; 

3. Uniatea nr.3, situată în Calea Ferentari, nr.  4A, bl. 117 A, sc. 1, ap. 2, parter, sectorul 5;

4. Unitatea nr. 4, situată în Strada Soldat Croitoru Vasile, nr. 6, bl. 8, sc. 1, ap. 1, parter, sector 5;

5. Unitatea nr. 5, situată în Strada Soldat Ene Modoran, nr. 10, bl. M90, sc. 2, ap. 53, parter, sector 5

6. Unitatea nr. 6, situată în Strada Doina, nr. 14, bl. 18, Sc. 2, Ap. 16, Sector 5

7. Unitatea nr. 7, situată în Strada Buzoieni nr.2, bl. M76, ap.2, parter, sector 5

8. Unitatea nr. 8, situată în Strada Soldat Ilie Mihail, nr.11, bl. M132, sc. 1, ap. 4, parter, sector 5

9. Unitatea nr. 9, situată în Strada Bârcă, nr. 18, bl. M108, sc. 1, ap. 2, parter, sector 5

10. Unitatea nr. 10, situată în Strada Soldat Vasile Croitoru, nr. 7, bl. 4, sc. 3B, ap. 105, parter, Sector 5

11. Unitatea nr. 11, situată în Strada Glicinelor nr. 9, bl. M56, sc.1, ap. 4, parter, Sector 5, 

12. Unitatea nr. 12, situată în Strada Vicina, nr.6, bl. 29B, sc.1, ap.4, parter, sector 5, 


	

	GARANȚIE, LIVRARE, AMBALARE, ETICHETARE, TRANSPORT ȘI ASIGURARE PE DURATA TRANSPORTULUI solicitate de AC
	LIVRARE, AMBALARE, ETICHETARE, TRANSPORT ȘI ASIGURARE PE DURATA TRANSPORTULUI  ofertate de OE

	13. Unitatea nr. 13, situată în Strada Buzoieni, nr. 1, bl. M74, sc.1, ap.4, parter, sector 5,

· Centrul de Primire în Regim de Urgență Cireșarii II, situat în Prelungirea Ferentari, nr. 72-74, sector 5, București;

· Complex de Servicii de Zi pentru Copii Sf. Maria, situat în strada Trompetului, nr. 119, sector 5, București;

· Complexul de Servicii Sociale pentru Protecția Victimelor Violentei Domestice – Centrul de Primire în Regim de Urgență a Victimelor Violenței Domestice, situat în strada Imașului nr. 8, sector 5, București;
· Complexul de Servicii Sociale pentru Protecția Victimelor Violentei Domestice – Centrul de Recuperare a Victimelor Violenței Domestice, situat în strada Imașului nr. 8, sector 5, București;
· Locuința Protejată pentru Victimele Violenței Domestice – adresă confidențială;
· Complexul de Servicii pentru Copiii cu Dizabilităţi – Unități Rezidențiale pentru Copii cu Dizabilități, situat în stradaTrompetului, nr. 119, sector 5, București;

· Centrul Maternal Sf. Maria, situat în strada Trompetului, nr. 119, sector 5, București; 

· Centrul de Zi pentru Recuperarea Copiilor cu Dizabilităţi, situat în stradaTrompetului, nr. 119, sector 5, București;

· Locuința Temporară pentru Persoanele fără Adăpost, situat în strada Drumul Sântana, nr. 49, sector 5, București;

· Complex de Servicii de Zi - Centru Social Comunitar, situat în Calea Ferentari nr. 20, sector 5, București.
	


	Recepția solicitată de AC
	Recepția ofertată de OE

	Recepția produselor se va efectua pe bază de proces verbal semnat de Contractant și Autoritatea contractantă. Recepția produselor se va realiza în mai multe etape, în funcție de progresul contractului, respectiv:

· recepția cantitativă se va realiza după livrarea produselor în cantitatea solicitată la locația indicată de Autoritatea contractantă;

· recepția calitativă se va realiza după verificarea produselor și după înlocuirea celor care nu corespund caracteristicilor calitative înscrise în documentele de atestare a calității.

Procesul verbal de recepție calitativă va include unul din următoarele rezultate:

a) acceptat;


	

	Recepția solicitată de AC
	Recepția ofertată de OE

	b) acceptat cu observații minore;

c) acceptat cu rezerve;

d) refuzat.

Autoritatea contractantă  pe parcusul executării contractului are dreptul de a inspecta și/sau de a testa produsele achiziționate pentru a verifica calitatea acestora. În acest sens autoritatea contractantă va notifica, în scris, ofertantului desemnat câștigător identitatea reprezentanților săi împuterniciți pentru efectuarea recepției, testelor și inspecțiilor. Inspecțiile și testele din cadrul recepției calitative se vor face la destinația finală a produselor.  

Dacă vreunul din produsele inspectate sau testate nu corespunde specificațiilor, autoritatea contractantă are dreptul să îl respingă, iar furnizorul are obligația, fără a modifica prețul contractului: 

a) de a înlocui produsele refuzate în termen de 24 ore de la data constatării sau 

   b)  de a face toate modificările necesare pentru ca produsele să corespundă specificațiilor lor tehnice în termen de 24 ore de la data constatării. 

      Dreptul autorității contractante de a inspecta, testa și, dacă este necesar, de a respinge nu va fi limitat sau amânat datorită faptului că produsele au fost inspectate și testate de furnizor, cu sau fără participarea unui reprezentant al autorității contractante, anterior livrării acestora la destinația finală. 
	


	Modaliatea și condițiile de plată solicitate de AC
	Modaliatea și condițiile de plată ofertate de OE

	Contractantul va emite factura pentru produsele livrate. Fiecare factură va avea menționat numărul contractului, datele de emitere și de scadența ale facturii respective. Facturile vor fi trimise în original la adresa specificata de Autoritatea contractantă.


Factura va fi emisă după semnarea de către Autoritatea contractantă a procesului verbal de recepție calitativă, acceptat, după livrare. Procesul verbal de recepție calitativă va însoți factura și reprezintă elementul necesar realizării plății, împreună cu celelalte documente justificative prevăzute mai jos:

a) certificatul de calitate și garanție;

b) declarația  de conformitate;

c) avizul de expediție a produsului;

d) procesul verbal de recepție cantitativă;

Plățile în favoarea Contractantului se vor efectua în termen de 30 de zile de la primirea facturii fiscale în original și a tuturor documentelor justificative.

Ofertantul desemnat câstigător se obligă să respecte legislația privind deschiderea unui cont la Trezoreria Statului pentru efectuarea plătii produselor.


	

	Modaliatea și condițiile de plată solicitate de AC
	Modaliatea și condițiile de plată ofertate de OE

	Pe toata perioada derulării unui contract subsecvent, operatorul economic semnatar, are obligația menținerii condițiilor financiare stabilite în contract. Preţul va fi exprimat în lei/UM, fără T.V.A. pentru fiecare produs.

Factura se va întocmi pentru fiecare componentă în parte aflată în subordinea autorității contractante, numai după semnarea proceselor verbale de recepție a produselor comandate de către autoritatea contractană pe bază de notă de comandă. 
	


Propunerea tehnică va fi întocmită în corespondenţă cu specificaţiile din Caietul de sarcini, cuprinzând informații privind specificatiile tehnice, termen garanție, termen de livrare, condiții de livrare, documente ce vor însoți produsele, astfel încât să permită verificarea corespondenţei cu cerinţele solicitate, punct cu punct.
 NOTĂ: A se respecta forma de prezentare a ofertelor tehnice după modelul de mai sus în vederea unei evaluări facile a acestora.
    Data .../.../... 

   . ................., (semnătura), în calitate de ............. legal autorizat să semnez oferta pentru și în numele ............ (denumirea/numele operatorului economic) 

Operator economic  












                                                                                                                                                                          

_____________________
(denumire/numele)

DECLARAŢIE PRIVIND OBLIGAȚIILE RELEVANTE DIN DOMENIILE MEDIULUI, SOCIAL ȘI AL RELAŢIILOR DE MUNCĂ
Subsemnata/ul, reprezentant legal / împuternicit (se taie ceea ce nu corespunde) al …………………………………….……….. (denumirea ofertantului), declar pe proprie răspundere că ne angajăm să furnizam ................... , pe parcursul îndeplinirii contractului, în conformitate cu obligațiile relevante din domeniile mediului, social și al relaţiilor de muncă, care sunt în vigoare în România.

De asemenea, declar pe propria răspundere că la elaborarea ofertei am ţinut cont de obligaţiile relevante din domeniile mediului, social și al relaţiilor de muncă şi am inclus în prețul de ofertă costul pentru îndeplinirea acestor obligaţii.

(Numele şi Prenumele persoanei care semnează documentul)............................., în calitate de ......................, legal autorizat să semnez oferta pentru şi în numele....................... (denumirea/numele ofertantului)

Data completării ...............                                         Semnătura persoanei legal autorizate ........................

Operator economic




        

                                                                      ….......................
(denumirea/numele)


DECLARAŢIE

privind neîncadrarea în prevederile referitoare la conflictul de interese din Legea nr. 98/2016 (art.59 și art 60), privind achizițiile publice, cu modificările și completările ulterioare
1. Subsemnatul ......................................................................................, reprezentant împuternicit al 
..................................., (denumirea/numele si sediul/adresă operatorului economic) în calitate de candidat/candidat asociat/ofertant/ofertant asociat/subcontractant/tert sustinator al candidatului/ofertantului la procedura de atribuire a acordului cadru de furnizare ………………………… de către …………………………………………………, declar pe proprie răspundere sub sancţiunea excluderii din procedură și sub sancţiunile aplicate faptei de fals în acte publice, că nu ne aflăm în situaţii potenţial generatoare de conflict de interese orice situaţii care ar putea duce la apariţia unui conflict de interese în sensul art. 59 din Legea nr. 98/2016, cum ar fi următoarele: 

   a) participarea în procesul de verificare/evaluare a solicitărilor de participare/ofertelor a persoanelor care deţin părţi sociale, părţi de interes, acţiuni din capitalul subscris al unuia dintre ofertanţi/candidaţi, terţi susţinători sau subcontractanţi propuşi ori a persoanelor care fac parte din consiliul de administraţie/organul de conducere sau de supervizare a unuia dintre ofertanţi/candidaţi, terţi susţinători ori subcontractanţi propuşi; 

   b) participarea în procesul de verificare/evaluare a solicitărilor de participare/ofertelor a unei persoane care este soţ/soţie, rudă sau afin, până la gradul al doilea inclusiv, cu persoane care fac parte din consiliul de administraţie/organul de conducere sau de supervizare a unuia dintre ofertanţi/candidaţi, terţi susţinători ori subcontractanţi propuşi; 

   c) participarea în procesul de verificare/evaluare a solicitărilor de participare/ofertelor a unei persoane despre care se constată sau cu privire la care există indicii rezonabile/informaţii concrete că poate avea, direct ori indirect, un interes personal, financiar, economic sau de altă natură, ori se află într-o altă situaţie de natură să îi afecteze independenţa şi imparţialitatea pe parcursul procesului de evaluare; 

   d) situaţia în care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul propus/terţul susţinător are drept membri în cadrul consiliului de administraţie/organului de conducere sau de supervizare şi/sau are acţionari ori asociaţi semnificativi persoane care sunt soţ/soţie, rudă sau afin până la gradul al doilea inclusiv ori care se află în relaţii comerciale cu persoane cu funcţii de decizie în cadrul autorităţii contractante sau al furnizorului de servicii de achiziţie implicat în procedura de atribuire; 

   e) situaţia în care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane desemnate pentru executarea contractului persoane care sunt soţ/soţie, rudă sau afin până la gradul al doilea inclusiv ori care se află în relaţii comerciale cu persoane cu funcţii de decizie în cadrul autorităţii contractante sau al furnizorului de servicii de achiziţie implicat în procedura de atribuire. 

2. Subsemnatul/a……………..........…………….…. declar că voi informa imediat autoritatea contractantă dacă vor interveni modificări în prezenta declaraţie la orice punct pe parcursul derulării procedurii de atribuire a contractului de achiziţie publică sau, în cazul în care vom fi desemnaţi câştigători, pe parcursul derulării contractului de achiziţie publică.

       3. De asemenea, declar că informaţiile furnizate sunt complete şi corecte în fiecare detaliu şi înţeleg că autoritatea contractantă are dreptul de a solicita, în scopul verificării şi confirmării declaraţiilor, situaţiilor şi documentelor care însoţesc oferta, orice informaţii suplimentare.

      4. Subsemnatul/a autorizez prin prezenta orice instituţie, societate comercială, bancă, alte persoane juridice să furnizeze informaţii reprezentanţilor autorizaţi ai autoritatii contractate cu privire la orice aspect tehnic şi financiar în legătură cu activitatea noastră.
       5. Persoanele din cadrul autorităţii contractante cu funcţie de decizie referitoare la organizarea, derularea şi finalizarea prezentei proceduri de atribuire,  conform prevederilor art. 58-63, din Legea nr. 98/2016 sunt:
1) Ionuț FLOREA – Director General;
2) Mirela-Ancuța BERCEA – DirectorGeneralAdjunct -Direcția Economică;

3) Mariana-Petruța DRAGOMIRESCU – Director General Adjunct, Direcția Administrativă și Patrimoniu;

4) Ortansa-Marilena GEORGESCU – Director General Adjunct, Direcția Resurse Umane Contencios și Juridic;

5) Octavian - Bogdan GOLESCU – Consilier achiziții – Serviciul Achiziții Publice;

6) Costel-Eugen BELICIOIU – Inspector Specialitate Serviciul Administrativ Aprovizionare;

7) Valentina MANOLESCU – Șef Serviciul Management Financiar și Salarizare;

8) Elena-Laura CONSTANTIN – Inspector superior, Serviciul Management Financiar și Salarizare;

9) Bogdan PANAITESCU – Șef Serviciul Juridic;

10) Ionuț-Andrei ȚENE – Consilier Serviciul Juridic;

11) Ștefania OLTEANU – Consilier Serviciul Juridic;

12) Dorina BORCĂNEA – Consilier achiziții – Serviciul Achiziții Publice;

13) Cristian PUNGĂ – Consilier achiziții – Serviciul Achiziții Publice;

14) Gabriela DUMITRESCU – Referent Serviciul Achiziții Publice.

Data completării

Operator economic,................................(semnătură autorizată)

Acord de asociere
Nr. ………….. din …………………………..

1. Părțile acordului 
1 Prezentul acord se încheie între:
SC ……………………………………………….., cu sediul în ………………………………………, str. ……………………….., nr. …………, telefon ……………………, fax ……………………………………, înmatriculată la Registrul Comerțului din ……………………… sub nr ……………………, cod de identificare fiscală ………………………….., cont ………………………….. deschis la …………………………………… reprezentată de ………………………………….. având funcția de ………………………… în calitate de asociat - LIDER DE ASOCIERE
Și 
SC ……………………………………………….., cu sediul în ………………………………………, str. ……………………….., nr. …………, telefon ……………………, fax ……………………………………, înmatriculată la Registrul Comerțului din ……………………… sub nr ……………………, cod de identificare fiscală ………………………….., cont ………………………….. deschis la …………………………………… reprezentată de ………………………………….. având funcția de ………………………… în calitate de ASOCIAT
2. Obiectul acordului
2.1. Asociații au convenit să desfășoare în comun următoarele activități:
a) participarea la procedura de achiziție publică organizată de …………………………………………………..(denumire autoritate contractantă) …………………… pentru atribuirea acordului cadru …………………….. (obiectul acordului cadru)………………… 

b) derularea în comun a contractului de achiziție publică în cazul desemnării ofertei comunică fiind cîștigătoare.

2.2. Alte activități ce se vor realiza în comun:
1. ………………………………….
2. …………………………………
2.3. Contribuția financiară/tehnică/profesională a fiecărei părti la îndeplinirea contractului de achiziție publică este :
1. ________% SC _______________________
2. ________% SC _______________________
2.4. Repartizarea beneficiilor sau pierderilor rezultate din activitățile comune desfășurate de asociați se va efectua proportional cu cota de participare a fiecărui asociat, respectiv:
1. ________% SC _______________________
2. ________% SC _______________________
3. Durata acordului
3.1. Durata asocierii constituite în baza prezentului acord este egală cu perioada derulării procedurii de atribuire și se prelungește corespunzător cu perioada de îndeplinire a acordului-cadru în cazul desemnării asocierii ca fiind câștigătoare a procedurii de achiziție.

4. Condițiile de administrare și conducere a asocierii
4.1. Se împuternicește SC ………………………………., având calitatea de lider al asociației pentru întocmirea ofertei comune, semnarea și depunerea acesteia în numele și pentru asocierea constituită prin prezentul acord.
4.2. Se împuternicește SC ………………………………., având calitatea de lider al asociației pentru semnarea acordului-cadru în numele și pentru asocierea constituită prin prezentul acord, în cazul desemnării asocierii ca fiind câștigătoare a procedurii de achiziție.
5. Răspundere
5.1. Părțile vor răspunde solidar și individual în fața Beneficiarului în ceea ce priveste toate obligațiile și responsabilitățile decurgând din sau în legatură cu Contractul.
6. Alte clauze
6.1. Asociații convin să se susțină ori de câte ori va fi nevoie pe tot parcursul realizării contractului, acordându-și sprijin de natura tehnică, managerială sau/și logistică ori de câte ori situația o cere.
6.2. Niciuna din părți nu va fi îndreptățită să vândă, cesioneze sau în orice altă modalitate să greveze sau să transmită cota sa sau parte din aceasta altfel decât prin efectul legii și prin obținerea consimțământului scris prealabil atât al celorlalte părți cât și al beneficiarului.
6.3. Prezentul acord se completează în ceea ce priveste termenele și condițiile de prestare, cu prevederile contractului ce se va încheia între ……………….(liderul de asociere)………………… și beneficiar.
7. Sediul asocierii
7.1. Sediul asocierii va fi ăn ………………………(adresa completa, nr. de telefon, nr. de fax) ………………
8. Încetarea acordului de asociere
 8.1. Asocierea înceteaza prin:
a) hotărârea comună a membrilor asociați;
b) expirarea duratei pentru care s-a încheiat acordul de asociere;
c) neîndeplinirea sau imposibilitatea îndeplinirii obiectivului de activitate sau a obligațiilor asumate de părți;
d) alte cazuri prevăzute de lege;
9. Comunicări
9.1. Orice comunicare între părți este valabil îndeplinită dacă se va face în scris și va fi transmisă la adresa/adresele ………………………., prevăzute la art. …..
9.2. De comun acord, asociații pot stabili și alte modalități de comunicare.
10. Litigii
10.1. Litigiile intervenite între părți se vor soluționa pe cale amiabilă, iar în caz de nerezolvare vor fi soluționate de către instanța de judecată competentă.
Prezentul acord de asociere s-a încheiat astăzi …………………………………. în ………………………. exemplare originale, câte unul pentru fiecare parte și unul pentru autoritatea contractantă.
LIDER ASOCIAT
Semnatura
ASOCIAT 1
Semnatura
Nota: Prezentul Acord de asociere conține clauzele obligatorii, părțile putând adaugă și alte clauze
Angajament ferm privind susținerea tehnică și profesională a ofertantului

Terț susținător tehnic și/sau profesional

………………………………….

(denumirea) 

Angajament ferm privind sustinerea tehnică și/sau profesională a ofertantului

…………………………………………………………………………………….
Către, 
…………………………………………………………………
(denumirea autorității contractante și adresa completă) 

Cu privire la procedura pentru atribuirea acordului-cadru……………………..(denumirea acordului-cadru)…………….., noi ……………………….(denumirea terțului susținător)……………, având sediul înregistrat la ………….(adresa terțului susținător)……………………., ne obligăm, în mod ferm, necondiționat și irevocabil, la următoarele:
· Să punem la dispoziția …………………………….. (denumirea ofertantului/grupului de operatori economici) ………….. resursele tehnice/profesionale (după caz) pentru îndeplinirea acordului-cadru, prezentate în anexa la prezentul angajament.
· Să răspundem faţă de autoritatea contractantă  în legătură cu susținerea experienței similare care rezultă din documentul anexat prezentului Angajament, asigurând mobilizarea resurselor tehnice/profesionale prin punerea acestora la dispoziția ofertantului, descrisă concret în documentele anexate la prezentul angajament (prin precizarea modului în care vom interveni, pentru a duce la îndeplinire respectivele activități pentru care acordăm susținerea)

Acordarea susţinerii tehnice și/sau profesionale nu implică alte costuri pentru achizitor, cu excepţia celor care au fost incluse în propunerea financiară.


Noi, ..................... (denumirea terţului susţinător)…………., declarăm că înţelegem să renunţăm definitiv şi irevocabil la dreptul de a invoca orice excepţie de neexecutare, atât faţă de autoritatea contractantă, cât şi faţă de ............ (denumire ofertant/candidat/grupul de ofertanţi)……………, care ar putea conduce la neexecutarea, parţială sau totală, sau la executarea cu întârziere sau în mod necorespunzător a obligaţiilor asumate de noi prin prezentul angajament.


Totodată, conform prevederilor art.184 din Legea nr.98/2016 privind achizițiile publice, cu modificările și completările ulterioare, prin angajamentul ferm, ne angajăm să răspundem în mod solidar cu ofertantul pentru executarea contractului de achiziţie publică. Răspunderea solidară a terțului/terților susținător/susținători se va angaja sub condiția neîndeplinirii de către acesta/aceștia a obligațiilor de susținere asumate prin angajament.

Declarăm că informaţiile furnizate sunt complete şi corecte în fiecare detaliu şi înţeleg că autoritatea contractantă are dreptul de a solicita, în scopul verificării şi confirmării declaraţiilor, situaţiilor şi documentelor care însoţesc oferta, orice informaţii suplimentare în scopul verificării datelor din prezenta declaraţie.

Prezentul reprezintă angajamentul nostru ferm încheiat în conformitate cu prevederile art.182, alin. (4)-(5) din Legea nr. 98/2016 privind achizițiile publice, cu modificările şi completările ulterioare, care dă dreptul autorităţii contractante de a solicita, în mod legitim, îndeplinirea de către noi a anumitor obligaţii care decurg din susţinerea tehnică şi profesională acordată .............................................................. (denumirea ofertantului).

Noi, ..................................(denumirea terţului susţinător)………., declarăm că înţelegem să răspundem pentru prejudiciile cauzate autorităţii contractante ca urmare a nerespectării obligaţiilor prevăzute în angajament.

Noi, ..................................(denumirea terţului susţinător)…………………. declarăm pe propria răspundere, sub sancţiunile aplicabile faptei de fals în acte publice, că datele prezentate în anexe privind resursele care urmează a fi efectiv puse la dispoziţia ofertantului pentru îndeplinirea contractului de achiziţie publică............................(denumirea contractului) sunt reale.

Subsemnatul declar că informaţiile furnizate sunt complete şi corecte în fiecare detaliu şi înţeleg că autoritatea contractantă are dreptul de a solicita, în scopul verificării şi confirmării declaraţiilor, situaţiilor 
şi documentelor care însoţesc oferta, orice informaţii suplimentare în scopul verificării datelor din prezenta declaraţie.

Data ................................      




Terţ susţinător,
………………………….(semnătura autorizata)
Anexa nr.1 
1.Lista principalelor livrări de produse în ultimii 3 ani
	Nr. crt.

	Obiect contract

	Nr. și dată contract
	Denumirea/nume beneficiar
/client
și adresa
	Calitatea executantului
*)
	Ponderea și/sau activitățile pentru care a fost responsabil
	Preţ contract sau valoarea lucrărilor executate (în cazul unui contract  aflat în derulare)
	Procent executat în perioada de referință  (%)
	Perioadă derulare contract
**)
	Data și numărul documentului suport pentru demonstrarea experienței similare

	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	...
	
	
	
	
	
	
	
	
	


2. Lista resurselor tehnice / profesionale care urmează a fi puse la dispoziție pentru îndeplinirea acordului cadru
	Nr.crt.
	Denumire
	Descriere
	...........

	
	
	
	

	
	
	
	


3. Descrierea modalității concrete de mobilizare a resurselor tehnice/profesionale ce urmează să fie puse la dispoziția ofertantului pentru îndeplinirea contractului de achiziție publică, sau modul concret în care va interveni terțul în situația în care contractantul întâmpină dificultăți în implementarea contractului
  ..........................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................
Terţ susţinător,
………………………….
(semnătura autorizată)
ACORD DE SUBCONTRACTARE
nr.………./…………
Art.1 Părţile acordului : 
_______________________, reprezentată prin................................, în calitate de contractor (denumire operator economic, sediu, telefon) 
şi 
________________________ reprezentată prin..............................., în calitate de subcontractant(denumire operator economic, sediu, telefon)
Art. 2. Obiectul acordului: 
Părțile au convenit ca în cazul desemnării ofertei ca fiind câştigătoare la procedura de achiziţie publică organizată de _______________________________________________să desfăşoare următoarele activitaţi ce se vor subcontracta ____________________________________________________. 
Art.3. Valoarea estimată ce se vor executa de subcontractantul _____________________ este de___________ lei, reprezentand _____% din valoarea totală ofertate. 
Art.4. Durata de livrare a ___________________________ (produselor) este de ________ luni. 
Art. 5. Alte dispoziţii: 
Încetarea acordului de subcontractare 
Acordul îşi încetează activitatea ca urmare a următoarelor cauze:
a) expirarea duratei pentru care s-a încheiat acordul; 
b) alte cauze prevăzute de lege. 
Art. 6. Comunicări 
Orice comunicare între părţi este valabil îndeplinită dacă se va face în scris şi va fi transmisă la adresa/adresele ......................................................., prevăzute la art.1 
Art.7. Subcontractantul se angajează faţă de contractant cu aceleaşi obligaţii şi responsabilităţi pe care contractantul le are faţă de investitor conform contractului_______________________________(denumire contract) 
Art.9. Neînţelegerile dintre părţi se vor rezolva pe cale amiabilă. Dacă acest lucru nu este posibil, litigiile se vor soluţiona pe cale legală. 
Prezentul acord s-a încheiat în două exemplare, câte un exemplar pentru fiecare parte. 
(contractant) (subcontractant) 
Note: 
Prezentul acord constituie un model orientativ şi se va completa în funcţie de cerinţele specifice ale obiectului contractului/contractelor. 
În cazul în care oferta va fi declarată câștigătoare, se va încheia un contract de subcontractare în aceleaşi condiţii în care contractorul a semnat contractul cu autoritatea contractantă. 
Este interzisă subcontractarea totală a contractului.
Operator economic 

_________________ 

(denumirea/numele) 
ÎMPUTERNICIRE
Subscrisa ..................……...……..............................................................................................., cu sediul în ...............………........................................, telefon …….….......…., fax …...............…, înmatriculată la Registrul Comerţului sub nr. …........., CUI .................................. , reprezentată legal prin …….........................., în calitate de ........................….., împuternicim prin prezenta pe ............................................................, domiciliat în …............................................................................................., identificat cu B.I./C.I. seria ................................ nr. ........................, CNP ........................................, eliberat de ............., la data de ............................., având funcţia de ................................., să ne reprezinte la procedura de licitație deschisă, organizată de Direcția Generală de Asistență Socială și Protecția Copilului Sector 5, având ca obiect: Furnizare conserve, cod ……………. criteriu de atribuire „cel mai bun raport calitate pret".
În îndeplinirea mandatului său mandatarul va avea următoarele drepturi: 

1. Să semneze toate actele şi documentele care emană de la subscrisa în legătură cu participarea la procedura simplificata proprie 

2. Să participe în numele subscrisei la procedura şi să semneze toate documentele rezultate pe parcursul şi/sau în urma desfăşurării procedurii simplificate proprii. 

3. Să răspundă solicitărilor de clarificare formulate de către comisia de evaluare în timpul desfăşurării procedurii simplificate proprii. 

4. Să depună în numele subscrisei contestaţiile cu privire la procedura. 

Prin prezenta împuternicire, mandatarul nostru este pe deplin autorizat să angajeze răspunderea subscrisei cu privire la toate actele şi faptele ce decurg din participarea la procedura simplificata proprie. 

Notă: Împuternicirea va fi însoţită de o copie după actul de identitate al persoanei împuternicite (buletin de identitate, carte de identitate, paşaport). 

Data_________________                                                                    Denumirea mandantului 

                                                                                                            Semnătura ___________ 
S.C. ________________________ 

reprezentată prin 

__________________________________ 

Semnătura _______________________

Denumire operator economic                                                           Nr. îregistrare .......... / Data ........... .............................................................. 

Declarație privind neîncadrarea în prevederile art. 167 din legea 98/2016 privind achizițiile publice, cu modifcările și completările ulterioare
Către, .......................................................................................................................................................................... (denumirea şi adresa) 

1.Subsemnatul,___________________________ (datele de identificare), reprezentant împuternicit al ____________________ (denumirea/numele și sediul/adresa și datele de identificare ale operatorului economic), în calitate de ___________________ (se precizează calitatea operatorului economic care completează declarația în raport cu participarea la procedura de achiziție  având ca obiect furnizare pține și chifle, cu termen de depunere a ofertelor la data de _______________________, organizată de Direcția Generală de Asistență Socială și Protecția Copilului Sector 5, declar pe proprie răspundere, sub sancțiunea excluderii din procedură şi a sancţiunilor aplicate faptei de fals în declaraţii, aşa cum este aceasta reglementată de art. 326 din Codul penal că nu ne aflăm în niciuna dintre situațiile prevăzute la art. 167 din Legea nr. 98/2016 privind achizițiile publice, respectiv că: 

a) nu am încălcat obligaţiile stabilite potrivit art. 51 din Legea nr. 98/2016 privind achizițiile publice; 

b) nu ne aflăm în procedura insolvenţei sau în lichidare, în supraveghere judiciară sau în încetarea activităţii; 

c) nu am comis o abatere profesională gravă care îi pune în discuţie integritatea; 

d) nu am încheiat cu alţi operatori economici acorduri care vizează denaturarea concurenţei în cadrul sau în legătură cu procedura în cauză;

e) nu ne aflăm într-o situaţie de conflict de interese în cadrul sau în legătură cu procedura în cauză;

f) nu am participat anterior la pregătirea procedurii de achiziție si nu am condus la o distorsionare a concurenţei; 

g) nu am încălcat în mod grav sau repetat obligaţiile principale ce ne reveneau în cadrul unui contract de achiziţii publice, al unui contract de achiziţii sectoriale sau al unui contract de concesiune încheiate anterior, iar aceste încălcări nu au dus la încetarea respectivului contract, plata de daune-interese sau alte sancţiuni comparabile;

h) nu am trimis declaraţii false în conţinutul informaţiilor transmise la solicitarea autorităţii; 

i) nu am încercat să influenţăm în mod nelegal procesul decizional al autorităţii contractante sau să obţinem informaţii confidenţiale. 

2. Subsemnatul declar că informațiile furnizate sunt complete și corecte în fiecare detaliu și înțeleg că autoritatea contractantă are dreptul de a solicita, în scopul verificării și confirmării declarațiilor, situațiilor și documentelor care însoțesc oferta, orice informații suplimentare privind eligibilitatea noastră, precum și experiența, competența si resursele de care dispunem. 

3. Subsemnatul autorizez prin prezenta orice institutie, societate comercială, bancă, alte persoane juridice să furnizeze informații reprezentanților autorizați ai autorității contractante – ANAP, cu privire la orice aspect tehnic și financiar în legătură cu activitatea noastră. 

4. Înţeleg că în cazul în care această declaraţie nu este conformă cu realitatea sunt pasibil de încălcarea prevederilor legislaţiei penale privind falsul în declaraţii. 

Data completării,       _____________                     
Operator economic (denumirea operatorului economic),                                                                
(nume semnatar, semnătură autorizată și stampila) 
Numele Ofertantului/Numele legal al Partenerilor în Asociere:
_________________________________________________

                    [introduceți denumirea completă]

DECLARAȚIE

Privind asumarea clauzelor minime obligatorii din modelul de acord-cadru și contract subsecvent
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Subsemnatul,.....................................................................................................reprezentant împuternicit al .......................................................................................................... (denumirea/ numele și sediul/ adresa ofertantului), declar pe propria răspundere, sub sancțiunile aplicate faptei de fals în declarații, că suntem de acord cu clauzele contractuale prevăzute în propunerile de acord-cadru centralizat, contract subsecvent și caiet de sarcini, părți integrante ale documentației de atribuire și că ne obligăm să respectăm toate obligațiile ce derivă din conținutul acestora.

Data completării: ................................

Operator economic,

                                                                                                                                                 ......................

 (semnătura autorizata)

OFERTANT UNIC/OFERTANT ASOCIAT

                ____________________

                        (denumirea)

DECLARAŢIE

privind partea/părțile din propunerea tehnică și/sau din propunerea financiară declarate confidențiale, clasificate sau protejate de un drept de proprietate intelectuală

Titlul Acordului Cadru__________________________________________ 


Subsemnatul(a) (nume/ prenume), domiciliat(ă) în …………………………………………… (adresa de domiciliu), identificat(ă) cu act de identitate (CI/ Pașaport), seria ……, nr. ………, eliberat de...................., la data de …………, CNP …………………., în calitate de reprezentant legal al operatorului economic ……………………………… (denumire), având calitatea de ofertant unic/ofertant asociat-Lider (se completează după caz),

Subsemnatul(a) (nume/ prenume), domiciliat(ă) în …………………………………………… (adresa de domiciliu), identificat(ă) cu act de identitate (CI/ Pașaport), seria ……, nr. ………, eliberat de...................., la data de …………, CNP …………………., în calitate de reprezentant legal al operatorului economic ……………………………… (denumire), având calitatea de ofertant asociat (în cazul unei Asocieri se va completa câte un paragraf separat de fiecare membru al Asocierii, 

precizez/precizăm ca următoarele părți/informații din Propunerea Tehnica și din Propunerea Financiară depuse în cadrul procedurii de atribuire a Acordului Cadru de achiziție publica.......................................................................   
a.__________________________________

b. __________________________________

c. __________________________________

au caracter confidențial, pentru a nu prejudicia interesele noastre legitime în ceea ce privește secretul comercial și dreptul de proprietate intelectuală, având in vedere:

1. Obligațiile Autorității contractante prevăzute in cadrul art. 57 alin (1) din Legea nr. 98/2016 „Fără a aduce atingere celorlalte prevederi ale prezentei legi sau dispozițiilor legale privind liberul acces la informațiile de interes public ori ale altor acte normative care reglementează activitatea autorității contractante, autoritatea contractantă are obligația de a nu dezvălui informațiile transmise de operatorii economici indicate de aceștia ca fiind confidențiale, inclusiv secrete tehnice sau comerciale și elementele confidențiale ale ofertelor.

2. Art. 123 alin. (1)  din H.G. nr. 395/2016 Normele metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achiziţie publică/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achiziţiile publice, cu modificările și completările ulterioare, „Ofertantul elaborează oferta în conformitate cu prevederile documentației de atribuire și indică, motivat, în cuprinsul acesteia care informații din propunerea tehnică și/sau din propunerea financiară sunt confidențiale, clasificate sau sunt protejate de un drept de proprietate intelectuală, în baza legislației aplicabile.”

3. Art. 217 alin. (5) din Legea nr. 98/2016 privind achizițiile publice, cu mofificările și completările ulterioare, "Accesul persoanelor la dosarul achiziției publice potrivit alin. (4) se realizează cu respectarea termenelor și procedurilor prevăzute de reglementările legale privind liberul acces la informațiile de interes public și nu poate fi restricționat decât în măsura în care aceste informații sunt confidențiale, clasificate sau protejate de un drept de proprietate intelectuală, potrivit legii."

4. Art. 217 alin. (6) din Legea nr. 98/2016 privind achizițiile publice, cu mofificările și completările ulterioare, "Prin excepție de la prevederile alin. (5), după comunicarea rezultatului procedurii de atribuire, autoritatea contractantă este obligată să permită, la cerere, într-un termen care nu poate depăși o zi lucrătoare de la data primirii cererii, accesul neîngrădit al oricărui ofertant/candidat la raportul procedurii de atribuire și la informațiile din cadrul documentelor de calificare, precum si la informațiile din cadrul propunerilor tehnice și/sau financiare care nu au fost declarate de către ofertanți ca fiind confidențiale, clasificate sau protejate de un drept de proprietate intelectuală".

5. Art. 19 alin. (1) din Legea nr. 101/2016 privind remediile şi căile de atac în materie de atribuire a contractelor de achiziţie publică, a contractelor sectoriale şi a contractelor de concesiune de lucrări şi concesiune de servicii, precum şi pentru organizarea şi funcţionarea Consiliului Naţional de Soluţionare a Contestaţiilor, cu modificările și completările ulterioare, "La cerere, părțile cauzei au acces la documentele dosarului constituit la Consiliu, în aceleași condiții în care se realizează accesul la dosarele constituite la instanțele de judecată potrivit prevederilor Legii nr. 134/2010, republicată, cu modificările ulterioare, cu excepția documentelor pe care operatorii economici le declară ca fiind confidențiale, întrucât cuprind, fără a se limita la acestea, secrete tehnice și/sau comerciale, stabilite conform legii, iar dezvăluirea acestora ar prejudicia interesele legitime ale operatorilor economici, în special în ceea ce privește secretul comercial și proprietatea intelectuală. Caracterul confidențial trebuie demonstrat prin orice mijloace de probă."

6. Art. 19 alin. (3) din Legea nr. 101/2016 privind remediile şi căile de atac în materie de atribuire a contractelor de achiziţie publică, a contractelor sectoriale şi a contractelor de concesiune de lucrări şi concesiune de servicii, precum şi pentru organizarea şi funcţionarea Consiliului Naţional de Soluţionare a Contestaţiilor, cu modificările și completările ulterioare, "În sensul alin. (1), documentele sunt marcate sau indicate de către ofertanți, în mod explicit  si vizibil, ca fiind confidențiale. Consultarea documentelor confidențiale din oferte este permisă numai cu acordul scris al respectivilor ofertanți."


De asemenea, în virtutea art. 123 alin. (1) din HG nr. 395/2016 Normele metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achiziţie publică/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achiziţiile publice, cu modificările și completările ulterioare, precizam ca motivele pentru care părțile/informațiile mai sus menționate din propunerea tehnică și  din propunerea financiară le declarăm confidențiale, sunt următoarele:

_____________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________

Data ______________  



       Reprezentant legal Ofertant unic/ LIDER 






        (denumirea operatorului economic și a reprezentantului legal)








_________________ (semnătura și stampila)
NOTĂ DE INFORMARE PRELUCRARE DATE CU CARACTER PERSONAL

Conform cerințelor REGULAMENTULUI nr. 679/2016 privind protecția persoanelor fizice în ceea ce privește prelucrarea datelor cu caracter personal și privind libera circulație a acestor date, operatorul Direcția Generală de Asistenă Socială și Protecția Copilului Sector 5, cu sediul în București, Str. Fabrica de Chibrituri nr. 9-11, sector 5, cod unic de înregistrare 17104480, vă aduce la cunoștință prelucrarea datelor cu caracter personal conform celor de mai jos:

1. Categorii de persoane vizate 

Operatorul prelucrează datele cu caracter personal ale următoarelor categorii de persoane fizice, în scopurile prevazute mai jos: 

(candidați care se înscriu la procedurile organizate de DGASPC Sector 5

2. Categorii de date prelucrate:

( numele și prenumele

( numele și prenumele membrilor familiei

( sexul
( data și locul nașterii
( cetățenia
( semnătura 

( date din actele de stare civilă

( detalii de contact – numar de telefon, adresa de e-mail, adresa de domiciliu/reședința

( formare profesională- diplome, studii

( permis de conducere ( in cazul soferilor)

( date din curicullum vitae

 3.  Categorii de date cu caracter special 

( codul numeric personal 


( seria și numărul actului de identitate/pașaport 


( date privind starea de sănătate 


( date privind condamnări penale/măsuri de sigurană 


( date privind sancțiuni disciplinare


( date privind sancțiuni contravenționale


( date privind cazier judiciar


( fotografii tip

4. Scopul prelucrării datelor este: 


( achiziții publice – îndeplinirea obligațiilor legale privind încheierea și executarea contractelor de achiziție publica, respectiv completarea formularului de integritate pentru Autoritatea Națională de Integritate (ANI), respectarea legislației aflată în vigoare în domeniul de activitate.
5. Temei legal: 
a) Legea privind achizitiile nr. 98/2016, cu modificările și completările ulterioare;

b) Legea privind concesiunile de lucrări și concesiunile de servicii nr 100/2016, cu modificările și completările ulterioare;  

c) Legea privind remediile și căile de atac în materie de atribuire a contractelor de achiziție publică,a contractelor sectoriale și a contractelor de concesiune de lucrari si concesiune de servicii, precum si pentru organizarea si functionarea Consiliului Național de Soluționare a Contestațiilor nr. 101/2016, cu modificările și completările ulterioare;  

d)  Hotărârea Guvernului nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achiziție publică/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizițiile publice, cu modificările și completările ulterioare;

e) Legea nr. 184/2016 privind instituirea unui mecanism de prevenire a conflictului de interese în procedura de atribuire a contractelor de achiziție publică.

6. Durata estimată: 

Pe toata perioada de derulare a contractului de achizitie publica, respectiv completarea formularului de integritate pentru Autoritatea Nationala de Integritate (ANI).

Durata de păstrare a datelor prelucrate în vederea încheierii și executării unui contract de 
achiziție publică, respectiv datele personale vor fi păstrate 5 ani.

7. Categorii de destinatari 

Informațiile înregistrate sunt destinate utilizării de către D.G.A.S.P.C. Sector 5 și sunt comunicate numai următorilor destinatari: 

· Persoana vizată (angajatul/operatorul economic); 

· Reprezentantii legali ai persoanei vizate;

· Furnizori de servicii//produse și lucrări;

· Autorități și instituții publice centrale/locale (ANI, ANAP, SICAP); 

 8. Datele sunt necesare pentru exercitarea atribuțiilor legale ce revin instituției,  furnizarea de date cu caracter personal reprezintă o obligaţie legală, precum şi dacă persoana vizată este obligată să furnizeze aceste date cu caracter personal şi care sunt eventualele consecinţe ale nerespectării acestei obligaţii:
Drepturile persoanei vizate
( Dreptul la informare - puteți solicita informații privind activitățile de prelucrare a datelor dvs personale;

( Dreptul la rectificare - puteti rectifica datele personale inexacte sau le puteti completa;

( Dreptul la ștergerea datelor ("dreptul de a fi uitat") - puteți obține ștergerea datelor, în cazul în care prelucrarea acestora nu a fost legal\ sau în alte cazuri prevăzute de lege;

( Dreptul la restricționarea prelucrării - puteți solicită restricționarea prelucrării în cazul în care contestati exactitatea datelor, precum și în alte cazuri prevăzute de lege;

( Dreptul de opoziție - puteti să vă  opuneti, în special, prelucrărilor de date care se întemeiază pe interesul nostru legitim;

( Dreptul la portabilitatea datelor - puteți primi, în anumite condiții, datele personale pe care ni le-ați furnizat, într-un format care poate fi citit automat sau puteți solicita ca respectivele date să fie transmise altui operator;

( Dreptul de a depune plângere - puteți depune plângere față de modalitatea de prelucrare a datelor personale la Autoritatea Națională de Supraveghere a Prelucrării Datelor cu Caracter Personal;

( Dreptul de retragere a consimțământului - în cazurile în care prelucrarea se întemeiază pe consimățământul dvs, îl puteți retrage oricând. Retragerea consimțământului va avea efecte doar pentru viitor, prelucrarea efectuată anterior retragerii rămânând în continuare valabilă;

( Drepturi suplimentare aferente deciziilor automate - puteți cere și obține intervenția umană cu privire la respectiva prelucrare, vă puteți exprima propriul punct de vedere cu privire la aceasta și puteți contesta decizia.

Vă  puteți exercita aceste drepturi, fie individual, fie cumulat, prin simpla transmitere a unei solicitări la sediul DGASPC Sector 5 din București, Str. Fabrica de Chibrituri nr. 9-11, prin e-mail, la adresa de poștă electronic\: dpo@dgaspc5.ro sau la numărul de fax: 021-310.17.31. 
În funcție de solicitare, DGASPC Sector 5 se obligă să respecte prevederile REGULAMENTULUI UE nr. 679/2016 privind protecția persoanelor fizice în ceea ce privește prelucrarea datelor cu caracter personal și privind libera circulație a acestor date, precum și ale Legii nr. 129/2018 pentru modificarea și completarea Legii nr. 102/2005 privind inființarea, organizarea și funcționarea  a Autoritatii Naționale de Supraveghere a Prelucrării Datelor cu Caracter Personal. 

DECLAR CĂ AM LUAT LA CUNOȘTINȚĂ CONȚINUTUL NOTEI DE INFORMARE
Semnătură:

Dată:

�*) Se precizează calitatea în care a participat la îndeplinirea contractului, care poate fi de: contractant unic sau contractant conducător (lider de asociaţie); contractant asociat; subcontractant.





�**) Se va preciza data de începere şi de finalizare  a furnizării produselor.
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