CAIET DE SARCINI
PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI SERVICII DE CATERING - masa
calda in regim catering pentru elevii de la Liceul cu Program Sportiv- unitate
scolara cu personalitate juridica , Scoala Gimnaziala nr. 12 Botosani- unitate scolara
cu personalitate juridica si pentru structura acestei unitati scolare si anume Gradinita
cu PP Nr. 15 din Municipiul Botosani, judetul Botosani

» Autoritate contractantia: Municipiul Botosani

> Beneficiar: Unitatea de invatamant preuniversitar de stat Liceul cu Program
Sportiv- - unitate scolara cu personalitate juridica , Scoala Gimnaziala nr. 12 -
unitate scolara cu personalitate juridica si Gradinita cu PP Nr. 15 — structura
Scolii Gimnaziale Nr. 12 din Municipiul Botosani, judetul Botosani

» Procedura de achizitie: Procedura de atribuire aplicabila in cazul serviciilor
sociale si al altor servicii specifice;, In conformitate cu prevederile art. 68 alin. (1)
lit. h) coroborat cu prevederile art. 7 alin. (1) lit. d) precum si cu ale art. 69 alin. (6)
din Legea nr. 98/2016 pivind achizitiile publice cu modificarile si completarile
ulterioare, cu respectarea principiilor prevazute la art. 2 alin. (2), din Legea nr.
98/2016.

» Sursa de finantare: Buget de stat — Programul National ,Masd sandtoasa”
Anul: 2026

TITLUL CONTRACTULUI:

Masa calda in regim catering pentru elevii de la Liceul cu Program Sportiv - unitate
scolara cu personalitate juridica , Scoala Gimnaziala nr. 12 - unitate scolara cu
personalitate juridica si Gradinita cu PP Nr. 15 — structura Scolii Gimnaziale Nr. 12
din Municipiul Botosani, judetul Botosani

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.



PREAMBUL
Prezentul caiet de sarcini este elaborat In vederea realizarii obiectivelor asumate prin
PNMS 2026, in conformitate cu strategiile nationale si europene aplicabile, cu legislatia in
vigoare in domeniul achizitiilor publice, precum si cu actele normative si documentele de politici
publice relevante. Documentatia stabileste cerintele tehnice, functionale, operationale si de
calitate care trebuie indeplinite de catre operatorii economici participanti la procedura de
achizitie, In scopul asigurdrii unei implementari eficiente, transparente si conforme cu principiile
utilizarii eficiente a fondurilor publice.
Prin acest caiet de sarcini, autoritatea contractantd urmareste:

e atingerea obiectivelor specifice PNMS 2026;
e asigurarea unui nivel ridicat de calitate, performantd si sustenabilitate a

solutiilor/serviciilor/lucrarilor achizitionate;
e respectarea principiilor concurentei loiale, tratamentului egal, nediscrimindrii si

proportionalitdtii;
« alinierea la cerintele de interoperabilitate, securitate, protectia datelor si dezvoltare durabila,
dupa caz.

Caietul de sarcini este elaborat in vederea achizitiei serviciilor de catering — masa calda,
destinate Liceul cu Program Sportiv - unitate scolara cu personalitate juridica , Scoala
Gimnaziala nr. 12 - unitate scolara cu personalitate juridica si Gradinita cu PP Nr. 15 —
structura Scolii Gimnaziale Nr. 12 din Municipiul Botosani, judetul Botosani— anul 2026,
in conformitate cu prevederile Hotararii Guvernului nr. 1171/2025, precum si cu Anexa la
Ordinul ministrului educatiei si cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale
nr. 7.111/422/2025.

Prin acest caiet de sarcini se stabilesc cerintele minime obligatorii privind organizarea,
pregatirea, livrarea si distribuirea mesei calde in regim de catering, cu respectarea normelor
igienico-sanitare, nutritionale si de siguranta alimentara, precum si a standardelor de calitate
prevazute de legislatia nationald in vigoare. Caietul de sarcini face parte integranta din
documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe baza carora fiecare ofertant
elaboreaza oferta cu cele doud componente ale sale: propunerea tehnicad si propunerea financiara
in vederea atribuirii contractului de prestari servicii: Masa caldd in regim catering pentru elevii
de la destinate Liceul cu Program Sportiv - unitate scolara cu personalitate juridica , Scoala
Gimnaziald nr. 12 - unitate scolara cu personalitate juridica si Gradinita cu PP Nr. 15 —
structura Scolii Gimnaziale Nr. 12 din Municipiul Botosani, judetul Botosani .

.Prestarea serviciilor, furnizarea de masa calda in regim catering pentru elevii de la
Liceul cu Program Sportiv - unitate scolara cu personalitate juridica , Scoala Gimnaziala
nr. 12 - unitate scolara cu personalitate juridica si Gradinita cu PP Nr. 15 — structura
Scolii Gimnaziale Nr. 12 din Municipiul Botosani, judetul Botosani, se va realiza cu
respectarea urmatoarelor acte normative (inclusiv actualizarile acestora):

-Legea 198/2023 — Legea invatamantului preuniversitar cu modificarile si completarile
ulterioare,

-Hotararea de Guvern nr. 24/2024 pentru instituirea Programului National ,,Masa
sandtoasa" cu modificarile si completarile ulterioare,

-Hotararea de Guvern nr. 1171/30 decembrie 2025 privind instituirea Programului
National ,,Masa sanatoasa” pentru anul 2026,

-Ordin nr. 7.111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei si
cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltdrii rurale nr. 3.352/70/2025 privind
aprobarea Listei unitatilor de invatdmant preuniversitar incluse in Programul national "Masa
sanatoasa" 1n anul 2025,

-Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continudrii



Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de
unitati de Tnvatdmant preuniversitar de stat cu modificarile si completrile ulterioare,

-Legea nr. 123 din 27 mai 2008 pentru o alimentatie sdnatoasa in unitatile de invatdmant
preuniversitar;

-Ordinul ministrului sanatatii publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sdndtoase pentru copii si adolescenti.

-Normele sanitare si sanitar-veterinare privind siguranta alimentelor,
-Legislatia privind achizitiile publice in vigoare.

Avand 1n vedere faptul ca, Liceul cu Program Sportiv- - unitate scolaria cu
personalitate juridica , Scoala Gimnaziala nr. 12 - unitate scolara cu personalitate juridica
si Gradinita cu PP Nr. 15 — structura Scolii Gimnaziale Nr. 12 din Municipiul Botosani,
judetul Botosani , incluse 1n acest program nu dispune in prezent de cantind sau spatii
amenajate/amenajabile in scopul prepararii mesei calde, s-a optat ca suportul alimentar
sd fie masa calda conform art. 3 alin. (1) punctul (b) din Hotararea de Guvern nr.
1171/2025 privind Programului National ,,Masa sandtoasad"pentru aul 2026.

Oferta care are caracteristici tehnice inferioare, neconforme cu cele prevazute in caietul de
sarcini atrage descalificarea ofertantului in temeiul art.137, alin (1) din Hotararea de Guvern nr.
395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publica/acord-cadru din Legea 98/2016 cu modificarile si
completarile ulterioare, privind achizitiile publice, potrivit caruia :,,Comisia de evaluare are
obligatia de a respinge ofertele inacceptabile si neconforme".

In acest sens, orice oferti prezentati va asigura conditiile minimale din prezentul caiet de
sarcini, urmand a fi luatd in considerare in cazul in care propunerea tehnica presupune asigurarea
unui nivel calitativ superior cerintelor minimale.

1.Informatii generale:

Asa cum se mentioneaza in art. 1 si conform art.2 al. (6) din Hotirarea de Guvern
nr.1171/30 decembrie 2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sandtoasd” pentru
anul 2026 pe perioada desfasurarii cursurilor anului Scolar 2025-2026, PNMS se implementeaza
in unitatile de invatamant aprobate prin Ordinul ministrului educatiei si cercetarii si al ministrului
agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unitatilor de
invatamant preuniversitar incluse in Programul national ,,Masa sanatoasa” in anul 2025, ca
urmare a proceselor de reorganizare a unitatilor de invatamant prin aplicarea prevederilor Legii
nr. 141/2025 privind unele masuri fiscal-bugetare, cu modificarile si completarile ulterioare, in
scopul asigurdrii continuitatii interventia prin Programul-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din unititile de invatiamant preuniversitar de stat,
aprobate prin Hotararea de Guvern nr. 999/2023, respectiv, OME 70/2025, acest program are
dreptscop sprijinirea participariila educatie a tuturor copiilor prin oferirea unei alimentatii
sinitoase care sd sustind invitarea, prin crearea motivatiei pentru studiu, mentinerea
echilibrului socio-emotional si intirirea stirii de bine a elevului si adoptarea igienei muncii
intelectuale la varste si in contexte diferite, formarea unor obiceiuri alimentare sinatoase,
precum adoptarea unei diete diversificate, echilibrate si saniatoase, respectiv sustenabile -
precum reducerea risipei alimentare, reducerea cantitatii de deseuri, colectarea si
valorificarea deseurilor alimentare.

2.Descrierea activitatilor specifice ale contractului:



Prestatorul va asigura:

e prepararea hranei in unitati autorizate sanitar-veterinar;

e transportul Tn conditii de igiena si temperaturd controlata;

e livrarea zilnica a meselor calde la unitatea de invatdmant Liceul cu Program Sportiv - unitate
scolara cu personalitate juridicd , Scoala Gimnazialda nr. 12 - unitate scolara cu
personalitate juridica si Gradinita cu PP Nr. 15 — structura Scolii Gimnaziale Nr. 12 din
Municipiul Botosani, judetul Botosani

e respectarea meniului aprobat;

» ambalarea individuala si etichetarea corespunzatoare.

3.Durata contractului/perioada de prestare a serviciilor de catering :
Durata contractului: cuincepere de la data semnarii contractului de achizitie si a ordinului
de incepere a furnizirii_serviciilor de catering, pina la finele anului 2026, respectiv
31.12.2026 cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor de weekend si a sarbatorilor legale, cu
posibilitatea de prelungire.
Perioada de  prestare a  servicillor va  acoperi zilele de scolarizare
estimate/persoand/perioada contractuala.

4.0Obiectul contractului:

Obiectul achizitiei il constituie prestarea serviciilor de catering constand in pregitirea,
prepararea si livrarea zilnica a unei mese calde pentru elevii beneficiari ai Programului
National ,,Masa sanatoasa” — PNMS 2026, in conformitate cu legislatia nationala aplicabila.
Numairul poate varia zilnic, in functie de prezenta efectiva la cursuri.

Prestarea serviciului se va face prin furnizarea a 1512 portii de méancare pe zi catre beneficiarii
programului:
- un numar total de 808 portii de mancare pe zi citre Liceul cu Program Sportiv Botosani
- un numar de 704 portii de mancare pe zi catre Scoala Gimnaziala 12 unitate scolara cu
personalitate juridica si catre structura acestei unitti scolare si anume, Sc Gradinita nr. 15
Botosani

Autoritatea contractantd are dreptul de a modifica cantitatile, respectiv numarul de portii, in
raport cu numarul beneficiarilor prezenti fard modificarea tarifului(pretului).

Valoarea estimata a unei portii este de 14,86 lei fara TVA/ portie, din care 1,64 lei
TVA/portie respectiv, 16,5 lei cu TVA inclus /portie.

Tariful (pretul) unitar al unui suport alimentar include serviciile de pregétire, preparare, transport
si distribuire.

Meniurile vor respecta principiile unei alimentatii sanitoase, echilibrate, se vor evita
alimentele interzise/restrictionate de legislatia sanitara, meniul va fi variat, afisat si
comunicat beneficiarilor, se vor asigura alternative alimentare pentru copii cu
intolerante/alergii (unde este cazul).

Prestatorul trebuie sa:

 detina autorizatii sanitar-veterinare valabile;

e detina Declaratii nutritionale emise de un laborator autorizat pentru respectarea
Regulamentului (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din
25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului
European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei



90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei
si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei Text cu relevanta pentru SEE

asigure personal pentru producerea, manipularea si distributia produselor alimentare instruit si
apt medical, din care minim 2 bucatari, obligate sa detind certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale
de igiend, cu modificérile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii
desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare;

detina minim 2 mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare, in vederea asigurarii

distributiei produselor alimentare catre cele doua institutii de invatamant;
e permitd controale din partea autoritatilor competente.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate
Publica:

1.

legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

2. mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
3. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

4. piure de cartofi, salatad cu piept de curcan;

5. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

6.
7.
8.

ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;
orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;
sufleu de broccoli cu branza;

9. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

Serviciile de catering pentru scoli, ofertate, trebuie sd indeplineasca cerintele prevazute in

tocand de legume cu orez brun;

piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si branza telemea;

sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

dovlecel umplut cu branza la cuptor;

ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
macaroane cu branza;

cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branza si ou,

quinoa cu legume;

descrierea din caietul de sarcini, considerate necesare pentru asigurarea cerintelor tehnice si
profesionale asumate prin contract. Cerintele sunt obligatorii pentru toti ofertantii si nu ii absolva
pe acestia de responsabilitatea de a realiza si alte sarcini necesare pentru executarea contractului
la un standard de calitate corespunzator.

S.SPECIFICATII TEHNICE:

5.1. Caracteristici generale
Se va furniza: masa calda compusa dintr-un un fel de mancare principal (fel IT) format din:

- carne de pasire/carne de curcan/carrne de vitd/carne de porc/peste,
- garnitura in conformitate cu Anexa 2 din HG 1171/2025,
- salata (varza, rosii, castraveti, sfecla rosie, de sezon),



- paine, la nevoie.

Dreptul de a primi zilnic produsele il au numai elevii prezenti la activitatile didactice.
Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile
nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete
necesare iar, acesta din urma va preda scolii numarul de portii corespunzator numarului de elevi
prezenti la cursuri.

Portia de mancare va fi livrata in sistem catering.

Produsele alimentare se distribuie sub forma ambalata, cu respectarea prevederilor legale
in vigoare referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor.

11! O PORTIE DE MANCARE VA AVEA OBLIGATORIU MINIM URMATOARELE
GRAMAIJE:

- carne minim 100 grame,

- garniturd minim 150 grame

- salatd minim 60 grame

- paine la nevoie.

Ofertantul va depune la ofertare tipurile de meniu propuse ( minim 10 ), iar pe parcursul
derularii contractului ofertantul castigator va propune lunar — numai printr-un inscris — tipurile de
meniuri, dar nu le poate folosi pand nu are aprobarea scrisa din partea conducerii autoritatii
contractante.

Nota: Acelasi tip de meniu nu se va furniza timp de doua zile consecutiv.

Mancarea livratd trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare
si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Meniul va fi livrat zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar veterinar §i pentru
siguranta alimentelor in unitdtile de Invatamant, n conditii igienico-sanitare §i de siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Controlul respectarii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare
prin care meniul este oferit catre elevi, precum si al respectarii unei alimentatii corespunzatoare
din punct de vedere nutritional, in unitatile de Invatamant, se exercitd de catre personalul
imputernicit de Ministerul Sandtitii din cadrul directiilor de sandtate publicd judetene si a
municipiului Bucuresti.

Unitatile care produc, prepard, transportd si distribuie alimente in cadrul acestui program
sunt supuse controalelor sanitar veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de
catre personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor judetene in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al
Parlamentului European si Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte
activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a
normelor privind bundstarea animalelor, sanatatea plantelor si produsele de protectie a plantelor,
cu modificarile si completarile ulterioare.

Reguli care trebuie respectate in pregitirea suportului alimentar pentru elevi:
Se vor respecta normele minime obligatorii din Anexa 2 a Hotararii de Guvem 1171/2025
si anume:
1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant
sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de




asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri
trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.
Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se indbusa cu apa.

Sarea iodatd utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din legume.

Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca
omleta la cuptor.

Se recomanda imbogatirea rafiei In vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

Mancarea livrata trebuie gatitd In dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare
si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Ofertantii vor prezenta in cadrul propunerii tehnice, variante orientative de meniu, care includ

sugestiile Institutului National de Sanatate Publica, exemplu:

. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

. mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita,

. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

. sufleu de broccoli cu branza;

. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

. tocana de legume cu orez brun;

11. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

12. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
13. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

14. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

15. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
16. macaroane cu branza;

17. cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branza si ou,

18. quinoa cu legume.
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5.2 Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate
Unitatea de Invatamant beneficiard a programului va tine evidenta cantitatii de produse
consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de
portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.
Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor péstra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in
unitdtile scolare, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz.
Unitdtile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei
distributii.



Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe
care 0 va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie
a produselor alimentare vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani,
incepand de la sfarsitul anului Intocmirii acestora.

5.3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriille microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Suportul alimentar care provine din unitdti inregistrate /autorizate sanitar veterinar se
distribuie sub forma ambalata, cu respectarea prevederilor legale in vigoare referitoare la
conditiile sanitar veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico sanitare si la
etichetare conform normelor metodologice de aplicare a OUG 92/2017, si pot fi transportate
numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru siguranta
alimentelor.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE)
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire
a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE)
nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparitd - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrana de regim daca este cazul si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de
fumizare fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

5.4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator catre unitatile
s colare va fi - ziua producerii pentru masa calda. In situatia in care hrana nu este serviti intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt péstrate, pana la servire, In
spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate de
producdtor, in conformitate cu prevederile legale sanitare-veterinare si pentru siguranta
alimentelor in vigoare, conditii care sa poatd fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in unitatea scolard, se vor folosi spatii amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare,
asigurate de beneficiari: Pachetele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate
de producator, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

5.5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor,
in conformitate cu prevederile legislatiei In vigoare.

Prestatorul poarta intreaga responsabilitate pentru transportul in conditii optime a hranei
la adresa de livrare specificatd in caietul de sarcini cat si de calitatea acestora.

Ambalarea si distribuirea suportului alimentar se va face individual pentru fiecare

beneficiar.
Servirea si distribuirea pachetului alimentar se face de cétre persoane desemnate de




conducerea unitatii de invatdmant cu exceptia personalului de ingrijire si intretinere care a
participat, in prealabil, la curatenia grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei in vigoare
referitoare la certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend si cele referitoare la supravegherea sanatatii lucratorilor.

5.6. Metode de testare si control
Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

5.7. Distributia alimentelor

Prestatorul va asigura distribuirea suportului alimentar la locul de livrare cu personal
propriu, avizat medical si echipat corespunzitor, astfel incat sa fie asiguratd respectarea
normelor de igiend sanitar-veterinara.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sd detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr.
1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile
ti completdrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform
Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile
si completarile ulterioare.

5.8 Ambalare, etichetare, marcare

in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire
la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 $i (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei
87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezintd inscrise prin etichetare urmatoarele elemente
obligatorii:
a) denumirea produsului, de exemplu: meniu
b) lista ingredientelor;
c) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de
caracteristici grafice care le evidentiaza de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente:
e) cantitatea neta;
f) data-limitd de consum, sub forma: ,,Expira la data de .." cu Inscrierea necodificata a
zilei, lunii si anului;
g) conditii de depozitare- se vor mentiona inclusiv intervalele de temperatura pentru
mentinerea parametrilor de calitate si siguranta a produselor alimentare;
h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionald trebuie sd contind urmatoarele elemente: valoare
energetica, grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionald| 100 g
Valoare energetica




Grasimi, din care

Acizi grasi saturati
Glucide din care

Z.aharuri

Proteine

Sare

Declaratia nutritionald se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentata in format
linear;

1) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi,
luna, an, nu este necesara inscrierea lotului;

j) elemente de avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/ numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit
cu informarea consumatorului.

In cazul produselor distribuite de unitatile de alimentatie publica si care nu se supun
prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat" se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca
alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul - data producerii si sintagma ,,PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT".

N

In_vederea realizarii meniului. se vor respecta prevederile Ordinului
ministrului sanatatii nr. 1563/2008 privind necesarul zilnic de alimente recomandat

scolarilor.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:

_ lipide (grasimiti)

_ glucide (dulciuri, fructe, legume, etc)

_ proteine (carne, branza, lapte, oud si proteine vegetale, etc.)

Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa
fie combinate intr-un anumit mod si Tn anumite proportii conform nevoilor organismului.

Prezenta zilnica a beneficiarilor va fi transmisa scris/electronic in fiecare dimineatd

pana la ora 08:30 de la fiecare unitate scolara in parte.

Beneficiarul poarta toata raspunderea pentru salubrizarea si igienizarea spatiului si
a mobilierului aferent locului de depozitare a suportului alimentar pana la distribuirea
acestora elevilor.

5.9 Receptia si livrarea

Livrarea se va realiza zilnic la Liceul cu Program Sportiv Botosani -- unitate
scolara cu personalitate juridicA , Scoala Gimnaziala nr. 12- unitate scolara cu
personalitate juridica si structura acestei unitati scolare si Gradinita nr. 15 Botosani, pana
la ora 09.30 pentru clasele cu program de dimineata, si pana la ora 14.45 pentru clasele
program de dupa -amiaza, pe baza comenzilor date de unitatile scolare.

Fiecare suport alimentar va fi ambalat in cutie de carton/punga care sa asigure
integritatea produselor in timpul manipuldrii.

Receptia suportului alimentar se va realiza in fiecare zi de prestare a serviciilor.

Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozitia beneficiarului 1 (una) proba alimentara.



Proba alimentara va fi pastrata de catre beneficiar in frigider timp de 48 de ore
conform normelor sanitare impuse de legislatia in vigoare.

Receptia se va face la livrare, de catre unitatea scolard, in prezenta prestatorului, si
va fi consemnata intr-un proces verbal de receptie cantitativa si calitativa, semnat de
reprezentantii ambelor parti.

Vor firespinse produsele care au ambalajul deteriorat si/sau nu sunt insotite de :

_aviz de expeditie,

_documente care sa ateste originea

_ documente de insotire a marfii precum si produsele care nu intrunesc conditiile prezentului
caiet de sarcini.

Controlul produselor se va face aleatoriu, vizual, si daca situatia o impune, la un
centru de analiza acreditat de Directia Sanitar Veterinara.

Cheltuielile pentru aceste analize vor fi suportate de catre furnizor. Cantitatile
constatate lipsa in urma verificérilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp. Daca
in urma receptiondrii pachetelor se constata ca prestatorul nu isi indeplineste, din culpa sa,
obligatiile asumate prin contract, pentru oricare din specificatiile tehnice care se constata
abateri, care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sdndtate a beneficiarilor
personalul desemnat de institutia de invatamant va avea dreptul sa sisteze distribuirea
hranei.

Prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele
corespunzatoare, in termen de maxim 2 (doud) ore de la primirea notificarii.

In cazul in care se constati abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini
achizitorul are dreptul de a solicita inlocuirea intregului lot de produse livrate.

Toate cheltuielile ocazionate de aceasta situatie vor fi suportate de cétre furnizor.

Prestatorul va asigura distribuirea suportului alimentar la locul de livrare cu
personal propriu, avizat medical si echipat corespunzator, astfel incat sa fie asigurata
respectarea normelor de igiena sanitar- veterinara.

Distribuirea suportului alimentar nu se va realiza fara receptionarea prealabild a
acesteia de catre persoana imputernicita.

5.10 Facturarea serviciilor prestate:

Facturarea produselor livrate se va face in baza: proceselor verbale de receptie si
a comenzilor transmise de unitatea scolard beneficiara, cu personalitate juridica.

La solicitarea expresa a autoritatii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta
xerocopii dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de
alimente (facturi fiscale, avize de Insotire a marfii, certificate sanitar veterinare, declaratii
de conformitate, certificate de calitate, alte avize, etc).

Pe perioada contractului autoritatea contractantd poate modifica cerintele
(frecventa, cantitatea, perioada, locul de desfasurare, etc) in functie de evolutia
programului, dar cu anuntarea in prealabil a operatorului economic cu cel putin 5 zile
lucratoare inainte de modificarea perioadei si a locului de desfasurare a activitatii.

6. PREZENTAREA OFERTEI

Masa calda in regim de catering.
Oferta pentru atribuirea contractului de achizitie include obligatoriu cele doud




componente ale sale: propunerea tehnica si propunerea financiard precum si documentele de
calificare. In cazul in care oferta nu respecta cerintele previazute in documentatia de atribuire,
comisia de evaluare are dreptul de a o respinge. Pentru pregatirea si transmiterea ofertei,
ofertantul are obligatia de a examina toate documentele aferente documentatiei de atribuire.
In cazul in care documentele sunt semnate cu semnatura de citre o altd persoana decat
persoana imputernicita, ofertantul va completa o imputernicire- Model imputernicire - inclus
in cadrul documentului "Formulare” - aferent documentatiei de atribuire. Perioada de
valabilitate a ofertei este de minim 60 de zile. Limba de redactare a ofertei: limba romana.

Se vor prezenta minim 10 variante de meniu, insotite de Declaratii nutritionale
emise de un laborator autorizat, care se vor Incadra in valoarea pachetului ofertat tinind cont
de informatiile cuprinse in Ordinul ministrului sinitatii nr. 1563/2008 fara a exclude alte
prevederi legislative referitoare la conditiile specifice aferente prestarii de servicii de catering
pentru scoli.

7. PREZENTAREA PROPUNERII TEHNICE

Propunerea tehnica va fi realizatd si evaluatd in conformitate cu cerintele caietului de
sarcini astfel incat sa permita identificarea cu usurinta a corespondentei cu specificatiile tehnice
si respectiv cu cerintele aferente criteriilor de calificare. Ofertarea de produse cu caracteristici
tehnice inferioare, neconforme cu cele prevazute in caietul de sarcini atrage descalificarea
ofertantului. Este obligatorie intocmirea propunerii tehnice astfel incat, in procesul de evaluare,
informatiile din propunerea tehnica sa permita identificarea facila a corespondentei tehnice din
Caietul de Sarcini. Propunerea tehnicd se va redacta in limba roména, va fi semnata, si
stampilatd de reprezentant legal sau imputernicit si va avea un caracter ferm si obligatoriu din
punct de vedere al continutului pe toatd perioada de valabilitate stabilitd de autoritatea
contractanta.
Propunerea tehnica, va fiinsotita de urmatoarele:

» Declaratie de respectare a conditiilor de mediu, social si cu privire la relatiile de munca
pentru personalul propriu, datatd si semnatd de reprezentantul legal/imputernicit. Se va
completa- ,, Declaratie de respectare a conditiilor de mediu, social si cu privire la
relatiile de munca"” - inclus in cadrul documentului ,,Formulare” - aferente
documentatiei de atribuire.

» Contract de achizitie si clauze contractuale din documentatia de atribuire. Contractul de
achizitie va fi Insusit prin semnare de catre reprezentantul legal/imputernicit, indicand faptul
ca ofertantul le-a citit, inteles si acceptat pe deplin sau Declaratie privind acceptarea clauzelor
contractuale sau clauzele contractuale semnate pentru luare la cunostinta;

» Dovada autorizdrii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor din care se livreazd suportul
alimentar;

» Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a minim 2 mijloace auto speciale cu care
se efectueaza transportul suportului alimentar cétre unitatile scolare.

» Declaratie pe propria raspundere din care rezultd personalul specializat si disponibil pentru
indeplinirea contractului si documentele aferente fiecarui personal propus si pozitia pe care o
ocupa; In cadrul personalului prezent vor fi minim 2 bucatari calificati;angajati pe pozitia de
bucatar conform revisal;

» Declaratie pe propria raspundere din care rezultd echipamentele, utilajele, instalatiile i
mijloacele de transport de care dispune operatorul economic pentru asigurarea distribuirii
suportului alimentar.Obligatoriu se vor prezenta minim 2 mijloace de transport.

» Informatii privind Sistemul de management al sigurantei alimentelor. Operatorii economici
trebuie sa faca dovada implementarii unui sistem de management al sigurantei alimentelor
conform SR EN ISO 22000/2018 sau echivalent. ( un certificat emis de un organism de
certificare sau alte documente care probeaza in mod concludent indeplinirea cerintei),



pentru activitatile ce fac obiectul contractului, - in copie lizibila semnata si stampilata de
reprezentantul legal al ofertantului cu mentiunea “conform cu originalul”, valabil la data
limita de depunere a ofertelor.

»  Operatorii economici trebuie sa faca dovada implementarii unui sistem de management al
calitatii in conformitate cu standardul SR EN ISO 9001 sau echivalent: ( un certificat emis de
un organism de certificare sau alte documente care probeaza in mod concludent
indeplinirea cerintei), pentru activitatile ce fac obiectul contractului, - in copie lizibila
semnata si stampilata de reprezentantul legal al ofertantului cu mentiunea “conform cu
originalul”, valabil la data limita de depunere a ofertelor.

» Informatii privind Standardele de protectia mediului Operatorii economici trebuie sa faca
dovada implementarii unui sistem de management de mediu conform SR EN ISO 14001 sau
echivalent. (un certificat emis de un organism de certificare sau alte documente care probeaza
in mod concludent indeplinirea cerintei), pentru activitatile ce fac obiectul contractului, - in
copie lizibila semnata si stampilata de reprezentantul legal al ofertantului cu mentiunea
“conform cu originalul”, valabil la data limita de depunere a ofertelor.

In cazul in care pe parcursul indeplinirii contractului de achizitii se constata faptul ci anumite

elemente ale propunerii tehnice sunt inferioare sau nu corespund cerintelor prevazute de caietul

de sarcini, prevaleaza prevederile caietului de sarcini.

Ofertantul va completa Formularele anexa la propunerea tehnica:

- Componenta materie prima privind defalcarea ponderii categoriilor de cheltuieli per
portie,

- Componenta calitate - gramajul componentei ,,produse din carne"

Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din procedura.

Propunerea tehnicd se va realiza in conformitate cu cerintele tehnice din prezentul Caiet de sarcini.

Nota:
Firma furnizoare trebuie sa respecte urmatoarele conditii:

- portiile vor fi individualizate la locul de productie a hranei si transportate in recipiente
reciclabile, de unica folosinta la locul de servire,

- meniul zilnic va fi Insotit de o listd a ingredientelor cu gramaj/portie individuala.
Prestatorul de servicii de catering pentru scoli va realiza suportul alimentar cu respectarea
cerintelor privind compozitia meniurilor de hrand aferente suportului alimentar stabilit prin
prezentul caiet de sarcini si cu respectarea cerintelor legislative prevazute de:

-Legea 198/2023 — Legea invatdmantului preuniversitar cu modificarile si completarile

ulterioare,

-Hotararea de Guvern nr. 24/2024 pentru instituirea Programului National ,,Masa
sanatoasa" cu modificarile si completarile ulterioare,

-Hotararea de Guvern nr. 1171/30 decembrie 2025 privind instituirea Programului
National ,,Masa sanatoasa” pentru anul 2026,

-Ordin nr. 7.111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei si
cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind
aprobarea Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national "Masa
sanatoasa" 1n anul 2025,

-Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continudrii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de
unitdti de Invatamant preuniversitar de stat cu modificarile si completarile ulterioare,

-Legea nr. 123 din 27 mai 2008 pentru o alimentatie sdnatoasa in unitatile de Tnvatdmant
preuniversitar;



-Ordinul ministrului sanatatii publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sdnatoase pentru copii §1 adolescenti.

-Normele sanitare si sanitar-veterinare privind siguranta alimentelor,

-Legislatia privind achizitiile publice in vigoare.

-Alte prevederi legislative care corespund unor conditii specifice aferente prestarii de
servicii de catering pentru scoli.

De asemenea, la prepararea hranei se va tine cont de faptul ca beneficiarii serviciilor
vor fi un numar de 1512 de copii si ca realizarea unui aport echilibrat al factorilor nutritivi
necesita ca alimentele sa fie combinate Tn proportii care sa asigure nevoile nutritionale ale
organismului.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrand, de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de fumizare,
fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

Toate meniurile vor fi insotite de o declaratie de conformitate intocmita
conform legii, prin care prestatorul isi asuma respectarea conditiilor privind suportul
alimentar care va fi distribuit beneficiarilor.

8. PREZENTAREA PROPUNERII FINANCIARE
Propunerea financiara trebuie sa fie corelata cu elementele propunerii tehnice.
Propunerea financiara se completeazd conform ,,Formular de oferta” inclus in cadrul
documentului
,,Formulare" - aferente documentatiei de atribuire.
Pretul ofertat in cadrul propunerii financiare va include toate cheltuielile legate de
prestarea serviciilor.

Nota:

Scopul autoritatii contractanta este ca elevii sa beneficieze de valoarea intregii alocatii de

hrana prin cresterea cantitativa a valorii nutritionale a produsului ofertat.

Propunerea financiard/pretul din propunerea financiara va fi exprimat in lei, fara TVA, cu
douad zecimale, 1n cazul in care oferta nu respecta cerintele prevazute in documentatia de
atribuire, comisia de evaluare are dreptul de a o respinge;

Propunerea/oferta financiard are caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al
continutului pe toata durata de valabilitate.

Pretul este ferm si obligatoriu pe toata perioada de derulare a contractului.

Propunerea financiard va include informatii/declaratii privind asumarea conditiilor si
termenelor de plata (termen de platd, modalitati de plata, conditii de plata, penalitati).
Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat acesta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica.

Valoarea ofertei, fara TVA, care va face obiectul compararii pretului ofertei,
reprezinta total valoare oferta fara TVA, comunicata prin anuntul de participare.

in cazul in care pretul firi TVA, inclus in propunerea financiari, depiseste valoarea
estimata comunicatad prin anuntul de participare, oferta este considerata




inacceptabila.
Ofertantul va completa Anexa la formularul de ofertd - Componenta financiara privind
detalierea costurilor pentru achizitia de servicii de catering- masa calda in regim
catering.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul
unitar. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata
perioada de derulare a contractului.

9. CRITERIUL DE ATRIBUIRE: cel mai bun raport calitate-pret.

Suportul alimentar, in limita unei valori zilnice de 14,86 lei/beneficiar fara TVA.
Limita valorica prevazutd cuprinde pretul produselor, cheltuielile cu prepararea si
cheltuielile de transport si de distributie.

Orice modificare legislativa survenitd cu privire la actele normative ce au stat la baza
caietului de sarcini, conduce la modificarea conforma a contractului si a conditiilor depuse
in caietul de sarcini, dupi caz. In conformitate cu prevederile Hotirdrea de Guvern
23/2025, art. 6 alin. 4 , pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare
disponibile si pentru a asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii sunt obligati sa

introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
a) materie prima/produse alimentare;
b) prepararea hranei;

c)
d)

servicii de transport.
Servicii de colectare si transport al deseurilor rezultate cu urmare a furnizarii suportului
alimentar conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor

Cel mai bun raport calitate — pret.

publica
in mod

Conform prevederilor prezentate mai sus, avand in vedere ca obiectul contractului de achizitie
aferent in sensul art. 32 alin. 6 din anexa la HG nr. 395/2016, precum si in vederea utilizarii
eficient a banului public, dar si din dorinta autoritatii contractanate ca elevii de beneficieze de

un aport nutritional cat mai mare prin utilizarea intregii sume alocate de guvern, cu respectarea
prevederilor art. 2 din Legea nr. 98/2016, autoritatea contractanta are obligatia de a aplica criteriul
de atribuire ,,cel mai bun raport calitate-pret” in conformitate cu art. 187, alin. (3), lit. a) din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

Autoritatea contractanta stabileste urmatorii factori de evaluare:

Index Factori de evaluare Punctaj
Factor
P1 1. Pretul ofertei — 20%

Detalii privind aplicarea algoritmului de calcul
Punctajul se acorda astfel:
e Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat,
respectiv 20 de puncte; 20 puncte
e Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza
proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat/ Pref n) x punctaj maxim
alocat.




P2

2. Componenta materie prima - Ponderea pentru materie prima din

retul total/ portie: 20%

20 puncte

Detalii privind aplicarea algoritmului de calcul

a)Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul
total/portie se acorda punctajul maxim alocat factorului de evaluare,
respectiv: 20 puncte.

b)Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul
total/portie, punctajul Pmp(n) se calculeaza astfel: Pmp(n) = (MP n/MP
maxim) x 20 puncte,

Unde:

»  Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul

total/portie;

» MP n - nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
»  MP maxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul

total/portie;

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie
este de: 50%. Orice oferta cu un nivel al ponderii materiei prime din pretul
total/portie de 50% va fi considerata conforma si va fi punctata cu 0 puncte,

find cerinta minima. Orice oferta cu un nivel al ponderii materiei prime din
pretul total/portie mai mic decdt 50% va fi respinsa ca neconforma.

Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul
total/portie va fl exprimat cu maxim doud zecimale.

P3

Componenta calitate — Gramaj produse din carne — 30 %

30 puncte

b)
>
>
>

100

Componenta calitate —

Algoritm de calcul: Punctajul se acordd astfel:

Pentru gramajul maxim al componentei: ,,produse din carne,, se acorda

30 puncte: Pmax= 30 de puncte;

Pentru gramaje mai mici decdt cel prevazut la lit.a) se acorda punctajul

astfel: PG(n) = (Gn/Gmax) x 30 (punctaj maxim alocat)

Unde:

PG(n) -punctajul ofertei care se evalueazd,

Gn - gramajul ofertei care se evalueaza,

Gmax - gramajul cel mai ridicat

Gramajul minim acceptat pentru componenta produse din carne este de
de grame. Orice oferta cu un gramaj pentru componenta produse din carne

de 100 grame va fi considerata conforma si va fi punctata cu 0 puncte, find
cerinta minima. Orice ofertd cu un gramaj sub pragul de 100 grame va fi
respinsa ca neconforma.

P4

Componenta tehnica - Calificarea personalului de specialitate -bucdtari- 15 %

15 puncte

Unde:

Detalii privind aplicarea algoritmului de calcul

Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai mare numar de bucatari angajati se acorda punctajul
maxim alocat, respectiv 15 de puncte;

b) Pentru celelalte oferte pentru aceasta componenta punctajul Ppu.(n)
se calculeaza proportional, astfel: Pp.c(n) = (Numar bucatari oferta
(n)/ numar maxim bucatari ) x punctaj maxim alocat.

»  Pyuc(n) — punctajul ofertei care se evalueaza,




Componenta de mediu — Numarul de masini electrice utilizate in distribuire
P5 pachetelor- 20 % 15 puncte

Se acorda punctaj in functie de tipul de motorizare pe care autovehiculele
autorizate pentru transportul / livrarea pachetelor alimentare sunt
utilizate, folosind urmatorul algoritm de calcul :

a) Pentru numarul cel mai mare de masini electrice se acorda
punctajul maxim
b) Pentru numarul mai mic de masini electrice prevazut la lit a) se
acorda punctajul astfel :
PME(n) =(MEn /MEmax) X 15
Unde :
»  Pue w— Punctajul ofertei care se evalueaza
» ME, Numarul de masini electrice al ofertei care se
evalueaza
»  ME,.- Numarul maxim de masini electrice ofertat
» Pentru vehiculele hybrid si hybrid Plug-in se va acorda
50% din punctaj.
Pentru vehiculele exclusiv cu motoare cu combustie internd se vor
acorda 0 puncte.

Desemnarea ofertei castigatoare

Membrii comisiei de evaluare vor acorda fiecarei oferte in parte un punctaj individual.
Punctajul individual rezulta prin insumarea punctajelor partiale obtinute prin aplicarea algoritmului de
calcul pentru fiecare factor de evaluare. Prin urmare, punctajul total obtinut de o oferta va fi suma
punctajelor individuale acordate de catre membrii comisiei.

Ofertele vor fi clasificate in ordinea descrescatoare a punctajului total, calculat conform formulei:
P total = P1 + P2 +P3+P4+P5
unde P1, P2, P3,P4,P5 sunt punctajele acordate pentru cei 5 factori de evaluare.

Oferta cu valoare P total = P1 + P2 +P3+P4 +P5 cea mai mare va fi declarata castigatoare
Va fi declarata castigatoare oferta care va Intruni cel mai mare punctaj rezultat din aplicarea sistemului
de factori de evaluare mentionati mai sus, dintre ofertele declarate admisibile. Punctajul maxim pe
care il poate cumula o oferta este de 100 de puncte.

In cazul in care doud sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale,
departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea
descrescatoare a ponderilor acestora. Mai exact va fi declarata castigatoare oferta care a obtinut cel
mai mare punctaj la componenta de calitate. In situatia in care egalitatea se mentine, se compara
punctajele obtinute la factorul cu ponderea urmatoare ; daca si acestea sunt egale, se merge la
compararea punctajelor obtinute la al treilea factor; daca si acestea sunt egale, se merge la compararea
punctajelor obtinute la al patrulea factor dupa aceasta etapa,daca egalitatea persista autoritatea
contractanta va solicita prin SEAP depunerea de noi propuneri financiare, si oferta castigatoare va fi
desemnata cea cu propunerea cea mai mica”

ATENTIONARE CLAUZA REZOLUTORIE CONTRACT

Hotararea de Guvern nr. 23 din 28 ianuarie 2025 privind instituirea Programului
national ,,Masa sanatoasa” prevede cd finantarea Programului national ,,Masa sanatoasa"



se asigura de la bugetul de stat din sume defalcate din unele venituri ale bugetului de stat
pentru finantarea cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor, oraselor, municipiilor,
sectoarelor si municipiului Bucuresti, in cuantumul stabilit, anual, prin Legea bugetului
de stat, proportional cu numarul de beneficiari din anul scolar.

Avand in vedere ca sursa de finantare a prezentei achizitii este bugetul de stat si ca In
lipsa acestei finantari nu existd posibilitatea sustinerii acestor cheltuieli din veniturile
proprii ale bugetului local al Municipiului Botosani, societdtile comerciale participante la
aceastd procedurd isi vor asuma, prin insusirea clauzelor contractuale, rezilierea
contractului la simpla notificare a autoritatii contractante, in situatia in care finantarea de la
bugetul de stat va fi anulata.
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