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CAIET DE SARCINI
Furnizare mancare preparata si servicii conexe
COD CPV -15894200-3

AUTORITATEA CONTRACTANTA:

1. Directia Generala de Asistenta Sociala si Protectia Copilului Bihor, strada Feldioarei nr.13, Cod
Unic de Inregistrare 17091429, telefon/fax: 0259/447435, telefon: 0259/476371

2. Forma contractului: Contract de furnizare

3. Obiectul achizitiei: Furnizare hrana preparata in regim catering

4. Surse de finantare: Bugetul de stat

5. Pozitia in PAAP: 17091429/2026/1

6. Valoarea totald estimata Furnizare mancare preparaté si servicii conexe

Valoare totala estimata alocatie hrana: 5.550.720,00 lei.

Valoare totala estimata (alocatie + cost aditional): 5.685.585,15 lei/valoare fira TVA
Valoare totala estimata (alocatie + cost aditional): 6.377.595,00 lei/valoare cu TVA

1. Dispozitii generale:

Prezentul Caiet de sarcini a fost elaborat in vederea stabilirii conditiilor si specificatiilor tehnice
minimale solicitate operatorilor economici in vederea atribuirii contractului avand ca obiect Achizitia
hranei preparate pentru beneficiarii unitatilor Directiei Generale de Asistentd Sociald si Protectie a
Copilului Bihor. Procedura aleasd in vederea atribuiri contractului de achizitie este licitatie deschisa pe
loturi. Pentru lotizare, autoritatea contractantd a avut in vedere standardele specifice minime de cost
obligatorii, coroborat cu legislatia incidenta in materie, precum:

a) Legislatie generala - Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice;

b) Hotararea Guvemului nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a

prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice;
¢) Legeanr. 101/2016 - privind remediile si cdile de atac In materie de atribuire a contractelor de
achizifie publica, a contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucrari si
concesiune de servicii, precum §i pentru organizarea si functionarea Consiliului National de
Solutionare a Contestatiilor
d) HOTARARE nr. 6 din 14 januarie 2026 privind actualizarea cuantumului alocatiei de hrana
pentru copiii din serviciile de zi publice, pentru copiii si tinerii pentru care s-a stabilit o masurd
de protectie speciald intr-un serviciu public de tip rezidential, pentru copiii aflati in case de tip
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familial, pentru mamele protejate in centre maternale, precum si a nivelului minim al alocatiei
zilnice de hrana pentru consumurile colective din institutiile si unitatile publice si private de
asistenta sociald destinate persoanelor adulte, persoanelor adulte cu dizabilitati si persoanelor
varstnice, precum si pentru modificarea Hotararii Guvernului nr. 426/2020 privind aprobarea
standardelor de cost pentru serviciile sociale

e) Legea nr. 191/2022 pentru modificarea si completarea art. 129 din Legea nr. 272/2004 privind
protectia sociald si promovarea drepturilor copilului si pentru stabilirea unor masuri de
asistentd sociala;

f) Ordinul nr. 541 din 17 februarie 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnitoase pentru
copii si adolescenti 1n unitatile de Invatamént preuniversitar;

2. Descrierea furnizarii hranei preparata:

Furnizorul va asigura, zilnic, prepararea si servirea a 3 (trei) mese principale si 2 (doua) gustari
pe zi, dupa cum urmeaza:

P 609 persoane cu alocatia zilnica de hrana de 32,00 lei cu TVA;

P 66 persoane cu alocatia zilnica de hrana de 48 lei cu TVA;

Nr. Numar si denumire LOT Nr. Cost alocatia zilnica Locatia
crt persoane de hrana/lei
L. LOTUL 1- Servicii Sociale pentru 155 32,00 Oradea
persoane adulte cu dizabilitati Oradea Cadea
CADbRPAD Cadea
2 LOTUL 2- Complex de Servicii 192 32,00 Tinca
Sociale pentru persoane adulte cu Rapa
dizabilitati Tinca Cighid

Complex de Servicii Sociale pentru
persoane adulte cu dizabilitati Rapa
Centrul de Ingrijire si Asistenta
pentru Persoane Adulte cu Dizabilitati
Cighid

3. LOTUL 3- Complex de Servicii 80 32,00 Ciutelec
Sociale pentru persoane adulte cu
dizabilitati Ciutelec

4, LOTUL 4- Servicii sociale pentru 56 32,00 Oradea,
copii si tineri Osorhei
5. LOTUL 5- Complexul Rezidential 66 48,00 Oradea
pentru copii cu dizabilitati, violenta 16 32,00
domensticd Oradea
6. LOTUL 6 - Centrul de Ingrijire si 100 32,00 Bratca
Asistenta pentru Persoane Adulte cu Remeti
Dizabilitati Bratca si CIAPAD Remeti
7. LOTUL 7 - Locuinta Maxim 10 32,00 Beius
Protejata pentru Persoane Adulte cu
Dizabilitati ARC Beius

Numarul persoanelor variaza in functie de numarul de beneficiari plecati-veniti.

Portiile vor fi pregatite si preparate de catre furnizor in cantitdtile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare. Organismul uman are nevoie zilnic de anumite
cantitati de proteine, glucide, lipide, vitamine minerale, apa, in functie de sex, varsta, activitate, stare
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fiziologica sau patologica. Proportia optima este, in medie, Proteine= 15%, Lipide= 30%, Glucide= 55%.
Ceai si alte lichide 1500 ml — 2000 ml la 24 h.

Furnizorul va respecta nivelul minim al alocatiei zilnice de hrand conform reglementérilor legale
privind nivelului minim al alocatiei zilnice de hrana pentru consumurile colective din institutiile publice de
asistenta sociald, prevederile Legii nr. 272/2004, actualizatd si republicata, privind protectia si promovarea
drepturilor copilului. in cazul copiilor cu handicap, infectati cu HIV sau bolnavi de SIDA, cuantumul
sumelor necesare acorddrii nivelului minim al alocatiei zilnice de hrana se majoreazi cu 50% in raport cu
sumele acordate, precum si a Ordinul nr. 541 din 17 februarie 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnatoase pentru
copii si adolescenti in unitatile de invatdmant preuniversitar astfel:

- masa de dimineata sa cuprinda 4 grupe de alimente diferite, va reprezenta 15% din totalul alimentelor
incluse in ziua de hrana si va fi compus din produse care se pot consuma nepreparate sau semipreparate

- gustarile vor reprezenta 10% si se vor realiza din produse ce se pot consuma nepreparate si vor fi, in mod
obligatoriu, ambalate individual pentru fiecare beneficiar in parte in pungi de plastic sau carton, precum si
4in fructe

- masa de pranz va reprezenta 50% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi compusa din 3
(trei) feluri de mancare:

a) felul 1 —400 gr: supe/supe creme, ciorbe, borsuri

b) felul 2 — 350 gr: fripturi, snitele + garnituri, etc (gramajul carnii sa aiba minim 85gr-90gr gata

preparata)

c) felul 3 - desert: prajituri, fructe proaspete, compot, budinci, iaurturi de fructe etc

* Conform Ordinului 82/2019 si 25/2019, furnizorul asigurd consumul de deserturi preparate (nu
cumpdrate), cel putin de trei ori pe sdptdmana.

- masa de seara va reprezenta 25% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi realizata din
hrand caldi sub forma de mancéruri scdzute, la care se adauga ceai, lapte cu cacao sau lapte, sau hrana rece
(nepregatita termic) de maxim 2 ori/ sdptdimana.

Important:

a) legumele care se folosesc ca materii prime in prepararea hranei trebuie sa fie proaspete,
interzicandu-se utilizarea legumelor deshidratate (fulgi de cartofi, fulgi de fasole etc);

b) se va evita pe cat posibil folosirea concentratelor proteice deshidratate: ex. praf de oua;

c) se interzice folosirea concentratelor emulsionabile (margarina, untar) atat in continutul preparatelor cat
si ca atare, in locul acestora se va folosi untul (100% din lapte);

c) pastele se vor gati aldente, pentru a se evita lipirea si umflarea in vederea servirii pe portii
individuale.
d) produse agro-alimentare de calitate care vor fi insotite, in mod obligatoriu, de certificate de

calitate si sanitar-veterinare.

e) produsele din care este preparata mancarea trebuie sa fie ambalate, etichetate, inscriptionate, stampilate,
dupa caz, potrivit legislatiei sanitar-veterinare si dovedita provenienta acestora prin documente prevazute
de legislatia in vigoare (dupa caz: avize de insotire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii
de conformitate, certificate de calitate, buletine de analiza, etc).

Caracteristicile tehnice si functionale pentru produsele ce fac obiectul achizitiei publice, sunt
obligatorii si minimale, ele putand fi ofertate la un nivel superior. Propunerea tehnica presupune asigurarea
unui nivel calitativ egal sau superior specificatiilor tehnice minime.

* Portia zilnica de paine, pentru un meniu complet (3 mese + 2 gustari), este de aproximativ 300-350
grame pentru un beneficiar. Painea va fi alba feliata, sub forma de franzela sau chifla si va fi etichetata cu
termenul de valabilitate.
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* In zilele de sarbatori crestinesti se vor prepara obligatoriu meniuri traditionale romanesti.

Orice meniu trebuie sa cuprinda alimente de origine animala importante pentru aportul de proteine cu
valoare biologica mare (lapte, carne, oua, branzeturi), dar si alimente de origine vegetala care asigura in
principal aportul glucidic, vitamine si saruri minerale, iar in completare ratiei calorice, si lipide.

* Prepararea hranei se va face in conformitate cu necesitatile calorice — cantitative, pe categorii de varsta
si de regim. Meniurile pe fiecare regim dietetic in parte care va cuprinde cel putin 30 de feluri de mancare
pe fiecare regim. Pentru persoanele cu regimuri alimentare, se va adapta meniul zilnic in functie de starea
de sdnatate a beneficiarilor si a recomandérilor medicului. Daca furnizorul doreste, acesta poate propune
si alte tipuri de meniuri, dar nu le poate folosi pana nu obtine, in prealabil, aprobarea scrisa din partea
sefului de centru.
* O datd pe lund la toti beneficiarii, pentru zilele de nastere, se va servi meniul zilnic iar a doua gustare va
fi alcdtuitd din tort 100 gr. si suc -1 buc/250 ml férd acid, minim 5% pulpa/beneficiar, preambalat;
* Se va asigura hrana rece pentru beneficiarii care pleaca in excursii sau tabere in cuantumul
aferent/categoriei de beneficiari.

* Daca pe parcursul deruldrii contractului vor apdrea anumite imbolnaviri ale beneficiarilor existenti sau
beneficiari noi, se vor livra meniuri adecvate bolilor respective, ca urmare a solicitirii autorititii
contractante.
* Certificat constator de la Oficiul National la Registrului Comertului; Ofertantul participant la proceduri
trebuie si aibd inscris in statutul societatii ca obiect de activitate preparare hrana - sercicii de catering —
COD CAEN 5621.
* Ofertantul participant la procedura trebuie sa aiba sediul pe raza judetului Bihor.
* Ofertantul trebuie sa constituie stocuri de sigurantd pentru o perioadd de minim 3 (trei) zile, in conditii
de garantie si calitate, constdnd in alimente si materiale de resortul hranirii, pentru a preintimpina
intreruperea procesului de preparare, livrare si servire a hranei. Ofertantul este responsabil pentru termenul
de valabilitate a produselor constituite in stocuri.
* Livrarea produselor se va face in asa fel incat data consumarii alimentelor si se incadreze in limitd de
valabilitate stabilitd de producétor. Hrana calda va fi mentinuti la o temperaturd mai mare de 60 de grade
Celsius pana la livrare la sediul beneficiarului, si va fi consumati in termen de 2 ore de la livrare la sediul
beneficiarului, cu exceptia micului dejun. Hrana rece va fi mentinuti la o temperatura de maxim 4 grade
Celsius pand la livrarea la sediul beneficiarului si servitd in termen de 24 de ore de la livrare pentru
produsele preparate de catre furnizor, respectiv in 24 de ore de la livrare pentru produsele ambalate
individual de cétre producitor.”
* Ofertantul trebuie sd asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare pentru
depozitarea, pastrarea produselor agro-alimentare, pentru prepararea si transportul hranei.
* Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi protejate
impotriva oricdror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii
sanatatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. in particular, alimentele
trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul contaminirii. Se vor introduce
masuri adecvate astfel incdt eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.

Prepararea hranei se va face 1n locatia proprie a ofertantului, spatiu autorizat din punct de vedere sanitar
— veterinar pentru linia de pregatire a hranei. Operatorul economic este obligat si asigure in cadrul
blocului alimentar unde este preparatd hrana, circuitele specifice prevazute de legislatia in vigoare.
Conditiile de receptie si depozitare, prelucrare si preparare a alimentelor, modul de organizare a
circuitelor bucatariei si masurile de protectie igienico-sanitare sunt cele prevazute in normele de
functionare a unitatilor de alimentatie publica.

» Este interzisa pdstrarea si servirea alimentelor de la o masa la alta.

* Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau capabile de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru
sdndtate.

‘Meniurile vor fi diversificate in functie de sezon.
Personalul si sefii de centre vor avea obligatia si dreptul de a urmari si verifica hrana distribuita
pentru beneficiari pe tot parcursul contractului. In cazul in care va constata abateri ce pot conduce la
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consecinte grave pentru starea de sanatate a copiilor/tinerilor personalul si sefii de centre vor avea dreptul
sa opreasca distribuirea hranei, iar furnizorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu
altele/alta corespunzatoare in termen de maxim 2 ore, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta.

Raspunderea pentru calitatea si cantitatea hranei, revine in exclusivitate pe perioada derularii
contractului operatorului economic, cu respectarea masurilor de siguranta alimentara impuse de legislatia
in vigoare.

Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite copiilor/tinerilor se va face
zilnic pana la ora 15 pentru ziua urmétoare. Comanda va fi valabila pentru cina din ziua respectiva, precum
si pentru micul dejun si masa de pranz de a doua zi. Comanda se va face de seful de centru, administrator
sau alta persoana desemnata de seful de centru, care va specifica exact numarul de portii pe fiecare regim
dietetic-alimentar prestabilit. In functie de necesitati, modalitatea de comanda se poate stabili si in alt mod.

Programul de servire al meselor va fi — de regula - astfel: intre orele 7-8, 10, 12-14, 17 si 18-20.
Programul va putea fi modificat in functie de necesitatile si la dorinta beneficiarului. Programul va fi
anuntat in scris la inceputul contractului, si ori de cate ori el va suferi modificari.

In vederea rezolvarii problemelor curente si evitarii unor disfunctionalitati, furnizorul va numi o
persoana cu responsabilitati operative care va prelua zilnic eventualele solicitari si observatii facute de
persoane delegate de seful de centru cu astfel de sarcini.

Graficul de prestare este dupa cum urmeaza:

Prestarea serviciilor de catering se va efectua de 2 (dou#) ori pe zi
» o livrare pentru pranz;

» o livrare pentru cini si micul dejun pentru ziua urmitoare.

Ofertele se vor depune pentru loturile prevazute in tabelul urmétor:

Lotul 1 Servicii Sociale pentru persoane adulte cu dizabilititi Oradea - Cadea

i\ﬁ Denumire servicii sociale Capacitate Adresa/telefon
Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu Oradea, str. Piscului, nr.
Dizabilitati Familia - CIAPAD Familia 11/B, jud. Bihor 0259-471843
In centru este o beneficiara care are gastrostoma fiind

1 . ; . 10
diagnosticata cu Gastropatie antrocorporal atrofica, are
dificultate de alimentatie, regim alimentar fara sare, alimente
bogate in proteine.
Centrul de Ingrijire si Asistentd pentru Persoane Adulte cu Oradea, str. Bihorului,nr.
Dizabilitéti Victoria - CIAPAD Victoria 94/H,
In cadrul centrului este un beneficiar diagnosticat cu jud. Bihor 0359-455022
5 fenilcetonurie, avand o alimentatie stricta, fara proteina animala 10
si gluten. Beneficiaza de paste fainoase fara gluten, orez, de la
Spitalul Clinic Judetean de Urgenta Bihor, cabinet medical
Diabetologie, aceste produse se vor preda firmei care va asigura
hrana beneficiarilor pe proces verbal pentru a fi gatite.
3 Centrul de fpgrijire si Asistentd pentru Persoane Adulte cu 1 Oradea, Traian Lalescu, nr. 3,
Dizabilitati Increderea - CIAPAD Increderea jud. Bihor 0359-171111
4 Centrul de Ingrijire si Asistentd pentru Persoane Adulte cu 6 Oradea, str. Biruintei, nr. 20,
Dizabilitati Prietenia - CIAPAD Prietenia jud. Bihor 0259-437919
5 Locuinta Maxim Protejatd pentru Persoane Adulte cu 8 Oradea, Santului, nr 25, corp
Dizabilititi nr. 7 - LMP nr. 7 A, jud. Bihor 0259-211500
6 Locuinta Maxim Protejatd pentru Persoane Adulte cu 8 Oradea, Santului, nr 25, corp
Dizabilitati nr. 8 - LMP nr. 8 B, jud. Bihor 0259-211500
Locuinta Maxim Protejatd pentru Persoane Adulte cu Uraded, str. Calea Marcgal
7| Dizabilititi Dacia Oradea - LMP Dacia fee || Alexandru Averasou, mr. 31,
’ jud. Bihor 0259-430752
8 | Centrul Rezidential de Asistenta si Reintegrare/ Reintegrare 50 Oradea, str. T. Lalescu, nr. 3,

5




Sociald pentru Persoanele fara Adédpost Oradea jud. Bihor 0259-454885
9 Locuinta Maxim Protejatd pentru Persoane Adulte cu 10 Oradea, R. Kalman, nr. 40,
Dizabilitdti Frankfurt Oradea - LMP Frankfurt jud. Bihor 0359-450210
10 Centrul de Abilitare Reabilitare Persoane Adulte cu Dizabilitati 32 Séacueni, loc. Cadea, nr. 476
Cadea Jud. Bihor 0359-453312
Total beneficiari 155

Lotul 2 Complex de Servicii Sociale pentru persoane adulte cu dizabilitati Tinca - Ripa - Cighid

I:é Denumire servicii sociale Capacitate Adresa/telefon
1 Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu 2 Com.Tinca Republicii nr. 37,
Dizabilitti Tinca - CIAPAD Tinca jud. Bihor 0259-310027
5 Centrul de Ingrijire si Asistentd pentru Persoane Adulte cu 9 Tinca, str. Victoriei, nr.28,
Dizabilitati Iulia - CIAPAD Iulia jud. Bihor 0259-310040
3 Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu 9 Tinca, str. Mihai Viteazu, nr.
Dizabilitati Dalia - CIAPAD Dalia 62 A, jud. Bihor 0259-310040
4 Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu 9 Tinca, str. Armatei Romane, nr.
Dizabilitéti Sf. Nicolae - CIAPAD Sf. Nicolae 10/A, jud. Bihor 0259-310111
5 Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu 17 Tinca, str. Armatei Romane, nr.
Dizabilitdti Sf. Andrei - CIAPAD Sf. Andrei 10/A, jud. Bihor 0259-310267
6 Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu 7 Tinca, strada Traian nr. 10
Dizabilititi Bucuria jud. Bihor 0259-310267
5 Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu 3 Tinca, strada Republicii nr.78
Dizabilititi Armonia jud. Bihor 0359-310253
3 Centrul de Ingrijire si Asistentd pentru Persoane Adulte cu 8 Husasau de Tinca, nr. 327
Dizabilititi Luceafarul jud. Bihor 0359-312828
9 Centrul de Ingrijire si Asistentad pentru Persoane Adulte cu 40 Loc Ripa, nr. 20, comuna Tinca
Dizabilitdti Rapa jud. Bihor 0359-462759
10 Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu 9 Tinca, str. Andrei Saguna, nr.
Dizabilititi Sf Maria 1/A, jud. Bihor 0359-228484
1 Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu 50 Sat Ghiorac, comuna Cighid
Dizabilitati Cighid jud. Bihor 0259-312607
Total beneficiari 192

Lotul 3 Complex de servicii sociale pentru persoane adulte cu dizabilitati Ciutelec

IC\IrIt- Denumire servicii sociale Capacitate Adresa/telefon
1 Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu 40 Ciutelec, nr. 134
Dizabilitati Ciutelec jud. Bihor 0259-326850
) Centrul de Abilitare/Reabilitare pentru Persoane Adulte cu 40 Ciutelec, nr. 134
Dizabilitati Ciutelec jud. Bihor 0259-326850
Total beneificiari 80
Lotul 4 Servicii Sociale pentru copii si tineri
Nr. crt. | Denumire servicii sociale Capacitate Adresa/telefon

Adépost de Noapte pt Copiii Strazii 15

Oradea, Strada Feldioarei, nr.13
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Centrul Maternal Phoenix 17 Oradea, Strada Traian Lalescu nr.3
Casa de Tip Familial Osorhei 12 Osorhei, strada 405, nr. 23

4 Casa de Tip Familial Dalmatienii 12 Oradea, strada Secarei nr.3 B
Total beneficiari 56

Lotul S Complexul Rezidential pentru copii cu dizabilititi, violentd domenstici Oradea

Ic\Iri Denumire servicii sociale Capacitate Adresa/telefon
1 | Casa de Tip Familial Curcubeu 9 Oradea, strada Dimitrie Bolintineanu nr.2
2 | Casa de Tip Familial Ghioceii 9 Oradea, strada Nojordiului nr. 37
3 | Casa de Tip Familial Mugurasii 9 Oradea, strada Padurii nr. 5 C
4 Casa de Tip Familial Pasirea Maiastra 10 Oradea, strada Gheroghe Pop de Basesti 14 A
5 | Casa de Tip Familial Prichindeii 12 Oradea, strada Traian Lalescu nr. 3
6 | Casa de Tip Familial Buburuze 9 Oradea, strada Filatov nr. 5 A

7 Centrul Respiro zi 9 Oradea, strada Cornului nr. 22

8 Centrul Respiro Rezidential 9 Oradea, strada Cornului nr. 22

9 LPVVD 6 Oradea, Thomas Morus nr.

Total beneficiari 82

Lotul 6 Centrul de Ingrijire si Asistenti pentru Persoane Adulte cu Dizabilititi Bratca - Remeti

IC\I;[ Denumire servicii sociale Capacitate Adresa/telefon
1 Centrul de Ingrijire si Asistentd pentru 50 Loc Bratca, nr. 125
Persoane Adulte cu Dizabilitati Bratca jud. Bihor 0359-407787
5 Centrul de Ingrijire si Asistentd pentru 50 Com. Bulz, loc. Remeti, nr. 128/B
Persoane Adulte cu Dizabilititi Remeti jud. Bihor 0359-455680
Total beneficiari 100

Lotul 7 Locuinta Maxim Protejati pentru Persoane Adulte cu Dizabilititi Arc Beius

Nr.

- Denumire servicii sociale Capacitate Adresa/telefon
1 Locuinta Maxim Protejata pentru Persoane 10 Beius, str. Burgundia Mare, nr.77
Adulte cu Dizabilitdti Arc Beius jud. Bihor 0259-438055
Total beneficiari 10

3. Atributii ale furnizorului pe toata perioada derulirii contractului de furnizare hrani preparata:

Furnizorul trebuie sa constituie stocuri de siguranta constind in alimente si materiale de resortul hranei,
la locul, timpul, calitatea si in conditiile stabilite de centru, pentru a preintampina intreruperea procesului de
preparare a hranei.



Furnizorul trebuie sd asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate insotite,
obligatoriu, de certificate de calitate si sanitar veterinare.

Furnizorul se obliga sa asigure avizarea meniurilor de catre un dietetician nutritionist.

Produsele aprovizionate vor fi insotite de documentele legale prevazute de legislatia in vigoare
(facturi fiscale, avize de insotire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate,
certificate de calitate etc.).

Furnizorul trebuie s& asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile saptamanale alte produse
prin substituire, numai in situatii excepetionale cu aprobarea prealabila a sefului de centru, la echivalent
valoric.

Furnizorul trebuie sa intocmeasca saptdmanal “Meniul saptimanal”, doua exemplare pentru alocatia
de hrana de 32,00 lei si “Meniul saptamanal”, in doua exemplare pentru alocatia de hrand de 48,00 lei.

Meniul saptamanal va fi intocmit de catre furnizor pe baza normelor de hrana. Meniul saptiminal va
fi aprobat de seful de centru/ personalul din centru.

La intocmirea meniului sdptamanal, trebuie sa se tind seama de urmatorii factori:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, etc.)

- sortimentul alimentelor prevazute in norma de hrana;

- intensitatea efortului ce se depune de catre beneficiar in saptamana pentru care se intocmaneste planul
meniu;

- anotimpul in care se aplica meniurile;

- preferintele beneficiarilor pentru anumite feluri de mancare;

- realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros placut, agreate de catre cei care le consuma;

- meniul sa fie consistent si sa dea senzatie de satietate;

- meniul sa fie variat atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinara.

Furnizorul va fi obligat si afiseze “Meniul saptamanal” _in fiecare locatie unde furnizeazi hrana.

Furnizorul trebuie sa intocmeasca cantitativ — valoric LISTA ZILNICA DE ALIMENTE (Ordin
nr. 2634/2015 privind documentele financiar — contabile), pentru alimentele folosite la prepararea hranei.
Lista zilnica de alimente va fi completata cu toate rubricile precizate in formular. De asemenea, va
cuprinde, pe fata documentului, meniul preparat pe ziua respectiva, cu precizarea gramajului pentru
fiecare portie, respectiv pentru fiecare tip de aliment rezultat in urma prepararii, inclusiv alergenii.
Aceasta precizare se va face in vederea verificarii respectarii aportului caloric al fiecarei portii. Formularul
va cuprinde, pe verso, toate alimentele introduse in consum pentru prepararea meniului mentionat anterior
si va fi inménat beneficiarului la momentul livrarii.

Angajatii furnizorului care lucreaza la prepararea hranei trebuie sa aiba analizele medicale la zi si
sa respecte regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare.

Normele de protectia muncii, de prevenire si stingere a incendiilor, precum si cele de protectia
mediului sunt cele prevazute de legislatia in vigoare. Informatiile suplimentare pot fi obtinute de la
institutiile abilitate.

Personalul furnizorului si autovehiculele furnizorului trebuie sa respecte regulile de acces in unitate
stabilite de conducerea D.G.A.S.P.C. Bihor.

Furnizorul va asigura, zilnic, pentru fiecare locatie unde furnizeaza hrana, o _proba din hrana
preparati, pentru fiecare meniu servit. Aceasta proba va fi pastratd de catre beneficiar o perioada de 48
ore, in frigider. Proba de hrana preparata nu influenteaza numarul de portii preparate si se va realiza pe
cheltuiala exclusiva a furnizorului.

e Se interzice darea in consum a alimentelor fdrd recoltarea probelor alimentare din fiecare fel de

mancare.
e In cazul aparitiei unor imbolndviri sau suspiciuni de imbolnéviri cu transmitere digestiva la beneficiarii
care au servit masa, probele vor putea fi prezentate in caz de litigiu.

La livrare, portiile de hrana vor fi verificate obligatoriu de seful de centru si/sau de
personalul de specialitate. Avizul sefului de centru si/sau de personalului de specialitate va fi
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consemnat pe documentul de distributie. In cazul constatarii unor deficiente in furnizarea hranei,
acestea se comunica verbal si in scris, furnizorului, iar masurile de remediere a deficientelor vor fi
stabilite de comun acord.

Verificarea portiilor se va face din punct de vedere al gramajului si aspectului.

In situatia in care furnizorul nu remediaza deficientele constatate de catre beneficiar, se aduce la
cunostinta in scris furnizorului termenul limita de remediere. Neremedierea acestora la termenl stabilit
duce la declansarea procedurii de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din aceasta.

Servirea mesei si vesela de servit vor fi asigurate de citre unitatea beneficiara.

4. Conditii specifice privind transportul si ambalarea:

4.1. Transportul

e Transportul hranei la locatiile unitétilor beneficiare va fi asigurat de catre furnizor, cu mijloace de
transport autorizate, (avizat de catre organele/organismele de specialitate din subordinea Ministerului
Sanatatii, conform Ordinului nr. 976/1998 pentru aprobarea “Normelor de igiena pentru productia,
prelucrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile si actualizarile ulterioare), a HG
924/2005 privind aprobarea regulilor generale pentru igiena produselor alimentare si a legislatiei
ANSVSA, cu modificdrile si actualizarile ulterioare, respectiv Autorizatia sanitar-veterinard si pentru
siguranta alimentelor (pentru activitatile de furnizare/distributie), conform art. 3 alin. (1) din Ordinul
ANSVSA nr. 57/2010 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare sanitar
veterinara a unitatilor care produc, proceseaza, depoziteaza, transporta si/sau distribuie produse de origine
animala (se va prezenta de catre ofertant, lider, asociat, dupa caz).

* Mijlocul de transport folosit la transportul hranei trebuie avizat de organele de specialitate din subordinea
Ministerului Sanatatii. Ele vor fi mentinute curate si in bune condifii pentru a proteja alimentele de
contaminare i trebuie, unde este necesar, sa fie create conditii pentru a permite o curafire adecvati si/sau
dezinfectie.

Mijlocul de transport si recipientele folosite vor fi supuse dezinfectiei, conform normelor epidemiologice
in vigoare.

4.2. Ambalarea

- Furnizarea hranei preparate se va face in recipiente din inox inchise ermetic, care pastreaza temperatura
alimentelor, separat pe fiecare fel de méncare.

« Produsele ofertate (nepreparate) vor fi ambalate, etichetate, inscriptionate si stampilate, dupi caz,
potrivit legislatiei sanitar-veterinare in vigoare.

* Recipientele utilizate nu trebuie folosite decat la transportul alimentelor. Alimentele voluminoase sub
forma lichida, granulatd sau pudra trebuie furnizate in recipiente.

* Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi protejate
impotriva oricdror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii
sanatatii sau contamindri in aga mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. In particular, alimentele
trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sd se minimalizeze riscul contamindrii.

5. Consideratii privind realizarea Propunerii Tehnice:

Ofertantii vor elabora propunerea tehnicd astfel incdt aceasta sd cuprindd toate cerintele din
Caietul de sarcini.

e Ofertantii participanti la procedura vor elabora Propunerea tehnica in conformitate cu prevederile
prezentului Caiet de sarcini cu respectarea in totalitate a cerintelor minime solicitate, luand in considerare
faptul ca acesta se va constitui anexa la contractele de achizitie publica atribuite pentru servicii de catering.
* Necorelarea cerintelor minime ale ofertei tehnice cu oferta financiara conduce la declararea ofertei ca
neconforma.



« Cerinte privind capacitatea tehnica si profesionala va fi specificatd in declaratiile tip prezentate in
documentatia de atribuire.

* Autorizarea sanitar-veterinara privind activitatea serviciilor - Activitati de alimentatie (catering) pentru
evenimente.

* Nu se admit oferte alternative.

» Ofertantii poartd intreaga raspundere pentru calitatea, cantitatea §i garantia preparatelor si a produselor
livrate.

 Ofertantii au obligatia de a executa la termenele legale si, ori de céte ori este nevoie, verificirile
metrologice ale aparatelor de mdsurd si control utilizate.

* Ofertantii au obligatia de a dovedi existenta unui raport de munca cu personal de specialitate calificat -
minim un bucdtar si un tehnician nutritionist, necesar executdrii contractului, in conformitate cu
documentatia de atribuire §i propunerea sa tehnici. Personalul de specialitate calificat este necesar
pentru derularea in bune conditii a contractului de furnizare méancare proaspat preparatd in vederea
prepararii meniurilor solicitate la standardele calitative necesare. Pentru personal calificat de preparare,
livrare cu statut de angajati, va prezenta diplome de calificare, curs de igiena, aviz medical, analize
medicale.

* Personalul cu atributii in livrarea hranei angajat de cdtre ofertant trebuie sa respecte regulile de ordine
interioara prevézute in regulamentele unitatilor de asistentd sociald apartinand achizitorului.

« Ofertantii au obligatia de a respecta regulile obligatorii referitoare la conditiile de munca si de protectia
muncii care sunt in vigoare la nivel nafional. Institutiile competente de la care operatorii economici pot
obtine informatii detaliate privind reglementarile legale in vigoare sunt Inspectoratele Teritoriale de Munca
si Ministerul Muncii, Familiei, Protectiei Sociale si Persoanelor Varstnice.

**Se va tine cont si de solicitarile si detalierile din ”instructiuni ofertanti” atasat documentatiei de atribuire

Neprezentarea propunerii tehnice si/sau financiare are ca efect descalificarea ofertantului.
Ofertele vor fi insotite de certificate sau alte asemenea documente, precum si de informatiile pe care
ofertantul le considera necesare pentru evaluarea corespunzatoare a propunerii tehnice.

6. Pretul contractului:

 Autoritatea contractantd are dreptul de a modifica contractul de furnizare pe durata derularii
acestuia in conditiile art. 221 si art. 222 din Legea nr. 98/2016 actualizat3, in limita fondurilor bugetare
alocate.

In orice situatie, pretul poate fi ajustat doar in caz de modificare a alocatiei de hrana.

* Contractul poate fi modificat fird organizarea unei noi proceduri de atribuire in urmitoarele
situatii:

In temeiul art. 221, alinl, lit e) si art. 222, din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice,
actualizatd raportat la prevederile art. 164-165' din HG nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-
cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, actualizata, precum si Instructiunii ANAP nr.
1/2021 privind modificarea contractului de achizitie publica/contractului de achizitie sectoriala/acordului-
cadru ajustarea pretului este aplicabila direct in cazul in care au loc modificari legislative sau au fost
emise de catre autoritatile locale acte administrative care au ca obiect instituirea, modificarea sau
renuntarea la anumite taxe/impozite locale, al caror efect se reflecta in cresterea/diminuarea costurilor pe
baza carora s-a fundamentat pretul acordului-cadru.

In temeiul art. 221, alinl, lit ¢) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, actualizatd
raportat la prevederile HG nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, actualizata, precum si Instructiunii ANAP nr. 1/2021 privind
modificarea contractului de achizitie publica/contractului de achizitie sectoriala/acordului-cadru
Contractele de achizitie publica/Acordurile-cadru pot fi modificate, fara organizarea unei noi proceduri
de atribuire, atunci cand sunt indeplinite in mod cumulativ urmatoarele conditii:
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= modificarea a devenit necesara in urma unor circumstante pe care o autoritate contractanta care
actioneaza cu diligenta nu ar fi putut sa le prevada,

- modificarea nu afecteaza caracterul general al contractului;

- cresterea pretului nu depaseste 50% din valoarea contractului de achizitie publica/acordului-
cadru initial.

In temeiul art. 221, alinl, lit f) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, actualizata,
autoritatea contractanta are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile contractate, in raport de
numarul beneficiarilor prezenti in cadrul autoritatii contractante, pe durata derularii contractului, in limita
fondurilor bugetare alocate. Fara a exista nevoia de a verifica daca sunt indeplinite conditiile prevazute la
alin. (7) lit. a)-d), atunci cand sunt indeplinite in mod cumulative urmatoarele conditii:"

(i) valoarea modificarii este mai mica decat pragurile valorice corespunzatoare prevazute la art. 7 alin.
(1),
(ii) valoarea modificarii este mai mica decat 10% din pretul contractului de achizitie publica initial, in
cazul contractelor de achizitie publica de servicii sau de produse, sau mai mica decat 15% din pretul
contractului de achizitie publica initial, in cazul contractelor de achizitie publica de lucrari;
(iii) modificarea nu aduce atingere caracterului general al contractului sau al acordului-cadru in baza
caruia se atribuie contractul subsecvent respectiv.”

e *in temeiul art. 2222 alin. 1-3) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, actualizata, pe
parcursul indeplinirii acordului-cadru/contractului, pretul poate fi ajustat prin actualizare in cazul
in care pe piata au aparut anumite conditii, in urma carora s-a constatat cresterea/diminuarea
indicilor de pret pentru elemente constitutive ale ofertei, al caror efect se reflecta in cresterea/
diminuarea costurilor pe baza carora s-a fundamentat pretul acordului-cadru/contractului,
conform indicilor din buletine statistice, cotatii ale burselor de marfuri, sau din alte surse oficiale.

« AUTORITATEA CONTRACTANTA 1isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate
contractata si in situatia reducerii/ incetarii activitdtii autoritatii contractante/unitatilor subordonate.

7. Riscuri si masuri de gestionare a acestora:

Autoritatea contractanta are dreptul de a denunta unilateral contractul in perioada de valabilitate a acestuia
in una dintre urmatoarele situatii:

a) contractantul se afla, la momentul atribuirii contractului, in una dintre situatiile care ar fi determinat
excluderea sa din procedura de atribuire;

b) contractul nu ar fi trebuit sa fie atribuit contractantului respectiv, avand in vedere o incalcare grava a
obligatiilor care rezulta din legislatia europeana relevanta si care a fost constatata printr-o decizie a Curtii de
Justitie a Uniunii Europene.

8. _Alte conditii:

- Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a modifica cantitatea solicitati fatid de cea contractata, in
functie de necesitatile proprii si fondurile disponibile fard a plati penalizari, cu instiintarea prealabild a
furnizorului.

- Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a modifica contractul de furnizare a hranei preparate, prin
diminuarea acestuia cu mai putine puncte de consum (centre) in situatia in care aceste centre, subunitati ale
DGASPC Bihor, vor fi reorganizate, cu instiintarea prealabild a furnizorului, cu 30 de zile inainte. In
situatia in care se impune, autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a rezilia contractul de furnizare
hrana preparata, in conditia in care centrele se vor reorganiza.

- Autoritatea contractanta isi rezerva posibilitatea de a suplimenta contractul cu noi puncte de consum,
respectand conditiile si preturile din contract, cu instiintarea prealabild a furnizorului.

- Cerintele impuse vor fi considerate obligatorii si sunt minimale. In acest sens, orice oferta de baza
prezentatd, care se abate de la Prevederile Caietului de sarcini, va fi luata in considerare, dar numai in
masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale
din Caietul de sarcini.
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- Orice adaugdri, completdri sau modificari ale contractului de furnizare ce va fi perfectat, sunt valabile si
operate numai daca rezulta in mod expres dintr-un document scris, datat si semnat de ambele parti (act

aditional).
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