UAT COMUNA URZICUTA
Judetul Dolj

Aprobat
PRIMAR,
PANDURU FLORENTIN

CAIET DE SARCINI

pentru procedura de atribuire a contractului de furnizare
«Furnizare pachete alimentare pentru elevii si prescolarii
colii Gimnaziale ,,Barbu Ionescu” Urzicuta”

Aceastd sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza
carora flecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnicd si Propunerea
Financiard) pentru furnizarea produselor care fac obiectul Contractului ce rezultd din
aceasta procedura,

In cadrul acestei proceduri, Comuna Urzicuta indeplineste rolul de Autoritate
Contractantd, respectiv Achizitor in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisd
intr-un anumit capitol din Caietul de Sarcini sl nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie
interpretata ca fiind mentionat in toate capitolele unde se considers de citre Ofertant
cd aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

Contextul realizirii acestei achizitii de produse

Primdria Comunei Urzicuta implementeaza proiectul pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru elevii Scolii Gimnaziale Barbu Ionescu” Urzicuta, in conformitate
cu:

ORDIN nr. 7111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrulu
educatiei si cercetdrii i al ministrului agriculturii si dezvoltdrii rurale nr.
3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unititilor de invatdmant preuniversitar
incluse in Programul national ,Masd s&nstoass” in anul 2025%)

- HOTARARE nr.1171/2025 privind instituirea Programului national «Masa
sanatoasa” in anul 2026 si tinand cont ca suma repartizata se refera la un
efectiv de 340 copii .



Informatii despre Autoritatea Contractanti

Autoritatea contractanta:Comuna Urzicuta; _
Ordonator principal de credite: Primaria Comunei Urzicuta:
Beneficiari: Elevii Scolii Gimnaziale ,,Barbu Ionescu” Urzicuta.

Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

in anul 2026, in perioada desfasurarii activitatii didactice 2026 elevilor Scolii Gimnaziale
.Barbu Tonescu” Urzicuta, i se acorda, cu titlu gratuit, un suport alimentar, constind
intr-un pachet alimentar pe zi, in limita unei valori zilnice de 16.5 lei/beneficiar, inclusiv
taxa pe valoarea adaugata.

Limita valorica de 16.5 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adaugata cuprinde pretul
produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.
Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar, il au elevii/pregcolarii prezenti la activitétile
didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar, Suportul alimentar nu
se acordd pe perioada vacantelor sau a altor zle declarate prin lege ca zile
nelucratoare.

Elevii si prescolarii primesc suportul alimentar §i in situatia suspendarii cursurilor cu
prezenta fizicd, conform prevederilor art. 9alin. (4) din Regulamentul-cadru de
organizare si functionare a unitétilor de invétimant preuniversitar, aprobat prin Ordinul
ministrului educatiei nr. 4,183/2022.

Preluarea suportului alimentar se realizeazs, in situatia de mai susde citre
pdrinti/reprezentati legali/ocrotitori legali sau, acolo unde acest lucru este posibil, de
catre elevi, pe baza evidentelor de participare la cel putin o or§ de curs/zi.

La cererea motivatd a elevului major/parintelui/ reprezentantului legal/ocrotitorului
legal, formulatd in scris si insotits, dupd caz, de un document-justificativ, inregistrats Ia
secretariatul unitatii de invétdmant, prescolarii si elevii care, din considerente de naturs
medicald sau religioasd, au restrictii alimentare beneficiaz de masa sdndtoasd adecvat}
situatiei acestora, in limita valorii zilnice prevdzute la art. 2 alin. (1). (5) In sensul
prezentei hotdrari, documentele justificative care insotesc cererea  elevului
major/pdrintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului  legal pot fi urmétoarele:
a) documente medicale care s3 ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiuni
cronice, dupd caz, care sd il determine pe elevul major/parinte/reprezentantul
legal/ocrotitorul legal s& formuleze o alt} Optiune alimentard; b) declaratie pe propria
rdspundere a elevului major/ parintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului  legal
referitoare la apartenenta la o religie care restrictioneazd consumul anumitor alimente,
potrivit modelului prevdzut n anexa nr. 1 la HG 24/2024.

Produsele livrate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sanatoasa in unitatie de invatamant preuniversitar si ale Ordinului
ministrului sanatatii publice nr. 541 din 17 februarie 2025 pentru aprobarea
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si adolescenti in
unitatile de finvitimant preuniversitar, Produsele provin din unitati
inregistrate/autorizate  sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor aflate pe
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teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalata, cu respectarea prevederilor
legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor, la conditiile igienico-sanitare s la etichetare, conform prevederilor pct. 8
din anexa nr. 2 din HG 1296/2021, fiind transportate numai cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru mentinerea sanatatii elevilor/prescolarilor prevazuti mai sus, se vor distribui
numai produse alimentare obtinute in unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterinare
si pentru siguranta alimentelor in vigoare,

Unitatile care produc, prepars, transporta si distribuie alimente in cadrul PNMS
sunt supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, efectuate de
cdtre personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru
siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu
prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului
din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a
asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind sandtatea si
bunastarea animalelor, sintatea plantelor si produsele de protectie a plantelor, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr.
1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE)
2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a
Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor
98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului Si de
abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentulyi
European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei
92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

In caz de neconformitati, personalul imputernicit din cadrul directiilor de s3nitate
publicd judetene si a municipiului Bucuresti i, respectiv, personalul imputernicit din
cadrul directiilor sanitar-veterinare sl pentru siguranta alimentelor judetene si a
municipiului Bucuresti dispun méasurile legale care se impun, conform competentelor, si
notifica, dupa caz, neconformitdtile, utilizand Sistemul rapid de alertd pentru alimente si
furaje, potrivit Ordinulu; ministrului _agriculturii, pSdurilor si_dezvoltdrii rurale, al

resedintelui Autorittii Nationale nitare Veterinare si pentru Siguran Alimentelor, al
ministrului _sdn3titii si g presedintelui _ Autorittii Nationale pentru Protectia
Consumatorilor nr, 772/68/859/442/2005 pentru  aprobarea Normei privind Sistemul
rapid de alertd pentru alimente si furaje.

Pentru evaluarea PNMS se aplicd indicatorii de eficientd si de impact si se
utilizeazd modelul de raport pe care trebuie s¥ il elaboreze unitdtile de invitamant
Preuniversitar, ISJ/ISMB si Ministeryl Educatiei si Cercetdrii, aprobate prin Ordinul

ministrului educatiei nr. 5,091/2024 privind aprobarea indicatorilor de eficientd si de
impact ai Programului national ,Masd sinitoass™.

Informatii despre beneficiile anticipate de citre Autoritatea Contractant3
Obiectul contractului de achizitie publicd il constituie pregdtirea, prepararea si livrarea
de pachete alimentare pentru elevii Scolii Gimnaziale .Barbu Ionescy” Urzicuta, in
conformitate cu:
ORDIN nr. 7111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului
educatiei si cercetsrii i al ministrului - agriculturii i dezvoltdrii rurale nr,
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3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unit3tilor de invatdmant preuniversitar
incluse in Programul national ,Mas4 sandtoass” in anul 2025

HOTARARE nr.1171/2025 privind instituirea Programului national ,Masa
sanatoasa” in anul 2026 si tinand cont ca suma repartizata se refera la un efectiv de
340 copii .

Avand in vedere situatia identificata la nivelul sistemului educational preuniversitar, in
Care un numar mare de elevi se afla in situatie de esec scolar sau
abandoneaza/parasesc timpuriu scoala, frecventarea scolii fiind direct influentata de
conditiile socioeconomice si geografice defavorabile (distante mari si/sau trasee dificile
de la domiciliu la unitatea de invatamant, lipsa mesei de pranz), neputdnd astfel
participa la activitatile educationale curriculare sau extracurriculare. Scopul PNMS consta
in sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea motivatiei pentru
studiu, mentinerea echilibrului socioemotional, int3rirea stirii de bine si dezvoltarea
igienei muncii intelectuale a prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei alimentatii
sanatoase care sd sustind invatarea. in continuarea scopului prevdzut la mai sus,
programul contribuie la formarea unor obiceiuri alimentare sdndtoase, precum
adoptarea unei diete diversificate, echilibrate Si sandtoase, respectiv sustenabile -
precum reducerea risipei alimentare, reducerea cantitdti de deseuri, colectarea Si
valorificare de catre elevii Scolii Gimnaziale ,,Barbu Ionescu” Urzicuta.
Descrierea produselor solicitate

Suportul alimentar const3 in livrarea de pachete alimentare pentru un numar de
340 elevi ce frecventeaza o forma de Invatamant, in cadrul Scolii Gimnaziale ,,Barbu
Ionescu” Urzicuta.
Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in spatii amenajate in care sa existe
conditii adecvate de manipulare si depozitare, la temperaturi adecvate care sa poata fi
monitorizate si controlate,
Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar, il au elevii prezenti la activitatile didactice
pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar.
Suportul alimentar nu se acord3 pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin
lege ca zile nelucrétoare,

Specificatii tehnice:

SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie
publica de furnizare/servicii

1. Caracteristici generale CF HG nr 1171/2025

Pachet alimentar: produse de panificatie din fdind integrald - péine feliaty sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din
carne sifsau brénzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a
pachetului si legume - rosii, Castravefi, salata sau alte produse similare - 40 g -
maximum 25% din greutatea total3 a pachetului. La acestea se va adduga un fruct,

1.1. Produsele alimentare sunt livrate Zilnic din unit&ti autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, Furnizorul/prestatorul de servicii se va asigura
ca pe durata transportului pan Ia livrare, produsele sunt mentinute in conditii de
temperaturd care sd nu permits multiplicarea microorganismelor. Daci hrana nu este
servitd in unitétile de invitimant preuniversitar intr-un interval de 60 de minute de la
livrare, aceasta este péstratd pan3 la servire in spatii amenajate in care sunt asigurate
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conditii de manipulare si depozitare indicate de producdtor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare privind igiena si siguranta alimentelor.

1.2. In situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau
a scolarizdrii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic
elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de invat3mant, conform deciziei la nivel
local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sd introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmdtoarele
categorii:

a) contractele de fumizare: valoare produse si servicii de transport, incluzind si
serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizérii suportului
alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii
de transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca
urmare @ furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul
deseurilor.

2. Evidenta cantitdtilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatamant beneficiars a Programului national ,Mas singtoass"
va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari,
tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de portii si numsrul de zile de scoala,
precum si evidenta numarului de copii,

2.2. Furnizorul/Prestatorul ~autorizat/inregistrat s unitatile inregistrate/autorizate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pdstra si vor prezenta organismelor
de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum si documentele care s3 ateste calitatea si siguranta acestora, dupd
caz, unitatile de invitdmant au obligatia de a péstra avizele de expeditie aferente
fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanty va realiza centralizarea cantitdti de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati
in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile
implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor
pastra documentele justificative pe o pericadd de cel putin 3 ani, incepand de Ia
sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Grupe speciale de consumatori, Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu
diabet, intolerantd la lactoz3, gluten sau alte probleme de naturd medicald - se va
asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de regim Si
cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate
pentru fiecare scoald si elev,

4. Termene de consumProdusele alimentare trebuie sa respecte prevederile
Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificirile si completdrile
ulterioare.Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor ctre
unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa cald;

b) 24 de ore de la momentul ambalsrii pentru sandviciuri.in Situatia in care hrana nu
este servita intr-un interval de 60 de minute de |3 livrare, produsele alimentare sunt
pastrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditile de
manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in
vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care s% poatd fi
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monitorizate si controlate;Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii  special
amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in conditii de sigurant3 a alimentelor
prevdzute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar - unitatea de
invdtdmant.Produsele alimentare vor fi pistrate pan4 la servire in conditiile indicate de
producdtor, cu respectarea prevederilor legale in vigoare,

5. Conditii pentru transport si distributie Produsele alimentare vor fi transportate de la
furnizor catre unitdtile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Testarea produselor alimentare. Produsele alimentare se analizeazi doar in
laboratoare autorizate care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate sa defind certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului s3ntstii
si al ministruiui educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificirile si completirile ulterioare, si fisd de
aptitudine specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului
nr. 355/2007 privind supravegherea sanatitii lucratorilor, cu modificsrile si completarile
ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare. Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte
inscris prin etichetare urmétorul element:"PRODUS DISTRIBUIT GRATUITYIn cazul
produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,produs alimentar
preambalat" trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publicd, informatiile inscrise pe
etichete trebuie sd respecte cerintele previzute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011
privind informarea consumatorilor si sintagma , PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT" £

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa caldd, lista meniului va fi
afisata la loc vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si
substantele care provoacd alergii sau intolerante.

9. Prevenirea risipei alimentare

Se vor lua mésurile necesare in vederea evitirii risipei alimentare, in conformitate cy
prevederile Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor,
aprobatd cu modificari Si completari prin Legea nr. 17/2023, cu modificirile Si
completarile ulterioare. In vederea respectsrii principiilor dezvoltdrii durabile si a
reducerii impactului asupra mediului, operatorul economic va asigura implementarea
unui sistem eficient de gestionare a deseurilor rezultate din activitatea de preparare si
furnizare a produselor. Ofertantul va prezenta o descriere detaliatd a acestor m3suri,
precum si orice documente justificative relevante.

NOTA :

LISTA alimentelor nerecomandate pentru a fi comercializate in unitdtile de invatamant
reuniversitar si tabelul de alegeri alimentare

Nr. \Alimente nerecomandate pentru Limita de la care alimentele devin

crt. \comercializare nerecomandate pentru comercializare
Alimente cu continut mare de

1. |zaharuri* Peste 15 g zaharuri/100 g produs




Peste 20 g/100 g produs, din care,
cumuiativ: - grasimj saturate peste 5 g/100
Alimente cu continut mare de g produs; - acizi grasi trans peste 1g /100 g
2. |grdsimi rogus.

Peste 1,5 g sare/100 g produs (sau peste

3. _\Alimente cu continut mare de sare  |0,6 g sodiu/100 g produs)

Bauturi rdcoritoare, energizante si
bauturi pentru sportivi*®, bauturi
4. |calde ge tip cafea/ceai instant
Alimente cu continut ridicat de calorii _
5 unitatea de vanzare Peste 300 kcal pe unitatea de vénzare
6. |Alimente neambalate*** -
/. _|Alimente neetichetate****

I

PRINCIPIILE DE BAZA

ale alimentatiei sanatoase la copii si adolescenti 1. Caracteristici in alimentatia copilului
a) Nevoile nutritionale ale copiilor difers in functie de varsta.b) Un copil creste in
salturi, ceea ce se reflects prin nevoi energetice diferite. ¢} Aportul alimentar este
adecvat dacd asigurs o crestere staturals si ponderals normalg, evidentiatsd prin
compararea parametrilor cresterii cu curbele standard. 2. Principii in alimentatia
copiluluiAlimentatia sandtoass pentru copilul mai mare de 24 de luni implicd respectarea
unor principii de baza, si anume:a} asigurarea unei varietati alimentare, ceea ce
inseamnd consumul de alimente din toate grupele s/ subgrupele alimentare pe parcursul
unei zile;b) asigurarea unej proportionalitati intre grupele si subgrupele alimentare,
adicd un aport mai mare de fructe, legume, cereale integrale, lapte S/ produse lactate,
comparativ cu alimentele cu un continut crescut de grasimi si adaos de

zahdr;c} evitarea consumului de alimente cy continut mare de grasimi saturate (unt,
unturd, carne grasd) si/sau zahdr adaugat.3. Reguli generale privind alimentatia copiitor
in unitati de invatsmant prescolsr sau alte lipuri de colectivitdtia) Conducerile unitatilor
de invatamant prescolar sau ale oricaror alte tipuri de colectivitati de copii si tineri vor
asigura o alimentatie colectivd adaptats vérstei S1 starii de sanatate, specificului
activitatii si anotimpuiui. Meniurile vor asigura un aport caloric si nutritiv in conformitate
Cu recomandarite prevazute Iz anexa nr. 34 Ia ordin - Necesarul zilnic de calorii si
macronutrients, pentru copii si adolescen 5/ la anexa nr. 38 la ordin - Necesaru/ Zilnic de
vitamine si elemente minerale pentru copii si adolescenti, proportional cu timpul petrecut
de copil in colectivitate. De exemplu, pentru un program scolar de 6 Ore, se recomands
0 gustare care s3 asigure 10% din ratia energetica zilnica.b) Pentru aprecierea cantitatii
si calitatii alimentelor consumate in medie pe zi de un copil se va realiza un calcyl pe
baza foilor de alimente scoase din magazie Zilnic, a etichetelor nutritionale sau pe baza
meniurilor servite pe o perioads de 10 zile Jucrdtoare (In doud saptimani consecutive),
completate de retetarul aferent in lunile februarie, maj, septembrie si noiembrie. Pe baza
informatiilor cumulate pe cele 10 zile se va calcula ratia medie pe copil.c) Continutul
alimentelor in calorii si in anumite substante nutritive (proteine, lipide SI glucide) se va
Stabilf prin calcul, folosindu-se tabele de compozifia alimentelor sau programe destinate
acestui scop, rezultatele obtinute comparandu-se cu necesarul zilnic consemnat in anexa
or. 3 la ordin.d} Se permite depssirea ratiilor recomandate cu péné la 20% la lapte s/
produse lactate, carne si preparate din Garme, peste, legume si fructe. La copiii
anteprescolari si prescolari nu se recomands untura, ca grasime animald, o numai untul
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sau sméntana.e) In grédinitele cu orar de zi si cu orar prelungit ratiile realizate trebuie
sd reprezinte 75-80% din ratiile recomandate in tabelul din anexa nr. 3 Ia
ordin.f} Anchetele alimentare vor fi efectuate de catre personal medical calificat, si
anume. medici din cabinetele medicale din unitatile de invatdmant. dieteticieni, medici
igienisti si medici de diabet, nutritie si boli metabolice.g) Se vor evita la cind mancarurile
care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror combinatie
produce efecte digestive nefavorabile.h) Se vor folosi metode de preparare sdndtoase
(fierbere, preparare Ia abur, coacere). Mancarurile gen tocaturi sunt acceptate numaj
dacd sunt prelucrate termic prin fierbere sau la cuptor. Oudle se recomands a fi servite
fierte tari, ca omletd la cuptor si nu se recomands prajirea, ochiurile roménesti, oudle
preparate termic insuficient.i} Pentru a asigura aportul de vitamine si elemente minerale
corespunzator se vor servi salatele din cruditati, precum si legume/frunze addugate in
supe si ciorbe.) Se interzice folosirea alimentelor din categoria proteinelor animale
(carne, peste, oud) in stare crudd, de exemplu, a cremelor cu oud si friscs nepreparate
termic si @ maionezelor.4. Alimentatia copilului prescolar trebuie sd respecte
urmatoarele reguli:a} Alimentatia trebuie s& cuprindi o varietate largd de alimente din
grupele de bazd, asa cum sunt descrise In anexa nr. 4 Ia ordin.b) In gradinite trebuie s&
existe un orar de mese fix.c} Pentru asigurarea ratiei zilnice de nutrienti, mesele
principale vor fi completate cu gustar formate din cereale cu lapte, sandvisuri, fructe,
sucuri ge fructe, iaurt simplu sau iaurt cu fructe, brénzd.d) Masa trebuie s& se incheie
cand copilul s-a saturat, devine nelinistit sau nu mai manifests interes. e} Principiul
variatiel: alimentatia trebuie sd cuprindd o varietate largd de alimente din grupele de
baza, mentionate in anexa nr. 4 /a ordin, pentru asigurarea ratiei zilnice de
nutrienti.f) Trebuie asigurata o hidratare corespunzétoare vérstei copiilor, adolescentilor
s/ adultilor, conform necesarului de apa recomandat la anexa nr. 3C I3
ordin.5. Alimentatia copilului scolar trebuie s3 respecte cu precidere urmétoarele
reguli:a) sa asigure un necesar de calorii, macronutrienti si micronutrienti conform
varstei si ritmului de crestere;b} s& asigure un aport corespunzitor de proteine/zi, prin
consumul de carne, oud, produse lactate, dar si din surse vegetale incluzand fasolea,
lintea, produse din soia,c) sd asigure un aport de fier conform recomandsrilor din anexa
nr. 3B - Necesarul zilnic de vitamine si elemente minerale, pentru copii si adolescenti -
prin consumul de carne de vacs, pasdre si porc, legume - inclusiv fasole S/ alune,
cerealele integrale sau fortifiate, vegetale cu frunze verzi;d} gustarea sa fie formatd din
fructe, lapte si produse lactate cu un continut de grasime corespunzator recomandarilor
ain anexa nr. 1 lit. b) la ordin;e} s& asigure o hidratare corespunzatoare varste,

mentionatd la anexa nr. 3C Ia ordin nr. 541 din 17 februarie 2025 - Necesary/ de apd
la copii si adolescent,

2. Evidenta cantitétilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatdmant beneficiard a programuluipilot va tine evidenta
cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs,
Cantitatea per portie, numdrul de portii 5i numérul de zile de scoald, precum si evidenta
numarului de copii.

2.2, Furnizorul/Prestatorul ~ autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pdstra si vor prezenta organismelor
de control competente documentele comerciale gi tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum si documentele care s¥ ateste calitatea §l siguranta acestora, dupd



caz; unitdtile de invdtdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente
fiecarei distributi.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitdtii de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numdrului de copii scolarizati
in luna precedents, pe care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile
implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor
pistra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la
sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificdrile si completarile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sd respecte prevederile Regulamentului
(UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013
de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr.
1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd oparita - cagcaval.
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozd, gluten
sau alte probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de
medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la
contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

4, Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cdtre unitatile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pdstrarea
produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in
vigoare, asigurate de cétre beneficiar - unitatea de invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pdstrate pand la servire in conditiile indicate de producator,
cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in
vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor HOTARARE nr. 1.171 din 30
decembrie 2025 privind instituirea Programului national "Masa sanatoasa” in anul 2026,
se analizeazé doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor
alimentare sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
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fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sandtatii si al
ministrului  educatiei, cercetdrii si tineretului nr. _1.225/5.031/2003  privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completdrile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitdtii desfasurate sau
echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatji
lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European §i
al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEEa  Comisiei, a  Directivei 90/496/CEEa  Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a
Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008

/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare
urmdtoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu suncd si rosii, sandvici cu unt,
cascaval si salata;

b) lista ingredientelor;

c) substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set
de caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval
y%;

e) cantitatea net3;

f) data-limita de consum, sub forma: "expird la data de", cu inscrierea necodificata a
zilei, lunii si anului;

g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperaturd pentru
mentinerea parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritional.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contina urmatoarele elemente: valoare energetica,
grasimi, acizi grasi saturatj, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceastd ordine:
Declaratie nutritionald 1100 g

Valoare energetica
Kj/kcal

Grasimi g, din care
Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g
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Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu

numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in

format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi,

lund, an, nu este necesard inscrierea lotului;

j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar

imputernicit cu informarea consumatorilor,

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs

alimentar preambalat” trebuie indeplinite urmdtoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare,

printr-un document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante

care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii

gi sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afisatd la

loc vizibil va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele

care provoaca alergii sau intolerante.

Nota: produsele care compun pachetul alimentar vor fi ambalate individual (

inclisiv fructul)

Normel inime_obli

pentru prescolari si elevi

1. Sarea iodatd utilizatd nu trebuie s3 contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

2. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp,

precum si a ouadlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

3. Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zlei in care se serveste, pastrandu-se in

conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-

sanitare si la temperaturi corespunzétoare, conform legislatiei in vigoare.

4. Unitdtile de invatdmant in care se desfasoard PNMS au obligativitatea de a pdstra 48

deﬂ ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

1;'ﬂzltr]iragéte orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sinitate
LDICca:

1. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castra vete, salatd;

2. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpd de pui dezosats I3 gratar cu legume

crude - gogosar, varzd, morcov;

3. un fruct intreg.

Cantitati necesare, estimate a se realiza:

In perioada lunii mai 2026 sunt 20 zile de activitate didactics pentru 340 elevi,

In perioada lunii iunie 2026 sunt o medie de 13 zile de activitate didactic pentru 340
erev,

In perioada lunii septembrie 2026 sunt 18 zile de activitate didactics pentru 340 elevi,
In perioada lunii octombrie 2026 sunt 17 zile de activitate didacticd pentru 340 elevi,
In perioaaa lunii noiembrie 2026 sunt 20 zile de activitate didactics pentru 340 elevy,
In pericada lunii decembrie 2026 sunt 15 zile de activitate didactics pentru 340 elevi,

In total rezulta un numar de 103 zile de activitate pentru un numar de 340 elevi
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conform (O R D I N nr. 7111/422/2025) si rezulta un numar de 35.020 de pachete
pentru elevii inscrisi in cadrul Scolii Gimnaziale ,,Barbu Ionescu” Urzicuta.

Rezultand o valoare estimatd a contractului de furnizare de 520.567,57 lei, fara
TVA, respectiv 577.830 lei cu TVA.
Valoarea maxima unitara fiind de 16.5 lei inclusiv tva/pachet .

Livrarea pachetelor se va face pentru numarul de elevi care frecventeaza cursurile, in
conformitate cu comanda zilnica a coordonatorului PNMS. La alegerea tipului de pachet
comandat, ( din cele propuse) se va tine cont si de preferintele elevilor. Analiza se va
realiza de catre personalul implicat in distribuirea pachetelor si personalul didactic.
Livrarea pachetelor se va face zilnic, la orele stabilie de beneficiar .

Se vor prezenta minim 5 variante de meniu care se vor incadra in valoarea
pachetului ofertata.

Inspectoratul scolar judetean este responsabil de comunicarea catre Ministerul
Educatiei Nationale a oricaror modificari aparute la nivelul unitatilor de invatamant, in
ceea ce priveste numarul beneficiarilor sau schimbarea denumirii, comasarea sau
desfiintarea unor niveluri de invatamant.

Unitatile de nvatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor
responsabile in acest sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza
platii produselor alimentare.

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitati sunt stabilite de catre
conducerea unitatii de invatamant, in functie de numarul de elevi, de orarul scolii si de
particularitatile specifice fiecarei unitati de invatamant.

Consiliul de administratie al unitatii de invatamant stabileste modalitatea prin care se va
face prezenta elevilor pentru a li se comunica furnizorilor, dimineata zilnic, numarul de
portii/pachete alimentare care i se vor distribui doar elevilor prezenti la cursuri.
Comanda zilnicd se va transmite in dimineata fiecirei zile de curs, in functie de numarul
de elevi prezenti, comunicat de beneficiar.

Obligatiile principale ale furnizorului

» Sd igi asigure dotarea tehnic specifica necesar pentru executarea contractului.

» Sadispund de personalul calificat necesar indeplinirii obiectului contractului.

» S3 asigure materialele necesare pentru furnizare (ambalaje si alte tipuri de
materiale necesare indeplinirii contractului).

« Sd respecte cerintele referitoare Ia siguranta, igiena si sanatate prevazute de
lege.

« Sd anunte de indatd autoritatea contractantd si s¥ contribuie la minimizarea
efectelor negative ivite in cazul aparitiei unor cauze de forta majord care
determind intérzieri in furnizare sau chiar intreruperea temporard a acestuia.

» Sd ia mdsuri ca distributia pachetelor alimentare s3 se facd numai de catre
persoane avand cunostinte minime de igiena produselor agro-alimentare sau
instruite in acest sens si avand efectuat controlul medical periodic,

 Conform H.G.R. nr. 924 din 11 august 2005, incepand cu 1 octombrie 2006
trebuie sa pund in aplicare, s implementeze si s3 mentind o procedurd sau
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proceduri permanente bazate pe principile HACCP. In cazul incllcirii acestei
obligatii constatate de Autoritatea Nationala Sanitar Veterinara si pentru
Siguranta Alimentelor, autoritatea contractantd are dreptul de a considera
contractul desfiintat de drept fara a mai fi necesara punerea in intarziere si fard
orice alta formalitate prealabild.

Furnizorul se obliga sd furnizeze pachetele alimentare conform graficului de distributie,
la standardele si/sau performantele prezentate in propunerea tehnicd SI HG 1.296 din
13 august 2004 pentru aprobarea Normelor metodologice privind conditiile si procedura
de eliberare a acordului scris pentru folosirea denumirii, prevdzut la art. 39 din Legea nr.
26/1990 privind registrul comertului, republicatd, cu modificarile si completrile ulterioare

HOTARARE nr.1171/2025 privind instituirea Programului national ,Masa
sanatoasa” in anul 2026

9.Receptia produselor _
Receptia produselor se va efectua pe baza de proces verbal semnat de comisia numita
in acest sens de directorul unitatii de invatamant si coordonatorul PNMS.

10.Modalitati si conditii de plata

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali
de credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si
cantitativa

Autoritatea contractanta nu acorda avans de executie. Plata valorii contractului se va
efectua pe baza de procese verbale de receptie lunare, in limita sumelor alocate de Ia
bugetul de stat.

Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului-pilot in unitatea de invatamént, de regula, inspectorul teritorial.
Monitorizarea se realizeaza, la decizia fiecarui inspectorat scolar, prin diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: colectare si interpretare de date, vizite in unitatile de
invatamant, inspectii tematice, rapoarte transmise lunar de catre unitatea de
invatamant catre inspectoratul scolar judetean.

Conducerea unitatii de invatamant desemneaza un coordonator local de program care
poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia
personalului de ngrijire si de intretinere. In unitatile de invatamant care functioneaza cu
structuri scolare arondate se desemneaza cite un responsabil la nivelul fiecarei
structuri.

Distribuirea pachetului alimentar se face de catre persoane desemnate de conducerea
unitatii de invatamant, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere, cu
respectarea legislatiei in vigoare referitoare la certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena si cele referitoare la
supravegherea sanatatii lucratorilor.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant consta in diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuata cu respectarea
legislatiel in vigoare, servicii, evidenta zilnica a livrarii pachetului alimentar, completarea
formularelor de raportare periodica.
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Competente;

Articolul 9(1) Ministerul Educatiei si Cercetdrii si IS/ISMB au atributii de monitorizare
si evaluare a PNMS.(2) Pentru evaluarea PNMS se aplicd indicatorii de eficient3 si de
impact si se utilizeaza modelul de raport pe care trebuie sa il elaboreze unitétile de
invatdmant preuniversitar, ISJ/ISMB si Ministerul Educatiei si Cercetdrii, aprobate
prin Ordinul _ministrului educatiei nr. 5.091/2024 privind aprobarea indicatorilor de
eficienta si de impact ai Programului national ,Masd sdndtoas3".Articolul
10(1) Conducerea unitatii de invdtamant desemneaza un responsabil de program care
poate fi din categoria personal didactici didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia
personalului de ingrijire si de intretinere. In unitdtile de invatdmant care functioneazi cu
structuri scolare arondate, se desemneaza cate un responsabil la nivelul fiecirei
structuri.(2) Coordonarea PNMS la nivelul unitdtii de invdtdmant se realizeazd prin
desfasurarea unor activitati, fard a se limita la acestea, precum receptia produselor
alimentare, evidenta zilnicd a livrdrii mesei calde/pachetului alimentar si completarea
formularelor de raportare periodicd.(3) La nivelul unitatii de invatdmant se elaboreaz3 si
se transmite ISJ/ISMB un raport semestrial cu privire la derularea PNMS.Articolul
11(1) La nivel judetean/al municipiului Bucuresti, coordonarea PNMS este asiguratd de
catre 1SJ/ISMB, care elaboreazé semestrial sau ori de cate ori este nevoie si transmit
catre Ministerul Educatiei si Cercetrii raportul privind implementarea PNMS contindnd
indicatorii de eficientd si impact, precum si modul in care acesta este derulat. Raportul
se publica si pe pagina de internet proprie.(2) IS)/ISMB desemneazi un inspector
responsabil cu monitorizarea desfdsurdrii PNMS in unitatea/unititile de invatdmant din
judet/municipiu.(3) Monitorizarea desfisurarii PNMS se realizeazs de fiecare IS]/ISMB,
prin desfasurarea unor activitdti, fird a se limita Ia acestea, precum colectare si
interpretare de date, vizite in unitdtile de invitamant, inspectii tematice, rapoarte
transmise trimestrial de unitatea de invatdmant citre ISJ/ISMB.(4) ISJ/ISMB este
responsabil de comunicarea cdtre Ministerul Educatiei si Cercet3rii a oriciror modificri
aparute la nivelul unitdtilor de invatamant, in ceea ce priveste schimbarea denumirii,
numadrul beneficiarilor ori comasarea sau desfiintarea unor niveluri de invatamant.(5) Pe
baza datelor centralizate din rapoartele transmise de citre ISJ/ISMB, Ministerul
Educatiei si Cercetdrii elaboreazé raportul cu privire la impactul PNMS, care se publici
pe pagina de internet proprie, completeazi listele cu unitatile suplimentare de
invétamant si intreprinde masurile necesare pentru remedierea deficientelor aparute in
derularea PNMS.Articolul 12(1) Ministerul Educatiei si Cercetdrii colaboreazi cu
Ministerul Agriculturii si Dezvolt&rii Rurale in vederea implementdrii PNMS.(2) Atributiile
Ministerului Agriculturii si Dezvoltarii Rurale in ceea ce priveste implementarea PNMS
sunt urmdtoarele:a) formuleazi propuneri de imbundtatire a cadrului normativ care
reglementeaza PNMS si transmite propunerile Ministerului Educatiei si Cercetdrii pentru
initierea demersurilor de modificare;b) colaboreazi cu Ministeryl Educatiei si Cercetdrii
la aprobarea, prin ordin comun al ministrului educatiei si cercetdrii si al ministrului
agriculturii si  dezvoltdrii rurale, a Listei unitdtilor de invdtdméant incluse in
PNMS;c) sprijind, prin directiile pentru agricultur judetenc si a Municipiului Bucuresti,
implementarea, in unitatile de invdtdmant preuniversitar, in cadrul programelor ,Scoala
altfel® si ,Sdptamana verde", a mésurilor educative extracurriculare si extrascolare care
contribuie la promovarea principiilor unei alimentatii sdndtoase si a obiectivelor de
dezvoltare durabild, cum ar fi: organizarea de vizite |a ferme pomicole/legumicole sau la
unitati de productie cu profil alimentar, la statiuni de cercetare pomicold, legumicold sau
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de crestere a bovinelor, la zilele recoltei, 13 expozitii, tarquri sau la alte evenimente
Si/sau activitdti similare, organizarea de concursuri tematice legate de consumul de
alimente sdndtoase, organizarea de zile tematice sau de activitati educative practice
dedicate consumului de alimente sinitoase si cultivirii respectului pentru hrang,
inclusiv prin prevenirea risipei de alimente, utilizarea de materiale didactice/educative
care sd prezinte prescolarilor si elevilor informatii adaptate varstei despre obiceiuri
alimentare sandtoase, agriculturd, lanturi de aprovizionare si produse locale, productia
ecologicd, productia si consumul sustenabile/durabile si combaterea risipei
alimentare;d) colaboreazi cu Ministerul Educatiei si Cercetdrii la formularea de politici
publice, programe si proiecte care s& contribuie la cresterea accesului la educatie, prin
asigurarea suportului alimentar care s& susting invdtarea si care s& promoveze
principiile unei alimentatii santoase, diversificate, echilibrate si sustenabile la niue]ul
populatiei  scolare.Articolul ~ 13Atributile  unitstilor/subdiviziunilor administrativ-
teritoriale in ceea ce priveste implementarea PNMS sunt urmatoarele:a) analizeaz
propunerea ISJ/ISMB cu privire la unitdtile de invitdmant care indeplinesc criteriile
pentru a fi incluse in cadrul PNMS si isi exprimd acordul cu privire la implementarea
programului in unitdtile de invatdmant din cadrul unititii/ subdiviziunii administrativ-
teritoriale;b) asigurd finantarea PNMS pentru unitatile de invatamant din cadrul
unitatii/subdiviziunii administrativ-teritoriale, in cuantumul stabilit prin legea bugetului
de stat, si intreprind mésurile necesare pentru regularizarea cu bugetul de stat 3
sumelor ramase neutilizate la finele exercifiului bugetar;¢) organizeazd procedura de
atribuire a contractelor avand ca obiect furnizarea sifsau prestarea serviciilor pentru
asigurarea mesei calde sau, dupa caz, a pachetelor alimentare, potrivit
prevederilor Leqii nr. 98/2016, cu modificirile si completdrile ulterioare;d) contribuie Ia
cresterea eficientei si a calittii PNMS prin suplimentarea, din veniturile proprii sau din
alte surse de finantare, legal prevazute, a sumelor alocate pentru finantarea PNMS, in
situatiile prevdzute la art. 5 alin. (2) si (3);e) contribuie la dezvoltarea bazei materiale a
unitatilor de invatdmant din cadrul unitatii/subdiviziunii administrativ-teritoriale, prin
asigurarea si/sau modernizarea si dotarea spatiilor pentru prepararea, depozitarea sau
servirea hranei;f) contribuie la evaluarea modului de implementare a PNMS in unititile
de invdtdmant din cadrul unitatii/subdiviziunii administrativ-teritoriale si formuleaz3
propuneri de imbundtitire a PNMS, in conformitate Cu prevederile art. 9 alin.
(2).Articolul 14(1) Unitétile de invatdmant preuniversitar care implementeazd PNMS
sunt supuse inspectiei sanitare de stat, care este realizatd de citre personalul
imputernicit din cadrul directiilor de sandtate publicy judetene si a municipiului
Bucuresti, precum si controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor
realizate de catre personalul imputernicit din cadrul directiilor sanitar-veterinare si
pentru  siguranta alimeﬂntelor judetene si a municipiului  Bucuresti, conform
competentelor legale.(2) In caz de neconformitati, personalul imputernicit din cadrul
directiilor de sanatate publics judetene si a municipiului Bucuresti si, respectiv,
personalul imputernicit din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor judetene si a municipiului Bucuresti dispun masurile legale care se impun,
conform competentelor, si notifics, dupa caz, neconformittile, utilizind Sistemul rapid
de alerta pentru alimente si furaje, potrivit Ordinului ministrulyi agriculturii, padurilor si
dezvoltdrii rurale, al presedintelui Autorititii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor, al ministrului sandtiti si al presedintelui Autorittii Nationale
pentru Protectia Consumatorilor nr. /72/68/859/442/2005 pentry
aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alertd pentru alimente si furaje.
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11. Modalitatea de prezentare a propunerii tehnice

Propunerea tehnica elaboratd de cdtre ofertant va trebui si reflecte
asumarea de catre ofertant a tuturor cerintelor/obligatiilor/specificatiilor
prevazute in caietul de sarcini si sa cuprinda o descrierea detaliata a
produselor ce vor fi livrate.

Prezentarea propunerii tehnice se va face astfel incat sa se asigure posibilitatea
verificarii corespondentei, propunerii tehnice cu specificatiile prevazute in caietul de
sarcini.

Propunerea tehnica va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al
continutului pe toata durata de valabilitate stabilitd de autoritatea contractants.

Propunerea tehnica va contine:

1. Descrierea produselor ce fac obiectul prezentului contract, prezentand in mod
detaliat etapele selectie a materiei prime, aprovizionare, manipulare, depozitare
preparare, ambalare, depozitare si distributie a pachetului alimentar compus din
sandwich si fruct .

In cadrul propunerii tehnice, ofertantul va prezenta un tabel centralizator in care va
detalia toate ingredientele si materiile prime utilizate la prepararea produselor finale,
precum si materialele utilizate pentru ambalarea si etichetarea produselor, cu indicarea
furnizorilor/producatorilor si a caracteristicilor acestora.

Pentru demonstrarea calitdtii produselor utilizate I prepararea, ambalarea si furnizarea
produselor finale, ofertantii vor prezenta documente justificative emise de
producatori/furnizori.

Totodata in vederea respectdrii principiilor dezvoltrii durabile si @ reducerii impactului
asupra mediului, operatorul economic va demonstra asigurarea implementarii unui
sistem eficient de gestionare a deseurilor rezultate din activitatea de preparare si
furnizare a produselor.

2. Resursele alocate (personal si echipamente). Se va prezenta o alocare
adecvatd de resurse necesare pentru asigurarea unei bune desfasurari a activitatilor ce
fac obiectul prezentului contract.

Se va prezenta:

2.1 Lista cu personalul angajat/ colaborari, in vederea realizarii produselor solicitate
(bucatari, soferi, etc); Ofertantii vor include in oferta documente relevante pentru
demonstrarea  disponibilitatii s pregatirii  profesionale, cum ar fi
Certificatele/Autorizatiile, Declaratii disponibilitate/CIM, pentru personalul inclus in
contract,

Personalul minim solicitat:

1 reponsabil contract;
Justificare:
« asigurd coordonarea generald a activitatii:
 reprezinta operatorul economic in relatia cu autoritatea contractants;
* Mmonitorizeaza respectarea graficului de livrare si a standardelor de calitate;
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« gestioneaza situatiile neprevazute si reclamatiile;
» asigurd trasabilitatea documentelor (facturi, avize, fise de productie, meniuri
aprobate).
Necesitatea acestei functii deriva din complexitatea contractului si din caracterul zilnic
si continuu al prestarii serviciilor,

2 bucatari;
Justificare:

» prepararea zilnicd a meniurilor calde conform normelor igienico-sanitare;

+ respectarea gramajelor si retetarelor stabilite;

« asigurarea continuitatii activitatii (in caz de concediu/absents);

« respectarea fluxului tehnologic (receptie — depozitare — preparare — portionare).
Numadrul de 2 bucatari asigurd capacitatea de productie necesard si redundanta

minima operationala.

2 ajutori bucatari;
Justificare:
» pregdtirea materiilor prime (curdtare, portionare, prelucrare primard);
« sprijin in procesul de preparare si ambalare;
« igienizarea spatiilor si echipamentelor;
» respectarea fluxurilor separate (materii prime/produse finite).
Sunt necesari pentru eficientizarea procesului si respectarea normelor HACCP.

2 soferi;
Justificare:
» asigurd livrarea zilnica in conditii de temperaturd controlat;
» respecta intervalele orare stabilite cu unittile de invatimant;
» asigurd continuitatea serviciului (In caz de indisponibilitate);
« manipuleazd produse alimentare in conditii de sigurant.
) Dublarea postului este justificatd prin necesitatea asigurdrii livr3rii zilnice 5
Intreruperi.

1 nutritionist pentru respectarea ORDIN nr. 541 din 17 februarie 2025:
Justificare:

« intocmeste si avizeazi meniurile conform cerintelor nutritionale specifice grupei
de varst3;
« verifica aportul caloric si echilibrul macro/micronutrientilor;
* asigurd respectarea normelor privind alimentatia sindtoas in unititile de
invdtdmant;
« contribuie la prevenirea riscurilor alimentare.
Prezenta acestuia este impusd de cadrul normativ specific pragramului,

1ure5pnnzabi! SSM pentru respectarea Legii nr. 319/2006 a securitatii si sanatatii in
munca.

Justificare:
+ monitorizeaza respectarea normelor SSM in unitatea de productie;
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« instruieste personalul;
« gestioneaza documentatia specificd;
« previne riscurile profesionale (arsuri, accidente, manipulare utilaje etc.).

Obligatie legald pentru orice operator economic care desfdsoard activititi cu risc specific
(productie alimentard).

Nota: Personalul implicat in pregatirea si livrarea produselor trebuie sa detina in mod
obligatoriu certificare de instruire profesionala privind insusirea notiunilor fundamentale
de igiena, conform ORDIN nr. 2.209/4.469/2022

2.2 Lista cu echipamentele/dotarile detinute (sub orice forma de detinere: proprietate,
chirie, comodat, etc). Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cdtre
unitatea de invdtdmant numai cu mijloace auto speciale, autorizate in conformitate cu
prevederile legislatiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentard privind
transportul produselor alimentare. Se vor depune dovezile privind  autorizatia sanitar-
veterinara.

Veti include in aceasta sectiune si documente care sa demonstreze forma de detinere a

acestora, proprietate/inchiriere sau orice alta forma prin care dispuneti de acestea.

Echipamente/dotari minime solicitate, inclusiv mijloace auto necesare pentru
transportul si distributia produselor.

I. Echipamente pentru receptie, depozitare si mentinerea lantului frigorific

-Camerd frigorificd / dulap frigorific
Necesare pentru depozitarea materiilor prime si a produselor finite la temperaturi
controlate, conform normelor sanitar-veterinare.

-Ldzi frigorifice suplimentare
Permit separarea materiilor prime de produsele finite, evitand contaminarea incrucisats.

-Termometre alimentare cu sond3 si sistem monitorizare temperatur
Asigurd verificarea si inregistrarea temperaturii in toate etapele procesului,

-2 autoutilitare frigorifice
Necesare pentru livrarea zilnicd in conditii de temperatur# controlats si pentru
asigurarea continuitatii serviciului in caz de indisponibilitate tehnic.

[1. Echipamente pentru preparare

-Aragaz / plita profesionald
Permite prepararea componentelor alimentare in conditii conforme de sigurantd.

-Cuptor profesional (convectomat)
Asigurd preparare uniform, controlats si eficients a produselor.
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-Hota profesionald cu sistem de evacuare
Obligatorie pentru respectarea normelor de igiend si securitate.

-Qale, tavi GN si ustensile profesionale
Necesare pentru respectarea fluxului tehnologic.

I11. Echipamente pentru procesare si portionare

-Masa de lucru din inox alimentar
Asigurd suprafata igienicd, usor de dezinfectat,

-Feliator electric
Permite portionarea uniformd si respectarea gramaijelor.

-Cantar electronic omologat
Obligatoriu pentru respectarea gramaielor stabilite prin program.

IV. Echipamente pentru ambalare

-Aparat de vidat / masind de sigilat caserole
Asigura protectia produselor si mentinerea prospetimii.

-Caserole alimentare conforme UE / pungi alimentare
Ambalaje sigure pentru transport.

-Dispenser folie alimentar
Pentru protectie suplimentara.

V. Dotdri igienico-sanitare

-Chiuvetd pentru legume si fructe
Pentru spalarea materiilor prime.

-Chiuvetd separata pentru igiena personalului
Obligatorie conform normelor de igiena.

-Dispensere sapun/dezinfectant, uscitor maini, cosuri cu pedal3
Pentru prevenirea contamindrii.

-Vestiar pentru personal
Separarea echipamentului de lucru de imbricimintea civila,

VI. Echipamente pentru organizare si trasabilitate
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- Rafturi depozitare materii prime
Depozitare organizata si separata.

- Carucioare transport intern
Faciliteaza manipularea in conditii igienice.

- Calculator / sistem evidenta loturi si imprimant3 etichete
Pentru asigurarea trasabilitatii produselor si etichetarea conforma (dat¥ productie,
termen valabilitate, alergeni).

- Telefon mobil dedicat pentru preluarea comenzilor si comunicarea operativ

V. Autoutilitare autorizate
-2 Autoutilitare

-Ofertantul va face dovada detinerii sau disponibilititi a minimum 2 autoutilitare
autorizate de cdtre Directia de Sandtate Publicd (DSP) si Directia Sanitar-Veterinars Si
pentru Siguranta Alimentelor (DSVSA), utilizate pentru transportul si distributia
produselor alimentare, in conditii conforme cu legislatia in vigoare.

Avand in vedere caracterul zilnic al furnizrii si necesitatea respectdrii intervalelor orare
de livrare, existenta a cel putin doud mijloace de transport permite acoperirea eficientd
a traseelor, reducerea riscului de intarzieri si asigurarea unei alternative in cazul
aparitiei unor defectiuni sau situatii neprevizute.Totodats, autorizarea DSP si DSVSA
garanteazd respectarea conditiilor legale privind transportul produselor alimentare,
inclusiv. mentinerea lantului de sigurant¥ alimentard, prevenirea contamindrii si
pastrarea calitatii produselor pand la momentul livririi,

3.Grafic de realizare si furnizare. Avand in vedere caracterul zilnic al furnizarii,

ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice un grafic de realizare si furnizare a

produselor ce fac obiectul contractului, de la ora primirii comenzii si pana la ora predarii

produselor catre beneficiar. Acesta trebuie sa demonstreze:

. respectarea integrald a cerintelor Caietului de sarcini;

. respectarea legislatiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor;

. organizarea eficienta a fluxului tehnologic;

* alocarea corespunzidtoare a resurselor umane, materiale si logistice pentru
fiecare activitate;

. respectarea termenelor de livrare si a conditiilor de transport.

4. Se vor respecta conditiile de mediu, social si cu privire la relatiile de munca pe
toata durata de indeplinire a contractului de furnizare. Se va prezenta o declaratie pe
propria raspundere in acest sens.
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Informatii getaliate privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si care
se refera la conditille de munca si protectia muncli, securitatii si sanatatii in munca, se
pot  obtine ge /a Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
http.//www.inspectmun.ro/legisiatie.html. In cazul unei asocieriaceasta declaratie va fi
prezentata in numele asocierii de catre asociatul desemnat fider. Informatil privind
reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de mediu,
se pot obtine de la Agentia Nationala pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul
hitp.//www.anpm.ro/web/qguest/legisiatie.

5. Formularul de contract propus, semnat si stampilat de ofertant, insotit de
eventualele propuneri de modificare a clauzelor contractuale specifice, propuneri care
se vor accepta numai in masura in care acestea nu vor fi, in mod evident,
dezavantajoase pentru autoritatea contractanta.

Se vor avea in vedere prevederile art. 137, alin 3, lit b) din HG 395/2016.

6.In cadrul ofertei tehnice ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per
portie, DOAR PROCENTUAL, FARA VALORI, pe urmatoarele categorii;

a)materie prima/produse alimentare,;

b)prepararea hranei;

c)distributie;

d)colectarea si transportul deseurilor.

7.Propunerea Tehnica va contine obligatoriu o fisa pentru fiecare din cele minim
5 variante de meniu ofertate, care sa contina descrierea tuturor produselor precum
si indicarea gramajului fiecarui produs conform tabelului din caietul de sarcini, prin care
se va raspunde punctual |a cerintele prezentate in Caietul de Sarcini.

8. Angajamentul ofertantului de a nu subcontracta furnizarea produselor ulterior
emiterii dispozitiei/ordinului de incepere fard acceptul autoritdtii contractante, citre
operatori economici care nu au fost nominalizati ca fiind subcontractanti de specialitate
in cadrul ofertei in alte conditii decdt cele prevézute la art.219 din Legea nr.98/2016,
coroborate cu cele ale art.151 din Anexa la HG nr.395/2016, respectiv art.232 din Legea
nr.99/ 2016, coroborate cu cele ale art.156 din Anexa la H. nr.394/2016, document ce
va fi semnat in forma autentics;

Ofertantii trebuie sa transmita o oferta completa pentru toate activitatile ce fac obiectul

acestui contract. Nu vor fi acceptate oferte care vor prezenta activitati si cantitati
incomplete. Orice necorelare, omisiune sau neconformitate constatata in privinta
documentelor ofertei, in raport cu caietul de sarcini ori prevederile legislatiei in vigoare,
poate conduce la respingerea ofertei.

Note:

» In vederea respectarii articolului 156 din legea 98/2016 , in cazul in care in cuprinsul
caietului de sarcini se regasesc definite specificatii tehnice care indica o anumita sursa,
productie, procedeu special, standard, o marca de fabrica sau de comert, un brevet de
inventie, 0 licenta de fabricatie, acestea se vor interpreta prin adaugarea mentiunii “sau
echivalent”. Toate referirile la diplome/atestate, legitimatii, etc, se vor citi cu mentiunea
»5au echivalent”,
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« In cazul in care la momentul ofertarii, operatorul economic decide sa subcontracteze
anumite parti din contractul de achizitie publica, atunci
subcontractantul/subcontractantii vor prezenta in cadrul propunerii tehnice modul de
indeplinire a partilor lor din contract, in conformitate cu cerintele din prezenta sectiune.
+ In cazul unei asocieri de ofertanti se va prezenta o singura propunere tehnica
asumata de ofertant (operator economic sau asociere de operatori economici) in care
va fi evidentiata modalitatea prin care fiecare asociat isi va indeplini partea din contract,
in conformitate cu cerintele din prezenta sectiune,

 Ofertantii au obligatia de a intocmi un opis al documentelor incluse in propunerea
tehnica iar paginile vor fi numerotate si semnate de ofertant;

» Propunerea tehnicd se va transmite in SICAP si va fi semnatd cu semnatura
electronica extinsd, bazata pe un certificat calificat, eliberat de un fumizor de servicii de
certificare acreditat. Propunerea tehnica va fi semnata de persoanele imputernicite ale
operatorului economic si va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al
continutului pe toata perioada de valabilitate a ofertei,

12 Modalitatea de prezentare a propunerii financiare

Ofertantul va cripta in SEAP valoarea totald a propunerii financiare, in conformitate cu
prevederile art. 60, alin (2) din HG 395/2016.

Documentele de fundamentare a valorii propunerii financiare vor fi semnate cu
semnaturd electronica extinsa, bazata pe un certificat calificat, eliberat de un furnizor
de servicii de certificare acreditat in conditiile legii si vor fi depuse prin mijloace
electronice, fiind incarcate intr-o sectiune dedicatd a portalului SEAP, iar continutul
acestora va fi vizibil comisiei de evaluare dupa decriptarea propunerii financiare.
Propunerea financiard va fi incarcatd in SEAP in sectiunile specifice disponibile in
sistemul informatic numai de cdtre operatorii economici inregistrati.

Ofertantii vor avea in vedere ca necriptarea valorii totale a propunerii financiare in SEAP
si incdrcarea documentelor de fundamentare a valorii propunerii financiare in alt3
sectiune decat cea exclusiv dedicatd de SEAP pentru aceastd operatiune atrage dup#
sine neinregistrarea lor ca ofertanti Tn sectiunea "Detalii procedurd - Evaluare" si la
imposibilitatea realizarii evaluarii ofertelor acestora. Propunerea financiard trebuie s3 fie
prezentata in lei (fara TVA), valorile fiind exprimate cu maxim doud zecimale.

Pretul include toate responsabilitatile furnizorului pentru obtinerea avizelor, autorizatiilor,
fota de muncd, supravegherea, materie primd; prepararea hranei; distributia ,
asigurdrile, profitul, costuri indirecte, taxe, rdspunderi si obligatii ce decurg din contract,
etc.

Propunerea financiara va contine urmatoarele formulare;

1. Formularul de ofertd -(formularul nr. 3)

2. Anexa 1 la formularul de ofertd

Lipsa formularului de ofertd reprezinta lipsa ofertei, respectiv lipsa actului juridic de
angajare in contract;

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri dacs
sunt sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implicd indeplinirea obligatiilor
contractuale, precum si marja de profit.

«Oferta” ca expresie a valorii ofertate pentru executia intregului contract.

Oferta financiara va cuprinde toate cheltuielile aferente furnizarii pachetelor alimentare.
Valoarea ofertei va fi exprimata in lei (fara TVA).
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In vederea depunerii unor oferte unitare, ofertantii ofertantii vor prezenta o defalcare a
costurilor, per portie, pe urmdtoarele categorii:

a) materie prima/produse alimentare;

b) prepararea hranei;

¢) distributie;

d) colectarea si transportul deseurilor;

(Anexe la formularul de oferta). Aceste documente vor fi si baza decontarilor
Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate
pentru indeplinirea contractului de achizitie publica.

Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinsa ca inacceptabile. Toate
ofertele ale caror valori sunt aparent neobisnuit de scazute, prin raportare la preturile
pietei, vor fi temeinic justificate. Comisia de evaluare avand dreptul de a solicita
documente privind, dupa caz, preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii prime si
material, modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizarii contrcatului,
nivelul de salarizare a fortei de munca, performantele si costurile implicate de anumite
utilaje sau echipamente de lucru etc

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctual de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate a ofertei. NU se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea
tehnica.

Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada
de derulare a contractului.

13. Criteriul de atribuire stabilit de autoritatea contractanta este cel mai bun raport
calitate-pret”, criteriu ce este prevazut expres de art.187, alin.3, lita din Legea
nr.98/2016 privind achizitiile publice.

S-a ales acest criteriu pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare
disponibile si pentru a asigura un raport nutritional adecvat, ofertantii vor prezenta o
defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

c) distributie.

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul
privind cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma
disponibild per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Factorii de evaluare:

1.Pretul ofertei Componenta financiara
Descriere algoritm: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n)
= (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

Pondere criteriu: 40 puncte

2.Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie Componenta
tehnica

Descrier




a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda
punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 60 puncte.

b) Pentru alt nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se
calculeaza astfel:

Pmp(n) = (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat,

Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul
total/portie;

MP n — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie; MP maxim — nivelul cel
mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de: 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim
indicat de 40% nu se acodra punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul
minim indicat de (40%), oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere
tehnic, urmand a fi declarata neconforma si respinsa.

Nota:

Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va fi
exprimat cu maxim doua zecimale.

Este declarata castigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj,
exprimat cu maxim doua zecimale, in urma aplicarii criteriului de atribuire “cel mai bun
raport calitate —pret”,

Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute
pentru fiecare factor de evaluare dupa formula “Ptotal = P + Pmp”, exprimat cu maxim
doua zecimale.

Intocmit,
Responsabil achizitii

........... "
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